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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set

Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3

Schneebesen

Multizerkleinerer (Messer und Schiissel mit Verschlussdeckel)

Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).



Gerdtebeschreibung/Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Taste e (normale Geschwindigkeit)
Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Mixfu3

o000 ¢Q

Abbildung B (Multizerkleinerer):
O Antriebsdeckel

© Messer

© Schissel

© Verschlussdeckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

@ Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/StandfuB @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,2 W
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Geréites, die mit
Qlj Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml

Skala zum Abmessen
(Nutzvolumen)

700 ml

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten 300 ml

Schiissel @

Fassungsvermégen 1050 ml



Schissel @

Lebensmittel bis @
zur 500 ml-Markierung a
Flossigkeiten bis Q
zur 300 ml-Markierung

Nutzvolumen

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Mixfu @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ Schliefen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

~ Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerats aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich quadlifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.



~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
~ Sie dirfen das Motorblockgehéuse des Stabmixers nicht
6ffnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdbhrleistung erlischt.
Sie diirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehdu-
se des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
—...wenn das Geréat unbeaufsichtigt ist,
—...wenn Sie das Gerdt reinigen,
— ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Wenn Sie das Gerdt zum Pirieren heif3er Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heife Lebensmittel etwas abkiihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

» Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

 Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heiBen Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kannen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher (B aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standful @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Mixfu3 @ kdnnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
bereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen den Mixfu3 @ max.
1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.



SWITCH@
ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den MixfuB @ nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel, wie
z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie z. B. Méhren, figen Sie entweder
etwas Flissigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise vorher weich.

Mit dem Schneebesen (D kénnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und Eiweif3
schlagen oder Nachtisch anrithren. Wir empfehlen den Schneebesen (® max. 3
Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus Messer @), Schiissel @ und Antriebs-

deckel @, kdnnen Sie Krauter hacken oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Multizerkleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und

ihn dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
.Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Mixfu @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil W auf
das Symbol a weist. Drehen Sie den MixfuB @, bis der Pfeil W am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen

M Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter (B, bis dieser
fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil W auf das Symbol G weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.

SOSMS 600 E6 D 7



Multizerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

M Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schissel @. Dre-
hen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Antriebsdeckel @ aufgesetzt

wird.

M Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

» Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml-Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung @

B Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf die Schissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Antriebsdeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Antriebsdeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniiberliegenden Fixierstifte
am Motorblock @ in die dafir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme glei-
ten. Ansonsten ldsst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am An-
triebsdeckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Verschlussdeckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggf. erst den
Antriebsdeckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsich-

tig heraus.

8 D SOSMS 600 E6



Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrishungen fihren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

> Befillen Sie den Messbecher (B zum Bearbeiten von Flissigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

w

Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e A/0O los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen (@ schlagen wollen, halten Sie das
GefaB wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wihrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie die Turbotaste @.

j Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewshnlichen Geréu-
schen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig
neutrales Speised| an die Antriebswelle des MixfuB3 @.

SOSMS 600 E6 D 9



Multize

MIX-
AUFSATZ

rkleinerer bedienen

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml- Markierung b %und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung @
Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammengebaut haben:
1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Fléche. Die
Schisssel @ hat Silikon-Fie, so dass die Schissel @ nicht so leicht verrutscht.

3) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schiissel @ und den aufgesetzten Antriebsdeckel @ mit der

einen Hand fest, wéhrend Sie mit der anderen Hand die Taste e 0/
driicken.

> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Antriebsdeckel @ ab, wéhrend
Sie die Taste e A/© driscken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach die gedriickte Taste e Q/0O los.

5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Antriebsdeckel @ ab.

Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmit-
teln mit den verschiedenen Mix-Aufsétzen:

EMPFOHLENE GESCHWIN-

ZUTATEN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g Min-Max '  ca. 30-60 Sek.
Babynahrung, .

100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Suppen, Sofen
Siel on, 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.

Milchgetrénke

10 D



MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZRIATN MENGE DIGKEIT L
Creme 250 ml Turbo ca. 70-90 Sek.
Eischnee Eiwei aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
Zwiebeln 200 g Min 3 x 1 Sek.
Petersilie 50¢g Turbo ca. 20 Sek.
Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse,

Mandeln / 200 g Turbo ca. 30 Sek.
Walnisse 200 g 000 = 0000 ca. 25 Sek.
Parmesan 250 g Turbo ca. 30 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie diirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Sefzen Sie den Multizerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder zu-
sammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder unzugénglich.

Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfuf? @),
Schneebesen @, Schissel @ mit Verschlussdeckel @ und Messer @

sind spiilmaschinengeeignet.

SOSMS 600 E6 D 11



> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kdnnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den MixfuB3 @, den Antriebsdeckel @, die Schiissel @ mit
Verschlussdeckel @, den Schneebesen @, den Messbecher B mit kombi-
niertem Deckel/StandfuB3 @ und das Messer @ griindlich in Spiilwasser.

Enffernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

12

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Mijlltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét an
lhren Héndler zuriickzugeben. Héandler von Elektro- und Elektronikgeréten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerite in keiner Abmessung gréfier als
25 em sind. KAUFLAND bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filia-
len und Markten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.



Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

@
S
@n erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien geméf den értlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
:‘ b: Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
a lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkis stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang



Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 462677 -2310 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links)
oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs

(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":HE Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere Handbi-
- =1 cher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite

E (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Eingabe der Ar-
tikelnummer (IAN) 462677-2310 kénnen Sie Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

@ Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 462677-2310]
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Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten
m2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Mshren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

W 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken. Méhren wa-
schen, schélen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und
in ca. 2 cm grof3e Wiirfel schneiden.

2) Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. M&hren und Kar-
toffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brihe angieBen, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 -15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brithe hinzugieBen, falls das Gemiise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiffen und zur Suppe geben. Alles mit dem MixfuB @ fir etwa 1 Mi-
nute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.



Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

16

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken, Knoblauch
ebenso. Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in
heiBem Ol andinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und
mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaidokiirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem MixfuB @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen, bis
die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weifwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sdvuerlich-salzige Note hat.



SiUBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen kann
und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréf3ere Erdbeeren klein schneiden. Sie
kdnnen auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch vor dem
Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Mixfuld @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréBere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann ermeut 60 Sekunden pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wdhrend des gesamten Vorgangs gut umrihren.

7) Gleich genieBBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfiillen und verschlieBen.

Schokocreme

4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollsténdig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.



Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen (@ senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste € driicken.

2) Das Ol in einem gleichmé@Big dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi stanowi cze$é tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczgcee bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj sig
z wszystkimi wskazédwkami obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dofgczyé réwniez instrukeiji obstugi.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do rozdrabniania §rodkéw spozywczych
w niewielkich ilosciach. Mozna go uzywaé wytqcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowari przemystowych.

Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujgce elementy:
® blender reczny - zestaw

miarka z pokrywkq/podstawkq

trzepaczka do piany

rozdrabniacz (néz i miska z pokrywkq)

instrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukeje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czy$¢, jak podano w rozdziale
.Czyszczenie”.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub fransportem,
skontaktuj sie z infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).
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Opis urzqdzenia/Oprzyrzadowanie
llustracja A (blender rgczny):
@ Regulator predkosci
@ Przelgcznik e (normalna predko$¢)
© Przelgcznik Turbo (duza predkos¢)
O Bloksilnika
© Blender

llustracja B (rozdrabniacz):

O Pokrywa miski

O Noz
O Miska
© Pokrywka

llustracja C (trzepaczka):
@ Uchwyt trzepaczki do piany
® Trzepaczka do piany

llustracja D (akcesoria):

® Miarka (z pokrywka/podstawkg @)

Dane techniczne

Napiecie sieciowe 220- 240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz
Moc znamionowa 600 W

Pobér mocy w trybie

. 02W
wylgczenia
Klasa ochrony Il / [B] (podwsdina izolacja)
Q'i] Wszystkie czesci tego urzgdzenia majqce kontakt z
zywnoscig, sq do tego odpowiednio przystosowane.
Miarka ®
Pojemnosé 930 ml

Sko.lc do f)ldrrTlerzoma 200 ml
(Pojemnosé uzytkowal)

Maks. iloéé napetnienia do
przetwarzania

300 ml
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Miska @
Pojemnosé 1050 ml
Produkty spozywcze
Maks. iloéé napetnienia do Ao emmaeEte 500 ml @ %

przetwarzania

Ptyny do oznaczenia 300 ml Q

Zalecamy zachowanie nastepujacych czaséw pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié rozdrabniacz na ok. 2 minuty w celu
jego schtodzenia.

Po 3 minutach pracy nalezy pozostawi¢ trzepaczke do piany @ na ok. 10 minu-
ty w celu jej schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze dojs¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podigczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

~ W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy wyciggngé wiyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

> Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia,
nalezy natychmiast wyciggnqé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzgdzenie do naprawy przez specjaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wylgcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggnaé za sam kabel.

» Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé
ani sie o niego potkngé.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

> W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie oraz unikaé

przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytgczyé urzgdzenie i
odiqczyé je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej in-
strukeji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko
powstania obrazen!

» Z zasady nalezy zawsze odtqczaé urzqdzenie od zasilania ...
— ...gdy jest bez nadzory,
— ...przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
— ...podczas jego montazu lub demontazu.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Jesli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorqcej zywnosci
w garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajduja-
cy sie w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorgce potra-
wy do ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

» Dzieci nie mogq uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajacy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Néz jest bardzo ostry! Prosimy obchodzié sie z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

 Mikser nalezy czysci¢ bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!

» Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé
ostrozno$é! Noze sq bardzo ostrel!

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odigczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

~ Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na
plycie kuchenne;.
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Przeznaczenie

> W miarce (B mozesz odmierzy¢ maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesénie maks. 300 ml ptynu. Wieksza ilos¢ moze spowo-
dowaé wylanie sig ptynu z miarki ®.

> Jesli chcesz przechowywaé ptyny/zywno$é w miarce @, mozesz zdjqé
podstawe @ miarki @ i uzy¢ jej jako pokrywki.. Zwré¢ uwage na to, by
dziébek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

Za pomocq blendera @ recznego mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
i potrawy dla niemowlqgt oraz przecieraé owoce. Zalecamy po uptywie maks.
1 minuty pracy blendera @ wyltqczy¢ urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do przetwarzania twardych produktéw spozyw-
czych, jak np. ziarna kawy, kostki lodu, cukier, zboza, czekolada itp.

> Aby przeciera¢ twarde warzywa, takie jok marchew, dodaj troche ptynu
lub ugotuj je wezesniej, az bedg migkkie.

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubié $mietane lub biatka i zamieszaé ciasto lub
deser. Zalecamy po uptywie maks. 3 minut pracy trzepaczki @ wytqczyé urzg-
dzenie i zaczeka¢, az silnik ostygnie.

Za pomocgq rozdrabniacza, sktadajgcego sig z noza @, misy @ i pokrywy

misy @, mozna siekaé ziota lub rozdrabnia¢ twardsze produkty spozywcze.
Zalecamy po uptywie maks. 1 minuty pracy rozdrabniacza wytqczyé urzqdze-
nie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

Sktadanie urzqgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzgdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$¢ wszystkie czedci, jak opisano w
rozdziale ,Czyszczenie”.
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Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

B Zat6z blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka W byta skierowana na
symbol G Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka W na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie trzepaczki
B Weisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt (@ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.
B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany @ zatéz na blok silnika @,
strzatkq W skierowang na symbol G Obré¢ blokiem silnika @, az strzatka

VW bedszie skierowana na symbol a

Montaz rozdrabniacza
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

B Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni.

B Zoléz ostroznie néz @ na uchwyt znajdujgcy sie w misce @. Obréci¢ przy
tym nieco néz @ tak, by zeélizgnat sie na uchwyt.

WSKAZOWKA

> N6z @ nie jest przy tym sztywno osadzony na uchwycie. Jest to normalne.
N6z @ zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony, gdy zatozona zostanie

pokrywka miski @.
B W16z przeznaczone do rozdrobnienia produkty spozywcze do miski @.

> Napetij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml (" ).

B Zatéz pokrywke miski @ na miske @. Zwrdé przy tym uwage na to, aby
néz @ zaczepit sig prawidtowo w pokrywce miski @.
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B W16z blok silnika @ w uchwyt na pokrywce miski @. Upewnij sig, ze dwa
naprzeciwlegte kotki ustalajgce na bloku silnika @ wsunely sie w przewi-
dziane do tego celu szyny w uchwycie. W przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe potqgczenie bloku silnika @ z uchwytem na pokrywce miski @.

> Jedli chcesz przechowywaé produkty spozywcze w misce @), mozesz uzyé
pokrywki @. W tym celu zdejmij ewentualnie pokrywke miski @ i blok
silnika @ oraz ostroznie wyjmij néz @.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny byé zbyt gorgcel!
Rozpryskujgca sie zawarto$é mogtaby spowodowaé poparzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

Obstuga blendera i trzepaczki do piany

> Napetnij miarke @ do przetwarzania ptynéw / produktéw spozywczych
tylko maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jesli urzqdzenie zostato ztozone w pozqgdany sposéb:
1) Wtéz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Trzymaij wciéniety przetgcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkosciq. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwigkszy¢ predkosé. Obréé regulator predkoéci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szyé predkosé.

3) Trzymaj wciénigty przetgcznik Turbo €, aby przetwarzaé produkty spozyw-
cze z duzq predkosciq. Po naciénieciu przetqcznika Turbo € dostepna jest
natychmiast petna predko$é pracy.

4) Po zakonczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu puéé

weiénigty przetqcznik e 0/0.
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wskazéwka |

> Jedli chcesz ubija¢ $mietang za pomocq trzepaczki do piany @, podczas
ubijania trzymaj pojemnik pod kgtem. Dzigki temu $mietana szybciej stezeje.
Zadbaj o to, aby podczas ubijania $mietana sie nie rozpryskiwata. Uzyj
przetgcznika Turbo @.

Gdyby w trakcie pracy pojawily sig nietypowe
dzwigki, jak piszczenie itp., polej watek napedowy
blendera @ niewielkq iloéciq neutralnego oleju
spozywczego.

Obstuga rozdrabniacza

> Napehij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml ("}).

Po zmontowaniu rozdrabniacza:

1) Wiz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni. Miska @ ma nézki silikono-
we, dzieki czemu miska @ nie $lizga sig tak tatwo.

3) Trzymaj weciénigty przetgcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkoscig. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwigkszy¢ predkosé. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szy¢ predkosé.

> Trzymaj miske @ oraz zatozong pokrywke miski @ jednq rekq, naciskajac
drugq rekq przetgcznik e 0/0.

> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki miski @, gdy trzymasz wcisniety
przetqcznik e 0/0.

4) Po zakoriczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu pusé
weisniety przetqcznik e 0/0.
5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywki miski @.
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Przyktady przecierania, siekania i rozdrabniania réznych produktéw spozywczych za pomocq
réznych przystawek:

NASADKA
DO MIK-
SOWANIA

SKEADNIKI

Owaoce,
warzywa

Zywnosé dla
niemowlat,
Zupy, sosy
Szejki, napoje
mleczne

Krem

Piana z biatka
Cebula
Pietruszka
Czosnek

Marchew

Orzechy
laskowe/

migdaty

Orzechy wioskie

Parmezan

ZALECANA
1LOSC

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml
250 ml
Biatko z 4 jqj
200 g
50¢g
20 zgbkéw

200 g

200 g

200 g

250 g

PREDKOS(C

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !
Turbo
Turbo

Min
Turbo
Min -Max !

Min -Max !
Turbo

Turbo

! Ustawi¢ predko$é w zaleznoéci od potrzebnej konsystencii.

CZAS

ok. 30-60 sek.

ok. 60 sek.

ok. 60 sek.

ok. 70-90 sek.

ok. 120 sek.

3 x 1 sek.

ok. 20 sek.

ok. 20 sek.

ok. 15 sek.

ok. 30 sek.

ok. 25 sek.

ok. 30 sek.
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

@ Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodgq ani
my¢ pod biezqgcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas korzystania z niezwykle ostrego noza @ istnieje niebezpieczen-
stwo obrazen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza nalezy go z powrotem
zlozy¢, aby unikngé skaleczenia sig odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi dzieci z nozem @.

piany @, miska @ z pokrywkq @ oraz néz @ sq przystosowane
do mycia w zmywarce do naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrqcych, chemicznych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqcych. Moglyby one trwale zniszczyé powierzchnig urzqdzenial

@ Miarka @ z potqczong pokrywka/podstawkqg @, trzepaczka do

1) Wyciggnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czyscié wilgotng $ciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzer uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.
Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

3) Umyj blender @, pokrywke miski @, miske @ z potgczong pokrywkg @), trze-
paczke do piany @, miarke @ z potgczong pokrywkag/podstawkg @ i néz
@ dokladnie w wodzie. Nastepnie usufi pozostatosci ptynu do mycia naczyn
czystq wodg.

4) Whytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.
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Utylizacja

Utylizacja urzqdzenia

Widoczny obok symbol przekre$lonego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrekty-
wy 2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia
nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami domowymi, lecz
nalezy je odda¢ do wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron sro-
dowisko i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawarto$é niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czeici
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetia waznq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wplywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jesli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

o |
WA

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Utylizacja opakowania

€9
D

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna je
poddaé procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opa-
kowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skréta-
mi (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie obijete jest 3-letniq gwarancjq, liczac od daty zakupu. W przypadku wad
tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy. Te usta-
wowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada ma-
teriatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptat-
nie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Wa-
runkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszg gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przediuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

32

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani uszko-
dzeh czesci tatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czesci wyko-
nanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidlowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzegac wszystkich in-
strukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zo-
stosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewlaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencia w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwaranciji.
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Readlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

3]

-

[x]

Serwis

W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 462677-2310 jako dowdd zakupu.

Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na produkcie,

wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukciji ob-
stugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzg-

dzenia.

W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.
Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym

dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wysta¢ nieodptatnie na przekazany wezesniej adres serwisu.

Na stronie www.kaufland.com/manual mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii.

Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$é bezposrednio do naszej
migdzynarodowej strony internetowej (www.kaufland.com/manual). Kliknij na
odpowiedni kraj, aby uzyskaé dostep do krajowego przegladu naszych instruk-
cji. | wpisujgc numer artykutu (IAN) 462677-2310 mozesz otworzy¢ dang in-
strukcjg obstugi.

Serwis Polska
Tel.: 800 300062

(bezptatne potgczenia z telefonéw stacjonarnych i komérkowych)

E-Mail: kontakt@kaufland.pl

[IAN 462677-2310]

Importer

Pamietaj, Ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

B 2 - 3tyzkioleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
B S|, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Marchew wymyé, obraé i po-
cigé na plasterki. Ziemniaki obra¢, wymy¢ i pokroié¢ w kostke o wielkosci
okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypaé cebule i zeszkli¢. Dodaé marchew i
ziemniaki, cato$¢ dusié. Podlaé bulionem tak, by warzywa swobodnie
ptywaly i catodé gotowaé przez 10 - 15 minut. W razie odstoniecia warzyw
w czasie gotowania dola¢ bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.

34 PL



Zupa dyniowa

4 osoby

Surowce

M 1 $rednia cebula

2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru

sél, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Powtérzyé te czynnoéé z czosn-

2

3

kiem. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobnq kostke. Nastepnie cebulg i imbir udusié
na gorgcym oleju. Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodg, a nastgpnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 em. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynig nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catos¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkq przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé¢ mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

Zupe doprawié do smaku sokiem z pomaranczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki dzem owocowy

36

PL

Sktadniki

B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wieze lub mrozone)
B 125 g cukru zelujgcego 2:1

W 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umyé i oczyscié, usuwajac przy tym szyputki. Osuszy¢ dokladnie
na sitku, by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt zbyt wodnisty. Wigksze
truskawki pokroié¢ na mate kawatki. Mozna réwniez uzywaé mrozonych
owocdw, ale przed zmiksowaniem nalezy je rozmrozié.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiescié w odpowiednim pojemniku do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) Mozna wyskrobaé nieco migzszu z laski wanilii i dodaé.

5) Doda¢ cukier zelujqcy i doktadnie wymieszaé blenderem @ przez
45 - 60 sekund. Jesli wcigz bedq wieksze kawatki, odstawié catosé
na 2 minuty a nastgpnie ponownie przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej temperaturze, a nastepnie gotowaé
na wolnym ogniu przez okofo 2-3 minuty, caly czas dobrze mieszajgc.

7) Spozyé od razu lub przelaé dzem do stoika z nakretkg i zamkngé.



Krem czekoladowy

llo$¢ dla 4 oséb

Surowce

M 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B 2 laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowaé, czekolade pokruszyé i roztopi¢ w émietanie na
matym ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié do lodéwki i zaczekad, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkq @) do uzyskania kremowej
konsystencii.

Wskazdéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju rodlinnego, np. rzepakowego
B 1 jajko zéttko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B S6li pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Do naczynia wlaé jajko zéttko i sok z cytryny, trzepaczke @ umiesci¢
pionowo w naczyniu i nacisngé przycisk Turbo €.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewad olej (w ciqgu okoto 1 minuty)
tak, by potaczyt sig z pozostatymi sktadnikami.

3) Na korcu dodaé sél i pieprz do smaku.
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Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pfistroje.

Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je sougasti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni ohledn& bezpeénosti, pouZziti

a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe pre&téte provozni a bezpeénostni
pokyny. Vyrobek pouzZivejte pouze pfedepsanym zplsobem a v uvedenych
oblastech pouZiti. Tento ndvod dobfe uschoveite. Pfi pfeddvdni vyrobku tretim
osobdm predaveite i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

Ty&ovy mixér s pfisluienstvim slouZi vyhradné ke zpracovani malého mnozstvi
potravin. Je uréen vyhradné pro pouziti v domdcnostech. Tycovy mixér s piislu-
$enstvim neni uréen pro pouZiti v primyslovych provozech.

Rozsah dodavky

Pristroj se standarn& doddavd s ndsledujicimi komponenty:
® Tylovy mixér

® Mé&ma nadobka s kombinovanym vikem/stojanem

® Slehat snéhu

® Rozmélhovaé (n0Z a miska s vikem)

® Navod k obsluze

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a tento ndvod k obsluze z krabice.
2) Odstrafte veskery obalovy materidl.

3) Vycistéte viechny asti pristroje tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi”.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V piipadé neiplné doddavky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).
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Popis pristroje/prislusenstvi

Obrézek A (tyCovy mixér):

o
(2]
3]
o
(5]

reguldtor rychlosti

spinag e (b&2nd rychlost)
turbospinaé (vysokd rychlost)
t&leso motoru

tycovy mixér

Obrazek B (rozmélfovag):

(6]
o
o
9]

viko misy
ndz
miska

viko

Obrazek C (slehac snéhu):

{10
®

drzdk metly

metla

Obrazek D (pfislusenstvi):

®

mémd nddobka (s kombinovanym vikem/stojanem @)

Technicka data

Napéti sité 220 -240V ~ (sttidavy proud), 50 - 60 Hz

Jmenovity vykon 600 W

Pikon ve vypnutém stavu 02W

Ttida ochrany Il / [O] (dvojitd izolace)

Q'i] Vsechny &ésti tohoto piistroje, pfichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

Mérnd nddobka @

Kapacita nddoby 930ml

o

Max. mnoZstvi naplnéni ke zpraco- 300ml

vani
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Miska @
Kapacita nddoby 1050 ml

Max. mnozstvi naplnéni ke zpraco-  Potraviny az po znacku 500 ml @ {3
vani

tekutiny az po znacku 300 ml Q

Doporuéujeme ndsledujici provozni doby:

Nechte tycovy mixér @ po 1 minut& provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte rozméliovad po 1 minuté provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte 3leha¢ metla @ po 3 minutach provozu vychladnout asi 10 minuty.
Pokud tyto provozni doby pFekrogite, mize piehfati zpisobit poskozeni pFistroje!

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Pfistroj zapojte vyhradné do sifové zdsuvky instalované dle
predpisy, se sifovym napétim 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» V pripadé funkénich poruch a pred ¢isténim pristroje vytdh-
néte zdstreku ze zdsuvky.

» Pfistroj nevystavujte vihkosti ani jej nepouziveijte venku.

» Pokud pfesto do pouzdra pfistroje vnikne kapalina, vytah-
néte ihned zdstréku pistroje ze zdsuvky a nechte pfistroj
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Vytahuijte sifovy kabel ze z&suvky vzdy za zéstrcku, neta-
hejte pouze za samotny kabel.

» Sitovy kabel se nesmi ohybat ani stladovat a musi se poloZit
tak, aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvo-
lifikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzi-
vani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.
» Skfifi bloku motoru tyéového mixéru se nesmi otvirat. V tako-
vém pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zanikd.
@ Blok motoru tyéového mixéru v Zadném pfipadé nepo-
nofujte do tekutiny a dbeijte na to, aby Z4dné tekutiny
nepronikly do skiiné bloku motoru.

’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Pfed vyménou pfisludenstvi nebo dodateénych dild, které
se b&hem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a
odpojeny od elektrické sité.

» Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné G&ely, neZ jsou popsdny
v fomto ndvodu. Pfi nespravném pouZiti pfistroje hrozi nebez-
pedi zranéni!

» Pfistroj z&sadné odpoijte od sité ...

— ...pfi jeho ponechani bez dozory;
— ... pfi jeho ¢isténi;
— ...pfi jeho montdzZi nebo demontdzZi.

» Pouzivéte-li pistroj pro mixovani horkych potravin v hrnci,
odstavte tento z varné desky a ujistéte se, zda tekutina ne-
vie. Nechte horké potraviny mirné vychladnout, aby se za-
branilo opareni.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

>

>

>

’

Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

Pristroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

Noze jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maxi-
mélni opatrnosti.

Pfi manipulaci s mimofé&dné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.

Cistéte pfistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!
Budte vzdy opatrni pfi vyprazdiiovdni misy! NozZe jsou
extrémné ostré!

Pristroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montdzi, demon-
taZi nebo Cidténim musi vzdy odpojit od sité.

Tycovy mixér nenechdveijte stét v horkém hrnci na varné
plotynce, kdyZ se nepouZivd.

Pouziti

UPOZORNENI

> Pomoci odmé&mé nadobky (B miZete odméfovat tekutiny do 700 ml.
Zpracovdveijte vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opaéném piipadé moze
tekutina z odmérné nddobky @ vystitknout.

> Chceteli v mé&mé nddobce @ uchovdvat tekutiny/potraviny, mdzete sejmout

stojan @ mémé nddobky @ a pouzit ho jako viko. Dbeijte pfi tom na to,
aby zUstal uzavieny také vytokovy otvor na mémé nadobce @®.

Tyéovym mixérem @ lze pfipravovat dipy k naméé&eni, omécky, polévky a koje-

neckou vyZivu nebo mixovat ovoce. Doporudujeme, provozovat tycovy mixér @

max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat vychladnout.
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SWITCH@

> Tycovy mixér @ nepouZivejte ke zpracovdni tuhych potravin, jako napt.
k&vova zrnka, kostky ledu, cukr, obilniny, éokoldda atd.

> Chcete-li mixovat tvrdou zeleninu, napfiklad mrkev, pfidejte trochu tekutiny
nebo zeleninu pfedem uvaite domékka.

Slehagem snéhu @ mizete uilehat slehagku nebo snih z bilkd a zad&lat tésto,
zamichat dezert nebo majonézu. Doporuéujeme, provozovat Sleha¢ snéhu (P
max. 3 minuty v kuse a poté jej nechat vychladnout.

Rozmélfovacem, sestdvaijicim z noze @, misy @ a vika na misu @, |ze nasekat
bylinky nebo také rozdrtit tvrdsi potraviny. Doporu&ujeme, provozovat rozmélfio-
va& max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat vychladnout.

Sestaveni pristroje

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Zéstreku zasurite do zdsuvky aZ po sestaveni pristroje.

UPOZORNENI
> Pfed prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti tak, jak je popsdno v kapitole

,Cisténi”.

Sestaveni tyéového mixéru

.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> NOZ @ je extrémné ostry!l Zachdzeijte s nim vzdy opatrné.
B Nasadte ty&ovy mixér @ na blok motoru @ tak, aby 3ipka W ukazovala na
symbol G Otécejte ty&ovym mixérem @, dokud neukazuje sipka W na
bloku motoru @ na symbol a
Sestaveni metly
B Zatlacgte slehaci metlu @ do drzdku slehaci metly @, aby pevné zaskoéila.

B Takio slozeny Sleha& @ nasadte na téleso motoru @ tak, aby Sipka W
ukazovala na symbol a Té&lesem motoru @ otéleite tak dlouho, dokud

sipka W neukazuje na symbol a
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Sestaveni rozmélnovace

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!
> Nz @ je velmi ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatrné.
B Misku @ postavte na rovnou a suchou plochu.

B Nasadte opatrné niz @ na pridrzeni v misce @. Pfitom niz @ trochu
poototte tak, aby sklouzl na pfidrzeni.

UPOZORNENI

> Nz @ pfi tom nedosedd pevné na piidrzeni. To je normdlni. N6z @
dosedd pevné az tehdy, kdyz je nasazené viko misky @.

B Potraviny uréené k rozmélnéni napliite do misky @.

UPOZORNENI

> Napliite misku @ k zpracovdni potravin jen po znacku 500 ml @ {i\‘
a zpracovani kapalin jen po znagku 300 ml Q

B Viko misky @ nasadte na misku @. Dbeite pfi tom na to, aby niz @ spravné
zapad| do vika misky @.

B Téleso motoru @ zasufite do uchyceni na viku misky @. PFi tom dbejte na
to, aby oba protilehlé upeviiovaci ¢epy na télese motoru @ vklouzly do k
tomu urenych kolejnic v uchyceni. Jinak nelze t&leso motoru @ spojit s uchy-
cenim na viku misky @.

UPOZORNENI

> Chceteli v misce @ uchovavat potraviny, mizete pouzit viko @. K tomu
O¢elu pfipadné opatrné sejméte viko misky @ a téleso motoru @ a niz @.

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Potraviny nesmi byt pfili§ horké! Kvili vystfikujicimu obsahu by mohlo dojit
k opafeni.

.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Nz @ je velmi ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatré.
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Obsluha tycového mixéru a metly

UPOZORNENI

> Napliite mé&mou nddobku @ ke zpracovéni kapalin/potravin maximélné
jen do 300 ml.

Po sestaveni pfistroje podle potieby:

1) Sifovou zdstréku zasufite do sifové zdsuvky.

2) Ke zpracovdni potravin normélni rychlosti podrzte stisknuty spinag e (2}
Pro zvy3eni rychlosti otd&eijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Max"”. Pro
snizeni rychlosti otdceijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Min”.

3) Ke zpracovdni potravin vys§i rychlosti podrzte stisknuty turbospinac €.
Stisknutim turbospinace @ je okamzité k dispozici maximalni rychlost zpraco-
vani.

4) Po dokonéeni zpracovani potravin jednoduse uvolnéte stisknuty spina& e

0/0.
UPOZORNENI

> Chcete-li pomoci metly @ slehat Slehacku, drzte nddobu b&hem 3lehdni
Sikmo. Tim 3leha&ka rychleiji ztuhne. Dbeijte, aby b&hem 3lehani slehacka
nevystiikovala. PouZijte turbospinad @.

UPOZORNENI

Pokud se b&hem provozu ozyvaii neobvyklé zvuky,
jako je piskani apod., pak hnaci hfidel tyéového
mixéru @ namazte trochou neutrdlniho stolniho
oleje.

Obsluha rozmélnovace

UPOZORNENI

> Napliite misku @ k zpracovani potravin jen po znacku 500 ml @ Q
a zpracovdni kapalin jen po znagku 300 ml Q

Po sestaveni rozmélhovace:

1) Sifovou zdstréku zasufite do sifové zdsuvky.

2) Misku @ postavte na rovnou a suchou plochu. Miska @ je osazena siliko-
novymi nozkami, aby miska @ snadno neklouzala.

3) Ke zpracovdni potravin normdlni rychlosti podrzte stisknuty spina¢ e Q. Pro
zvy3eni rychlosti otd&eijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Max". Pro snizeni
rychlosti oté&ejte regulatorem rychlosti @ smérem k ,Min”.
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UPOZORNENI

> Misku @ a nasazené viko misky @ pevné pfidrzte jednou rukou, zatimco

druhou rukou stisknete spinac e 0/6.

> Nesunddveite t&leso motoru @ z vika misky @, zatimco tisknete spinac

Qo0

4) Po dokonéeni zpracovani potravin jednoduse uvolnéte stisknuty spinag e

/0.

5) Sundeite t&leso motoru @ z vika misky @.

Priklady mixovdni, sekdni a mleti riznych potravin pomoci riznych mixovacich néstavci:

MIXOVACi DOPORUCENE =
NASTAVEC SUROVINY MNOZSTVi RYCHLOST CAS
ovoce, zelenina 100-200 g Min -Max ! cca 30-60 s
détskd vyziva, .
i e 100-400 ml Min -Max ! cca 60 s
polévky, omacky
koktejly, mlé&né .
.. 100-1000 ml Min -Max ! cca 60 s
ndpoje
krém 250 ml Turbo cca 70-90's
snih z bilkd bilek ze 4 vajec Turbo cca 120's
cibule 200 g Min 3x1s
petrzel 50g Turbo cca20s
Eesnek 20 strouzkd Min -Max ! cca20s
mrkev 200 g Min -Max ! ccalss
IBeteitsyy 200 g Turbo cca30s
mandle
vla3ské ofechy 200 g 000 = 0000 cca25s
parmezdn 250 ¢g Turbo cca 30s

! Rychlost nastavte podle vémi pozadované konzistence.
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VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytéhnéte zdstrcku ze zdsuvky, neZ se pustite do &isténi
ty&ového mixéru s pfislusenstvim.

@ B&hem ¢isténi nesmite blok motoru @ v 28dném pfipadé ponorovat do
vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfi manipulaci s mimorédné ostrym nozem @ hrozi nebezpeci poranéni.
Po pouziti a vygisténi rozmélfiovac opét sestavte, aby nedoslo k poranéni o
volné leZici ndz @.
N0z @ ukladejte mimo dosah déti.

UPOZORNENI
@ Mérmné nddobka @ s kombinovanym vikem/stojanem @), metla @,

miska @ s vikem @ a ndz @ jsou vhodné k myti v my&ce na nddobi.

POZOR ! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte agresivni &istici prostfedky, zddné abraziva nebo chemické
&istici prostfedky! Tyto mohou povrchy nenapravitelng poskodit!

1) Sifovou zdstréku vytdhnéte ze zdsuvky.

2) Ocistéte blok motoru @ a drzdk metlicek na slehdni @ vihkou utérkou.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @ nevnikla voda. V pFipadé urputného
znedidténi nakapeijte na hadr trochu jemného myciho prostfedku. Zbytky
myciho prostfedku otfete vlhkym hadrem.

3) Ty&ovy mixér @, viko misky @, misku @ s vikem @, metlu @, mémou
nddobku @ s kombinovanym vikem/stojanem @ a noz @ dokladné vycists-
te ve vodé s mycim prostfedkem. Zbytky myciho prostfedku poté odstrarite
&istou vodou.

4) Utérkou vie dobie vytiete do sucha a uijistéte se, zda je pfistroj pred op&tovnym
pouzitim zcela suchy.
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Likvidace

Likvidace pristroje

o |
WA

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie, ze
tento pfistroj podléhd smérnici & 2012/19/EU. Tato smérnice uva-
di, Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béz-
nym domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych sbér-
nych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych k nakladani
s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni pro-
stfedi a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni tdaije, jste pired ode-
vzddnim pfistroje odpovédni za jejich vymazani.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vém poda
obecni nebo méstskd sprava.

Likvidace obalu

50

€9

Ccz

Zvoleny obalovy material odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho
prostiedi a likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny obalo-
vy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na riznych obalo-
vych materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly roztfidte. Obalové
materidly jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi (b) s ndsledujicim
vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,

80-98: kompozitni materidly.



Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zdkonnd prava viéi prodejci vyrobku. Tato zdkonné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zédvada, pak Vém podle nadeho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, ze bude
béhem ffileté Ihity predlozen vadny piistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popie, v éem zavada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zévadu nase zdaruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opra-
vené soucdsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pied expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny bé&znému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spottebni dily, nebo na poskozeni kiehkych souédsti, jako jsou
napf. spinade, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi spravného pouzivdni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugeldm pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuje, je treba se bezpod-
mine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, z&ruéni ndroky zani-

kaiji.
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Vyf¥izeni v pfipadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 462677-2310 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mozZete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v éem spoéivé vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

E":HE Na webovych strankach www.kaufland.com/manual si mdZete stéhnout tuto

- =} prirucku i mnoho dal3ich pfirucek.
Pomoci tohoto kédu QR se dostanete pfimo na nasi mezindrodni stranku

E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na ndzev odpovidaiici zemé se do-
stanete na narodni prehled nasich pfiruéek. Pomoci zaddni &isla vyrobku
(IAN) 462677 -2310 mizete oteviit svij ndvod k obsluze.

Servis

(€2 Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplatné z Eeské pevné a mobilni sité)
E-Mail: kontakt@kaufland.cz

[IAN 462677-2310]

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Zeleninova krémova polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PLoleje

W 200 g cibule

B 200 g brambor (zvl&3té vhodné jsou mouéné odridy)

B 200 g mrkve

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&erstvého nebo instantniho)
B sil, pepf, muskdtovy ofisek

B 5 g petrzele

Pfiprava
1) Oloupeite cibuli a nasekeite ji rozméliovagem. Omyijte a oloupeijte mrkev
a nakrdijeite ji. Oloupeijte brambory, opléchnéte a nakréjeijte je na cca.
2 cm velké kostky.

2

V hrnci ohfeijte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a brambory a nechte

je dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru, dokud neni vie zalito vyvarem a
vie nechte vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potieby vyvar doléveijte, aby
zelenina byla vzdy ve vyvaru.

3

Omyite petrzelku, dikladné osudte a odstrafite stopky. Petrzel nalamejte
nebo nakrdjejte na velké kusy a pridejte do polévky. Vie promixujte ty&ovym
mixérem @ po dobu cca. 1 minuty. Dochufte soli, pepfem a strouhanym
muskdtovym ofiskem.
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Dynova polévka

54

4 osoby

Suroviny

1 sttedné velkd cibule

2 strouzky &esneku

10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL Fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze slupka
pfi vafeni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$fdva z V2 pomerance

trochu suchého bilého vina

1 €L cukru

sol, pepf

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nasekeite ji rozméliovagem, u Eesneku postupuite stejné.

2

3

Ccz

Z&zvor oloupejte a jemné jej nakrdjejte na kostky. Cibuli a zazvor nejdFive
poduste na horkém oleji.
Po 2 minutdch pridejte esnek a nechte jej dusit spolu s ostatnimi pisadami.

Dyni dikladné ogistéte pod teplou vodou kartédckem na zeleninu, poté ji
nakrdijejte na 2 - 3 cm velké kostky.(Jestlize se pouZije jind dyné, nez dyné
Hokkaido, musi se tato pfedem oloupat). K ududené cibuli a udugenému
zézvoru pridejte kostky dyn& a nechte vie spolu dusit. Nalijte k tomu polovi&ni
mnozstvi kokosového mléka a tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté vie rozmixuijte
tyCovym mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky vzdy takové mnoZstvi
kokosového mléka, dokud se nedosdhne jeji sprévné krémova konzistence.

Polévku dochutte pomeranéovou fdvou, bilym vinem, cukrem, soli a pepfem,
aby polévka méla vedle ostré chuti také sladko-kyselou pfichut.



Sladka ovocna pomazanka

Suroviny

B 250 g jahod nebo jiného ovoce (&erstvého nebo hluboko zamrazeného)

B 125 g Zelirovaciho cukru 2:1

W 1 sffik citrénové §favy

W 1 dfef z vanilkového lusku na 3picku noze

PFiprava

1) Jahody omyijte a oéistéte, odstrafite zelenou stopku. Nechte je v sitku dobfe
okapat, aby mohla odtéct nadbyte&né voda a pomazénka nebyla tekutd.

Vétsi jahody nakrdjejte na mensi kousky. MZete pouZivat i mrazené ovoce,
nechejte ho viak pfed mixovanim rozmrazit.

2) Odvazte 250 g jahod a vlozte je do vhodné mixovaci nddoby.
3) Pokapeite je citronovou 3févou.

4) V piipadé potieby vyskrabeite z vanilkového lusku dfef a pridejte mnozstvi
na 3picce noze.

5) Pridejte Zelirovaci cukr a dikladné mixuijte ty&ovym mixérem @ po dobu
45-60 sekund. Pokud jsou naddle pFitomny vétii kousky, smés nechte 2 minu-
ty odstdt a poté znovu pasirujte po dobu 60 sekund.

6) Privedte k varu na mimém ohni a pak za stélého michani vaite asi 2-3 minuty.

7) Ovocnou pomazdnku si vychutneijte ihned nebo ji napliite sklenici se Sroubo-
vacim vickem a uzavfete.
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Cokoladovy krém

Pro 4 osoby

Suroviny

B 350 g slehagky

B 200 g hotké &okolddy (> 60% podil kakaal)

B % vanilky (duzina)

PFiprava

1) Slehagku uvedte do varu, &okoladu rozdrobte a pi nizké teploté ji ve 3lehagce
nechte pomalu rozpustit. Vyskrabte duZinu z polky vanilky a zamichejte do
smési.

2) Vse nechte v lednicce Gplné vychladnout a ztuhnout.

3) Pred poddavanim prosleheijte slehagem na snih @.

Tip: Nejlépe k pomazdnce chutnd Eerstvé ovoce.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlniho rostlinného oleje, napfiklad fepkovy olej
B 1 vejce Zloutek
B 5 g mirmého octu nebo citrénové $tavy
B sil a pepr dle chuti
PFiprava

1) Deijte vejce Zloutek a citronovou §fdvu do nddoby mixéru, 3lehag @ drzte
svisle v nddobé a stisknéte turbo tlacitko €.

2) Pomalu k tomu pfiddveite stejnomérné olej (po dobu cca. 1 minuty)
tak, aby se olej promichal s jinymi pFisadami.

3) Vzdpéti dochutte dle chuti soli a pepiem.
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd aparat!

Acum definefi un produs de calitate exceptionald. Instructiunile de utilizare sunt
parte integrantd a produsului. Acestea confin indicafii importante privind siguranta,
modul de utilizare si de eliminare a aparatelor uzate. Inainte de a utiliza produ-
sul, familiarizafi-vé cu toate indicatiile de operare si de sigurantd. Utilizati acest
produs numai in modul descris si doar pentru domeniile de utilizare specificate.
Dacd inménati produsul altor persoane, predafi, de asemeneq, si documentele
aferente.

Utilizarea conform destinatiei

Acest mixer poate fi utilizat exclusiv pentru procesarea cantitdtilor mici de alimen-
te. Aparatul este destinat numai utilizérii in locuintele private. A nu se utiliza in
scopuri profesionale.

Furnitura

58

Standard, aparatul este livrat cu urméatoarele componente:
® Setf mixer vertical

® Pahar gradat cu capac/picior combinat
® Tel

® Tocdtor (cutit si vas cu capac)

® |nstructiuni de utilizare

1) Scoatefi toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare din
ambalaj.

2) Indepartafi toate materialele de ambalare.

3) Curdtati toate componentele aparatului dupd cum este descris in capitolul
,Curdtarea”.

INDICATIE

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacé prezintd deteriordri.

> In cazul in care nu au fost livrate toate componentele sau al pagubelor din
cauza ambaldrii necorespunzdtoare sau a transportului, luati legétura cu
linia telefonicd de serice (a se vedea capitolul Service-ul).
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Descrierea aparatului/accesorii

Figura A (mixer vertical):

@ Regulator de vitezd

(2] Comutotore (vitez& normald)
© Comutator Turbo (vitezd rapida)
O Bloc motor

© Mixer vertical

Figura B (tocgtor):

0O Capacvas

© Cutit

O Vaos

O Capac

Figura C (tel):

@ Suport tel

® Tel

Figura D (accesorii):

@® Pahar gradat (cu capac/picior combinat @)

Date tehnice

Tensiunea refelei
Putere nominal&
Consum in stare opritd

Clasa de protectie
5t

Pahar gradat ®
Capacitate

Scal& pentru mésurare (Volum util)

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

Vas @

Capacitate

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

220-240 V ~ (curent alternativ), 50-60 Hz
600 W

02W

Il /[O] (izolare dubld)

Toate componentele acestui aparat
care infr& in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

930 ml
700 ml

300 ml

1050 ml
Alimente pand la @
marcaijul de 500 ml E

Lichide pand la
marcaijul de 300 ml Q
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V& recomandd&m urmdtorii timpi de operare:

Dup& 1 minut de functionare I&sati mixerul vertical @ s& se r&ceascd cca
2 minute.

Dupd 1 minut de funcfionare I3sati toc&torul s@ se r&ceascd cca 2 minute.
Dup& 3 minute de functionare |&sati telul @ s& se rdceascd cca 10 minute.

Dacd aceste perioade sunt depdsite, aparatul se poate deteriora prin
supraincdlzire!

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

~ Conectali aparatul numai la o prizé instalaté corespunzator,

cu o tensiune a refelei de 220-240 V ~, 50-60 Hz.

> In cazul defectiunilor de functionare si inaintea cur&tdrii
aparatului, scoatefi stecarul din priza.
~ Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu il utilizafi in aer

liber.

~ Dacg, din intdmplare, in carcasa aparatului se infiltreaza
lichide, scoateti imediat stecarul din priza si predati aparatul
unui specialist calificat in vederea repardrii.

~ Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizd, trageti intot-
deauna de stecdr si nu de cablu.

~ Nu indoiti sau striviti cablul de alimentare si pozitionati
astfel incét s& nu devind o piedicd in calea niménui.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de cdtre producdtor, de servi-
ciul clienti al acestuia sau de catre o altd persoand calificatd.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau
fara cunostinte necesare, dacéd sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au inteles pericolele cu privire la acesta.

~ Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

~ Este interzis& deschiderea carcasei blocului motor al mixeru-
lui vertical. In acest caz nu mai este asiguratd siguranta, iar
garantia se anuleaza.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

@ Nu este permisa scufundarea blocului motor al mixerului
vertical in lichid sau patrunderea lichidului in carcasa
blocului motor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor mobile
in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sa fie oprit si scos din
priza.

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni. Pericol de ranire in cazul folosirii
inadecvate a aparatuluil

» Deconectati in principiu aparatul de la refeaua de curent, ...
— ...cand aparatul r&méne nesupravegheat,
—...cand curdtati aparatul,
—...cand il asamblati sau cand il dezasamblati.

» Dacd utilizati aparatul pentru pasarea alimentelor fierbinti
intr-o 0ald, luati-o de pe plitd si asigurati-va cd lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s& se rdceascd putin pentru
a evita opdrirea.

 Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii.
» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.
» Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

» Cutitele sunt extrem de ascutite! A se manipula intotdeauna
cu atentie.

> Pericol de rénire la manipularea cutitelor extrem de ascutite.

» Curétati aparatul cu foarte mult& atentie. Cutitele sunt extrem
de ascutite!

» Procedati intotdeauna cu atentie la golirea vasului! Cutitele
sunt extrem de ascutite!
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din prizd.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu &safi mixerul vertical in oala fierbinte de pe aragaz atun-
ci cénd acesta nu este in funcfiune.

Utilizarea

INDICATIE

> Cu paharul gradat @ putefi m&sura lichide in cantitdti de pand la 700 ml.
in vederea procesdirii, infroduceti maximum 300 ml, in caz contrar, lichidul
riscd s& se reverse din paharul gradat @.

> Dacd dorifi s& depozitati lichide/alimente in paharul gradat @, putefi
indepdrta piciorul @ paharului gradat @ si s&- folositi drept capac. Aveti
grija ca ciocul paharului gradat @ sd fie acoperit.

Cu mixerul vertical @ putefi prepara creme, sosuri, supe si mancare pentru
bebelusi sau puteti pasa fructele moi. Recomanddm s& utilizati mixerul vertical @
timp de max. 1 minut si s& l&sati apoi sa se raceasca.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati mixerul vertical @ pentru procesarea alimentelor tari precum bo-
abe de cafeq, cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd etc.

> Pentru pasarea legumelor tari precum morcovi, fie ad&ugatfi putin lichid,
fie fierbefi legumele in prealabil.

Cu telul @ puteti prepara maionezd, puteti bate sméanténa si albusurile sau
puteti s& amestecati deserturile. Recomandam sa utilizati telul ) timp de max. 3
minute si s&-| I3sati apoi s& se réceasca.

Cu tocdtorul, alcgtuit din cufit @, vas @ si capacul vasului @, puteti toca
verdeturi sau putefi m&runti si alimente mai solide. Recomanddm sé utilizati
tocgtorul timp de max. 1 minut si s& &safi apoi s& se r&ceascd.
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Asamblarea
A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Introducefi stecdrul in priz& abia dupd asamblare.

> Inainte de prima punere in funcfiune curdtati toate componentele conform

descrierii din capitolul ,Curdtarea”.

Asamblarea mixerului vertical
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cufitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atentfie.
B Asezafi mixerul vertical @ pe blocul motor @, astfel incat sigeata W sd fie
orientatd catre simbolul a Rotiti mixerul vertical @ pénd cand sageata W

de pe blocul motor @ este orientatd cdtre simbolul a

Asamblarea telului
B Apdsati telul @ in suportul pentru tel ), pand cénd acesta se inclicheteaza.

B Asezafi telul astfel asamblat @ pe blocul motor @, astfel incat sageata W

54 fie orientatd c&tre simbolul a Rotiti blocul motor @ pénd cénd ségeata

WV este orientatd cétre simbolul a

Asamblarea tocatorului
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula infotdeauna cu atenfie.

B Asezafi vasul @ pe o suprafafd pland si uscatd.
B Asezatfi cu atenfie cutitul @ pe suportul din vas @. Rotifi putin cufitul @

pdnd cand acesta gliseazd pe suport.

> Cufitul @ nu va fi pozifionat fix pe suport. Acest lucru este normal.
Cufitul @ se va fixa numai la asezarea capacului vasului @.

B Introducetfi alimentele pe care dorifi s& le maruntifi in vas @.
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SWITCH

> Umpleti vasul @ cu alimentele pe care dorii s& le procesati doar pand
la marcajul de 500 ml @ , vasul poate fi umplut cu lichide numai
pdnd la marcajul de 300 ml O

B Asezafi capacul vasului @ pe vas @. Se va avea in vedere ca cufitul @ s
fie prins corect in capacul vasului @.

B Introduceti blocul motor @ in sistemul de prindere de pe capacul vasului @.
Avefi grijé ca cele doud stifturi de fixare pozifionate diametral opus pe blocul
motor @ s& alunece in sinele din sistemul de prindere prevdzute in acest
scop. Altfel nu veti putea conecta blocul motor @ la sistemul de prindere de
pe capacul vasului @.

> Dacd dorifi s& depozitati alimente in vas @), putefi utiliza capacul @.
In acest caz, dacd este necesar, indepdrtati cu grijd@ mai intéi capacul
vasului @ si blocul motor @, precum si cufitul @.

Operarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Alimentele nu trebuie s fie prea fierbintil Confinutul improscat ar putea
provoca opdrirea.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atenfie.

Utilizarea mixerului vertical si a telului

64

> Umpleti paharul gradat @ pentru procesarea lichidelor/alimentelor cu
maximum 300 ml.

Dacd afi asamblat aparatul asa cum doriti:
1) Introducefi stec&rul in prizd.

2) Tinefi ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotifi regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rofifi regulatorul de vitez& @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

3) Tinefi ap&sat comutatorul Turbo € pentru a prelucra alimente cu vitez&
ridicatd. Prin ap&sarea comutatorului Turbo € beneficiati instantaneu de
viteza maximé de procesare.
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4) Dupa finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apésat e 0/0.
INDICATIE

’

> Dacd doriti s& batefi sméntéana cu ajutorul telului @), tineti vasul inclinat in
timp ce o batefi. Astfel, smantana se intdreste mai rapid. Aveti grij& ca
sméntana s& nu improaste in timp ce o batefi. Utilizati comutatorul Turbo @.

INDICATIE

4

Dacd pe durata functiondrii apar zgomote neobisnuite,
precum scarldit sau zgomote asemdndtoare, aplicati
putin ulei alimentar neutru pe arborele de antrenare

al mixerului vertical @.

Operarea tocéatorului

INDICATIE
> Umpleti vasul @ cu alimentele pe care dorifi s& le procesati doar péana

la marcajul de 500 ml b {3, vasul poate fi umplut cu lichide numai
pénd la marcajul de 300 ml Q

Dacé afi asamblat tocdtorul:
1) Introducefi stecarul in prizd.

2) Asezati vasul @ pe o suprafatd pland si uscatd. Vasul @ are picioare de
silicon, astfel incat vasul @ nu alunecd cu usurinta.

3) Tinefi ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotiti regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rotiti regulatorul de viteza @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

INDICATIE

> Tinefi cu 0 ménd vasul @ si capacul vasului @ asezat, in timp ce, cu
cealaltd ménd, apasati comutatorul e Q/6.

> Nu indepdrtati blocul motor @ de pe capacul vasului @ in timp ce finefi

ap&sat comutatorul e 0/0.

4) Dupad finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apésat e 0/0.

5) Scoateti blocul motor @ de pe capacul vasului @.
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Exemple pentru pasareq, tocarea sau mé&runtirea diferitelor alimente cu ajutorul diverselor
accesorii de amestecare:

ACCESORIU
DE AMESTE-
CARE

S— =

INGREDIENTE

Fructe, legume

Hrand pentru
bebelusi, supe,
SOSUTi

Shake-uri, bauturi
pe bazd de lapte

Creme

Spumd de albus
Ceapd

Patruniel

Usturoi

Morcovi

Alune/migdale

Nuci

Parmezan

CANTITATE
RECOMANDATA

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Albus de ou

din 4 oud

200 g
50g
20 de cdfei
200 g

200 g

200 g

250¢g

VITEZA

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

000 — 0000

Turbo

! Reglati viteza in funcfie de consistenta pe care doriti s& o obfinefi.
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TIMP

cca
30-60 sec.

cca 60 sec.

cca 60 sec.

cca

70-90 sec.

cca 120 sec.

3 x 1 sec.

cca 20 sec.

cca 20 sec.

cca 15 sec.

cca 30 sec.

cca 25 sec.

cca 30 sec.



Curatarea
AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |naintea curdtdrii mixerului vertical, scoatefi intotdeauna stecarul din prizé.

In timpul cur&farii este interzisd infroducerea blocului motor @ in apd
sau finerea lui sub jet de apd.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> La manipularea cufitului @ extrem de ascutit existd pericol de ranire.
Dupéd utilizare si curdtare asamblati din nou tocgtorul pentru a nu va rani
in cufitul @ descoperit. Cutitul @ nu trebuie lasat la indeména copiilor.

INDICATIE
@ Paharul gradat @ si capacul/piciorul combinat @), telul @, vasul @

cu capac @ si cufitul @ sunt adecvate pentru curdtarea in masina
de spdlat vase.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdfare agresive, chimice sau abrazive!
Aceste substantfe pot ataca ireparabil suprafafal

1) Scoatefi stecarul din prizd.

2) Curdtati blocul motor @ si suportul telului @ cu o lavetd umedd. Asigurati-
va c& in orificiile blocului motor @ nu pétrunde apéd. In cazul depunerilor
persistente de murdérie aplicati un detergent delicat pes lavetd. Stergeti
resturile de defergent cu o lavetd umeda.

3) Curdtati temeinic cu apé si detergent mixerul vertical @, capacul vasului @,
vasul @ cu capac @, telul P, paharul gradat @ cu capacul/piciorul com-
binat @ si cutitul @. Apoi indepdrtati resturile de detergent cu apé& curatd.

4) Stergeti bine totul cu o lavetd uscatd si asigurafi-vé c& aparatul este complet
uscat inainte de o utiliza din nou.
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Eliminarea

Eliminarea aparatului

o |
WA

Simbolul al&turat al pubelei téiate cu rofi indicd faptul c& acest apa-
rat face obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivg stabiles-
te c& la sférsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebu-
ie eliminat in gunoiul menajer obisnuit, ci trebuie predat la punctele
de colectare speciale sau la centrele de eliminare a deseurilor.
Eliminarea nu implicé niciun cost pentru dvs. Contribuiti
la protejarea mediului inconjuréator prin eliminarea
corespunzétoare a deseurilor.

In cazul in care aparatul dvs. vechi contine date cu caracter perso-
nal, tine de responsabilitatea dvs. s& le stergeti inainte de ol restitui.

Informatii despre posibilitstile de eliminare a produsului scos din uz
pot fi obtinute de la administrafia locala.

Eliminarea ambalajelor

68

ke
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Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitdfii acesto-
ra cu mediul inconjurétor si aspectelor tehnice privind eliminarea,
fiind astfel reciclabile. Eliminati materialele de ambalare de care nu
mai avefi nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe dife-
ritele materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul. Materia-
lele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urmé-
toarea semnificatie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carfon,
80-98: materiale compozite.



Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale fat& de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garanfie incepe de la data cumpérdrii. P&strafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&tre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si do-
vada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris, in care s se
specifice in ce constd defectiunea si cénd a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apd&rute in
cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de conformi-
tate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care a fost
adusd la cunostinfa véinzé&torului lipsa de conformitate a produsului sau din mo-
mentul prezentdrii produsului la véinz&tor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al notificgrii in scris in vederea
ridicrii produsului sau predérii efective a produsului cdtre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calita-
tea si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceastd ga-
ranfie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticld.
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Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzdtoare a pro-
dusului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile
de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si actiunile nerecoman-
date sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu ufilizarilor comerciale. In cazul manevr&-
rii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fort& si al interventiilor care nu au fost
realizate de cdtre filiala noastrd autorizatd de service, garanfia isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeménd bonul fiscal si numarul articolului

(IAN) 462677 -2310 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe pldcuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
stéingd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsu-
lui.

B in cazul in care apar defecte funcionale sau alte defecfiuni, contactai mai
intai telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in conti-
nuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&ré a pldti taxe postale, anexdnd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicéind in ce constd defectul si cand a apé&rut acesta.

E":HE Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descarcate de pe

- 1 www.kaufland.com/manual.
d Cu gjutorul acestui cod QR puteti accesa direct site-ul nostru international
E (www.kaufland.com/manual). F&cénd clic pe tara relevantd, vefi ajunge la pre-

zentarea generald nafionald a manualelor noastre. Puteti deschide instructiunile
dvs. de utilizare introducdnd numarul arficolului (IAN) 462677-2310.

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din refelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro

Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800
(numar apelabil gratuit din orice refea de telefonie din Moldoval)
E-Mail: client@kaufland.md

[IAN 462677-2310]
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Importator

V& rugam s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactafi mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com

Retete

Supd crema de legume

2-4 persoane

Ingrediente
|

2-3 linguri de ulei

200 g ceapd

200 g cartofi (cele mai potrivite sortimente sunt cele de cartofi fdinosi)
200 g morcovi

350-400 ml sup& concentratd de legume (proaspé&ta sau instant)
sare, piper, nucsoard

5 g pétruniel

Preparare

1) Ceapa se curdid si se marunfeste cu toc&torul. Se spal& morcovii, se curdta

2

3

)

si se taie felii. Se descojesc cartofii, se cldtesc si se taie in cubulefe de cca
2 cm.

Se incdlzeste uleiul intr-o oalé si se cdleste ceapa pénd devine sticloasa. Se
adaugd morcovii si cartofii si se lasd la indbusit. Ad&ugati supa concentratd,
astfel incat s& acopere bine legumele si fierbeti timp de 10-15 minute pan&

cdnd se inmoaie. La nevoie ad&ugati supd concentratd dacd lichidul nu mai
acoperd legumele.

Se spald pdtrunjelul, se scuturd si se indepdrteazd cozile. Se rupe pétrunjelul
in bucdfi mari si se adaugd la supd. Pasati totul cu mixerul vertical @ pentru
aproximativ 1 minut. Se condimenteazd cu sare, piper si nucsoard rasd dupd
gust.
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Supd de dovleac

72

4 persoane

Ingrediente

1 ceapd de marime medie
2 cétei de usturoi

10-20 g ghimbir proaspdt
3 Ig. ulei de rapita

400 g pulp& de dovleac (cel mai potrivit este dovleacul Hokkaido, deoarece
coaja acestuia se inmoaie in timpul fierberii si nu necesitd descojire)

250-300 ml lapte de cocos

250-500 ml supd concentratd de legume
sucul de la 2 de portocald

putin vin alb sec

1 lingurita de zahar

sare, piper

Preparare

1) Ceapa si usturoiul se curdtd si se mérunfesc cu tocdtorul. Descojiti ghimbirul

2

3

si taiafil in cubulefe mici. Mai intdi califi ceapa si ghimbirul in ulei fierbinte.
Dupd 2 minute addugati si usturoiul si c&lifi-l.

Spalati dovleacul temeinic cu apd caldd si cu o perie pentru legume si tiatfi
in cubulefe de 2-3 cm. (dacd folositi alt tip de dovleac in locul dovleacului
Hokkaido, acesta va trebui descojit). Addugati cubulefele de dovleac la
ceapd si ghimbir si célifi-le. Turnati jumdtate din cantitatea de lapte de cocos
si tot atdt din supa concentratd de legume, astfel incat dovleacul s& fie
acoperit. Fierbeti astfel cca 20-25 de minute cu capacul pus. Mixati totul cu
mixerul vertical @ péné la omogenizare. Addugati lapte de cocos pénd
cdnd obfinefi o consistentd corespunzé&toare, cremoasd a supei.

Asezonatfi supa cu suc de portocale, vin alb, zahdr, sare si piper, pand cénd
obtinefi o sup& cu note picante si dulci, cu un gust echilibrat sdrat-acrisor.
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Pasta dulce de fructe

Ingrediente

B 250 g c&psune sau alte fructe
B 125 g zahér gelifiant 2:1

B 1 strop de suc de lamaie

W 1 varf de cutit de miez de vanilie

Preparare
1) Spalati si curdtali c&psunele, indepéartdnd codita verde. Lasati surplusul de
apé sd se scurgd intro strecurdtoare, pentru ca pasta sd nu deving prea
lichid&. T&iati c&psunele mai mari in bucdti. Puteti utiliza si fructe congelate,
ins& l&safile s& se decongeleze inainte de a le mixa.

2

Cantariti 250 g de c&psune si addugati-le intr-un recipient adecvat pentru
amestecare.

3) Addugati peste ele un strop de suc de lamaie.

4

Dupd preferinte, razuiti si addugati si miezul unei p&stdi de vanilie.

5) Ad&ugati zahdrul gelifiant si mixati temeinic cu mixerul vertical @ timp de
45-60 de secunde. In cazul in care rdman bucéti mai mari de fruct, l&sati

compozitia s& se odihneascd timp de 2 minute, dupd care pasati din nou cca
60 de secunde.

6) Fierbefi compozitia la temperaturd medie, apoi fierbeti timp de 2-3 minute la
foc mic, amestecénd continuu.

7) Serviti imediat sau turnafi pasta de fructe intr-un recipient cu capac.
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Crema de ciocolata

Pentru 4 persoane

Ingrediente

B 350 g frisca

B 200 g ciocolatd amdruie (confinut de cacao > 60 %)
B ' p&staie de vanilie (miez)

Preparare

1) Fierbefi smantana pentru friscd, rupeti ciocolata in bucdti si topiti-o in
smantand la foc mic. R&zuiti si ad&ugati miezul de la o juméatate de
p&staie de vanilie si amestecai.

2) Lasati s& se rdceascd in frigider si s& se intdreascd.

3) Inainte de servire se va bate cu telul @, pand devine cremoasd.

Sugestie: putefi adduga fructe proaspete.
Maioneza

Ingrediente

B 200 ml ulei vegetal neutru, de exemplu, ulei de rapitd
W 1 ga&lbenus

B 5 g ofet slab sau suc de lamaie

B Sare si piper dupd gust

Preparare

1) Puneti galbenusul si sucul de Idmaie in vasul pentru amestecat, finefi
telul @ vertical in vas si ap&sati comutatorul Turbo ©.

2) Ad&ugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut) intr-un flux uniform
subtire, astfel incat uleiul s& se lege cu celelalte ingrediente.

3) Ulterior asezonati cu sare si piper dupd gust.
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Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzivanie je si&asfou
tohto vyrobku. Obsahuje déleZité pokyny tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a
likvidécie zariadenia. Pred pouZivanim tohto vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na ovladanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba tak,
ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré st tu uvedené. Pri odovz-
ddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaite aj vietky podklady.

Pouzivanie primerané ucelu

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v malych mnoZstvach.
Je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento mixér nie je uréeny na
podnikatelské G&ely.

Obsah dodavky

76

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:
® Tylovy mixér

® Odmernd nédoba s kombinovanym vrchndkom a podstavcom

® Metlicka na sneh

® Drvi¢ (néZ a miska s vrchndkom)

® Nadvod na pouzivanie

1) Vyberte z obalu vietky diely pristroja a ndvod na pouzZivanie.

2) Odstrante vietok baliaci materidl.

3) Vetky diely pristroja vygisfite postupom opisanym v kapitole ,Cistenie”.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte doddvku, ¢i je kompletnd a bez viditelnych poskodenti.

> V pripade nekompletnej dodavky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obrdtte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).
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Opis pristroja/prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):
Reguldtor otdéok

Vypinag e (normdlne otacky)

Blok motora

(1]
(2]
© Spinac turbo (vysoké otacky)
o
@ Tylovy (ruény) mixér

Obrazok B (drvi¢):
O Miska s vrchndkom

O Noz
O Miska
© Vrchndk

Obrazok C (metlicka na $lahanie snehu):
@ Drziak slahacej metlicky
® Slohacia metlicka

Obrazok D (prislusenstvo):

® Odmernd nddoba (s kombinovanym vrchndkom/podstavcom @)

Technické Udaje
Menovité napdtie 220-240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz
Menovity vykon 600 W

Prikon vo vypnutom stave 0,2 W

Trieda ochrany Il / [@] (dvoijitd izoldcia)
Q'i] Vsetky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami, s bezpeéné pre potraviny.

Odmerna nadobka ®
Objem 930ml

Stupnica na odmeranie
(Vyuzitelny objem) /00
Max. Plniace mnoZstvo na spraco-

vanie

300ml
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Miska @
Objem 1050 ml

Max. Plniace mnozstvo na spraco- Potraviny aZ po znacku 500 ml @ {3

vanie

Tekutiny az po znacku 300 ml Q

Odporicame nasledujice doby prevadzky:

Ty&ovy mixér @ po 1 minite prevadzky nechaite ochladif cca 2 mindty.
Nechaite drvi¢ ochladit cca 2 mindty po 1 mindte prevédzky.

Slahaciu metlieku @ nechaite ochladif po 3 mindtach prevadzky cca 10 mindty.
V pripade prekro&enia tychto prevédzkovych dob méze ddjst k poskodeniu pristro-
ja v désledku prehriatial

Bezpecnostné pokyny
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

 Spotrebié pripojte len do elektrickej zdsuvky s napatim
220-240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

» Pri prevédzkovych poruchdch a pred &istenim spotrebica
vytiahnite zdstréku z elektrickej z&suvky.

~ Spotrebi¢ nesmiete vystavif vlhkosti, ani ho pouzivaf v
exteriéri.

~ Ak by do spotrebica predsa len vnikla tekuting, ihned
vytiahnite zdstréku z elektrickej zdsuvky a daijte spotrebié
opravif kvalifikovanému odbornému persondlu.

~ Siefovy kdbel vytahujte z elektrickej zasuvky vzdy za
zdstréku, nikdy nefahajte za samotny kébel.

» Neohybaite ani nestlééaite siefovy kdbel, a vedte ho tak,
aby naf nikto nemohol stipit, ani sa ofi potkndf.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-
som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.

78 SK



NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Tento elektricky spotrebi¢ méZu pouZivat osoby so zniZenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenostami alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené
o bezpeénom pouzivani spotrebic¢a a pochopili z toho vyply-
vajice rizikd.

» Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovavaf mimo
dosahu deti.

» Kryt bloku motora tyéového mixéra nesmiete otvarat.

V takom pripade vdm hrozi nebezpedenstvo Grazu a zdruka
strdca platnost.

@ Blok motora ty¢ového mixéra v Ziadnom pripade ne-

pondrajte do tekutin a zabrdrite vniknutiu tekutin do tele-
sa bloku motora.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pred vymenou prislu$enstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budd pohybovat, musite elektricky spotrebic
vypnUf a odpoijit od elekirickej siete.

» NepouZivajte pristroj na iné Ucely, nez na G&ely opisané v
tomto ndvode. Pri nesprédvnom pouzivani pristroja hrozi rizi-
ko poranenial

» Elektricky spotrebi¢ v zédsade odpojte od distribuéne;j siete, ...
— ...ked' je elektricky spotrebi¢ bez dozory,
— ...ked elektricky spotrebic Cistite,
— ... ked ho skladate, alebo rozoberdte.

~ Ak pouzijete pristroj na rozmixovanie hordcich potravin v
hrnci, odoberte tieto z varnej dosky a dévajte pozor na to,
aby tekutina este nevrela. Hordce potraviny nechaite trochu
vychladnf, aby ste zabrdnili obareniam.

» Spotrebi¢ nesm( pouzivaf deti.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Deti sa s elekirickym spotrebi¢om nesmg hrat.

v

v

v

v

v

Spotrebi¢ a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo
dosahu deti.

NozZe sU extrémne ostré! Stdle s nimi zaobchddzaijte opatrne.
Pri préci s extrémne ostrymi nozmi hrozi nebezpeéenstvo Grazu.
Elekiricky spotrebi¢ &istite velmi opatrne. NoZe si extrémne ostré!
Budte vzdy opatrni pri vyprézdiiovani misy!

NozZe si extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred

montdZou, demontdZou alebo &istenim sa musi pristroj vZdy
odpoijit od siete.

POZOR! VECNE SKODY!

» Ty&ovy mixér nenechaijte stéf v horGcom hrnci na varnej dos-

ke, ked sa nepouziva.

Pouzivanie

80

UPOZORNENIE

> Odmerkou @ mézete odmeriavat tekutiny aZ do objemu 700 ml. Pre spraco-
vanie ju naplite najviac do 300 ml, inak mézZe tekutina z odmerky @ vytiect.

> Ked chcete ulozit tekutiny/potraviny v odmernej nddobe @, mézete
odobraf podstavec @ odmernej nddoby @ a tento pouzif ako vrchndk.
Maite na paméti, Ze aj vytok z odmerky @ je zatvoreny.

Pomocou tyéového mixéra @ mbzete pripravovat dipy, omdéeky, polievky a dets-
ko stravu alebo mixovat ovocie. Odpori&ame pouZivaf ruény mixér @ max. 1
mindtu v kuse a potom ho nechaf vychladndf.

POZOR! VECNE SKODY!

> Tycovy mixér @ nepouZivajte na spracovanie tvrdych potravin, ako s kdvové
zrnd, ladové kocky, cukor, obilie, okoldda atd.

> Na mixovanie tvrdej zeleniny, ako je mrkva, pridaijte trochu tekutiny alebo
zeleninu vopred uvarte do mékka.

Metligkou na sneh ) mdzete vyrobif majonézu, vymiedaf dezert alebo vyslahaf
smotanu alebo vajeéné bielky. Odporiéame pouzivaf $lahas @
max. 3 minGtu v kuse a potom ho nechat vychladnuf.
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Pomocou drvi¢a, pozostdvajiceho z noza @, misky @ a veka misky @ mozete
sekat bylinky alebo drvif qj tvrdsie potraviny. Odpori&ame pouzivaf drvi¢ max.
1 mindtu v kuse a potom ho nechat vychladnut.

Montaz
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Zasufite zdstréku do siefovej zasuvky az po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevadzky vyistite vietky diely postupom uve-
denym v kapitole ,Cistenie”.

Montaz mixéra
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!
> N&z @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzajte opatrne.
B Nasadte ruény mixér @ na blok motora @ tak, aby $ipka W ukazovala na
symbol G Ototte ruény mixér @, az bude ipka W na bloku motora @
ukazovat na symbol a

Montaz metlicky na sneh
B Zatlagte slahaciv metlicku @ do drZiaka slahacej metlicky @, dokial pevne

nezacvakne.
B Nasadte zlozené metlicky @ na blok motora @ tak, aby Sipka W smerova-

la na a Otoéte blok motora @, az bude 3ipka W ukazovat na symbol a

Montaz drvica
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Nbz @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzaite opatrne.
B Misku @ postavte na rovny a suchy podklad.
B Opatrne nasadte ndz @ na drziak v miske @. Pritom n6z @ trochu pootocte

tak, aby skizol na drziak.

UPOZORNENIE

> N6z @ pritom nesedi celkom pevne na drZiaku. To je normélne. N6z @
sedi pevne aZ vtedy, ked'je nasadeny vrchndk misky @.

M Prisady uréené na rozmixovanie dajte do misky @.
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UPOZORNENIE

> Ak chcete spracovaf potraviny, naplite misku @ iba po znacku 500 ml
@ {3 Na spracovanie tekutin iba po znagku 300 ml @

B Nasad'te vrchnék misky @ na misku @. Dévajte pritom pozor na to, aby
ndz @ sprdvne zasahoval do vrchndka misky @.

B Zastrete blok motora @ do uchytenia na vrchnéku misky @. Dbaite pritom
na to, aby dva oproti leziace zaisfovacie koliky na bloku motora @ vkizli do
uréenych kolajnigiek v uchyteni. Inak sa blok motora @ nedé spoijif s uchyte-
nim na vrchndku misky @.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete ulozZif potraviny v miske @), mozete pouzif vrchndk @. Opatrne
preto odoberte vrchnék misky @ a blok motora @, ako aj néz @.

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Potraviny nesmd byt horice! Vystrekujici obsah by mohol spésobif obarenie.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> N6z @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzaijte opatrne.

Obsluha tyéového mixéra a slahacej metlicky

UPOZORNENIE

> Napliite odmernd nddobu @ na spracovanie tekutin/potravin iba do maxi-

mdlne 300 ml.
Ked' ste pristroj poskladali podla Zelania:

1) Zastréte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky.

2) Vypinaé e @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf normél-
nou rychlosfou. Na zvysenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru
+Max". Na zniZenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru ,Min”.

3) Vypinaé turbo @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf vysokou
rychlosfou. Stla¢enim vypina&a turbo @ mate ihned k dispozicii maximélnu
rychlosf spracovania.

4) Ked' s0 potraviny spracovang, stlaceny vypinag / vypinaé turbo e 0/
jednoducho pustite.
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SWITCH@

> Ked' chcete $lahat slahacou metlickou @, nddobu pocas lahania drzte
Sikmo. Tak bude 3lahacka rychlejsie tuhd. Dbaite na to, aby dlahagka pocas
$lahania nevystrekla von. Pouzite vypinag turbo @.

UPOZORNENIE
ﬁ Ak by pocas prevadzky doslo k neobyéajnym zvu-

kom, ako je piskanie alebo podobne, dajte na hnaci
hriadel tyéového mixéra @ trochu neutrdlneho jedlé-
ho oleja.

Obsluha mixéra

UPOZORNENIE

> Ak chcete spracovaf potraviny, napliite misku @ iba po znagku 500 ml
b {3 Na spracovanie tekutin iba po znagku 300 ml Q

Ked' ste mixér zmontovali:
1) Zastréte siefovi zastreku do siefovej zasuvky.

2) Misku @ postavte na rovny a suchy podklad. Miska @ ma silikénové nozicky,
takZze miska @ tak [ahko neskizne.

3) Vypinaé e @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf normdl-
nou rychlosfou. Na zvy3enie rychlosti otocte reguldtor otécok @ do smeru
+Max". Na zniZenie rychlosti otocte regulétor otééok @ do smeru ,Min”.

UPOZORNENIE

> Misku @ a nasadeny vrchndk misky @ drzte pevne jednou rukou a druhou

rukou stlééaijte vypinaé / vypinag turbo e 0/0.
> Blok motora @ neodoberaite z vrchnéka misky @ , ked' stlé&ate vypinag /

vypinag turbo e 0/0.

4) Ked' s potraviny spracovang, stlaceny vypinag / vypinaé turbo e 0/0
jednoducho pustite.

5) Blok motora @ odoberte z vrchnéka misky @.
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Priklady na mixovanie, posekanie a rozomletie réznych potravin s rozliénymi nadstavcami:

MIXOVACI

NADSTAVEC PRISADY

Ovocie, zelenina

Dojc¢enskd
vyZiva, polievky,
omdcky
Kokteily, mlie¢ne
ndpoje

Krém

Sneh

S— =

Cibula

Petrzlen

Cesnak

Mrkva

Lieskové orechy/
mandle

Vlasské orechy

Parmezdn

ODPORUCANE
MNOZSTVO

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

vajeény bielok
zo 4 vajec

200 g
50g

20 strocikov
200 g
200g
200g

250 g

' Nastavte rychlost podla Zelanej konzistencie.
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RYCHLOST

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

turbo

turbo

CAS

cca 30 - 60s

cca 60 s

cca 60s

cca/70-90s

cca 120 s

3x1s
cca20s
cca20s
cca lss
cca30s
cca?25s

cca 30s



Cistenie
POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred Cistenim mixéra vzdy vytiahnite zdstréku zo siefovej zasuvky.

V Ziadnom pripade nesmiete blok motora @ pri Cisteni pondrat do vody,
ani ho drzaf pod teéicou vodou.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri manipuldcii s mimoriadne ostrym nozom @ hrozi nebezpeéenstvo
zranenia. Drvi¢ po pouziti a oéisteni opét poskladaijte, aby ste sa neporanili
na volne leZziacom nozi @. Nedovolte, aby sa k nozu @ dostali deti.

UPOZORNENIE
@ Odmernd nddoba @ s kombinovanym vrchndkom/podstavcom @),

3lahacia metlicka @, miska @ s vrchndkom @ a n6z @ so vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne drhnice, agresivne ani chemické cistiace prostriedky.
Mohli by povrch pristroja neopravitelne poskodit!

1) Vytiahnite siefovd zastreku.

2) Vlhkou handrou ogistite blok motora @ a drziak metlicky na sneh @.
Zabezpette, aby sa Ziadna voda nedostala do otvorov v bloku motora @.
V pripade odolavajicich negistét pridajte na utierku trocha jemného Cistiaceho
prostriedku. Zvysky Cistiaceho prostriedku utrite vihkou utierkou.

3) Dékladne vycistite ty&ovy mixér @, vrchndk misky @, misku @ s vrchndkom @,
$lahaciu metlicku @, odmernd nddobu @ s kombinovanym vrchndkom/
podstavcom @ a néz @ vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu. Zvysky
prostriedku na umyvanie riadu odstréite potom Eistou vodou.

4) Suchou handrou vietko poriadne vysuste a zabezpecte, aby bol pristroj pred
dal$im pouzivanim celkom suchy.
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Likvidacia

Likvidacia pristroja

o |
wWA

Symbol predkrinutej odpadovej néddoby na kolieskach upozorfiuje,
Ze fento pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete
zlikvidovaf s normdlnym domovym odpadom, ale musite ho odo-
vzdaf v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach, zbernych dvoroch
alebo v prevadzkach na likvidaciv odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite zivotné
prostredie a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaje, mdte zodpovednosf
vymazaf ich skér, ako ho odovzdéte.

Informdcie o moznostiach likvidacie vyrobku, ktory doslozZil, ziskate
od svojej obecnej alebo mestskej samosprdvy.

Likviddcia obalu

86
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Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hla-
disko a odborné moznosti likviddcie, a preto ich mozno recyklovat.
Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na ozna&enie na réznych obalo-
vych materidloch a tried*te ich pripadne osobitne. Obalové materidly
sU oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom:
1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka,

80-98: kompozitné materidly.



Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedostat-
kov tohto vyrobku mdte préva vyplyvajice zo zékona voii predajcovi tohto vy-
robku. Tieto Va3e prava vyplyvajice zo zakona nie si obmedzené naou zaru-
kou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni&ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nédsho uvézenia - bez-
platne opravime, vymenime alebo vhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto z&-
ruéného plnenia je, Ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o
zakidpeni (pokladniény blok) predloZi so struénym opisom, v &om spoéiva nedo-
statok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nafou zarukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna novéd zdrué-
nd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zéruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, kforé su vystavené beznému opotrebovaniuv a
preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia kreh-
kych dielov, ako s napriklad spinage, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrénif pouZitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpory-
&ajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti ndsilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 462677-2310 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
nékupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslat na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmena.

E"WE Na webovych strankach www.kaufland.com/manual si mézete stiahnuf tieto
- 1 a mnoho dalsich priruciek.

Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na nasu medzindrodnd strén-
E ku (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na prisludnd krajinu sa dostane-

te na ndrodny prehlad nasich prirugiek. Pomocou zadania &isla vyrobku

(IAN) 462677 -2310 mébzete otvorit v&3 ndvod na obsluhu.

Servis

(K> Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835 (bezplatne z pevnej aj mobilnej siete)
E-Mail: info@kaufland.sk

[IAN 462677-2310]

Dovozca
Maijte na paméti, Ze nizie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

Krémova zeleninova polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PLoleja

B 200 g cibule

B 200 g zemiakov (obzvlésf vhodné so micnaté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy alebo instantny)
H sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej vihate

Priprava
1) Osipte cibulu a rozsekajte ju drvicom. Mrkvu umyjeme, oldpeme a
nakrdjame na pldtky. Zemiaky o$ipeme, umyjeme a pokrdjame na kocky
velké asi 2 em.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v fiom do sklovita udusime. Pridéme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme tol'ko vyvaru, aby bola zelenina
celkom zakrytd a asi 10 - 15 mindt varime do zméknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stéle zakrytd.

3) Petrzlenovi vAat umyjeme, do sucha ofrasieme a odstrénime stonky. Petrzlen

asi 1 mindtu. Dochutime solou, korenim a strihanym muskatovym orechom.

SK 89



Tekvicova polievka

Pre 4 osoby

Suroviny

M 1 stredne velkd cibula
W 2 striciky cesnaku
10 - 20 g &erstvého zazvoru

3 PL rastlinného oleja

400 g tekvicovej duziny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
pretoZe ju nemusime $Upat, lebo jej Supka pri vareni zmékne)

250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vyvaru

$fava z polovice pomaranéa

trochu suchého bieleho vina
m 1 CLcukru

B sol, korenie

Priprava

1) Osipte cibulu a rozsekajte ju drvi¢om. To isté urobte aj s cesnakom. Zazvor
o30peme a pokrdjame na malé kocky. Najprv podusime cibulu a zdzvor v
horicom oleji. Po 2 mindtach priddme cesnak a dalej dusime.

2) Tekvicu dobre ogistime kefou pod horicou vodou, potom nakrdjame na
2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba aj o30pat.) Tekvicové kocky
priddme k cibuli a zadzvoru a dalej dusime. Prilejeme polovicu mnoZstva
kokosového mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby bola tekvica celkom
zakrytd. Zakryjeme pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom @ vsetko dohladka rozmixujeme. Pritom pridédme tolko kokosového
mlieka, aby polievka ziskala spravnu, jemne krémovd konzistenciu.

3

Polievku dochutime pomaranéovou $tavou, bielym vinom, cukrom, solou
a korenim tak, aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvéaZend kysloslant prichuf.
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Sladka ovocna natierka
Suroviny
B 250 g jahéd alebo iného ovocia
B 125 g Zelirovacieho cukru 2:1
B 1 maly strek citrénovej $favy

W 1 3picka noza drene vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyte a vycistite, pritom odstréite zelené stopky. Nechaijte dobre
odkvapkat na sitku, aby mohla vytiect nadbytoénd voda a aby ndtierka
nebola prili§ tekutd. Vaé&sie jahody nakrdjajte na mensie kisky. MéZete pou-
Zit aj hlbokozmrazené ovocie, nechajte ho avsak pred mixovanim rozmrazit.

2) Odvézte 250 g jahéd a daite ich do mixovacej nddoby.
3) Daijte na to jeden strek citrénovej $favy.
4) V pripade potreby vyskrabte drefi z vanilkového struku a pridaijte.

5) Daite k tomu Zelirovaci cukor a ty&ovym mixérom @ dékladne mixujte
45 - 60 sekind. Ak by sa vyskytovali edte véicsie kusy, nechaite vietko
odpoéivat 2 mindty a potom znova mixujte 60 sekind.

6) Povarte pri strednej teplote, potom nechaite dovarit 2 - 3 minlty a pocas
celého procesu dobre premieavaite.

7) Ovocnd ndtierku hned skonzumuijte alebo ju dajte do pohdra so skrutko-
vacim vekom a uzatvorte ho.
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Cokoladovy krém

Pre 4 osoby

Suroviny

B 350 g slahacky

B 200 g horkej éokolédy (> 60 % obsah kakaa)
B 2 vanilkového struku (dren)

Priprava

1) Smotanu nechdme zovrief, &okolddu rozldmeme na kisky a nechdme v nej
pri nizkej teplote pomaly roztopit. Vyskriabeme drefi z polovice struku vanilky
a vmiedame.

2) V chladnicke Oplne vychladime a nechdme stuhnut.

3) Pred servirovanim vy3lahdme metlickou @ do krémova.

Rada: K tomu dobre chuti éerstvé ovocie.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrélneho rastlinného oleja (napr. repkovy)
B 1 vajce zltok
B 5 gjemného octu alebo citrénovej §favy
B sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Vaice ltok a citrénovi sfavu déme do nédoby na mixovanie, metlicku @
drZime v nddobe zvislo a stla¢ime tlacidlo Turbo €.

2) Pomaly priddvame olej rovnomerne tenkym pridom (v priebehu asi
1 mindty), aby sa dobre spoijil s ostatnymi surovinami.

3) Nakoniec priddme sol a korenie podla chuti.
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Srdaéno &estitamo na kupnii Vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za visokovrijedan proizvod. Upute za rukovanje predstavljaju
sastavni dio ovog proizvoda. One sadrZe vazne napomene za sigurnost, uporabu
i zbrinjavanje proizvoda. Prije koridtenja proizvoda se upoznaijte sa svim napo-
menama za rukovanie i sa svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite
isklju¢ivo na opisani nadin i u navedenim podru&jima primjene. Svu dokumentaciju
u sluéaju predaije proizvoda tre¢im osobama priloZite i takode predaite.

Uporaba u skladu sa namjenom

Komplet $tapnog miksera sluzi iskljucivo za preradu namirnica u malim koli¢Ginama.
Namijenijen je iskljucivo za uporabu u privatnim domadinstvima. Komplet
$tapnog miksera nije predviden za uporabu u obrtne svrhe.

Obim isporuke
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Uredaj se standardno isporucuje sa slijedeéim komponentama:
® Stapni mikser

Mijerna &asica sa kombiniranim poklopcem/stalkom
Metlica za bjelanjak

Nastavak za usitnjavanje (noZ i zdjela s poklopcem)

Upute za rukovanje

1) Izvadite sve dijelove uredaja i upute za rukovanije iz kartona.
2) Uklonite sav materijal pakiranjal

3) Ocistite sve dijelove uredaja na nagin opisan u poglavlju ,Ciséenje”.

NAPOMENA

> Prekontrolirajte cjelovitost obima isporuke i ustanovite, da li postoje vidljiva
osteéenja.

> U slugaju nepotpune isporuke ili 3tete uslijed oskudnog pakiranja ili transport-
nih ostecenija obratite se deZurnoj telefonskoj liniji servisa za kupce (vidi
poglavlie Servis).
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Opis uredaja / Pribor
Slika A (Stapni mikser):
Regulator brzine
Prekida¢ e (normalna brzina)

Turbo prekidag (visa brzina)

Blok motora

000 ©

Stapni mikser
Slika B (nastavak za usitnjavanije):

O Poklopac zdjele

© Noz
O Posuda
© Poklopac

Slika C (pjenjacal):

@ Drzag pjenjace

® Pienjaca

Slika D (pribor):

® Mijerna &asica (sa kombiniranim poklopcem/stalkom @)

Tehnicki podaci

Mresni 220-240V ~ (izmjeniéna struja),
rezni napon

50-60 Hz

Nazivna snaga 600 W

istonom soms RN

Razred zastite Il / [3] (dvostruka izolacija)

I Svi dijelovi ovog uredaija koji dolaze

QH u dodir s namirnicama prehrambeno
su sigurni.

Mjerna éasa @

Zapremina 930 ml

Skala za mjerenje 200 ml

(Korisna zapremina)
Maks. koli¢ina punjenja za obradu 300 ml
Zdjela @

Zapremina 1050 ml
Namirnice do b
oznake 500 ml {3
Maks. koli¢ina punjenja za obradu ;
Tekuéine do @
oznake 300 ml
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Preporu¢ujemo sliede¢a vremena rada:

Stapni mikser @ nakon 1 minute rada ostavite da se ohladi oko 2 minute.
Nastavak za usitnjavanje nakon 1 minute rada ostavite da se ohladi oko 2 minute.
Pienacu (P nakon 3 minute rada ostavite da se ohladi oko 10 minuta.

Ako se prekorade ova vremena rada, pregrijavanje moZe uzrokovati oteéenje
uredajal

Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

 Uredaj prikljuéujte isklju¢ivo na propisno instaliranu mreZznu

utiénicu mreznog napona 220-240V ~, 50-60 Hz.

~ U sluéaju bilo kakvih smetniji u radu i prije &idéenja uredaja
izvucite mrezni utika¢ iz mrezne uti¢nice.

~ Uredaj se ne smije izlagati vlazi i ne smije se koristiti na
otvorenom.

~ Ako tekuéina ipak dospije u kuéiste uredaja, odmah izvucite
utika¢ uredaja iz utiénice, a uredaj predaijte na popravak
kvalificiranom struénom osoblju.

~ Mrezni kabel iz mreZne uti¢nice uvijek izvucite povlacenjem
za mrezni utikaé, nikada ne povlaéite sam kabel.

~ Ne lomite i ne gnjecite mrezni kabel i postavite ga tako da
nitko ne moZe na njega stati ili se preko njega spotaknuti.

~ Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodad, servis za kupce ili sli¢na kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.

~ Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s
pomanikanjem iskustva i/ili znanja, ako ih se prilikom upora-
be nadzire ili ako su upuéene u sigurno rukovanje uredajem
te ako su shvatile opasnosti zbog nadina rukovanija.

~ Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

~ Ne smijete otvarati kuéiste bloka motora $tapnog miksera.
U tom sluéaju sigurnost vise nije zajaméena i jamstvo prestaje
vaziti.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

Blok motora $tapnog miksera ne smijete uranjati u tekucine

i ne smijete dopustiti prodiranie tekucina u kuéiste bloka
mofora.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se prilikom
rada uredaja kreéu, uredaj treba iskljuciti i odvoijiti od mreze
napajanja.

» Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane
u ovim uputama. Zlouporaba uredaja moze uzrokovati
ozljedel!

» Uredaj u naéelu iskljuéite iz struje...

— ... kada je uredaj bez nadzorq,
— ... kada ¢istite uredaj,
— ... kada sastavljate ili rastavljate uredaj.

» Ako uredaj koristite za piriranje vrucée hrane u loncu, uklonite
ga sa $tednjaka i pazite da tekucina ne kljuéa. Vruéu hranu
ostavite da se lagano ohladi kako biste izbjegli opekline.

» Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» NozZevi su jako ostril Uvijek paZljivo rukujte njime.

» Tijekom rada s izrazito o$trim noZevima postoji opasnost od
ozljeda.

» Uredaj Cistite uz krajnji oprez. NoZevi su jako ostril

» Uvijek postupite oprezno prilikom praznjenja posudel!
NoZevi su jako ostril

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavl-
janja ili &iéenja uredaja, uvijek treba izvudi utikaé iz mrezne
uticnice.
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!
A Oprez! A Upozorenije:

Moguénost strujinog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

» Ako se ne koristi, stapni mikser ne ostavljajte u vruéem loncu
na $tednjaku.

Uporaba

NAPOMENA

> Mijernom casom (B mozete odmieriti do 700 ml tekucine. Za obradu napunite
maksimalno 300 ml, jer u protivnom moze doéi do prelijevanja tekuéine iz
mjerne case @.

> Ako Zelite spremiti tekuéinu / namirnice u mjernoj ¢asi @, mozete ukloniti
postolie @ mjerne éase @ i koristiti ga kao poklopac. Pazite da je i izljev
na mjernoj &asi @ zatvoren.

Stapnim mikserom @ mozete pripremati dipove, umake, juhe i djecju hranu ili
pire od voéa. Preporu¢ujemo da $tapni mikser @ radi maksimalno 1 minutu bez
prekida i da ga zatim ostavite da se ohladi.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite $tapni mikser @ za obradu tvrdih namirnica, kao 3to su zma
kave, kockice leda, 3ecer, Zitarice, ¢okolada, itd.

> Za piriranje tvrdog povréa, npr. mrkve, ili dodajte malo tekuéine ili prethodno
skuhaite povrée da postane mekano.

Pienjacom @ moZete pripremiti majonezu, istuéi 3lag i bjelanjke ili promije3ati
desert. Preporuéujemo da pjenjaa @ radi maksimalno 3 minute bez prekida
i da je zatim ostavite da se ohladi.

Nastavkom za usitnjavanie koji se sastoji od noza @, posude @ i poklopca
posude @ mozete usitnjavati zacinsko bilje ili &ak i tvrde namirnice.
Preporugujemo da nastavak za usitnjavanije radi maksimalno 1 minutu bez preki-
da i da ga zatim

ostavite da se ohladi.
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Sastavljanje
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Mrezni utika¢ u utiénicu utaknite tek nakon sastavljanja.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe oistite sve dijelove na nacin opisan u poglavlju
“Ciséenje”.

Sastavljanje stapnog miksera

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Noz @ je izrazito ostar! Uvijek pazljivo rukujte njime.

B Postavite $tapni mikser @ na blok motora @ tako da strelica W pokazuje na
simbol a Okrenite $tapni mikser @ sve dok strelica W na bloku motora @
ne pokazuije na simbol (.

Sastavljanje pjenjace
B Utisnite pjenjacu @ u drzag pjenjage (), sve dok &vrsto ne ulegne.

B Sastavljenu pienjau @ postavite na blok motora @ tako da strelica W
pokazuje na simbol a Okrenite blok motora @ sve dok strelica W ne
pokazuje na simbol a

Sastavljanje nastavka za usitnjavanije

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Noz @ je izrazito ostar! Uvijek pazljivo rukujte njime.

B Zdjelu @ postavite na ravnu i suhu povrsinu.

B Noz @ pazljivo stavite na drza¢ v zdjeli @. Pritom lagano okrenite noz @
tako da klizne na drzaé.

NAPOMENA

> Noz @ pritom ne stoji sasvim &vrsto na drzaéu. To je normalno. Noz @ ée
sasvim évrsto stajati onda, kada stavite poklopac zdjele @ .

B Zdjelu @ napunite sastojcima koje Zelite obraditi.
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NAPOMENA

> Zdjelu @ za obradu namirnica napunite samo do oznake 500 ml b {3

a za obradu tekuéina samo do oznake 300 m|®.

B Stavite poklopac zdjele @ na zdjelu @. Pritom pazite da noz @ ispravno
zahvaéa u poklopac zdjele @.

B Utaknite blok motora @ u uti¢nicu na poklopcu zdjele @. Pritom pazite da
oba nasuprotna klina za fiksiranje na bloku motora @ kliznu u za to
predvidene Sine u uti¢nici. U protivnom blok motora @ nije moguée povezati
s utiénicom na poklopcu zdjele @.

NAPOMENA

> Ako u zdjeli @ Zelite Euvati namirnice, mozete koristit poklopac @. Pritom
ako je potrebno prvo paZljivo skinite poklopac zdjele @ i blok motora @
te noz @.

Rukovanije
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Namirnice ne smiju biti previe vruce! Prskanje sadrzaja moze uzrokovati
opekline.
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Noz @ je izrazito ostar! Uvijek pazljivo rukujte njime.

Koristenje stapnog miksera i pjenjace

NAPOMENA

> Mijernu ¢asu @B za obardu tekuéina / namirnica napunite do maksimalno
300 ml.

Kada ste uredaij sastavili kako Zelite:

1) Utaknite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

2) Prekidag e @ drzite pritisnut za preradu namirnica normalnom brzinom.
Okrenite regulator brzine @ prema ,Max" kako biste poveéali brzinu.
Okrenite regulator brzine @ prema ,Min” kako biste smaniili brzinu.

3) Turbo prekidag @ drzite pritisnut kako biste namirnice preradivali velikom
brzinom. Pritiskom na turbo prekida¢ € odmah vam je na raspolaganiu
maksimalna brzina obrade.

4) Kada zavriite s preradom namirnica, jednostavno otpustite pritisnuti prekidac

Qoo
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NAPOMENA

> Ako Zelite istuéi lag pjenjacom @, zdjelu tijekom tuéenja drzite ukoso.
Tako ¢e $lag prije oévrsnuti. Pazite da vrhnje tijekom tuéenja ne prska van.
Koristite turbo prekida¢ €.

NAPOMENA

\ﬁ] Ako se tijekom rada pojave neuobicajeni zvukovi,

poput cvréania ili sliéno, dodaijte malo neutralnog ulja
za kuhanje na pogonsko vratilo $tapnog miksera @.

Koristenje nastavka za usitnjavanje

NAPOMENA

> Zdjelu @ za obradu namirnica napunite samo do oznake 500 ml b Q
a za obradu tekuéina samo do oznake 300 m|®.

Kada ste sastavili nastavak za usitnjavanie:
1) Utaknite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

2) Zdjelu @ postavite na ravnu i suhu povrsinu. Zdjela @ ima silikonske noZice,
kako zdjela @ ne bi lako klizala.

3) Prekidag e @ drzite pritisnut za preradu namirnica normalnom brzinom.
Okrenite regulator brzine @ prema ,Max" kako biste poveéali brzinu.
Okrenite regulator brzine @ prema ,Min” kako biste smaniili brzinu.

NAPOMENA
> Drzite zdjelu @ i postavljen poklopac zdjele @ &vrsto jednom rukom,

i drugom rukom pritisnite prekida¢ e /0.

> Blok motora @ ne skidajte s poklopca zdjele @ dok priti¢ete prekida e
Q/0.

4) Kada zavrsite s preradom namirnica, jednostavno otpustite pritisnuti prekidac

@eo/e.
5) Skinite blok motora @ s poklopca zdjele @ .
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Primjeri za piriranje, sjeckanije ili usitnjavanije razligitih namirnica razli¢itim nastavcima za mik-

sanje:

NASTAVAK
ZA
MIKSANJE

S

1 Brzinu postavite ovisno o konzistenciji koju Zelite postici.

102 HR

SASTOJCI

Voce, povrce

Dijegja hrana,
juhe, umaci

Shake, mlijeéni
napitci

Krema

Snijeg od

bjelanjaka
Luk

Persin
Cesnjak
Mrkva

Liesnjaci /
bademi

Orasi

Parmezan

PREPORUCENA
KOLICINA

100-200 g
100-400 ml
100-1000 ml
250 ml
Bjelanijci od 4 jaja
200 g
50g
20 cesnjeva
200 g
200 g
200 g

250 g

BRZINA

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

VRIJEME

oko 30-60 s

oko 60 s

oko 60 s

oko 70-90 s

oko 120 s

3x1s

oko 20's

oko 20's

oko 15s

oko 30's

oko 25s

oko 30's



UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Prije &i3éenja seta Stapnog miksera obavezno izvucite utika& za napajanje
iz mrezne uticnice.

‘G

Blok motora @ prilikom ¢iséenja nikako ne smijete uroniti u vodu ili drzati
pod tekuéom vodom.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prilikom rukovanija izrazito ostrim nozem @ postoji opasnost od ozljeda.
Nastavak za usitnjavanje nakon koristenja i &i¥¢enja ponovno sastavite kako
se ne biste ozlijedili otvorenim nozem @. Noz @ ¢cuvaijte izvan dohvata
djece.

NAPOMENA
ri Mierna ¢asa @ s kombiniranim poklopcem/stalkom @), pjenjaca @,
@\i\ zdjela @ s poklopcem @ i noz @ mogu se prati u perilici posuda.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite agresivna, kemijska ili abrazivna sredstva za &idéenje!
Takva sredstva mogu nepopravljivo ostetiti povriinu uredaijal

1) lzvucite mrezni utikac.

2) Blok motora @ i drza¢ pjenjace (D ocistite vlaznom krpom. Pazite da u
otvore bloka motora @ ne ude voda. U sluéaju tvrdokornih onecidéenija, na
krpu dodaite blago sredstvo za pranje posuda. Ostatke sredstva za pranje
posuda obrisite vlaznom krpom.

3) Stapni mikser @, poklopac zdjele @, zdjelu @ s poklopcem @, pienjacu
@, miernu asu @ s kombiniranim poklopcem/postoliem @ i noz @ temel-
jito ocistite otopinom deterdZenta za pranje posuda. Nakon toga ostatke
deferdZenta za pranje posuda uklonite &istom vodom.

4) Sve dobro osusite krpom i osigurajte da uredaj prije ponovne uporabe bude
potpuno suh.
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Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaij simbol prekrizene kante za otpad na kotaci¢ima ukazuje na to
da ovaij uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU. Tom se direktivom
zabranijuje bacati uredaj na kraju njegova roka uporabe u obi¢no
kuéno smeée. Uredaj se mora predati na mjestu za sakupljanje po-
sebnog otpada ili predati poduzedu za zbrinjavanje posebnog
otpada.

To je zbrinjavanje za vas besplatno. Cuvaite okolis i
zbrinite uredaj na ispravan naéin.

Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami ste odgovorni za njihovo bri-
sanje pri]e nego uredaj vratite.

O moguénostima zbrinjavania starih uredaja mozete se raspitati u

@n gradskom ili opéinskom poglavarstvu.

. . 3 ~
Zbrinjavanje ambalaze
Materijali ambalaZze odabrani su prema ekoloskim nacelima i naée-
lima zbrinjavania, te se stoga mogu reciklirati. Ambalazu koja vam
% vide nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim lokalnim propisima.
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin. Pazite na oznake na
razli¢itim materijalima ambalaZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaZe oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b) slie-

deéeg zna&enja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompozitni materijali.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodavada proizvoda. U nastavku izloZeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnije. Molimo, saéuvaijte raéun. Potreban je
kao dokaz o kupnii. Ako u roku od tri godine od datuma kupnje ovog proizvoda
nastupi greska na materijalu ili tvornicka gredka proizvod ée biti - po nadem izbo-
ru - za Vas besplatno popravlien ili zamijenien, ili ée Vam se vratiti novac. Za ta-
kvo ispunijenje jamstvene obveze potrebno je unutar trogodisnjeg roka predogiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (ra¢un), te pisanim putem ukratko opisati u
&emu se sastoji greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar pokriven nasim
jamstvom, poslat ¢emo Vam popravljen ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac
bio lisen uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvriena njezina zamjena ili njezin
bitni popravak, jamstveni rok pocinije teci ponovno od zamjene, odnosno od
vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenien ili bitno popravljen samo neki dio stvari, jamstveni rok
pocinje teéi ponovno samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravliene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvr¥eni popravci se naplaéuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provijeren. Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i
izradi. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su izloZeni uobi¢ajenom
habanju i stoga se smatraju dijelovima brzog habanja ili za $tetu lomljivih dijelo-
va, npr. prekidaéa, akumulatora ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla. Ovo
jamstvo propada ako je proizvod osteéen, i ako nije struéno koristen ili servisiran.
Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke navede-
ne u uputama za uporabu. Uporabne namijene i radnje, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati. Proizvod
je namijenjen iskljugivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje
vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja, primjene sile i zahvata na
uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedeée
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajni¢ki ragun i broj

artikla (IAN) 462677-2310 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u obli-
ku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smeiji u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozZete zajedno s priloZenim doka-
zom o kupnii (blagajni¢ki raéun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

E":HE Na stranici www.kaufland.com/manual moZete preuzeti ovaj i mnoge druge

- 1 prirucnike.
S ovim QR kodom ofiéi éete izravno na nadu medunarodnu web stranicu

E (www.kaufland.com/manual). Klikom na odgovarajuéu zemlju dodi éete na
nacionalni pregled nasih priruénika. Unosom broja artikla (IAN) 462677-2310
moZete ofvoriti svoje upute za uporabu.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 223223 (besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
E-Mail: kontakt@kaufland.hr

[IAN 462677-2310]

Proizvodac
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NJEMACKA

www.kompernass.com

106 HR



Recepti

Krem juha od povréa
2 - 4 osobe
Sastojci
B 2 -3 juine Zlice ulja
200 g luka
200 g krumpira (posebno su pogodne brasnaste sorte)
200 g mrkve

350 - 400 ml povrinog temeljca (sviezeg ili instant)

Sol, papar, muskatni orasgi¢

B 5 g perdina

Priprema

1) Ogulite luk i nasjeckajte ga nastavkom za usitnjavanje. Mrkve operite, oguli-
te i narezite na ploske. Krumpir ogluite, isperite i narezite na kocke velicine
otprilike 2 cm.

2) U loncu zagrijte ulje, pa na njemu staklasto propirjajte luk. Dodajte mrvku i
krumpir i zajedno pirjajte. Zalijte s toliko temelica da je povrée dobro pokri-
veno i pustite sve da se kuha 10-15 minuta dok ne omek3a. Po potrebi
povremeno dodajte temelica ako povrée vige nije pokriveno.

3) Persin operite, ofresite vodu i uklonite stabljike. Per3in natrgajte na grube
komade i dodaite u juhu. Stapnim mikserom @ sve pirirajte oko 1 minutu.
Zaéinite solju, paprom i naribanim muskatnim oras¢iéem.
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Juha od bundeve

4 osobe

Sastojci

B 1 luk srednje veli¢ine

B 2 &ednja Cednjaka

10 - 20 g svijezeg dumbira

3 jusne Zlice ulja od repice

400 g mesa bundeve (najbolja je hokkaido bundeva, jer koza prilikom
kuhanja postane meka i ne treba je guliti)

250 - 300 ml kokosovog mlijeka
250 - 500 ml povrinog temeljca

Sok 2 naranée

malo suhog bijelog vina
B 1 &ajna Zlicica 3edera
M sol, papar

Priprema

1) Ogulite luk i &ednjak i nasjeckaite ih nastavkom za usitnjavanije. Bumbir
ogulite i sitno nasjeckajte. Naijprije na vruéem ulju popirjaijte luk i dumbir.
Nakon 2 minute dodajte &ednjak i nastavite pirjati.

2

Bundevu &etkom za povrée temeljito operite pod toplom vodom, zatim
narezite na kocke veliéne 2-3 cm. (Ako ne koristite hokkaido bundevu, tada
istu dodatno treba i oguliti). Bundevu narezanu na kocke dodaite luku i
dumbiru i popirjajte. Dodajte pola koli¢ine kokosovog mlijeka i toliko povrt-
nog temeljca, da je bundeva pokrivena tekuéinom. Pokloplieno kuhaite oko
20-25 minuta dok ne omeksa. Stapnim mikserom @ sve izmije3ajte dok
smjesa ne postane glatka. Pritom dodaite toliko kokosovog mlijeka, sve dok
juha ne postigne ispravnu, njezno kremastu konzistenciju.

3) Juhu zaéinite sokom od naranée, bijelim vinom, soli i paprom, tako da juha
pored odtre dobije i slatku, uravnotezeno kiselkasto-slanu notu.
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Slatki namaz od voéa

Sastojci

B 250 g jagodai ili drugog voéa
B 125 g ecera za zeliranje 2:1
B malo limunovog soka

B na vrh noZa sadrzaja mahune vanilije

Priprema

1) Jagode operite i o&istite, odstranite zelene petelike. Ostavite da se dobro
ocijede u situ kako bi vidak tekué¢ine mogao ofjecati i namaz ne bi bio isuvide
tekué. Veée jagode nareZite na manje komade. MozZete koristiti i duboko
smrznuto voce, ali ga prije miksanja ostavite da se otopi.

2) Odvazite 250 g jagoda i stavite u prikladnu posudu za mijesanie.

3) Dodaijte malo limunovog soka.

4) Po potrebi ostruzite i dodajte sadraj jedne mahune vanilije.

5) Dodaijte 3ecer za Zeliranje i $tapnim mikserom @ 45-60 sekundi temeljito
izmiksajte. Ako jo3 uvijek ima veéih komada, ostavite da stoji 2 minute i zatim
ponovno miksajte 60 sekundi.

6) Zakuhajte na srednjoj temperaturi, zatim ostavite da lagano kuha oko
2-3 minute i pritom cijelo vrijeme dobro mijesajte.

7) Konzumirajte odmah ili voéni namaz napunite u staklenku s poklopcem i

zatvorite.

Cokoladna krema

Za 4 osobe

Sastojci

W 350 g vrhnja za 3lag

B 200 g tamne okolade (> 60 % kakaa)
B 2 mahune vanilije (sadrzaj)

Priprema

1) Vrhnje zakuhaite, natrgajte ¢okoladu i pustite da se polako rastopi u vrhniju.
Ostruzite sadrzaj jedne polovice mahune vanilije i umije3ajte u masu.

2) Ostavite u hladnjaku da se potpuno ohladi i oévrsne.
3) Prije serviranja pjenjagom ) kremasto izmijedaite.

Savjet: Uz ovo prija svieZe voce.
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Majoneza
Sastojci
B 200 ml neutralnog bilinog ulja, npr. ulja uljane repice
B 1 Zumanjak
B 5 g blagog octa ili limunovog soka
H sol i papar po ukusu

Priprema

1) Zumanjak i sok od limuna stavite u posudu za mije3anje, metlicu za
bielanjak @ drzite uspravno u posudi i pritisnite turbo-prekida¢ €.

2) Polako ulijevajte ulje (tijekom otprilike 1 minute) ravnomjernim tankim
mlazom, tako da se ulje poveze s ostalim sastojcima.

3) Na kraju po ukusu zadinite solju i paprom.
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BbrBepeHume

HOZHPGBHBGMG BM 30 NOKYNKATA HA BALUKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BucokoKadecTseH NpoayKT. PLkoBoOACTBOTO 30 NoTpebutens e
HEPA3AEeNHA YACT OT TO3K NPOAYKT. TO ChABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO
6e3onacHocTra, ynotpebara u npeaasareto 3a otnamsum. [Mpeam na
M3MON3BaTE NPOAYKTA, Ce 3AMO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 obcnyXBaHe 1
6e3onacHoct. M3nonssasite npoayKTa eAMHCTBEHO COPER ONMCAHUETO M 3a
ykasaHute obnactv Ha npunoxetme. [Mpenasaite npoaykTa Ha TpeTH nuua
30€[IHO C LUANATa OOKYMeHTaLMs.

Ynotpe6a no npeAHA3HAYeHue

KomnnekrsT nacatop cryxum eanHcTeeHo 3a npepaboTeaHe HA XPAHUTENHU
NPOAYKTM B MANKM KONMUECTsa. ToM € NpenHasHaueH Camo 3a nuuHa ynotpeba
B AOMaKMHCcTBOTO. KOMNNEKTLT Nnacatop He e npeasuaeH 3a npodecroHanHa
ynotpeba.

OKoMNNEeKToOBKAa HAO AOCTABKATA

112

CTOHHOPTHOTO OKOMMNIEKTOBKA HA OOCTABKATA BK/IKOYBA CliedHMNTE KOMMOHEHTH!
® nacatop

MEPMTENEH CbIl C KOMBUHMPAH KANAK-CTOMKA

Ten 3a pazbueaHe

Yombp (Hox 1 kyna ¢ kanak)

PBKOBOACTBO 30 I'IOTpe6MTeJ'Iﬂ

1) M3sanete BcuukM 4aCTM HA ypeaa M pbkoBOLACTBOTO 3a noTpeburens ot
KyTUSTa.
2) OrcrpaHeTe BCUUKM ONAKOBbYHM MATEPUANA.

3) MoumncreTe BCHMUKM HACTH HA YPEAA CBIACHO OMMCAHMETO B MABA
Jouncteane”.

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe NOCTABKATA 3a KOMMNMEKTHOCT U BUOMMMK NMOBpENn.

> [lpu HembNHAO AOCTABKA MMM NOBPEAM NOPAAM NOLIA ONAKOBKA MM LLETH,
NOMy4YeHN NpM TPAHCMOPTUPAHETO, Ce 0BbPHETE KbM cepBM3a (BX. rmasa

Cepsus).
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Onucanue Ha ypena/MpuHanne>xHocTn
®urypa A (Macarop):

Perynatop Ha ckopoctta

Mpeskniousaten e (HopmanHa ckopocrt)
Mpeskniousaren Turbo (sucoka ckopocr)

Brnok Ha asuratens

000 ©

Macarop

®urypa b (Honsp):

O Kanak Ha kynaTa

© Hox
0O Kyna
O Kanak

Qurypa B (Ten 3a pazbusane):
@ [vpxau Ha Tenta 3a pasbusare

® Tensa pasbusane

Qurypa I (MpuHaanexHocT):

® Mepurenen cua (c koM6UHMpaH kanak-croiika @)

TexHuuyeckm AAHHM
220 - 240V ~ (npomeHnms Tok),

Mpexoso HanpexeHme

50 - 60 Hz
HoMuHanHa MouwHoct 600 W
Knac Ha 3awmra 11/18] (nBo¥iHa maonaums)

Beumukm BNIM3dLLUN B KOHTAKT C XPAHUTENHU

'iJ NPOAYKTH YACTM HA TO3M ypen ca
OT MATEPUAN, PA3PELLEH 30 KOHTAKT C

XPAHUTENHM NPORYKTU.
Mepurenen cvn @
Bmectnmoct 930ml

Ckana 3a oTMepBaHe
(Bmectmocr)

700ml

Makc. konuuecteo 3a obpabotka 300 ml

Kyna @

Bmectumoct 1050 ml
XPAHWTENHM NPOAYKTM 0O @
mapkupoekara 3a 500 ml Q
TEYHOCTU 10 MAPKMPOBKATA @
3a 300 ml

Makec. konuuectso 3a o6pabotka
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lMpenopbusame cnenHuTte BpeMeHa Ha pabora:

Cnen 1 munyta paborta ocrasete nacatopa @ na ce oxnaam 3a okono
2 MUHYTU.
Cren 1 munyTa pabota ocraseTe YoMbpa AA CE OXNAOM 30 OKONO 2 MUHYTH.

Cnen 3 muHyta paborta ocraserte Tenta 3a pasbusare @ na ce oxnaom 3a
okono 10 MuHyTU.

Mpu npesuLwaBaAHe HA TE3M BPeMeHA HA PaboTa ca Bb3MOXHM NOBPEaU
no ypena nopanu nperpssate!

YxkazaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YO AP

~ BkntouBakite ypena camo KbM MHCTANMPAH Criopen MHC-
TPYKLMMTE KOHTOKT C HanpexeHue Ha mpexara 220 -

240V ~, 50 - 60 Hz.

> [Npu HenpaBKUNHO GYHKLUMOHUPAHE 1 Npear NOYUCTBAHE
HO yYpena M3KMoYBAMTE Lencena OT KOHTAKTA.

> He m3nararite ypena Ha Bnara u He ro M3Non3samTe HA
OTKPMTO.

» B cnyuar ye B kopnyca Ha ypena nonagHe TeYHoCT,
He3060BHO M3ABLPMNANTE MPEXOBMS LENCEN HA Ypeana ot
KOHTOKTA M [AMTEe Ypend 3a PEMOHT OT KBANMPULMPAHHK
CNeumanmcry.

~ BuHaru uskntousamte Mpexosus kaben, kato MmbpraTte
Wwencena or KoHTakTa. He obpnakre camus kaben.

~ He orseaite 1 He nputHckakTe Mpexosus kaben.
[NpokapariTe ro TaKa, Ye HMKOM A HE MOXE A [0 HACTbMNM
MK AA Ce CMbHE B HETo.

> Ako KCI6elTbT 30 CBbpP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, TOM Tp9I6BG aa 61>ne CMEHEeH OT nNpoumsBoamnTeny,
HEroeaTa CcepBM3HA CJ'IY)K6G Unn n1ue C noaxonpdawida
KBCU'IM(I)MKOLI,MFI, 3d na ce npenoTBpaATiT EBEHTYAJTHU
ONACHOCTMU.
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~ Tosu ypen Moxe Aa ce M3MON3Ba OT NMLA C OTPAHUYEHM
PU3NUECKM, CETUBHM MU YMCTBEHU BBIMOXHOCTU Mnu 6e3
OnMT U/MNK 3HAHMS, aKO ca Noa HabAAeHUe MK Ca UHC-
TPYKTUPOHM MO oTHOWeHWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha
ypena v ca pasbpany onacHoCTUTe, MPOM3TMYALLM OT
paborara c Hero.

~ YpensT 1 HEroBusT 3axpaHsaly kaben Tpabea Aa ce AbpPXaAT
naneve oT oeua.

» He tps6Ba na oteapsare kopnyca Ha 6noka Ha ABUraTens
Ha nacatopa. B npotmeeH cnyuait 6esonacHoctta He e
FOPOGHTMPAHA U FAPaHUMATA OTNAAa.

@ B HuKkakbB cnyyar He notangite 6Gnoka Ha ABMraTens Ha

NacaTopa B TEYHOCT M HE AOMYCKAMTE MPOHMKBAHE HA
TEUHOCTM B KOpMyca Ha Brioka Ha OBMraTens.

A NPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

> [Npenn cMsHa HO NPUHALNEXHOCTM UNK NPUCTABKM, KOUTO
ce OBMXAT Mo Bpeme Ha paborta, ypenst psbea aa ce
M3KIIOUM C MPEBKIIOYBATENS M OT MPEXATa.

> He u3nonssakire ypena 3a apyru Lenm, OCBEH 30 ONUCAHMTE
B HACTOALWOTO PbKOBOACTBO. [1pn HenpaeunHa ynotpeba Ha
ypena CblLecTByBA ONACHOCT OT HapaHsBaHe!

> Mo npuHUMN U3KNtOUBAKTE YPEna OT enekTpMYecKaTa
MpeXxa,...
— ...koraTo ocrasste ypena 6e3 HabniogeHue,
— ...KOraTo NouMcTBaTe Ypeada,
— ...koraro crnobssare unu pasrmobasate ypena.
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A NPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

» Korarto usnonssare ypena 3a noprpaHe Ha ropeLum
XPOAHUTENHU NPOJYKTU B TEHAXEPA, CBANETE TEHAXEPATA OT
KOTAOHA W BHUMABAMTe TeuHocTTa aa He spu. Octasete
ropeLmte XpaHMTENHW NPOAYKTM NEKO OA Ce OXNAAT, 3a
na usberHere NONAPBAHMS.

» To3u ypen He Tps6Ba Aa ce M3Non3ea oOT Aeua.

» He ponyckarite neua na mrpast ¢ ypena.

>~ YpemdbT 1 HEroBMAT 30XpaHBaLy kaben TpabBa na ce abpXaAT
naneye ot geua.

» Hoxwt e msknountenHo octsp! Bunaru 6opasete
NPeanasnMeo C Hero.

~ [Mpu BopaseHe € U3KITIOUYMTENHO OCTPMS HOX ChLIECTBYBA
OMACHOCT OT HOPAHSBAHE.

> [Noumncreaite ypena MHoro BHumMatenHo. Hoxwr e
M3KIKOYMTENHO OCTbpP!

» BuHaru 6voete BHUMaTENHM NpM M3npassaxe Ha kynaral
HoxwT e uskntoumtenHo octspl

> BuHaru mskniousakTe ypena ot mpexara, Korato ToM He e

non HabntoneHue U Npeau crnobssaxe, pasrmobssaHe mMnu
MOYNCTBAHE.

» Korato nacatopst He ce M3non3sa, He ro ocTasaiTe B
ropeLa TeHOXXepa BbPXYy KOTIOHA.
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Ynotpeba

YKA3AHUE

> C meputentus cua (B moxete na otmepsate TeuHoct ao 700 ml.
Cunsavite makcumym 300 ml teuHoct 30 06paboTka, B NpoTHBeEH cnyyai
T8 MOXe Ad M3Teue oT MepuTenHus cba B.

> Axko xenaete 04 CbXpaHasare Te‘-IHOCTM/XpQHMTeJ'IHM npoaykt1 B
MEepUTENHUA Cba @, MOXeTe Oa CBANMTE CTOMKATA @ HO MepUTENHUS CbA
@ M 0a 9 M3non3earte KAro Kanak. Buumasamrte 04 € 3aTBOPEH CbLO ynesar
30 U3MBAHE HO MepUTENHUS Cba @

C nacatopa @ Moxerte aa npuroTesTe AMNOBeE, COCOBE, CynM U bebeluka
XPAHA MK Aa NiopupaTe meku nnoaose. [lpenopbvysame aa nsnonssare
nacatopa @ makc. 1 MUHYTG HENPeKLCHATO M Cried TOBA A FO OCTABMTE Ad Ce
oxnaau.

BHUMAHMUE! MATEPUATIHWU LLIETU!

> He usnonssaiite nacatopa @ 3a 06paboTka HA TELPAK XPAHUTEMHM
NpPomyKTH, KATo HANp. Kade Ha 3bpHA, Kyb4yeTa neq, 3axXap, 3bPHEHM
NPOnyKTH, WOKONAn v ap.

> 30 niopupaHe Ha TBbPOM 3eMEHYYLM, KATO HAMP. MOPKOBM, Mnu fobasete
MaIKO TEYHOCT, MNM NPENBAPUTENHO CBAPETE 3eNEHUyLMTE A0 OMEKBAHE.

C renta 3a pasbusare @) moxete na npuroteute maiioHesa, na pasbuete
cmetaHa u bentbum unu aa pasbspkare aeceptn. MNpenopbsusame na
uanonssare Tenta 3a pasbusare @ makc. 3 MUHYTH HenpekbcHaTO M cnea ToBa
AC 9 OCTABMTE A4 CE& OXNALM.

C yombpa, cherosw ce ot Hoxa @, kynata @ v kanaka Ha kynata @, moxete
0a KbLATE NOAMNPABKM MNK AA Pa3ApobSBATE CbLO M NO-TBLPAM XPAHWUTENHU
nponykt. MNpenopsysame Aa M3MoN3BaTE YOMbPA MAKC. | MUHYTA
HenpPeKbCHATO M CNefd TOBA Ad rO OCTABMTE A Ce OXNAaM.

Crnob6asaHe
/A NPEAYNPEXKAEHMUE! OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Bkniouete wencena B KOHTAKT enea cnen crnobssaxeTo.

YKA3AHUE

> ﬂpenm MBbPBOTO NMNYCKAHE B €KCnnoarauns no4YMUCTeTe BCUYKK HaCTH
CbIMACHO ONMMUCAHMETO B Masa ,,rIOLIMCTBQHe”.
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Crno6sBaHe Ha nacaropa

/A NPEAYNPE>XXQEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwut @ e uskniountento octsp! BuHarm Gopasete npennasnmso c Hero.

B MMocrasete nacatopa @ Ha 6noka Ha msurarens @ Taka, ve crpenkara W
AQ COYM KM CMMBONA G 3asvprete nacaropa @ taka, ve crpenkara W

Ha 6noka Ha asuratens @ na coun kem cumeona EF.

Crno6sBaHe Ha TenTta 3a pasbusaHe

B [ocrasete ¢ Hatuck TenTa 3a pasbusare @ B nbpxaua Ha Tenta 3a
pasbueare ), Taka ye na ce dp1KcHMpPa HEMOABMXKHO.

B TMocrasete crnobeHara Ten 3a pazbusare @ Ha 6noka Ha neuratens @
Taka, ve crpenkara W 4G COUM KbM CUMBONG G 3asbprete 6noka Ha

neuratens @ Taka, ye ctpenkara v 0Q COYM KbM CMMBONA a

Crno6sBaHe Ha yonbpa

A\ NPEAYNPEXXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwst @ e mskniountento octvp! Bunarm 6opasete npeanasnueo c Hero.

B [Mocrasete kynata @ sbpxy paBHA M Cyxa MOBBPXHOCT.

B [Mocrasete BHMMaTenHo Hoxa @ Ha avpxaua B kynata @. Mpu Tosa
3aBbpTeTe neko Hoxa @), TaKa Ye [a ce NAb3He B AbPXAYA.

YKA3AHUE

> HoxsT @ He cToM HOMBAHO HEMOABMXKHO HA AbP>Kaua. ToBa e HopManHo.
Hoxwt @ cTou HanbAHO HEMOABMXKHO €[BA KOTATO Ce NOCTABM KAMAKbT

Ha kynata @.

B Cunete xpanuTenHmTe npopykTv 3a pasapobssaHe B kynata @.

YKA3AHUE

> [Munnete kynata @ 3a 06pabotka Ha XPAHMTENHM NPORYKTM CAMO A0
mapkuposkara 500 ml @ a, a 30 06paboTKa HA TEYHOCTU - CAMO

no mapkuposkara 300 ml Q

B [Mocrasete kanaka Ha kynata @ evpxy kynata @. Mpu Tosa BHUMaBaTE
HoxwT @ [a ce 3axBaHe NpasunHo B kanaka Ha kynata @.

B [ocrasete 6noka Ha peuratens @ 8 axpxaua Ha kanaka Ha kynata @.
[Mpu ToBa BHMMABAKTE ABATA HOMMPALLM Ce €AMH Cpelly APYT GUKCMPaLLM
wmdta Ha 6noka Ha asuratens @ aa ce nB3HAT B NpeABMaeHMTe 30 TIX
Hanpaenssalu B oxpxaya. B npotueen cayuart 6noket Ha peuratens @
He MOXe Aa Ce CheAMHM C ABPXKAYA Ha Kanaka Ha kynara @.



YKA3AHUE

> AKo xenaete Na CbXpAHSBATE XPAHUTENHM NpoaykTv B kynata @, moxerte

na wnonseare kanaka @. 3a uenta Npu HeoBXOAMMOCT MBLPBO CBANETE
kanaka Ha kynata @ v 6noka Ha asuratens @ u ussanete BHUMATENHO

Hoxa @.

Pa6ora c ypena
A\ NPEQYNPE>KAEHUE! OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> XpaHuTentute nponykti He Tpsbea na ca tebpae ropem! Mpbekute ot

06paboTBAHMTE NPOLYKTHM MOTAT A MPUUMHST NONAPBAHE.

/\ NPEAYNPE>XXQEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwst @ e mskniountento octep! Bunarm 6opasete npeanasnueo c Hero.

Pa6ora c nacaropa u tenta 3a pasbueaHe

YKA3AHUE

> [MunHere Meputentus cva @ 30 06paboTka Ha TeUHOCTH/XPaHUTENHM

nponykt camo o makcumym 300 ml.

Cnen kato cre crnobunm Ypena cnopen M3MCKBAHMATA:

1)
2)

3

4

Bkniouete wencena B KOHTAKT.

[pbXTe HatMcHaT NpeBkntoyBaTenNs e 0, 30 na npepaboture
XPAHUTENHMTE NPOOYKTU C HOPMANHA ckopocT. Brprete perynatopa Ha
ckopoctra @ B nocoka ,Max”, 3a aa yeenuuure ckopocta. Brprete
perynatopa a ckopoctra @ 8 nocoka ,Min”, 3a na Hamanure ckopocrra.

[pwxTe HatucHar npeskntousatens Turbo @, 3a na npepaborure
XPAHMTENHUTE NPOAYKTH € BUcoKa ckopocT. Cnen HaTUCKaHe Ha
npesknioysarens Turbo € senHara pasnonarate ¢ MAOKCMMANHATA CKOPOCT
Ha obpabotka.

Korato npukniounte npepabotkara Ha XpaHMTENHKUTE NPOAYKTH, MPOCTO

OTNyCHeTe HATUCHATMS NPEeBKoYBATEN e 0/0.

YKA3AHUE

>

Ao xenaete na pasbuerte cmetata ¢ Tenta 3a pasbusaqe ), npwxre
CbAA NOA HAKNOH N0 BpeMe Ha pasbusaHeto. B takvs cnyuait cmetanata
ce BTBbPASBA NO-6bP30. BHMMaBaGTE cMeTaHATa Aa He NpbcKa MO Bpeme
Ha pasbueareTo. Msnonssarite npeskniousarens Turbo €.
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YKA3AHUE

B cnyuati ye no Bpeme Ha paborta ce nosest
HEeOBMUAMHM WyMOBe, KATO HAMP. CKbPLAHE MM
AP.N., CUNeTe MANKO HeyTPAIHO OMMO 3a FOTBEHE HA
300BMXBALLMS Ban Ha nacatopa @.

Pa6ora c vonbvpa

YKA3AHUE

> [wnHete kynata @ 3a 06paboTka HA XPAHUTENHM NPORYKTM CAMO RO
mapkupoekara 500 ml @ {3, a 30 06paboTKa HA TEYHOCTM - CAMO AO

mapkupoekara 300 ml Q

Cnen Karo cre crnobunm yonbpa:

1) Bkniouete wencena B KOHTAKT.

2) Mocrasete kynata @ sbpxy pasHa u cyxa nosbpxHoct. Kynata @ uma
CUIMKOHOBM KpadeTa, bnaronaperue Ha kouto kynata @ e ce nnv3ra
necHo.

3) OpwxTe HaTMcHaT npeskntoysaTens e 0, 30 na npepabotute
XPAHWUTENHMTE MPOAYKTM C HOPMANHA ckopocT. Brprete perynatopa Ha
ckopocrra @ B nocoka ,Max”, 3a na ysenuuure ckopoctra. Beprete
perynatopa Ha ckopoctra @ B nocoka ,Min”, 30 aa HamanwuTe ckopoctTa.

YKA3AHUE

> [pvxre kynata @ v nocrasexmns kanak Ha kynata @ crabunto ¢ epHata
PbKa, [OKATO € APYFaTa PbKA HATUCKATE MPEBKoYBaTENs e Q/0.
> He ceanstite 6noka Ha peuratens @ ot kanaka Ha kynata @, nokaro

HATUCKATe NPEeBKNoYBATENs e 0/0.

4

Korato npukntounte npepaboTkata Ha XpaHUTENHMTE NPOLYKTH, NPOCTO
OTNyCHeTe HATMCHATMS NPeBKoYBaTEN e Q/0.

5

Csanerte 6noka Ha geuratens @ ot kanaka Ha kynara @.
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MprMepu 30 MoprpaHe, KbALAHE M pasnpobABAHE HA PABMMYHM XPAHUTENHU NPOAYKTH C
Pa3NMUHKUTE NPUCTABKM 30 MMKCUMPAHE:

LUEMKDBP
KAHA

S—

NMPOAYKTU

[Mnonose,
3eneHuyUm

Bebewka xpaHa,
cynu, cocose

LLlerkose,
MneyHu
HAMUTKK

Kpem

Bentsum Ha cHar
Tyx

MaraaHos
YecwH

Mopkosu

NMewnmumn/
Banemu

Opexu

Mapmesan

MPEMNOPDBUYU-
TENMHO
KOJTIMYECTBO

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Benmbum ot 4 siua
200 g
50¢g
20 ckunmaku
200 g
200 g
200 g

250 g

CKOPOCT

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

! Hactpotite ckopoctta cnopen XenaHara ot BAC KOHCUCTEHLMS.

BPEME

okono 30 - 60s

okono 60 s

okono 60 s

okono 70 - 90's

okono 120 s

3x1s

okono 20 s

okono 20 s

okono 15 s

okono 30 s

okono 25 s

okono 30 s

BG 121



Mouucreane

NMPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y AP!

> I'Ipenm 04 NOYMUCTHUTE KOMMNEKTA NACATOP, BUHATU M3ﬂ'bp|'|Bdl;'1Te uencena
OT KOHTAKTA.
anl NOYUCTBAHETO B HUKAKDBB cnyqdﬁ He notansite 6Gnoka Ha
asurarens o BbB BOAA M HE ro ApPbXTE NoAd Tevdalla sona.

/\ NPEQYNPE>XKAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> I-IpM 60p(]BeHe C M3KIMIOYMUTENHO OCTPUA HOX a CbLLECTBYBA ONMACHOCT OT
HapaHgBaHe. Cnen yn0Tpe6a M noumncteaHe crnobere oTHOBO qyonspa, 3a
Ad He Ce HapPAaHUTE HO OTKPUTMSA HOX a ﬂp'b)KTe HOXd o HQ HeOOCTbMHO
3a geua MAcCTo.

YKA3AHUE

Mepurennust cun @ ¢ kombuHMpaH kanak-ctokika @), Tenta 3a
pasbueare @, kynatra @ c kanaka @ v HoxbT @ ca ropHu 3a
MMEHE B CbOOMMSNHA MALIMHA.

BHUMAHUE! MATEPUAJIHU LLETN!

> He u3nonssare arpecuBHM, XMMMUECKH MM ABPA3MBHM NPenapaT 3a
noumcreare! Te Morar na nospenst HenonpaeMMo nosLpxHocTTal

1) UsknioueTe wencena ot KOHTAKTA.

2) MNouncrete 6noka Ha aeuratens @ v pxpxaua Ha Tenta 3a pasbusaxe O ¢
BNAXHA kbpNa. YeepeTe ce, ue B oTBOpUTE Ha 6noka Ha psuratens @ ve
npoHukea Boaa. [Mpn ynoput 3aMepcasaHms M3NON3BamTe Mek Muelll
npenapar Bbpxy kbpnara. Msbbpluerte ocrarsumute oT MUeLLms Npenapar ¢
BACKHA KbPNA.

3) Msmuitre warenno nacaropa @, kanaka Ha Kynara 0, Kynara Oc
kanaka @), Tenta 3a pasbusare (11} MepuTenHus cbil (129 KOMBUHUPaHUS
kanak-croiika @ u Hoxa @ ¢ pasteop 3a mueHe. Crien ToBa oTcTpaHeTe

OCTaTbLLMTE OT MMELLMA Npenapar C YMCTa soaa.

4

Moacywete nobpe BCUUKM 4ACTM C KbPNA 30 NOACYLIABAHE M Npenm
nosTopHa ynotpeba ce yseperte, e ypeasT € HAMbIHO CyX.
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NMpenasaHe 3a oTnanbum

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnagbumn

MoKA3QHMST BCTPAHM CMMBON HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNAAbLM
HO KOMena nokasea, Ye To3u ypen noanexu Ha dupekmsara
2012/19/EU. CvrnacHo tasm Oupektvea, cnen u3TMUaHe Ha CpoKa
HQ MOM3BAHE, YPEebT He TPSOBA A Ce M3XBBPNS C OBUKHOBEHMTE
6U1TOBM OTNANBLM, O A Ce NPenane B cneumaneH cebupareneH
MYHKT, Aeno 30 06paboTka 1 PELMKIMPAHE HA OTMAAbBLM UM BbB
$UPMa 30 yNpaBreHre Ha OTNALbLM.

Tosa npepasaHe 3a oTnaabum e 6e3nnarHo 3a Bac.
Masete okonHara cpeaa v NpeaasanTe oTnapsUnTe
cnopepn npaeunara.

B cnyuast ue BawmsaT u3na3bn OT ynotpeba ypen ChabpXKa MUHKM AAHHM, BUE
HOCMTE OTTOBOPHOCT 30 U3TPMBAHETO MM, MPeam Aa O BbpHeTe.

m MHdopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 30 NPENABAHE 30 OTNAAbLM
%n Ha u3nesnug ot ynotpeba NpoaykT Moxete Aa nonyuute ot Bawa-

Ta OBWMHCKA MNK FPAnCKA yNpaBa.

npenaBaHe HA ONAKOBKATA 3a oTNnaabum

@ OnakoBbuHMTE MaTepHany ca NnonbpaHM OT MeaHa TOYKA HA eKo-
NOTMYHATA CbBMECTUMOCT U YTUAM3ALMSTA M 30TOBA MOTAT A Ce
%@ peumknupar. [penaite HEHYXXHUTE BU BeYe ONAKOBBYHM MATEpUa-
1 30 OTNABUM CHINACHO AEMCTBALLMTE MECTHM pasnopenbu.

Mpenaiite oNakoBKATA 30 OTNAABLM B CHOTBETCTBME C EKONOTUYHM-
Te u3mckeaHms. Bsemere nog BHUMaHKWE 0603HAYEHMETO BLPXY
PA3NUYHKUTE OMAKOBBYHM MATEPMANM U NPK HEOBXOAMMOCT M
cvbupaite pasnenHo. OnakosbYHMTE MATEPUANM Ca 0BO3HAUEHM
cbe cvkpauenms (a) u umndpm (b) cve cnearoto sHaueHwme:

1-7: nnactmacy, 20-22: xaptis 1 KapTOH,

80-98: komMnosnTHM MaTepmani.
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FfapaHuus

YBaXXAEMM KNMEHTH, 30 TO3M ypen nomnyyasare 3 roaMHU rapaHLums oT AATaTa
Ha nokynkarta. B cnyyalt Ha HecboTBETCTBME HA NPOAYKTA C AOrOBOPA 3a NPO-
nax6a Bue nmare 3akoHHO NpaABo [a NpenssuTe Peknamaums npen NPoaasa-
4a HO MPOAYKTA MPK YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONPELENEHM B [MABA TPETA,
pasaen |l v Il v masa yetBbpTa OT 30KOHA 30 NPEAOCTABSIHE HA LMDPOBO Chb-
ObpXaHMe 1 umbpoBuM ycnymm m 3a npopaxba Ha ctokm (3MLUCLYTC)*.

Bawwre npasa, npoustMyaLLm oT nocoueHute pasnopeabu, He ce orpaHMYaBar
OT HALIATA NO-AONY NPEACTABEHA THPrOBCKA IAPAHLIMS, HE CA CBbP3AHM C pas-
Xoau 3a I'IOTpe6MTeﬂMTe M HE3ABUCHMMO OT HEeq NPOAABAYDLT HA NPOAYKTA OTrOBA-
PS 30 IMNCATA HA CbOTBETCTBUE HA NOTPEBMUTENCKATA CTOKA C AOTOBOPA 30
nponaxba cwrnacHo 3MUCLYTMC.

FapaHunoHHM ycnoeus

[apAHUMOHHMST cpok e 3 ToAMHK OT OATATA HA NoyYasaHe Ha crokara. [ase-
Te nobpe opUrMHANHaTa kacoea HGenexka. To3u NOKYMEHT e HEOBXOAMM KaTo
[OKQ3QTENCTBO 30 NOKYNKATd. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA
30KynyBaHe HA TO3M NPOAYKT Ce NofBM AedeKkT Ha MaTepMana unu NPomssoa-
cTBeH nedeKT, NPoayKTLT We Gbae 6e3nNNATHO PEMOHTUPAH MKW 3aMeHeH. [a-
PCHLMATA NPEAnonara B PAMKUTE HA TPUTOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK d ce
npeaAcTassT nedekTHNST ypen, kacosara benexka (kacoemst 6o), kakto 1
BCMYKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA AePEKT M MUCMEHO nd
ce 0BACHM B KAKBO Ce CbCTOM AeDEKTBT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AEEKTLT €
MOKPMT OT HALWATA rapaHums, Bue we nonyuure o6patHo peMOHTUPAHMS MK
HOB nponykT. B cnyuai Ha 3aMaHA Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHMUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHM yCnoBums ce 3anassar. B cnyuait Ha peMoHT Ha ne-
pEKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPMBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3
€BEHTYQINHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEAM M AedeKTH olue NpM NoKynkarta
Tps96Ba Aa ce cbobluM BeaHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantute peMoHTH
Cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annduiaHe.

PeMOHTLT 1Nk 3aMaHATA Ha NPOAYKTA He MOPAXAAT HOBA FAPAHLMS.

O6xBar Ha rapaHumsaTa

124

YpenrT e NpousBeneH IPUXKIMBO CMOPEL CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[0BPOCHBECTHO M3NUTAH Npeau noctaeka. fapaHumMsTa Baxu 3a nedektm Ha
MQaTepUana unu NPom3BoAcTBeHK nepekt. [apaHuMITa He 06XBALLA KOHCYMO-
TUBMTE, KAKTO M YACTMTE HA NPOAYKT, KOMTO MOANEXAT HA HOPMAIHO M3HOCBA-
He, MOpPanM KOETO MOraT Aa 6BbOAT PA3IMEXAAHKU KATO 6bP30 M3HOCBALUM Ce
yacti (HanpuMep GUATPM MK NPUCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YYMAMBK YACTM
(Hanpumep npexscaaum, 6atepun mnm Takmea npoussenerm ot crekno). [apa-
LMSTA OTNAAA, OKO YPensT € NoBpefeH NOPann HENPABMIHO M3MNON3BAHE MMM B
Pe3ynTaT HO HeOCBLUIECTBIBAHE HA TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.
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3a npasunHara ynotpeba Ha NpoayKra Tps6BA TOUHO Ad Ce CMA3BAT BCUUKM
YKQa3aHUs B yMeTBAHETO 3a ekcnnoataums. [pennasHayerne u neicrems, komto
He Ce NPenopbYBAT OT YNBTBAHETO 3a €KCMNOATALMS UM 30 KOWUTO TO Npeny-
npexanasa, TpS6BA 300bIKUTENHO Ad ce u3barear. [pomyKrsT e npenHasHaveH
COMO 30 YOCTHG, a He 3a npodecuoHanta ynotpeba. Mpu 3noynorpeda u
HerMpABUIHO TPETUPAHE, YNoTpeba HA CHAA M MPU MHTEPBEHLIMM, KOMTO He ca
M3BBPLUIEHU OT KNIOHA HA HAWMA OTOPMIMPAH CepPBM3, TAPAHLMATA OTNAAQ.

Mpoueaypa Nnpu rapaHLUMOHEH criyuyan

3a na ce rapantipa 6bp3a obpabotka Ha Bawms cnyuar, cnensarite cnenHumre
YKQ3aHus:

B 30 BCUYKM 3QNUTBAHKS MOATOTBETE KACOBATA HENEXKA U MAEHTUPUKALMOH-
Hma Homep (IAN 462677-2310) kato Roka3aTencrso 3a Nokynkara.

B Bsemete aptukynHus Homep ot pabpuunara Tabenka.

M [Mpu BB3HMKBAHE HO GYHKLMOHANHM MK APy AedeKTM MbPBO Ce CBbPXE-
Te no TeneoHA MNK Ypes MMeNn ¢ nonynocoyeHus cepemser otaen. Cnen
TOBA llie NONYyYMTE AOMBIHMTENHA MHPOPMALIMS 30 ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbrnacyBaHe C HAWMS CEPBM3 MOXETE Ad M3NpaATHTE AebEKTHMS NPO-
OyKT Ha nocoyeHus Bu anpec Ha cepeumsa 6esnnarHo 3a Bac, karto npuno-
XuTe kacosara Genexka (kacosus 6oH) 1 NOCOUNTE MMCMEHO B KAKBO Ce
cbeToM NedeKTbT M KOra € Bb3HMKHAN. 3a 0a ce usberHar npobnemm ¢ npu-
€MQHETO U [LOMBLAHMTENHU PA3XOAM, 3ADBIKUTENHO U3NOM3BAMTE COMO
anpeca, koito Bu e nocouen. Ocuryperte u3npaliaHeTo aa He € KATo ekc-
npeceH TOBAP MM KATO APYT crieumaneH Toeap. Msnparete ypena 3aenHo
C BCMYKM NPUHAANEXHOCTM, AOCTABEHU NPU NOKYNKATA, M OCUTypeTe [OCTa-
TBYHO CMIYPHA TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / U3BLHIAPAHUMOHHO 06cny>KBAHE

PeMOHTM 13BBH FAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KNOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuly 3annawate. Tol ¢ ynosoncraue we Bu Hanpasu npensaputenta kanky-
naums. Moxem na 06paboTBame camo ypeam, KOMTo ca AOCTATbYHO ONAKOBA-
HU M U3NPATEHM C NNATEHU TPAHCMOPTHU PA3XOMM.

BHumanwme: Msnparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWMS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C yKasaHue 3a pedekra.

Ypenme, npenoMeT HA U3BbHIAPAHUMOHO O6Cﬂy)KBGHe, M3NPATEHM C HENNATEHU
TPAHCMOPTHM PA3XOAN - C HANOXEH NNATEX, KATO eKCNpeceH nnu npyr cne-
umaneH Toeap - He ce npuemar.

Hue we u3sbpLIMM 6e3nNaTHO U3XBBPASHETO HA M3NpaTeHuTe o Bac nedpektHu
ypeau.
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CepBusHo o0b6cnyxBaHe

Benrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnatHo ot usnara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 462677-2310|

BHocuten

MOJ‘ISI, o6'|>pHeTe BHMMAHKE, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKeTe C ropenocovYeHnsa CepBU3EH LIEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOESC ITMBX
BYPTLLUPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato ¢msmuecko nuue - notpebuten, HE3ABMCMMO OT HACTOSLLATA THPFOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare ot npasara Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS,
NpPenocTaBeHa ot 3aKOHA 3a NPEeAOoCTaBsIHE HA LUMGPOBO CbOBPXKAHME M
umdposu ycnyrm 1 3a npoaaxbarta Ha crokun /3MLUCLYMC/. Mo-cneunanto
Bue Mmate npaeo npu HeCbOTBETCTBME HA CTOKATA O 6bae M3BbPLIEH
PEMOHT MK 3aMsHa no Baw msbop, ocBeH aKo TOBA € HEBB3MOXKHO MM &
CBBP3AHO C HEMPOMOPLIMOHAMHO FONeMM PA3XOAM 3a Npoaasayd. Bue umare
NPABO HA MPOMOPLIMOHANHO HAOMANABAHE HA LIEHATA MM HA PA3BANSHE HA
[OroBopa npu Hanuuue Ha ycnosusta Ha un. 33, an. 3 or 3MUCLYTIC.
YCnoBuMsTa 1 CPOKOBETE HA 3AKOHOBATA FAPAHLMS CA PEMNAMEHTUPAHM B
rasa Tpeta, pasgen |l 1 Il v 8 masa yetsbpra Ha 3MLCLYTIC
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Peuentu

3eneHuyKkoBa Kpem cyna

2 - 4 nopumn

Mponyktn

2 -3 c.n. onmo
200 g nyk

200 g kapTodu (ocobero noaxonswm ca coprose ¢ GpawHeHa
KOHCUCTEHLMS)

200 g mopkosu
350 - 400 ml seneHuykos 6ynboH (peceH mnm MHCTaHTEH)
COfl, YEPEH MUNEP, MHAMMCKO Opexye

5 g marnaxos

MpurotesHe

1) Obenerte nyka v ro HakbaLakTe ¢ Yombpa. M3MuitTe U ocTbpxeTe

2

3

MOPKOBMTE M M1 HapexeTe Ha warnbu. Obenete 1 U3MMItTE KAPTOPUTE 1 T
HapexeTe Ha KybueTa ¢ pasmep okono 2 cm.

3arpettte onmoTo B TEHIXEPA M 3aayLueTe Myka fo npospauHoct. [Jobasere
MOPKOBHTE W KAPTOGUTE M ChLLO M 3aaylueTe. Hanertre Tonkosa 6ynboH, ye
3eneHyyumTe aa ca nobpe nokpmH 1 octasete Beuuko aa spy 10-15
MUHYTH o omekeaHe. OT BpeMe Ha BpeMe, aKO € HeOBXOAMMO, LONMBaAkTE
6ynbOH, 30 1A €A MOKPHTH 3eNeHUyLMTE.

M3mmitTe 1 M3TpBCKAITE MATAAHO3A M OTCTPaHETE ApbXKuTe. Hakbcakte
MQraaHo3a Ha enpo u ro npubasete kbM cynata. [Nopuparite Bcuuko ¢
nacatopa @ 3a okono 1 munyta. OskyceTe cbc con, YepeH nunep u
HACTBPIAHO MHAMMCKO Opexye.
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TukeeHa cyna

128
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4 nopumu

Mponyktn
|

1 cpenHoronsma masa nyk

2 CKMIMAKM YeCbH

10 - 20 g npeceH mXMHOXMPUN
3 c.n. panuuHo onuo

400 g meco ot TMKBa (Hai-nopxoasiia e Tikea Xokaigo, Thit kato
KOpATa OMEKBA NpM BapeHe U He Tpabsa aa ce benu)

250 - 300 ml kokocoso mnsko
250 - 500 ml 3eneHuykos 6ynboH
cok ot Y2 noprokan

Manko cyxo 6410 BuHO

1 4.n. 3oxap

B con, yepeH nunep

MpurotesHe

1) Obenete nyka 1 ro HAKBALAMTE € YOMBPA, NOCTLNETE MO ChLUMS

2

3

HAUMH U ¢ yecbHa. Obenete MXMHOIXMGUNQ U TO HAPEXETe Ha
cuTHK Kybueta. B ropewio onmo 3aaywerte mbpso nyka
mxuHmknduna. Cnen 2 MuHyTH nobasete YeCbHa M 3aAyLWETE M
Hero.

lMoumcrere crapatento noa Tonna BOAA TMKBATA € YeTKa 3
3eneHdyLM, Cnef ToBa S HapexeTe Ha KyBueta ¢ pasmep 2 - 3 cm.
(Ako ce m3nonsea TMkea, pasnuuHa ot TMkea Xokarmao, T4 pabea
pombaHuTenHo aa ce obenu). [lobasete Kybuetata TMKBA KbM Nyka
M BKUMHEKXMUAQ U CBILO 1 30ayLeTe. 3aneite ¢ NONOBMHATA
KOMMUYECTBO KOKOCOBO MASKO M TOMKOBA 3€MeHUykoB BynboH, e
TMkBaTa aa e aobpe nokpwura. Mpwu 3aTBopeH kanak Baperte OKomo
20 - 25 MuHyT™M no omeksaHe. Mukcuparite Bcuuko ¢ nacatopa @
[0 nomny4asaHe Ha maaka cMec. Mpu Toea nobasete Tonkosa
KOKOCOBO MIISKO, Ye CynaTta Aa npuaobue Noaxoaswara, HexHa
KPEMOOBPA3HA KOHCUCTEHLMS.

OBKyceTe Cynara € NopToKanos CoK, 6sno BMHO, 3a0XAp, CON M YepeH
nunep, Taka 4ye cynata Ad MMa NMKAHTHA U ChlleBpeMeHHO cnaaka
4 6C1HCIHCM|DQHCI KHUCeno-coneHa HOoTKaA.



Cnapka nnoaoea HaAMA3Ka

Mpoaykru

B 250 g srooun unu apyrm nnonose
B 125 g xenupawa saxap 2:1

B 1 npvcka nMMoHOB cok

B Ha BbpPXA HA HOXA CbPLUEBMHA OT BAHMNOBA WYLWYnKa

MpurotesHe

1) M3smuiite u noumcrete sroaute, KATO OTCTPAHMTE 3€MNEHATA OCHOBA
Ha apwbxkara. Ocrasete 11 aa ce otuenst nobpe B resrup, 3a Aa
MOXe [ia M3Teue M3NUILHATA BOAA M HOMA3KATA A HE CTAHe TBbPAe
TeuHa. Hapexerte no-eapure sroan Ha apebHo. Moxerte aa usnons-
BATE ChLLO 3AMPA3EHM MNOMAOBE, HO NPEAM MUKCUMPAHETO MM OCTaBETE
Ad Ce PA3MpPa3sT.

2

ﬂpeTerneTe 250 g aroom M 1M cunete B NOAXOAAL CbA 30 MUKCUPO-
He.

3) Hanpwuckatite ¢ nMMoHoB cok.

4

Ako e Heob6XOMMO, U3CTbpXKETe ChPLEBMHATA HA BOHWNOBA WYLIYN-
Ka 1 1 nobasere.

5

Mprbasete Xxenupawara 3axap M CMECeTe CTAPATENHO ¢ Nacaropa
© & nponvnxetne Ha 45 - 60 cekyHau. Ako Bce ole Mma no-eapu
NapyeTta, OCTABETE BCMUKO Ad MOUYMHE 3d 2 MUHYTU M Cefl TOBA Mto-
pupaiiTe nosTopHO B NpoabmxkeHue Ha 60 cekyHam.

6

CnoxeTe na 3aBpu Npu CPEeaHA TeMNepaTypd, cnea ToBa OCTaBeTe
na nospu okono 2 - 3 MuHYTH, KaTo pazbbpkeare nobpe npes usmo-
TO BpEMe.

7

KoHcyMupaiite BenHara unm cunete nnonosata HAMAska B GypkaH
C BMHTOBA KAMAYKA M TO 3aTBOPETE.
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Lloko kpem

3a 4 nopumu

Mponyktn

B 350 g 6ura cmetana

B 200 g ropums wokonan (> 60 % kakaoso chabpxaHue)
B 2 sanmnosa wywynka (cbpuesmrHa)

MpurotesHe

]) Cnoxete cmetaHata 04 30BpPM, HATPOLLETE B HEq Wokonana mn 6aBHO
ro pasronere Ha HUCKa TeMnepartypa. 1/13cn=p>KeTe CbpUEBMHATA HA
NONOBMH BAHUNOBA WYLWYNKA M 4 p036'pr0171Te B CMecCTa.

2) Ocraserte 8 XnagunHuK Aa ce oxnanu HansLiHO M Nd ce BTBbPAM.

3) Mpeau cepsupare pasbbpkadite Ha kpem c Tenta 3a pasbueate .

CuBer: cepBMpaiiTe C NPECHK Nnonose.

ManoHesa
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Mpoayktu

B 200 ml HeyTpanHo pactutenHo onuo, HANp. PANUYHO OAMO
W 1 xuamhk

B 5 g cnab ouet unm IMMOHOB COK

B con 1 yepeH nunep Ha BKyc

MpurotesHe

1) Cunete XbATbKA M IMMOHOBMS COK B CHAQ 30 MMKCMPAHe, APbXTe
BepTMKanHo Tenta 3a pasbusare P B cvaa 1 HatncHeTe
npeskniousatens Turbo €.

2) BasHo (8 pamkuTte Ha okono 1 MuHyTa) nobasete onnoto Ha

POBHOMEPHA ThHKA CTPY$, TAKA Y€ ONMOTO A Ce CBLPXKE C ApYruTe
npoayKM.

3) Hakpas noanpasete cbc con v yepeH N1nep Ha BKyC.
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