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EINLEITUNG

Eisen ist ein natirliches und nachhaltiges Material, sehr strapazierfahig und schnell erhitzbar.
Sie erhalten optimale Bratergebnisse, der natirliche, unverfalschte Eigengeschmack der Speisen
bleibt erhalten. Eisenpfannen sind besondere Pfannen, die jedoch auch eine besondere Hand-
habung erfordern - daher ist es wichtig, dass Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen
und aufbewahren!

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

- Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

- Das Produkt ist fir Gas-, Ceran-, Halogen, -Elekiro- und Induktionskochfelder sowie fiir
alle handelsiiblichen Gas-, Elektro- und Holzkohlegrills und offenes Feuer geeignet.

- Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet!

- Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet!

- wirksamer Bodendurchmesser: 26,5 cm

VOR DER INBETRIEBNAHME

Ggf. entstandener Rostansatz ist nicht bedenklich und kann leicht mit etwas Stahlwolle oder
einem Scheuerschwamm entfernt werden.

Entweder im Backofen:

Heizen Sie den Backofen auf 250°C Ober-/Unterhitze vor. Wahrenddessen geben Sie ein hoch

erhitzbares Fett auf ein Haushaltspapier und reiben Sie damit die Eisen-Grillpfanne auf der Innen-
und AuBenseite (inkl. Griffe) gut ein, sodass sich ein leichter Film bildet. Stellen Sie nun die Eisen-
Grillpfanne mit der Unterseite nach oben auf ein mit Alufolie umwickelten Rost fir ca. 45 Minuten
in den Backofen. Die Alufolie soll die Verschmutzung des Backofenbodens durch ggf. tropfendes

Ol verhindern. Den Einbrennvorgang zwei- bis dreimal wiederholen.

Oder auf dem Grill:

Heizen Sie den Grill an. Wahrenddessen geben Sie ein hoch erhitzbares Fett auf ein Haushalts-
papier und reiben Sie damit die Eisen-Grillpfanne auf der Innen- und AuBenseite (inkl. Griffe) gut
ein, sodass sich ein leichter Film bildet. Stellen Sie nun die Eisen-Grillpfanne mit der Unterseite
nach oben auf ein mit Alufolie umwickelten Rost fir ca. 45 Minuten auf den Girill. Die Alufolie
soll verhindern, dass Ol in die Flammen oder die Glut tropft. Den Einbrennvorgang zwei- bis
dreimal wiederholen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

) Lassen Sie das Produkt nach dem Gebrauch gut abkihlen, bevor Sie es reinigen. Eisen-
pfanne nach dem Einbrennen nicht mit Spilmittel oder in der Geschirrspiilmaschine
reinigen.

Nach dem Gebrauch nur mit Haushalispapier auswischen, so dass stets ein dinner Fett- oder Olfilm
auf der Oberflache bleibt. Starke Verschmutzungen mit heiflem Wasser aufweichen und mit einem
Schwamm oder groben Salz sdubern, gut frocknen. Zum Schluss immer mit einem mit Speised!
benetzten Stiick Hauhaltspapier leicht einreiben, so dass die Oberflache wieder mit einem diinnen
Olfilm tberzogen ist.

GEBRAUCHSHINWEISE

Im Gebrauch verfarbt sich die Pfanne und wird nach und nach dunkler. Es entsteht eine
natirliche Beschichtung mit einem , Antihaft-Effekt”, die die Brateigenschaft optimiert. Durch
haufigen Gebrauch wird die Pfanne somit immer dunkler und auch besser! Achten Sie
darauf, die Eisen-Grillpfanne gleichmaBig zu erwdrmen, da sich der Pfannenboden sonst
verziehen kann - kein Reklamationsanspruch! Verwenden Sie grundsatzlich eine Herdplatte
oder eine Kochzone, deren Heizdurchmesser dem Durchmesser des Pfannenbodens ent-
spricht. Die Herdplatte oder Kochzone sollte nicht zu grof3 sein (dadurch wird Energie ver-
schwendet) als auch nicht zu klein (dadurch wird der Pfannenboden ungleichmaBig erwarmt
und kann sich verziehen - kein Reklamationsanspruch!). Stellen Sie die Pfanne mittig auf das
Kochfeld und achten auf gleichmaBiges Erhitzen! Gasflammen miissen immer der Grundfla-
che des Produkts angepasst werden und dirfen NIE iber die Seitewdnde hinaus brennen!

Hinweis: Beim Kochen auf Induktionsfeldern kann es zu einem Summgerausch kommen. Die-
ses Gerdusch ist technisch bedingt und kein Anzeichen fir einen Defekt an lhrem Herd oder
dem Produkt. Es beeinflusst die Kochleistung nicht. Um Kratzer auf dem Glaskeramik-Koch-
feld zu vermeiden, Pfanne nicht hin- und herschieben.
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Das Kochgeschirr nicht ohne Inhalt erhitzen. Erhitzen Sie keine saurehaltigen Lebensmittel in
der Eisen-Grillpfanne, um Rostbildung zu vermeiden. Lassen Sie Kinder nie unbeaufsichtigt in
die Nahe von Herd, Girill, offenem Feuer und heiflem Kochgeschirr. Diese Pfanne eignet sich
auch, um Tellergerichte direkt zu servieren. Stellen Sie das heiBe Produkt immer auf einem
hitzebestandigen Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Flachen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt im Produkt. Verwenden Sie nur Kichenhelfer aus hitzebestandigem Kunst-
stoff oder Holz! Eisen rostet, wenn es feucht wird. Achten Sie daher bitte auf eine trockene
Lagerung!

WARNHINWEISE

Die Griffe werden heif3, sodass Verbrennungsgefahr besteht. Verwenden Sie zu
lhrem Schutz unbedingt Topflappen oder Grillhandschuhe!
Die Eisen-Grillpfanne wird sehr schnell heifs und erfordert Ihre Aufmerksamkeit. Legen Sie
kein tropfnasses Fleisch in heifles Fett. Fett kann sich schnell Gberhitzen und entzinden. Bren-

nendes Fett nicht mit Wasser 16schen, sondern die Flammen mit einer Decke ersticken oder
einen Feuerléscher benutzen. Das Produkt ist nicht zum Frittieren geeignet!

@ Das Produkt nicht in der Mikrowelle nutzen!

|IAN 462200_2307




ENTSORGUNG

Die Verpackungen kénnen Uber die Sffentlichen Recyclingstellen A A
entsorgt werden. Informationen zu Entsorgungsméglichkeiten des u:) LZL)

ausgedienten Produkis erfahren Sie bei lhrer Gemeide- oder Stadt-

(]
» L
verwaltung. PE-LD PAP %A

GARANTIE UND SERVICEABWICKLUNG

Sie erhalten auf dieses Produkt drei Jahre Garantie ab Kaufdatum. Tritt innerhalb von drei
Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das
Produkt von uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garan-
tie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind (z. B. Batte-
rien) und daher als VerschleiBteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschadigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie
gilt nicht fir VerschleiBteile und verfallt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemaf3 be-
nutzt oder gewartet wurde. Verfarbungen, Rost und Kratzer sind keine Sachméngel. Um die
Garantie in Anspruch zu nehmen kontaktieren Sie uns gerne mit den Daten des Kaufbelegs
und/oder der Verpackung.

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3 - 59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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INTRODUCTION

Iron is a natural and sustainable material, very hard-wearing and can be heated quickly. You
gain optimum roasting results — and the natural, unadulterated flavour of the food is refained. Iron
pans are special pans, but they also require special handling - it is therefore important that you
read these instructions for use carefully and keep them in a safe place!

INTENDED USE

- The product is intended for private use only.

- The product is suitable for gas, ceramic, halogen, electric and induction hobs as well as for all
commercially available gas, electric and charcoal grills and open fires.

- The product is not suitable for deep-frying!

- The product is not suitable for microwave use!

- Effective base diameter: 26,5 cm

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Any rust that may have formed is not a cause for concern and can be easily removed with a
little steel wool or a scouring pad.

Either in the oven:

Preheat the oven to 250°C top/bottom heat. In the meantime, apply a high-heat fat to a piece

of kitchen paper and rub it well into the inside and outside of the iron grill pan (including the
handles) so that a light film forms. Now place the iron grill pan upside down on a rack wrapped
in aluminium foil in the oven for approx. 45 minutes. The aluminium foil is infended to prevent the
bottom of the oven from being soiled by dripping oil. Repeat the baking treatment two or three
times.

Or on the grill:

Heat up the barbecue. In the meantime, apply a high-heat fat to a piece of kitchen paper and
rub the inside and outside of the iron grill pan (including the handles) well so that a light film
forms. Now place the iron grill pan upside down on a rack wrapped in aluminium foil on the
grill for about 45 minutes. The aluminium foil is designed to prevent oil from dripping into the
flames or embers. Repeat the baking treatment two or three times.
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CLEANING AND CARE

Allow the product to cool down thoroughly after use before cleaning. Do not clean the
iron pan with washing-up liquid or in the dishwasher after baking treatment.

Alfter use, only wipe with household paper so that a thin film of fat or oil always remains on the
surface. Soak stubborn dirt with hot water and clean using a sponge or coarse salt, then dry well.
Finally, always rub lightly with a piece of kitchen paper moistened with cooking oil so that the surfo-
ce is again covered with a thin film of ail.

INSTRUCTIONS FOR USE

The pan will discolour and become gradually darker over the course of use. The result is a
natural coating with a ,non-stick effect” that optimises the frying properties. With frequent
use, the pan will become darker and darker — and thus ever more effective as a pan! Make
sure that the iron grill pan is heated evenly — otherwise the base of the pan may warp (not
covered by warrantyl). Always use a hob or cooking zone with a heating diameter that cor-
responds to the diameter of the base of the pan. The hob or cooking zone should not be too
large (this wastes energy) or too small - this causes the base of the pan to heat up unevenly
and can warp (not covered by warranty!). Place the pan in the centre of the hob and make
sure it heats evenly! Gas flames must always be adjusted to the base area of the product
and must NEVER burn beyond the side walls!

Note: Note: Cooking on induction hobs can result in a buzzing noise. This noise is due to
technical reasons and is not a sign of a defect in your cooker or the product. It does not
affect the cooking performance. To avoid scratching the glass ceramic hob, do not move the
pan back and forth. Do not heat the cookware without contents.

|AN 462200_2307




Do not heat any acidic foods in the iron grill pan to prevent rust from forming. Never leave
children unattended near a cooker, grill, open fire or hot cooking utensils. This pan is also
suitable for serving meals directly. Always place the hot product on a heat-resistant base
and not on unprotected surfaces. Do not cut the food directly in the product Only use kitchen
utensils made of heat-resistant plastic or wood! Iron rusts when it becomes damp. Therefore
always store in a dry place!

WARNINGS

The handles become hot, so there is a risk of burns. Always use oven mitts or bar-
becue gloves to protect yourself!

The iron grill pan becomes hot very quickly and requires your attention. Do not place drip-
ping wet meat in hot fat. Fat can quickly overheat and ignite. Do not extinguish burning fat
with water, but smother the flames with a blanket or use a fire extinguisher. The product is
not suitable for deep-frying!

Do not use the product in the microwave!
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DISPOSAL

Packaging can be disposed of at public recycling centres. For

information on how to dispose of the used product, please L4 LZL)
contact your local authority. % A

PE-LD PAP

WARRANTY AND SERVICE PROCESSING

You receive a three-year guarantee on this product from the date of purchase. If a material
or manufacturing defect occurs within three years of the purchase date of this product, we
will either repair or replace the product for you free of charge (at our discretion). This war-
ranty does not cover product parts that are subject to normal wear and tear (e.g. batteries)
and can therefore be considered wearing parts or damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or those made of glass. This warranty does not apply to wearing
parts and is void if the product is damaged or has not been properly used or maintained.
Discolouration, rust and scratches are not material defects. To make a claim under the war-
ranty, please contact us with the details of the proof of purchase and/or the packaging.

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3 - 59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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UvoD
Zelezo je prirodny a udrzatelny materidl, kiory je velmi odolny a dé sa rychlo zahriat. Dosiah-
nefe optimdlne vysledky vyprézania a prirodzend, nefaliovand chut potravin ostane zachovana.
Zelezné panvice st 3pecidlne panvice, ktoré si sicasne vyzaduiji $pecidlne zaobchddzanie —
prefo je délezité, aby ste si pozorne pregitali tento ndvod na pouzitie a uchovali hol

POUZITIE V SULADE S PREDPISANYM UCELOM

- Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie.

- Vyrobok je vhodny na plynové, sklokeramické, halogénové, elekirické a induk&né varné dosky,
ako aj na vietky komeréne dostupné plynové a elektrické grily, grily na drevené uhlie a otvo-
reny ohe.

- Vyrobok nie je vhodny na fritovanie!

- Vyrobok nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire!

- U&inny priemer dna: 26,5 cm

PRED PRVYM POUZITIM

Pripadnd hrdza nie je dévodom na obavy a dé sa lahko odstrénit pomocou ocelovej viny
alebo $pongie na riad.

Bud'v rire:

Roru predhrejte na 250 °C horny/spodny ohrev. Medzitym naneste na kisok papierovej utierky
tuk, ktory je mozné zohriaf na vysoky teplotu, a dobre nim potrite vnitornd a vonkaisiu stranu
zeleznej grilovacej panvice (vrdtane rukovati), aby sa vytvoril jemny film. Potom polozte Zelezni
grilovaciu panvicu do riry hore dnom na mriezku obalend alobalom priblizne na 45 mindt.
Alobal mé zabrénit znecisteniu dna riry kvapkajicim olejom. Vypdlenie zopakujte dva alebo
trikrét.

Alebo na grile:

Rozohreijte gril. Medzitym naneste na kisok papierovej utierky tuk, ktory je mozné zohriaf na
vysoku teplotu, a dobre nim potrite vnitorn a vonkajiu stranu Zeleznej grilovacej panvice (vré-
tane rukovati), aby sa vytvoril jemny film. Potom polozte Zeleznd grilovaciu panvicu na gril hore
dnom na mriezku obalend alobalom priblizne na 45 mindt. Alobal mé zabranit kvapkaniu oleja
do plameriov alebo na rozzeravené uhliky. Vypdlenie zopakuijte dva alebo frikrat.
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CISTENIE A OSETROVANIE

Pred ¢istenim nechaife vyrobok po pouziti dakladne vychladndt. Zeleznd panvicu po
vypdleni neumyvaijte prostriedkom na umyvanie riadu ani v umyvake riadu.

Po pouziti ju iba vytrite papierovou utierkou, aby na povrchu vzdy zostal fenky film tuku alebo
oleja. Silné znecistenie namocte do horicej vody a vygistite Spongiou alebo hrubou solou a dobre
vysuste. Nakoniec vzdy naneste na papierovi utierku frochu oleja a vytrite fiou panvicu, aby bol
povrch opat pokryty tenkym olejovym filmom.

NAVOD NA POUZITIE

Panvica pri pouzivani meni farbu a postupne tmavne. Vysledkom je prirodzeny povlak s
Jneprilnavym” efektom, ktory optimalizuje vlastnosti vyprazania. Pri astom pouzivani je tak
panvica stéle tmavsia a tmaviia a tiez aj lepsial Dbaijte na to, aby bola Zelezné grilovacia
panvica rovnomerne zahriata, inak sa méze dno panvice deformovaf — bez moznosti rekla-
mdcie! Vzdy pouzivajte varnd dosku alebo varni zénu s priemerom ohrevu, ktory zodpove-
dé priemeru dna panvice. Varnd doska alebo varnd zéna by nemala byt prilis velkd (plyt-
vanie energiou) ani prili§ mald (dno panvice sa potom zahrieva nerovnomerne a méze sa
deformovat — bez moznosti reklamdcie!) Panvicu umiestnite do stredu varného pola a dbaite
na rovnomerné zahrievanie! Plynové plamene musia byt vzdy prispdsobené zdkladnej plo-
che vyrobku a NIKDY nesmd horiet mimo boé&nych stien!

Upozornenie: Pri vareni na indukénych varnych doskach méze dochédzat k bzuéaniu. Tento
zvuk je podmieneny technicky a nie je znakom chyby vésho spordka alebo vyrobku. Nemé
vplyv na vykon varenia. Aby ste neposkriabali sklokeramickd varnd dosku, nepohybuite pan-
vicou tam a spaf.
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Neohrievajte riad bez néplne. V Zeleznej grilovacej panvici neohrievajte Ziadne kyslé po-
traviny, aby ste zabranili vzniku hrdze. Nikdy nenechévaite deti bez dozoru v blizkosti spo-
réka, grilu, otvoreného ohfia alebo horiceho kuchynského riadu. Tato panvica je vhodné
aj na priame servirovanie. Hordci vyrobok vzdy umiestnite na Ziaruvzdornd podlozku a nie
na nechréneny povrch. Nekréjajte potraviny priamo vo vyrobku PouZivaijte len kuchynské
néradie z tepelne odolného plastu alebo dreval Zelezo v désledku vlhkosti hrdzavie. Preto
dbajte na suché skladovanie!

UPOZORNENIA

Rukovéte sa nahrievajo, takze hrozi riziko popdlenia. Na ochranu vzdy pouZivaj-
te kuchynskd chiiapku alebo rukavice na grilovanie!

Zelezné grilovacia panvica sa velmi rychlo zahrieva a vyzaduje si vau pozornost. Do ho-
riceho tuku nevkladaijte mokré maso, z ktorého odkvapkdva tekutina. Tuk sa méze rychlo
prehriaf a vznietit. Horiaci tuk nehaste vodou, ale plamene uduste prikryvkou alebo pouzite
hasiaci pristroj. Vyrobok nie je vhodny na fritovanie!

Vyrobok nepouzivajte v mikrovinnej rire!
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LIKVIDACIA

Obaly mézete zlikvidovaf prostrednictvom verejnych

recyklaénych stredisk. Informdcie o spésobe likvidécie vyrobku, L4 LZL)

ktory doslozil, ziskate na miestnom alebo mestskom trade. % A
PE-LD PAP

ZARUKA A SERVIS

Na tento vyrobok ziskavate trojroénd zaruku od datumu kipy. Ak sa poéas troch rokov
odo dfia kipy tohto vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobna chyba, vyrobok véam
podla nésho uvazenia bezplatne opravime alebo vymenime. Tato zaruka sa nevztahuje na
Casti vyrobku, ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu (napr. batérie), a preto ich mozno
povazovat za opotrebitelné diely alebo na poskodenie krehkych casti, napr. spinagov, aku-
muldtorov alebo &asti vyrobenych zo skla. Této zdruka sa nevztahuje na opotrebitelné diely
a prepadd, ak bol vyrobok poskodeny, nesprévne pouzivany alebo udrziavany. Zafarbe-
nie, hrdza a $krabance nie si chyby materidlu. Ak chcete uplatnit reklamdciu v rémci zéru-
ky, kontaktujte nds a uvedte Gdaje z dokladu o kipe a/alebo z obalu.

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3 - 59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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