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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Backen von Waffeln, Motiv-
Waffeln und Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fiir Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

Lieferumfang

2

Das Gerét wird standardméiBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Waffeleisen

® 2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”

® 2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”

® 2 Wechselplatten ,Donuts”

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerét, die Wechselplatten und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und vorhandene Aufkleber.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Arretierungen

Q0000 Q

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):

@ obere Rastnasen
O untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:

@ Deckelverriegelung

® Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung
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Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 750 W

Q? Die Beschichtung der Wechselplatten ist lebens-
mittelecht.

Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdét niemals in Wasser oder andere

@ Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdét nie
unter flielendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
BerGhrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefaen, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerdit auszuschalten.

» Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

~ Die Gerdteteile kdnnen im Betrieb heif3 werden. Fassen Sie
daher nur den Griff an.

~ Betreiben Sie das Gerdat niemals ohne Wechselplatten! Ach-
ten Sie darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplatten-
paar eingesetzt ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

~ Lassen Sie das Gerdt erst vollstandig abkihlen, bevor Sie es
reinigen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

~ Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Spei-
sen. Das Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!
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ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

» Das Gerét darf nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

» Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
~ Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder
Holzspatel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens
nicht zu zerstéren.

~ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstande.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Austauschen der Wechselplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechselplatten wéhlen:

— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln”: zum Backen von Waffeln (Abb. C).

— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zubereitung von hohlen Waffelmotiv-
Hélften, die man dann fiillen und zusammenfiigen kann (Abb. B).

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie die
Wechselplatten austauschen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor dem Austauschen der Wechselplatten abkihlen!
Verbrennungsgefahr!
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> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” immer darauf, die
obere Wechselplatte in den oberen Teil des Gerdétes zu installieren und die
untere Wechselplatte in den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren Sie sich
an den Abbildungen der Ausklappseite.

Einsetzen der Wechselplatten

1) Offnen Sie das Gerdt, indem Sie die Deckelverriegelung @ lésen und den
Deckel aufklappen.

2) Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die unteren Rastnasen @ in die
unteren Halterungen ©.

3) Driicken Sie nun die oberen Rastnasen @ auf die Arretierungen @), so dass
die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechselplatte
fest sitzt.

4) Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die hinteren Rastnasen @ in die
hinteren Halterungen @.

5) Driicken Sie nun die vorderen Rastnasen @ auf die Arretierungen @, so
dass die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechsel-
platte fest sitzt.

6) Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der unteren Wechselplatte, um
sicherzustellen, dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechselplatten

1) Obere Wechselplatte: Schieben Sie die Arretierungen @ nach oben und
kippen gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne. Heben Sie die Wechsel-
platte aus den unteren Halterungen @ heraus.

2) Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die Arretierungen @ nach vorne. Die Wech-
selplatte springt dadurch etwas heraus, so dass Sie diese aus den hinteren
Halterungen @ herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme

Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der 3 Wechselplattenpaare durch.

1) Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschichtung der Wechselplatten mit zum
Kochen geeignetem Ol ein.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor dem Wechseln der Wechselplatten abkihlen!
Verbrennungsgefahr!

2) Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in das Gerét ein.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.
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4) SchlieBen Sie das Gerdt und verriegeln Sie es mit der Deckelverriegelung @.

5) Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten aufheizen.

> Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen (auch geringe Rauch-
entwicklung méglich). Dieser ist normal und verliert sich nach kurzer Zeit. Sorgen
Sie bitte fiir ausreichende Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

7) Reinigen Sie die Wechselplatten und das Gerét wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

8) Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie einen Basisteig im Kapitel ,Re-
zepte”. Orientieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle, der Sie Richtwerte fir
die jeweiligen Backzeiten entnehmen kénnen. Sollte die Waffel oder der Donut
nicht lhrem persénlichen Geschmack entsprechen, dann passen Sie die Backzeit
an. Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten, dann kann es notwendig sein,
die Backzeiten ebenso zu veréindern.

Wechselplatten Backzeiten fiir den Basisteig
Motiv-Waffeln” 3-4 Minuten
,Donuts” 2-3 Minuten
Belgische Waffeln” ca. 5 Minuten

Motiv-Waffeln backen

1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” und setzen Sie diese ein.
Achten Sie dabei darauf, die obere Wechselplatte in der oberen Hélfte des
Gerdtes zu montieren und die untere Wechselplatte in der unteren Hélfte.
Die Wechselplatte mit den vertieften Formen zum Einfiillen des Teiges muss
unten eingesetzt werden.

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.
2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Be-
triebsbereit” @ auf.
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5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie
ca. 1/2 TL Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe Kapitel ,Rezepte”) in jede
der Formen der unteren Wechselplatten.

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig iber alle Teile des Motivs verteilen.
Ansonsten kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht ausgefiillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit einem Kunststoff- oder Holzl&ffel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerétes nicht zu zerstéren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waffeln fertig. Lésen Sie die Deckelver-
riegelung (O, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln mehr zubereiten wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkihlen und schneiden Sie Gberschissi-
gen Teig vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem Messer ab (entgraten).

10) Fisllen Sie die Motiv-Waffeln mit der gewiinschten Fiillung. Verteilen Sie ein
wenig der Fillung auch auf dem Rand der Motiv-Waffeln und legen Sie das
passende Gegenstiick darauf, so dass die beiden Haélften zusammenkleben
und eine Hohlk&rperfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts backen

1) Wabhlen Sie die Wechselplatten ,Belgische Waffeln” oder ,Donuts” und
setzen Sie diese ein.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Be-
triebsbereit” @ auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fillen Sie etwa 2 - 3 groBe EL Waffelteig mittig in
jede der Waffelbackfléichen oder fiillen Sie in die Donutformen der unteren
Wechselplatte so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige Form ausfillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

SOWEW 750 D4 DE | AT | CH 9



ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit einem Kunststoff- oder Holzspatel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerdtes nicht zu zerstdren.

(9]
S
a
‘9

Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts nach ca. 2 - 3 Minuten fertig.
Diese Zeitangabe kann, je nach verwendetem Teig und persénlichem Ge-
schmack, variieren. Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts mehr backen wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift
die Oberfléche des Gerétes an.

> Reinigen Sie das Gerit keinesfalls in der Spilmaschine!

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu lange. Warten Sie, bis sich das Ge-
rét soweit abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbrennungsgefahr anfassen
kénnen. Dann lassen sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spiilmaschine gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht beschichtet sind, kénnen diese
nach dem Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben. Dies beeintréchtigt
die Funkfion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehé&use mit einem feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
mit einem nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu beseitigen.
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B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reinigen Sie sie in warmem Wasser und
geben Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Feft oder Lebensmittel unter die Wechselplatten in den Raum, in
welchem sich die Heizschlangen @ @ befinden, gelaufen sein, gehen Sie
folgendermafen vor:

— Tupfen Sie Fett oder andere Flissigkeiten mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Entfernen Sie festgebrannte Riickstéinde mit einem Holzspatel oder
einem kleinen Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten Gebrauch gut ab.

Aufbewahren
B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Unterseite
des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

M Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Stérung Ursache Abhilfe
Der Netzstecker steckt nicht  Verbinden Sie den Netz-
Das Geréit in der Netzsteckdose. stecker mit dem Stromnetz.
funktioniert nicht. Wenden Sie sich an den

Das Gerdt ist defekt. Kundendienst.

Die Donuts/Motiv- Die Donuts/Motiv-Waffeln/ Nehmen Sie die Donuts/
Waffeln/Waffeln ~ Waffeln waren zu lange im  Motiv-Waffeln/Waffeln
werden zu dunkel.  Gerdt. eher heraus.
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Rezepte

Basisteig fur Belgische Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o o o

1)
2)
3)
4)
5)

6)

250 g Margarine oder Butter
200 g Zucker

2 Péckchen Vanillezucker

5 Eier

500 g Mehl

2 TL Backpulver

350 - 400 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.

Geben Sie den Zucker und den Vanillezucker hinzu und verrihren Sie alles.
Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.

Rihren Sie das Backpulver unter.

Geben Sie unter sténdigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Schokoladenwaffeln

Zutaten:

12

¢

* & & o o o

2)
3)

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weiBe Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.
Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu und verrilhren Sie alles.

Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.
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4)

5)
6)

Geben Sie unter stéindigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Als letztes heben Sie die geriebene Schokolade unter.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Basisteig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o o

1)
2)
3)
4)

400 g Mehl

100 g Zucker

100 g weiche Butter
2 Eier

100 ml Milch

Va TL Backpulver

Vermengen Sie die Butter, den Zucker und die Eier.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.
Geben Sie die Milch hinzu.

Vermengen Sie alles auf hachster Stufe mit dem Handmixer.

| 2

Die Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:

Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte Fisllungen Frischké-
se, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-

guss Uberziehen oder Puderzucker dariber streuen.

SiiBer Teig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine
200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

1 Packchen Vanillezucker
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1)
2)

3)
4)
5)

Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und das Eiweif. Das Eigelb wird nicht
benétigt.

Vermengen Sie die Butter/Margarine, den Zucker, den Vanillezucker, die 2
Eiweif3e und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

Rihren Sie den Schmand unter.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

Vermengen Sie alles auf hdchster Stufe mit dem Handmixer.

>

| 2

Die siiBen Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fiillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell oder Sahne.

Sie kénnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-
guss iberziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln

Zutaten:

14

* & & o o o

1)
2)
3)

200 g Mehl

125 g Margarine
1Ei

Va TL Backpulver
1 Prise Zucker

1 Messerspitze Salz

Vermengen Sie die Margarine, den Zucker, das Ei und das Salz.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die salzigen Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fiillen:

DE

Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzenen

Gouda usw.
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Basisteig fur Donuts

Zutaten:

¢

* & & O oo o

260 g Mehl

130 g Zucker

1 Pck. Vanillinzucker
250 ml Milch

3 Eier

5 EL Sonnenblumensl

1 Pck. Backpulver

Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier, Ol und Backpulver zu einem glatten
Teig verrishren.

> Sie kénnen die Donuts auch mit Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-

ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1)
2)

150 g Mehl (Weizenvollkorn)

50 g Mehl (Hafermehl)

alternativ Instanthaferflocken

3 TL Backpulver

180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere oder Banane)
4 EL Ol (Sonnenblumensl)

40 g Rohrzucker

4 EL Wasser

Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit Backpulver mischen.

Die Mehlmischung mit den restlichen Zutaten zu einem Teig verriihren.
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Fitness-Donut

4 6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & o o o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Backpulver in einer Schijssel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben und dabei sténdig rishren, damit
es ein cremiger Teig wird.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

on \

wWA

16

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
lhren Héindler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Aligerdte in keiner Abmessung grofier als 25
cm sind. Kaufland bietet hnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkis erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung

auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-

falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
a

(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 453101/453102-2304 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs

(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":I"E Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
- 1 Handbiicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite

E 1 (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 453101/453102-2304 kénnen Sie lhre Bedienungsan-
leitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[1AN 453101/453102-2304 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernoss.com
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Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia!

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi stanowi element
sktadowy produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat bezpieczenstwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj
sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczenstwa.

Produkt nalezy uzytkowaé wyltgcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowar. W przypadku przekazania urzqdzenia nastepnej
osobie, nie zapomnij dotgczy¢ réwniez instrukeji obstugi.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniesm

Niniejsze urzqdzenie zostato przewidziane wytqcznie do pieczenia gofréw,
wafli z motywami oraz pgczkédw.

Urzqdzenie to przeznaczone jest wylgcznie do zastosowania w gospodarstwach
domowych. Nie uzywaj urzgdzenia do celéw komercyjnych! Producent nie pono-
si odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego uzytkowania.

Zakres dostawy

22

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastgpujgcymi elementami:
® Gofrownica

® 2 wymienne plytki ,Gofry”

® 2 wymienne ptytki ,Motywy”

® 2 wymienne plytki ,Pgczki”

® |[nstrukcja obstugi

1) Wyijmij urzqdzenie, ptytki wymienne oraz instrukcje obstugi z kartonu.

2) Usun z urzqdzenia cate opakowanie oraz naklejki.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku znajdujq
sig wszystkie czesci oraz czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub wystqgpienia uszkodzen na skutek
wadliwego opakowania, bgdz podczas transportu nalezy skontaktowaé
sig infolinig serwisowq (patrz rozdziat Serwis).
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Opis urzgdzania

Rysunek A:

blokady
grzatka

dolne uchwyty
grzatka
blokady

tylne uchwyty

Q0000 Q

Rysunek B (wafle z motywami):

© gdme noski blokad

O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
@O przednie noski blokad

Rysunek C (gofry):

© gdme noski blokad

O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
© przednie noski blokad

llustracja D (pgczki):

@ gorne noski blokad

@O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
O przednie noski blokad

Rysunek E:

@ zamek pokrywy

® kontrolka ,Gotowy do pracy”
® kontrolka ,Power”

® nawijak kabla

PL
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Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~, 50/60 Hz
Pobér mocy 750 W

I Powtoka wymiennych ptytek jest
Qf przystosowana do kontaktu z

produktami spozywczymi.

Wskazoéwki dotyczqce bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zle-
ci¢ jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub
osobie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu
unikniesz powaznych zagrozen.

 Urzqdzenie powino by¢ uzywane tylko w suchym pomiesze-
zeniu, nie wolno stosowaé go na otwartej przestrzeni.

Nigdy nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani
@ w innych cieczach! Grozi to $miertelnym wypadkiem na
skutek porazenia prgdem elektrycznym.

» W czasie czyszczenia uwazad, aby woda nie dostata sie do
wnetrza obudowy. Nigdy nie czyscié urzgdzenia pod strumie-
niem wodly.

» Dopilnuj, aby urzqdzenie nie miato kontaktu z wodg. Nigdy
nie uzywaj urzqdzenia w poblizu wody ani pojemnikéw zawie-
rajgcych ptyny.

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby
nie zostat on zakleszczony ani uszkodzony w inny sposéb.

» Po kazdym uzyciu urzqdzenia nalezy wyjqé wtyk z gniazda
sieciowego, aby wylqczyé urzqdzenie.

v

Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

~ To urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku
zycia oraz przez osoby o zmniejszonych zdolno$ciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiada-
jace odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wylqcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

~ Dzieci nie mogqg bawié sie urzqdzeniem.

~ Czyszczenia ani konserwacji przez uzytkownika nie mogg
wykonywaé dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i sq pod nad-
zorem. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzyma¢ z dala od
urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

~ Nieprawidtowe uzycie urzqgdzenia powoduje niebezpie-
czefistwo powstania obrazen.

~ Elementy urzqdzenia w czasie pracy mogg byé bardzo gorg-
ce. Z tego powodu chwytaj wytgcznie za uchwyty urzqdzenia.

~ Nie wolno uzywaé urzqdzenia bez ptytek wymiennych!
Upewnij sig, ze para ptytek wymiennych jest zawsze wlozo-
na podczas pracy. Grzatki bardzo sie nagrzewaiq!

~ Przed czyszczeniem, przed wymiang ptytek wymiennych
oraz przed schowaniem urzqdzenia odczekaj do catkowitego
ostygniecia urzqdzenia.

~ Podczas wyjmowania gotowych potraw nalezy zachowaé
ostrozno$é. Urzqdzenie, jok réwniez potrawy sq bardzo gorqgce.

~ Urzgdzenie uzytkowaé wytgcznie na stabilnym, nie $liskim i
ptaskim podtozu.

~ Do sterowania pracq urzgdzenia nie prébuj uzywaé zad-
nych zewnetrznych zegardéw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial
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SWITCH@
UWAGA - NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Nie uzywaj urzadzenia w poblizu tatwopalnych materiatéw!

~ Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia w czasie pracy.

» Urzgdzenie mozna ustawiaé wytqcznie na podtozu odpor-
nym na wysokq temperature.

» Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

» Aby nie uszkodzié teflonowej powtoki urzqdzenia, potrawy
wyjmuj zawsze z opiekacza plastikowg lub drewniang to-
patkg lub innym odpowiednim, niemetalowym przedmiotem.

» Nie uzywaj do czyszczenia zadnych ostrych $rodkéw czysz-
czqcych ani ostrych przedmiotéw.

» Przetgczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Wymiana ptytek wymiennych
Mozesz wybiera¢ sposréd 3 réznych plytek wymiennych.
— Wymienne ptytki ,pgczki”: do pieczenia pgczkéw (Rys. D).
— Plytki wymienne ,Gofry”: do pieczenia gofréw (Rys. C).

— Wynmienne plyty ,Wafle z motywem”: do przygotowywania pustych
w érodku potéwek gofréw z motywem, ktére mozna nastepnie napetnié
i pofgczy¢ (Rys. B).

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed wymiang ptytek wymiennych wyciggnij wtyk z gniazda sieciowego.
/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Zanim przystgpisz do wymiany ptytek wymiennych, odczekaj az urzqdzenie
ostygnie! Niebezpieczefstwo poparzenial
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> W przypadku wymiennych ptytek ,Wafle z motywem” nalezy uwazad
zawsze na fo, by w gérnej czesci urzqdzenia zainstalowaé odpowiednio
gérnq ptytke wymienng, natomiast dolng ptytke wymienng zamontowaé w
dolnej czeici urzqdzenia. Zorientowaé sie mozna na podstawie ilustracii
na rozktadanej stronie.

Montaz ptytek wymiennych
1) Otwérz urzqdzenie, zwalniajgc przycisk pokrywy (B, jednoczesnie podnoszqc
pokrywe.
2) Gbérna ptytka wymienna: Wsun najpierw dolne noski blokady @ w dolne
uchwyty ©.

3)  Weiénij teraz gérne noski blokad @ na blokady @), w taki sposdb, aby noski
blokad @ wskoczyly pod blokady @), a ptytka zostata zablokowana.

4) Dolna ptytka wymienna: Wsun najpierw tylne noski blokady @ w tylne
uchwyty @.

5) Wciénij teraz dolne noski blokad @ na blokady @, w taki sposéb, aby noski
blokad @ wskoczyly pod blokady @, a ptytka zostata zablokowana.

6) Przyciénij mocno na $rodku dolnej ptytki wymiennej, aby sie upewni¢, ze
zostata ona prawidtowo zamontowana.

Demontaz ptytek wymiennych

1) Gérna plytka wymienna: przesuri blokady @ do géry i przechyl jednoczesnie
ptytke wymienng do przodu. Podwaz ptytke wymienng, wyciggajac jq z
dolnych uchwytéw ©.

2) Dolna ptytka wymienna: pociggnij blokady @ do przodu. Plytka wymienna
wyskoczy wtedy nieco, dzigki czemu bedzie mozna jq wyciggngé z tylnych
uchwytéw @.

Pierwsze uruchomienie
Z kazdq z 3 par ptytek wymiennych przeprowadz nastepujgcq procedure.
1) Przetrzyj powloke przeciw przyleganiu ptytek wymiennych jeden raz olejem
spozywczym.
/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Zanim przystqpisz do wymiany ptytek wymiennych, odczekaj az urzqdzenie
ostygnie! Niebezpieczefstwo poparzenial

2) Wiz pare ptytek wymiennych do urzqdzenia.
3) Podigcz wiyk do gniazda sieciowego.
4)  Zamknij urzqdzenie i zablokuj zamek pokrywy @.
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5) Odczekaj okoto 10 minut do rozgrzania sig urzqdzenia.

> Przy pierwszym uzyciu moze wystqpi¢ lekki zapach spalenizny (moze
takze wydzieli¢ sie niewielka ilosci dymu). Jest to objaw normalny, ktéry
z czasem ustgpuje. Zadbaj o dostateczne przewietrzenie pomieszczenia.
Na przyktad otwérz okno.
6) Nastepnie wyciggnij wtyczke z gniazda i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia.
7) Oczys¢ doktadnie ptytki wymienne oraz urzgdzenie w sposéb opisany w
rozdziale ,Czyszczenie”.

8) Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

Obstuga

Przeglad czaséw pieczenia

Podstawowe ciasto pasujqce do kazdej pary ptytek wymiennych mozna znalez¢
w rozdziale ,Przepisy”. Ponizsza tabela zawiera orientacyjne wartosci dla
poszczegdlnych czaséw pieczenia. Jedli gofr lub pgczek nie odpowiada Twoim
osobistym upodobaniom, dostosuj czas pieczenia. Jedli uzywasz ciasta z innymi
sktadnikami, konieczna moze by¢ réwniez zmiana czasu pieczenia.

Ptytki wymienne Czasy pieczenia dla ciasta podstawo-
wego

+~Motywy” 3 - 4 min

,Pgczki” 2 - 3 min

,Gofry” ok. 5 min

Pieczenie wafli z motywem

28

1) Wybierz wymienne ptytki ,Wafle z motywem” i zamontuj je. Nalezy przy
tym uwazaé, by gérna ptyta wymienna zamontowana zostata w gérnej cze-
éci urzqdzenia, natomiast dolna ptyta wymienna zostata zamontowana w
dolnej czeici. Plytke wymienng z wgtebieniami do napetniania ciastem nalezy
zamontowad na dole.

> Nigdy nie uzywaj jednoczesénie dwdch réznych ptytek wymiennych.
2) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek @.

3) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania. Czerwona lampka kontrolna
.Power” @B (zasilanie) zaswieci sie.

4) Gdy urzqdzenie sie rozgrzeje, zapali sig zielona kontrolka ,Gotowy do
pracy” .
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5)  Zwolnij zamek pokrywy @, otwérz pokrywe i dodaj ok. 1/2 tyzki stotowej
ciasta (przepisy na wafle z motywem patrz rozdziat ,Przepisy”) do kazdej

z form dolnych ptytek wymiennych.

> Zwréé uwage na to, by rozprowadzié ciasto po wszystkich czesiciach
motywu. W przeciwnym razie moze sig zdarzy¢, ze niektére czesci
motywu nie zostang wypetnione.

6) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek (.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powtoki urzqdzenia, wafle z motywem
wyijmuj zawsze plastikowq lub drewniang fopatkg lub innym odpowiednim,
niemetalowym przedmiotem.

7) Po ok. 3 - 4 minutach wafle z motywem sq gotowe. Zwolnij zamek pokrywy @,
otwérz pokrywe i wyjmij wafle z motywem.

8) Jedli nie chcesz juz przygotowywaé kolejnych wafli z motywem, wyjmij wtyk
sieciowy z gniazda zasilania.

9) Odczekaj do ostygniecia wafli z motywem i odeij resztki ciasta z krawedzi
wafli z motywem nozem (usunigcie nieréwnosci).

10) Wypetnij wafle z motywem odpowiednim nadzieniem. Niewielkg iloéé na-
dzienia rozprowadz na krawedzi wafli z motywem i natéz na nie pasujgcqg
drugq potéwke, aby obie czeici sig ze sobq skleity oraz powstata figura
z pustym wnetrzem.

Pieczenie gofréw/paczkéow
1) Wybierz ptytki wymienne ,Gofry” lub ,Pqczki” i zamontuj je.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie uzywaj jednoczesnie dwéch réznych ptytek wymiennych.
2) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek (.

3) Wiz whyk sieciowy do gniazda zasilania. Czerwona lampka kontrolna
.Power” @ (zasilanie) zajwieci sie.
4) Gdy urzqdzenie sig rozgrzeje, zaswieci sig zielona lampka kontrolna

,Gotowosé do pracy” (.

5) Otwérz pokrywe i nalej okoto 2-3 duze tyzki stotowe ciasta na gofry na éro-
dek kazdej z dwéch powierzchni do pieczenia gofréw lub wypetnij formy na
paczki dolnej ptytki wymiennej takq iloicig ciasta na pgczki, aby wypetniato
ono dang forme.

6) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek @.
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Aby nie uszkodzié teflonowej powtoki urzqdzenia, gofry/paczki wyjmuj
zawsze z urzqdzenia plastikowq lub drewniang topatkq lub innym odpo-
wiednim, niemetalowym przedmiotem.

7) Gofry sq gotowe po okoto 5 minutach, a pgczki po okoto 2 - 3 minutach.
W zaleznosci od zastosowanego ciasta oraz indywidualnych preferencii
czas ten moze byé rézny. Zwolnij zamek pokrywy @, otwérz pokrywe i
wyimij gofry/paqczki.

8) Jedli nie chcesz juz przygotowywaé kolejnych gofréw/paczkéw, wyciagnii
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciqgnij wtyk z gniazda sieciowego.

Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych
@ cieczach! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek porazenia
pradem elekirycznym.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na schtodzenie sig urzqdzenia.
Niebezpieczeristwo poparzenial

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj ostrych ani szorujgcych $rodkéw czyszczqeych. Mogq one
powodowaé zarysowanie powierzchni urzqdzenia.

> Nigdy nie czysci¢ urzqgdzenia w zmywarcel!

> Nie czekaj z czyszczeniem zbyt dtugo. Odczekaj, az urzqdzenie ostygnie
do tego stopnia, aby mozna je byto dotkngé bez ryzyka poparzenia sie.
Witedy tatwiej jest usuwaé pozostatosci produkiéw spozywczych.

> Plytki wymienne mozna czyscié w zmywarce.
Poniewaz spody ptytek wymiennych nie majg powloki, po czyszczeniu w
zmywarce moggq sie tatwo odbarwié. Nie ma to jednak wptywu na ich
dziatanie. Zalecamy jednak reczne czyszczenie ptytek wymiennych.

B Obudowe wytrzyj zwilzong szmatkq. Do wyczyszczenia uporczywych za-
brudzen doda¢ na szmatke delikatnego $rodka do mycia naczyn. Wytrzeé
resztki $rodka do mycia éciereczkq zwilzong w czystej wodzie.

B Zdejmij ptytki wymienne i umyj je w cieptej wodzie, dodajqc niewielkq ilos¢
ptynu do mycia naczyn.
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B Gdyby fluszcz lub produkty spozywcze przedostaly sie pod ptytki wymienne
do przestrzeni, w ktérej znajduijq sie grzatki @ @, postepuj w nastepujacy
sposéb:

— Wytrzyj tuszez lub inne ciecze kawatkiem papieru kuchennego.
= Przypalone pozostatoéci usuwaj drewniang topatkg lub drewnianym
patykiem.

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia dokladnie wysusz wszystkie jego
elementy.

Przechowywanie

B Oczysé doktadnie wszystkie elementy urzqdzenia w sposéb opisany
w rozdziale ,Czyszczenie”.

B Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ od spodu urzgdzenia
i zabezpiecz koniec kabla klamrg.

B Przechowuj urzqdzenie w suchym miejscu.

Usuwanie usterek

Usterka Przyczyna Srodek zaradczy
Wiyk nie jest podigczony ~ Podiqcz wiyk o do
Urzgdzenie nie do gniazda sieciowego. gniazda.
dziata.

W takim przypadku zwréé

Urzqdzenie jest uszkodzone. . )
sie do serwisu.

Pgczki/wafle z Pgczki/wafle z motywem/  Wyijmij pgczki/wafle z
motywem/gofry  gofry znajdowaly sie zbyt  motywem/gofry wczesniej
robiq sie ciemne.  ditugo w urzqdzeniu. z urzqdzenia.
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Przepisy

Ciasto podstawowe na gofry
Sktadniki:
4 250 g margaryny lub masta
ok. 200 g cukru
2 opakowania cukru waniliowego
5 jqj
500 g maki
2 tyzeczki proszku do pieczenia

350 - 400 ml mleka

* & & o o o

1) Utrze¢ jaja na piang.

2) Dodaé cukier i cukier waniliowy, a nastgpnie wszystko wymieszad.
3) Doda¢ rozpuszczone masto lub margaryne.

4) Dodaé proszek do pieczenia i wymieszaé.

5) Mieszajgc dodawad stopniowo mleko i mgke na przemian.

6) Zmieszaé wszystko na najszybszym ustawieniu miksera, az powstanie
gtadkie ciasto.

Gofry czekoladowe
Sktadniki:
4 150 g migkkiego masta

3 jaja

150 g cukru

100 g startej biatej czekolady

250 g maki

1 fyzeczka cynamonu

50 ml mleka

* & & o o o

1) Utrze¢ jajka na piane.
2) Dodaé cukier i cynamon, a nastepnie wszystko wymieszad.
3) Dodaé rozpuszczone masto lub margaryne.

4) Mieszajgc dodawaé stopniowo mleko i mgke na przemian.
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5)

Na koAcu dodaé tartg czekolade.

6) Zmieszaé wszystko na najszybszym ustawieniu miksera, az powstanie

gtadkie ciasto.

Podstawowe ciasto na wafle z motywem
Sktadniki:

¢

* & & o o

1)
2)
3)
4)

400 g maki

100 g cukru

100 g miekkiego masta
2 jaja

100 ml mleka

Va tyzeczki proszku do pieczenia

Zmieszaj masto, cukier i jajka.
Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a nastepnie dodaj je.
Dolej mleka.

Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu ustawienia przy pomocy miksera
recznego.

>

| 2

Wafle z motywem mozna wypetni¢ réznym nadzieniem: Na przyktad mar-
moladg, lukrem, kremem orzechowo-nugatowym, budyniem, jogurtem, musem
jabtkowym, karmelem, $mietanqg lub innymi nadzieniami, jak $wiezym
serem, twarozkiem ziotowym, aioli, tzatziki, fopionym serem gouda itd.

Wafle z motywem mozna réwniez polaé polewq czekoladowq lub lukrem,
albo posypaé cukrem pudrem.

Stodkie ciasto na wafle z motywem
Sktadniki:

¢

¢
¢
¢
¢
¢
¢

500 g maki

200 g cukru

200 g masta lub margaryny
200 g $mietany

3 jaja

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 opakowanie cukru waniliowego
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1)
2)

3)
4)
5)

Od dwéch jaj oddzieli¢ zéttko i biatko. Zéttko nie bedzie potrzebne.

Zmiesza¢ masto/margaryne, cukier, cukier waniliowy, 2 biatka oraz cate
jajko (zdttko i biatko).

Doda¢ $mietane i wymieszaé.
Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a nastepnie dodaj je.

Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu ustawienia przy pomocy miksera
recznego.

WSKAZOWKA

>

>

Stodkie wafle z motywem mozna wypetni¢ réznym nadzieniem:
Na przyktad marmoladg, lukrem, kremem orzechowo-nugatowym, budy-
niem, jogurtem, musem jabtkowym, karmelem lub $mietang.

Wafle z motywem mozna réwniez polaé polewq czekoladowq lub lukrem,
albo posypaé cukrem pudrem.

Stone ciasto na wafle z motywem
Sktadniki:

34

¢

* & & o o

1)
2)
3)

200 g maki

125 g margaryny

1 jajko

Va tyzeczki proszku do pieczenia
1 szczypta cukru

1 szczypta soli

Zmieszaé margaryne, cukier, jajko i sél.
Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a nastepnie dodaj je.

Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu ustawienia przy pomocy miksera
recznego.

> Stone wafle z motywem mozna wypetni¢ réznym nadzieniem:
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Podstawowe ciasto na pgczki
Sktadniki:

¢

* & & O oo o

260 g maki

130 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
250 ml mleka

3 jajka

5 tyzki stotowe oleju kukurydzianego

1 opakowanie proszku do pieczenia

Wymieszaj make, cukier, cukier waniliowy, mleko, jajka, olej i proszek do
pieczenia do uzyskania jednorodnego ciasta.

> Pqczki mozna réwniez polaé polewq czekoladowq lub lukrem, albo posy-

paé cukrem pudrem.

Paczek z jogurtem owocowym

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1)
2)

150 g maki (razowej pszennei)

50 g maki (mgka owsiana)

alternatywnie, ptatki owsiane instant

3 tyzeczki proszku do pieczenia

180 g jogurtu (1 maty kubek truskawek lub bananéw)
4 tyzki stotowe oleju (olej stonecznikowy)

40 g cukru trzcinowego

4 tyzki stotowe wody

Wymieszaé mgke pszenng i owsiang z proszkiem do pieczenia.

Mieszanine maki wymieszaé z pozostatymi sktadnikami do uzyskania ciasta.
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Pqczek fitness

¢ 6 tyzek stotowych cukru trzcinowego
1 szczypta gatki muszkatotowej

1 szczypta cynamonu

175 g maki, ciemnej

1 opakowanie proszku do pieczenia

8 tyzek stotowych oleju (olej stonecznikowy)

* & & o o o

8 tyzek stotowych jogurtu (jogurt pitny)
1) Wymieszaé cukier trzcinowy, gatke muszkatotowq, cynamon, make i proszek

do pieczenia w misce.

2) Powoli dodawaé olej i jogurt pitny stale mieszajqc, aby uzyskaé kremowe
ciasto.

Utylizacja

Utylizacja urzgdzenia

o |
WA

36

Widoczny obok symbol przekre$lonego pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze
zwyklymi odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych
punktéw zbidrki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko

i usuwaj odpady w prawidltowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawartoéé niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wiérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.
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Utylizacja opakowania
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna je poddad

%:@ procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie

z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposdb przyjazny dla $rodowiska. Przestrzegaj
b oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
s potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
a

opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Gwarancja KompernaB3 Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkcyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
upltywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuije czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidiowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwaranciji.

Realizacja zobowiagzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 453101/453102-2304 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia bledéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeéniej adres serwisu.

E":I"E Na stronie www.kaufland.com/manual mozesz pobrad te i wiele innych

- =1 instrukgii.
Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio do naszej

E migdzynarodowej strony internefowej (www.kaufland.com/manual). Kliknij na
odpowiedni kraj, aby uzyska¢ dostep do krajowego przeglgdu naszych
instrukgji. | wpisujgc numer artykutu (IAN) 453101/453102-2304 mozesz
otworzy¢ dang instrukcije obstugi.
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Serwis

Serwis Polska
Tel.: 800 300062
(bezptatne potqczenia z telefonéw stacjonarnych i komérkowych)

E-Mail: kontaki@kaufland.pl
[1AN 453101/453102-2304 |

Importer

Pamietaj, Ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com

PL 39



40 PL



Obsah

1 R b 3
Pouzitidle predpisid « .o cooveeeeeecesesescscosscoccssscscssssssed2
Rozsahdodavky........cccoiiiiiiienieeereesneceescescenennescd2
T T Y 4T T Y - &
Technickddata ....c.civiiiiiiiiieieiieieeeicececerececcncneess.d4
Bezpenostni pokyny .....ccceeieeeccesceseesscsscscasccscnses B4

Vyména vymeénitelnych plotniéek...........cciiiviiiieeeeeee...46
Nasazeni vyménitelnych plotnicek . ...... . ... .. 47
Vyjmuti vyménitelnych plotnidek ........ . .. 47

Prvniuvedenidoprovozu .......cccevetitienecccescscscscccnses 47

A0 6000000000000000000000000000000600000600060000000000 0Lk
Prehled dob pedeni . . ... ... 48
Pecenivaflis motivem .. ... .. . . . . . . 48
Peceni vafli/donutl . . ... . . 49

o3 73 1 T 1R 1
UloZeni..oooeeeeeeeoeeeesscseosscsoosscsssscssassssssosssscnsssdl
Odstranéni zavad. ... .ccccveteeeeceenscecsscssosscassscanssseesdl

[EEHTR7 00000000000000000000000000000000000600000000000000000E7)

Zakladnitéstonavafle ... ... . . 52
Cokoladdové vafle. . ... oo 52
Zdkladni tésto navafle smotivem . ... ... 53
Sladké t&sto navafle smotivem. ... ... 53
Slané tésto na vafle s motivem. .. ... ... 54
Zakladni t&sto nadonuty . . ... 55
Donut s ovocnym jogurtem .. ... 55

Fitness donUt . . ...t 56

Likvidace . o oo coeveieeeeeeeenesocccoscesssscssassssssssscanessdO

Likvidace PHSITOe . . . .o vttt 56
Likvidace obalu . . ... 56

Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH. . ..................57
SEIVIS . o ot 58
DOVOZEE. . . . 58



Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pifistroje!

Vasim ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Ndavod k obsluze je
souldsti tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité pokyny a upozornéni ohledné bez-
peénosti, pouZiti a likvidace. Pfed pouZitim vyrobku si dobfe pfectéte provozni
a bezpe&nostni pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpdsobem
a v uvedenych oblastech pouziti. Pfi pfeddvdni vyrobku tfetim osobdam predavejte
i tyto podklady.

Pouziti dle predpiss

Tento pistroj je uréen vyhradné& pro pe&eni vafli, vafli s motivem a donutd.

Tento pfistroj je uréen vyluéné pro pouZiti v oblasti soukromych domdcnosti.
Nepouzivejte pfistroj pro komeréni G&ely! Vyrobce nenese Z4dnou odpovédnost
za 3kody zpisobené nesprédvnym pouzivdnim.

Rozsah dodavky

Pristroj se standarné doddvd s nésledujicimi komponenty:

® Vaflovag

® 2 vyménitelné plotnicky ,vafle”

® 2 vyménitelné plotnicky ,vafle s motivem”

® 2 vyménitelné plotnicky ,donut”

® Nadvod k obsluze

1) Vyjméte pfistroj, vyménitelné ploticky a navod k obsluze z krabice.

2) Odstrarite veskery obalovy materidl a piitomné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddavku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni Hotline (viz kapitolu Servis).
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Popis pristroje
Obrazek A:

aretace

topné t&leso

spodni pfidrzeni

topné téleso

aretace

Q0000 Q

zadni pfidrzeni

Obrazek B (vafle s motivem):

@ horni zépadky (malé a hluboké)
O spodni a zadni zdpadky (ploché a siroké)
O predni zépadky

Obréazek C (vafle):
@ horni zépadky (malé a hluboké)

O spodni a zadni zdpadky (ploché a siroké)
O piedni zapadky

Obrazek D (donuty):
@ hormi zdpadky (malé a hluboké)

O spodni a zadni zédpadky (ploché a Siroké)
O predni zédpadky

Obrazek E:

@O zablokovani vika

® kontrolni svétlo ,pfipraveno k provozu”
® kontrolni svétlo ,Power”

® navijeni kabelu
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Technicka data

Napéti 220-240V ~, 50/60 Hz
Prikon 750 W

I Vsechny ¢ésti tohoto piistroje, prichazejici
QH do styku s potravinami, jsou bezpeéné

pro potraviny.

Bezpecnostni pokyny

VYSTRAHA!
NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvao-
lifikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

~ Pfistroj pouZivejte jen v suchych prostordch, ne venku.

Pfistroj nikdy neponofuijte do vody ¢&i jinych tekutin!
V opaéném piipadé hrozi nebezpedi ohrozeni Zivota
elektrickym proudem.

~ PFi &isténi dbejte na to, aby se do vnitini &dsti spotiebide ne-
dostala voda. Spotfebié nikdy neéistéte pod tekouci vodou.

~ Ujistéte se, zda pfistroj nemUze nikdy pfijit do styku s vodou.
Nepouziveijte pfistroj nikdy v blizkosti vody nebo nddob,
které obsahuji kapaliny.

» Dbeite na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy nena-
vlhnul. Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo jinak
poskodit.

» K vypnuti pfistroje vytdhnéte po kazdém pouZiti z4stréku ze
zdsuvky.

 Kryt pfistroje nikdy neotevirejte.
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Tento pfistroj smi pouZivat déti ve véku od 8 let a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duevnimi schop-
nostmi, nebo nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti,
pokud jsou pod dozorem, nebo pokud byly pouéeny o bez-
pecném pouzivani pfistroje a pochopily rizika, vyplyvaijici z
pouzivd i pfistroje.

~ Déti si nesmi hrét s pfistrojem.

~ Citéni a Gdrzbu uZivatele nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi nez 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi nez 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodni-
mu kabelu.

~ PFi nesprévném pouZiti pfistroje hrozi nebezpedi zranéni.

~ Soudésti pfistroje mohou byt béhem provozu horké. Proto
pristroj uchopte pouze za rukojeté.

~ Pistroj nikdy neprovozuijte bez vyménitelnych desek! Dbejte
na to, aby byl pfi provozu pouzivdn vzdy pér vyménitelnych
desek. Topné spirdly jsou velmi horké!

~ Pred cisténim pfistroje, vyménou vyménitelnych plotni¢ek
nebo pred uloZenim pfistroje jej nechte Gplné ochladit.

~ Budte opatrni pfi vyjimdni hotovych pokrmd. Pistroj i pokrmy
isou velmi horké.

~ Pristroj provozuijte pouze na stabilni a rovné plose, kterd neni

kluzka.

~ K provozu pfistroje nepouzivejte externi minutnik ani zvl&stni
ddlkové ovladani.

& Pozor! Horky povrchl!
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POZOR - NEBEZPECi POZARU!
» Pfistroj nesmi byt nikdy pouZit v blizkosti hoflavych materiald

(9]

=
a
6

~ B&hem provozu pfistroj nikdy nezakryveijte.
» Provozuijte pfistroj pouze na tepelné odolném podkladu.
» Pfistroj nikdy neuvddéijte do provozu bez dozoru.

POZOR-VECNE SKODY!

» Hotové pokrmy vyjimejte pouze $pachtli z umélé hmoty nebo
ze dfeva nebo jinym vhodnym nekovovym predmétem, aby
iste nezniéili nepfilnavy povrch Vaseho sendvicovade.

~ K &i3téni nepouzivejte Z4dné agresivni &istici prostfedky a
ostré predméty.

UPOZORNENI

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4&dny zdsah uzZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Vyména vymeénitelnych plotnicek
Muzete volit mezi 3 druhy vyménitelnych plotnigek:
— Vyménitelné plotnicky ,donuty”: k peceni donutd (Obr. D).
— Vyménitelné ploticky ,vafle”: K peceni vafli (Obr. C).

— Vyménitelné ploticky ,vafle s motivem”: Pro pfipravu dutych polovin
vafli s motivem, které pak mizZete naplnit a spojit (Obr. B).

VYSTRAHA! NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky, nez se pustite do vymény vyméni-
telnych plotnigek.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Pfed vyjmutim vyménitelné plotniky nechte pfistroj vychladnout!
Nebezpedi popdlenil

UPOZORNENI

> U vyménitelnych plotnicek ,vafle s motivem” dbejte vzdy na to, aby prisluind
horni vyménitelné plotnicka byla nainstalovand do horni &asti pfistroje a
spodni vyménitelnd plotni¢ka do spodni &dsti pfistroje. Orientujte se podle
obrdzkd na vyklapéci strané.
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Nasazeni vyménitelnych plotnicek

1)
2)

3)

4)

5)

6)

Pfistroj otevfete uvolnénim zablokovéni vika @ a jeho vyklopenim.

Horni vyménitelnd plotnicka: Spodni zépadky @ zasuhte nejdfive do spod-
niho pfidrzeni @.

Nyni zatlagte horni zdpadky @ na aretace @ tak, aby zépadky @ zaskogily
pod aretace @ a vyménitelnd plotni¢ka dosedala napevno.

Spodni vyménitelné plotnicky: Zadni zépadky @ zasufite nejdfive do zadniho
pridrzeni @.

Nyni zatlagte predni zdpadky @ na aretace @ tak, aby zapadky @ zasko-
&ily pod aretace @ a vyménitelnd plotnicka dosedala napevno.

Ke zjidténi, zda je plotni¢ka bezpeéné a spravne vsazend, tladte jednou silné
na stfed spodni vyménitelné plotnicky.

Vyimuti vyménitelnych plotnic¢ek

1)

2)

Bez vyménitelné ploticky: Aretace @ vysufite smérem nahoru a soucasné
vyklopte vyménitelnou desku dopfedu. Vyménitelnou desku vytdhnéte ze
spodnich pfidrzeni ©.

Spodni vyménitelnd deska: Aretace @ vytdhnéte dopiedu. Vyménitelnd
deska tim mirné vyskogi, abyste ji mohli vytahnout ze zadnich pfidrzeni @.

Prvni uvedeni do provozu

Nasledujici postup provedte s kazdou ze tfi pard vyménitelnych plotnicek.

1)

Antiadhézni povrch vyménitelnych plomicek k vafeni potfete vhodnym olejem.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:!

>

2)
3)
4)
5)

Pfed vyménou vyménitelné plotnicky nechte pfistroj vychladnout! Nebezpeci
popdlenil

Do pfistroje vsad'te par vyménitelnych plotnicek.

Zapoijte zdstreku do zdsuvky.

Pristroj zavfete a zablokujte zablokovani vika .

Pfistroj nechte 10 minut rozehfét.

UPOZORNENI

>

6)
7)
8)

Pfi prvnim pouziti mize dojit ke vzniku lehkého zdpachu (mozny nepatrny
Onik koute). Toto je normdlni a po urcité dobé to zmizi. Postarejte se o
dostatecné vétrani. Otevite napriklad okno.

Vytdhnéte zastreku ze zasuvky a nechte pfistroj ochladnout.
Vyménitelné plotnicky a pistroj ogistéte, jak je popsdno v kapitole "Cisténi".

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.
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Obsluha
Prehled dob peceni

ZA&kladni tésto ke kazdé dvojici vyménitelnych ploticek najdete v kapitole ,Recep-
ty”. Pro orientaci pouzijte nésledujici tabulku, ze které mizZete prevzit orientacni
hodnoty pro pfisluiné doby peceni. Pokud vafle nebo donut neodpovidaiji vasi
osobni chuti, upravte dobu peéeni. Pokud pouZijete t&sto s jinymi surovinami,
miZe byt nutné zménit i dobu peéeni.

Vyménitelné plotnicky Doby peéeni pro zdkladni tésto
Vafle s motivem” 3-4 minuty
,Donuty” 2-3 minuty
Vafle” cca 5 minut

Peceni vafli s motivem

1) Zvolte vyménitelnou ploticku ,vafle s motivem” a tuto nasad'te. Dbeijte pfi
tom na to, aby horni vyménitelnd plotnicka byla nainstalovand v horni po-
loviné pfistroje a spodni vyménitelnd plotnicka ve spodni poloviné piistroje.
Vyménitelnd plotni¢ka s prohloubenymi formami pro plnéni tésta musi byt
vloZena dole.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy nepouZivejte souasné dvé rozné vyménitelné plotnicky.

2) Zaviete viko a zablokujte jej zablokovénim vika @.

3) Zastréte sifovou zdstréku do sitové zdsuvky. Cervend kontrolka ,Power” ®
sviti.

B

Jakmile je pfistroj zahtaty, rozsviti se zelend kontrolka , pFipraveno k provo-
"
zu

o

Uvolnéte zablokovani vika (), otevfete viko a dejte cca 1/2 polévkové IZice
t&sta (recepty pro vafle s motivem viz kapitola ,Recepty”) do kazdé z forem
spodnich vyménitelnych plotniéek.

UPOZORNENI

> Dbejte na to, aby bylo t&sto rozd&leno na viech &dstech motivu.
V opaéném pfipadé se miZe stat, Ze nékteré Edsti motivu se nevyplni.

6) Zaviete viko a zablokujte jej zablokovanim vika @.

POZOR - HMOTNE SKODY!

> Vafle s motivem vyjimejte pouze |Zici z umé&lé hmoty nebo ze dieva nebo
jinym vhodnym nekovovym pfedmétem, abyste neznicili nepfilnavy povrch
pristroje.
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7)

8)

9)

Po cca 3-4 minutéch jsou vafle s motivem hotové. Uvolnéte zablokovani
vika @, oteviete viko a vyjméte vafle s motivem.

Pokud jiz nechcete pfipravovat dal3i vafle s motivem, vytahnéte zdstreku ze
zdsuvky.

Nechte vafle s motivem trochu vychladnout a odFiznéte nozem prebytek
t&sta z okraje vafli s motivem (odstranéni otfepd).

10) Naplite vafle s motivem pozadovanou néplni. Dejte trochu néplné také na

okraj vafli s motivem a polozte na né odpovidaiici druhou polovinu tak, aby
se obé& poloviny slepily a vznikla figurka s dutym vnittkem.

Peceni vafli/donuto

1)

Zvolte vyménitelnou plotnicku ,vafle” nebo ,donuty” a tuto nasadte.

> Nikdy nepouZivejte souéasné dvé rizné vyménitelné plotnicky.

2)
3)

4)
5)

6)

7)

8)

Zavrete viko a zablokujte jej zablokovénim vika (.

Zastréte sifovou zéstreku do sitové zdsuvky. Cervend kontrolka ,Power” ®
sviti.

Jakmile je pristroj rozehfdty, sviti zelend kontrolka ,,Pfipraveno k provozu” (D).

Otevrete viko a dejte pFiblizné 2-3 velké polévkové IZice vaflového t&sta
doprostied kazdé pecici plochy na vafle nebo vlozte do formy na donuty
spodni vyménitelné plotnicky takové mnozstvi t&sta na donuty, aby se pfislus-
né forma naplnila.

Zaviete viko a zablokujte jej zablokovénim vika .

Vafle/donuty vyjimejte pouze pomoci umé&lohmotnych nebo drevénych
$pachtli nebo jinym vhodnym nekovovym piedmétem, abyste neznicili
nepfilnavy povrch pfistroje.

Vafle jsou hotové cca po 5 minutéch, donuty po cca 2-3 minutéch. Tento
Easovy Udaj se miZe lisit podle pouZitého tésta a osobni chuti. Uvolnéte
zablokovéni vika @), oteviete viko a vyjméte vafle/donuty.

Pokud iz nechcete péct dalsi vafle/donuty, vytéhnéte zéstreku ze zdsuvky.
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VYSTRAHA! NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky, nez se pustite do &isténi pfistroje.

@ Pfistroj nikdy neponofujte do vody &i jinych tekutin! V opaéném
pripadé hrozi nebezpedi ohrozeni Zivota elekirickym proudem.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Pred za&datkem &isténi nechte pfistroj dostate¢né zchladit. Nebezpedi
popdlenil

POZOR-VECNE SKODY!
> K &isténi nepouZivejte ostré pfedméty nebo abrazivni istici prostredky.
Jimi se povrch pfistroje poskodi.

> Neumyveijte v Z4dném piipadé v myéce!

UPOZORNENI

> S ¢isténim nedekeite pfilis dlouho.Pockeite, az pfistroj vychladne natolik,
Ze se jej mbzete dotknout i bez nebezpedi popdleni. Poté se daii zbytky
potravin lépe odstranit.

> Protoze spodni strany vyménitelnych plotigek nejsou pokryty vrstvou,
mohou tyto po umyti v my&ce na nddobi mirné poustét barvu. To viak
neovlivni funkci.

Proto doporuéujeme vyménitelné plotnicky Cistit ruéné.

B Offete povrch krytu suchym hadfikem nebo mirné navlhéenym hadfikem. Pfi
silném zne&isténi dejte na hadfik trochu jemného myciho prostiedku. Otfete
zbytky myciho prostfedku pomoci hadfiku navih&eného ¢istou vodou.

B Vyménitelné plotniky vyjméte, vymyite je v teplé vodé s trochou myciho
prostiedku.

B Pokud se vnikly tuk nebo potraviny pod vyménitelné plotnicky do prostoru,
ve kterém se nachdzi topnd tlesa @ @, postupujte nésledujicim zpdsobem:

— Tuk nebo jiné kapaliny vytfete kusem kuchyfiské papirové utérky.
— PFipecené zbytky potravin odstrarite dfevénou 3pachtli nebo malou
drevénou 3peijli.

B Pfed opétovnym pouzitim viechny dily dobfe vyttete do sucha.
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Ulozeni
B Piistroj vyistéte tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi”.

B Ovinte sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ na spodni strané piistroje
a pfipevnéte ho kabelovym klipem.

B Pfistroj uchovéveijte na suchém misté.

Odstranéni zavad

o Odstranéni
Porucha PFicina 2
problému
Zéstreka neni zastréend o s o
, Zapoijte zéstreku do sité.
Spottebic do zd&suvky.
nefunguje.

Obrafte se na zdkaznicky

Donuty/vafle s
motivem/vafle jsou

prili§ tmavé.

Pristroj je vadny.

Donuty/vafle s motivem/
vafle byly pili§ dlouho v
pfistroji.

servis.
Vyjméte donuty/vafle s

motivem/vafle z pfistroje
drive.
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Recepty
Zakladni tésto na vafle

Suroviny:

¢

* & & o o o

2)
3)
4
5)
6

250 g margarinu nebo mdsla
cca 200 g cukru

2 bali¢ky vanilkového cukru
5 vejce

500 g mouky

2 Cl préiku do peciva

350 - 400 ml mléka

Vy3leheite vejce.

Pridejte cukr a vanilkovy cukr a vie dobfe promicheijte.

Pfimicheijte rozpusténé mdslo nebo margarin.

Pfimicheijte prasek do peciva.

Za stalého michani stfidavé a postupné pridavejte mléko a mouku.

V3e dobfe promichejte ruénim mixérem, nastavenym na nejvyssi stupefi,
dokud nevznikne hladké tésto.

Cokoladové vafle

52

Suroviny:

4 150 g m&kkého mdsla

4 3 vejce

4 150 g cukru

4 100 g nastrouhané bilé cokolady

¢ 250 g mouky

¢ 1 CL skofice

4 50 ml mléka

1) Vyslehejte vejce.

2) Pridejte cukr a skofici a vie dobfe promicheijte.

3) Pfimicheijte rozpusténé mdslo nebo margarin.

4) Za stdlého michani stiidavé a postupné pridévejte mléko a mouku.
5) Nakonec prideijte strouhanou &okoladu.

6) V3e dobfe promicheijte ruénim mixérem, nastavenym na nejvyssi stupefi,

dokud nevznikne hladké tésto.
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Zakladni tésto na vafle s motivem

Suroviny:

¢

> & & oo o

1)
2)
3)
4)

400 g mouky

100 g cukru

100 g mékkého mésla
2 vejce

100 ml mléka

Va CL présku do pegiva

Smichejte maslo, cukr a vejce.
Smichejte mouku s praskem do pediva a pfidejte to k tomu.
Potom pfilijte mléko.

Vse dobie promicheijte ru&nim mixérem, nastavenym na nejvyssi stupen.

UPOZORNENI

>

Vafle s motivem mdZete naplnit rdznymi surovinami:

Napfiklad marmelédou, cukrovou ndplni, ofechovo-nugdtovym krémem,
pudinkem, jogurtem, jable&nym pyré, karamelem, 3lehackou nebo pro
chutné pikantni ndplné smetanovym syrem, bylinkovym tvarohem, aioli,
tzatziki, tavenym syrem Gouda atd.

Vafle s motivem miZete také polit Eokolddovou nebo cukrovou polevou
nebo posypat préskovym cukrem.

Sladké tésto na vafle s motivem

Suroviny:

¢

* & & o oo o

2)

3)

500 g mouky

200 g cukru

200 g mésla nebo margarinu
200 g zakysané smetany

3 vejce

1 CL présku do pegiva

1 baligky vanilkového cukru

Z dvou vajec oddélte Zloutky od bilku. Zloutek neni potiebny.

Smicheijte mdslo/margarin, cukr, vanilkovy cukr, 2 bilky a celé vejce
(Zloutek a bilek).

Pfimicheijte zakysanou smetanu.
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4) Smichejte mouku s préskem do pegiva a pridejte to k tomu.

5) Vze dobie promicheijte ru&nim mixérem, nastavenym na nejvyssi stupef.

UPOZORNENI

> Sladké vafle s motivem mozete naplnit réznymi surovinami:
Napiiklad marmelddou, cukrovou ndplni, ofechovo-nugatovym krémem,
pudinkem, jogurtem, jablegnym pyré, karamelem nebo slehagkou.

> Vafle s motivem mizZete také polit éokoléddovou nebo cukrovou polevou
nebo posypat praskovym cukrem.

Slané tésto na vafle s motivem
Suroviny:
4 200 g mouky
¢ 125 g margarinu
¢ 1 vejce
¢ 4 CL prézku do peciva
4 1 3petka cukru

4 1 3petka soli na 3picku noze

1) Smichejte margarin, cukr, vejce a sbl.
2) Smichejte mouku s préskem do peciva a pridejte to k tomu.

3) V3e dobfe promicheijte ruénim mixérem, nastavenym na nejvyssi stupefi.

UPOZORNENI

> Slané vafle s motivem miZete naplnit roznymi surovinami:
Napfiklad smetanovym syrem, bylinkovym tvarohem, aioli, tzatziki, tave-
nym syrem Gouda atd.
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Zakladni tésto na donuty

Suroviny:

¢

* & & O oo o

1)

260 g mouky

130 g cukru

1 baligek vanilkového cukru
250 ml mléka

3 vejce

5 PL oleje z kukufi¢nych kli¢ko

1 baligek présku do peciva

Mouka, cukr, vanilkovy cukr, mléko, vejce, olej a prések do peciva smichejte
do hladkého tésta.

UPOZORNENI

> Donuty miZete také polit Eokolddovou nebo cukrovou polevou nebo posypat

préskovym cukrem.

Donut s ovocnym jogurtem

¢ 150 g mouky (celozrnnd p3eniénd mouka)

* S S O > o o

2)

50 g mouky (ovesnad mouka)

alternativné instantni ovesné vlocky

3 ClL prézku do peciva

180 g jogurtu (1 maly kelimek, jahodovy nebo banénovy)
4 PL oleje (sluneénicovy olej)

40 g titinového cukru

4 PL vody

Celozrnnou pseniénou mouku a ovesnou mouku smicheijte s préskem
do peciva.

Smichejte smé&s mouky se zbyvaijicimi ingrediencemi do tésta.
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Fitness donut
4 6 PLtftinového cukru
1 3petka muskdtu
1 $petka skofice
175 g mouky, tmavé
1 baligek présku do peciva

8 PL oleje (slune&nicovy olej)

* & & o o o

8 PL jogurtu (jogurtového ndpoje)

1) Titinovy cukr, mugkat, skofici, mouku a pradek do pegiva smicheijte v mise.

2) Pomalu priddveijte olej a jogurtovy ndpoj a neustdle vie micheijte, aby se
vytvofilo krémové tésto.

Likvidace

Likvidace pristroje

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie, Ze tento pfistroj
podléhd smérnici €. 2012/19/EU. Tato smémice uvddi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béZnym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych

k nakladani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostfedi a
zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés3 vyslouzily pfistroj obsahuje osobni tdaije, jste pred odevzddnim
pristroje odpovédni za jejich vymazdni.
@
5 W Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku vém podd obecni nebo
méstskd sprava.

Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy materiél odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi a
%@ likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepottebny obalovy materidl zlikvidujte

podle mistnich platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na riznych obalovych
materidlech a v pfipadé potieby tyto obaly roztfidte. Obalové materidly
jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nasledujicim vyznamem:

a 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Zaruéni

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato zékonnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

podminky

Zé&ruéni doba zaéing plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materiglu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude
béhem ffileté Ihoty pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spoéivd a kdy se vyskytla.

Vztahujei se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii vedkeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pred expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opottebenti, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napr. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ueldm pouziti a Gkoniim, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pfed nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi ne-
sprévném a neodborném pouZivani, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky
zanikaj.
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Vyftizeni v pripadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi Zadosti postupujte podle ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 453101/453102-2304 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi prilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

E":I"E Na webovych strankdch www.kaufland.com/manual si miZete stahnout tuto

- =1 prirucku i mnoho dal3ich priruéek.
: Pomoci tohoto kédu QR se dostanete piimo na nasi mezindrodni stranku
E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na ndzev odpovidaijici zemé se

dostanete na ndrodni prehled nasich piiruéek. Pomoci zadéni &isla vyrobku

(IAN) 453101/453102-2304 mizete oteviit svij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplatné z Eeské pevné a mobilni sit&)
E-Mail: kontaki@kaufland.cz

[1AN 453101/453102-2304 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd aparat!

Acum detinefi un produs modern si de calitatea exceptionald. Instructiunile de
utilizare sunt o parte integrantd a acestui produs. Acestea contin indicatii impor-
tante privind siguranta, modul de utilizare si de eliminare al aparatelor uzate.
inainte de a utiliza produsul, familiarizativé cu toate indicafiile de operare si de
sigurantd. Utilizafi acest produs numai in modul descris si doar pentru domeniile
de utilizare specificate. Dacd inménafi aparatul altor persoane, predati, de
asemeneaq, si documentele aferente produsului.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv pentru coacerea vafelor, vafelor decorative si
a gogosilor.

Acest aparat este destinat exclusiv utiliz&rii in gospodarii private. A nu se utiliza
in scopuri comerciale! Producdtorul nu fsi asuma r&spunderea pentru defecte
cauzate de utilizarea necorespunzéatoare.

Furnitura

60

Standard, aparatul este livrat impreund cu urmé&toarele componente:

® Aparat de f&cut vafe

® 2 placi detasabile ,Vafe”

® 2 placi detasabile ,Vafe decorative”

® 2 placi detasabile ,Gogoasa”

1) Scoatefi din cutie aparatul, plécile detasabile si manualul de utilizare.

2) Indepartafi toate materialele de ambalare si autocolantele existente.

> Verificafi dacé furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> Dacéd livrarea nu este completd sau dacd existd deteriordri rezultate in
urma transportului sau a ambalajului defectuos, sunati la departamentul
de service (vezi capitolul Service-ul).
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Descrierea aparatului

Imaginea A:
Elemente de fixare

Tub de incalzire
Suport inferior
Tub de incélzire

Elemente de fixare

Q0000 Q

Suport spate

Imaginea B (pléci pentru vafe decorative):
@ Dispozitiv de blocare superior

O Dispozitiv de blocare inferior si spate (plat si lat)

@ Dispozitiv de blocare fafé

Imaginea C (vafe):
@ Dispozitiv de blocare superior

@ Dispozitiv de blocare inferior si spate (plat si lat)

O Dispozitiv de blocare fat&

Figura D (gogosi):
@ Dispozitiv de blocare superior
O Dispozitiv de blocare inferior si spate (plat si lat)

@O Dispozitiv de blocare fatd

Imaginea E:

@ Element de blocare capac

® Lumin& de control ,Gata de funcfionare”
® Lumind de control ,Power”

® Mosor cablu

RO | MD
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Date tehnice

Tensiune 220-240V ~, 50/60 Hz
Consum 750 W

I Toate componentele acestui aparat care
QH intr& in contact cu alimentele, sunt adec-

vate pentru uz alimentar.

Indicatii de siguranta

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare
al aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producator,
de serviciul clienfi al acestuia sau de cétre o alté persoand
calificatd.

> A se utiliza aparatul doar in locuri uscate si nu in spatii
libere.

@ Nu introducefi niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!
In caz contrar, existd pericol de moarte prin electrocutare.

~ Asigurativé ca, pe durata procesului de curdfare s& nu ajun-
g& apa in interiorul aparatului. Nu curdtati aparatul niciodaté
sub jet de apa.

» Asigurati-va cd aparatul nu intrd niciodatd in contact cu apa.
Nu utilizafi aparatul in apropierea apei sau léngd recipientele
care contin lichide.

» Asigurati-vd cd in timpul funcfiondrii cablul de alimentare
nu se va uda niciodatd. Ghidati cablul astfel incét s& nu se
blocheze sau s& se deterioreze intr-un alt mod.

v

Trageti stecarul din priz& dupa fiecare utilizare pentru a opri
aparatul.

v

Nu deschideti niciodaté carcasa aparatului.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Acest aparat poate fi utilizat de cétre copii de peste 8 ani
si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau intelec-
tuale limitate sau cu o experientd si/sau cunostinte limitate,
in cazul in care sunt supravegheate de o persoand sau au
primit instructiuni de la aceasta cu privire la un mod sigur de
utilizare a aparatului si dacd au inteles posibilele pericole
privind acest aparat.

~ Copiii nu au voie s& se joace cu aparatul.

~ Curdfarea si intrefinerea nu au voie sd fie efectuate de catre
utilizator prin intermediul copiilor, doar dacé acestia au mai
mult de 8 ani sau dacd sunt supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani nu au voie s& se afle in apropierea
aparatului si a cablului de racordare.

~ Pericol de réanire in cazul folosirii inadecvate a aparatului.

~ Componentele aparatului pot deveni fierbinfi in timpul utiliz&-
rii. De aceeaq, puneti ména doar pe méanere.

~ Nu utilizati niciodatd aparatul faré placile detasabile! Asi-
gurati-vd cd inainte de operare este introduséd intotdeauna
o pereche de placi detasabile. Serpentinele de incalzire se
incalzesc foarte tare!

~ Lasati aparatul sa se rdceascd in totalitate, inainte de ol
curdfa, de a schimba placile detasabile sau inainte de a
depozita aparatul.

~ Avefi grijd cand scoateti preparatele gdtite din aparat. Atat
aparatul, cét si preparatele sunt foarte fierbinti.

~ Utilizati aparatul doar pe suprafete stabile, plane si anti-alu-
necare.

~ Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandé de la distantd pentru a opera aparatul.

& Atentie! Suprafata fierbinte!
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ATENTIE - PERICOL DE INCENDIU!

» Aparatul nu are voie sé fie utilizat in apropierea materialelor
inflamabile.

» Nu acoperifi aparatul atéta cét timp se afld in funcfiune.
» Utilizati aparatul doar pe o suprafatd rezistentd la caldurd.

» Nu utilizati niciodatd aparatul f&ra supraveghere.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

~ Indepartati preparatele doar cu ajutorul unei spatule din materi-
al plastic sau de lemn sau cu o alt& ustensild corespunzatoare,
care s& nu fie din metal, pentru a nu distruge stratul antiaderent
al aparatului.

» Pentru curdtare, nu utilizati detergenti agresivi si ustensile ascufite.

» Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteaza
atat pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

Schimbarea placilor detasabile

Putefi alege intre 3 pldci detasabile diferite:

— Placile detasabile ,Gogosi”: pentru coacerea gogosilor (Fig. D).
— Placi detasabile ,Vafe”: pentru coacerea vafelor (Fig. C).

— Placi detasabile ,Vafe decorative”: pentru pregdtirea jumatdtilor goale
de vafe decorative, care apoi se pot umple si lipi (Fig. B).

AVERTIZARE: PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Tragefi stecdrul din prizd inainte de a curdta aparatul.

/\ AVERTIZARE: PERICOL DE RANIRE!

> L3sati aparatul s& se réceascd inainte de a schimba plécile
detasabile!Pericol de arsuril

INDICATIE

> Aveli grijé infotdeauna ca la plécile detasabile ,Vafe decorative” sa
instalafi placa detasabil& superioard in partea superioard a aparatului, iar
placa detasabild inferioard in partea inferioard a aparatului. Orientafi-va
dupd imaginile de pe pagina pliata.
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Utilizarea placilor detasabile

1) Deschidefi aparatul prin eliberarea elementului de blocare @ si ridicarea
capacului.

2) Placa detasabild superioard: impingefi mai intéi dispozitivul de blocare
inferior @ in suportul de jos ©.

3) Apdsati apoi dispozitivul de blocare superior @ pe elementele de fixare @,
astfel incét dispozitivele de blocare @ s& ajungd sub elementele de fixare @
iar placa detasabild s& nu se poatd misca.

4) Placa detasabild inferioard: impingeti mai intéi dispozitivul de blocare
spate @ in suportul spate @.

5) Apdsafi apoi dispozitivul de blocare fatd @ pe elementele de fixare @,
astfel incét dispozitivele de blocare @ s& ajungd sub elementele de fixare @
iar placa detasabil& s& nu se poat& misca.

6) Apdsati cu putere pe mijlocul plécii detasabile inferioare, pentru a fi siguri
cd este bine fixatd.

indepértarea plécilor detasabile

1) Placa detasabil& superioard: impingeti elementele de fixare @ in sus si
tragefi in acelasi timp placa detasabild in fatd. Ridicati placa detasabila
din suporturile inferioare €.

2) Placa detasabil inferioard: trageti elementele de fixare @ in fafd. Placa
detasabild sare putin din loc, astfel incét s& o putefi scoate din suporturile

din spate @.

Prima punere in functiune

Repetati urm&toarea procedurd cu fiecare dintre cele 3 pldci detasabile.

1) Ungeti o datd stratul antiaderent al pldcilor detasabile cu ulei pentru gatit.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Lasali aparatul s& se rdceascd inainte de a schimba pldcile
detasabile!Pericol de arsuril

2) Punefi o pereche de placi detasabile in aparat.
3) Introduceti stecdrul in priza&.
4) Tnchidefi aparatul si blocafil cu ajutorul elementului de blocare al capacului @.

5) Lasati aparatul cca 10 minute s& se incdlzeascd.

> La prima utilizare se poate forma un usor miros (de asemeneaq, este posibi-
|& degajarea de fum). Acest lucru este normal si dispare dupd scurt timp.
Asigurati aerisirea suficientd a incéperii. Deschideti de exemplu o fereastrd.
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6) Trageti stecarul din prizd si [asati aparatul s& se raceascd.

7) Curétdfi placile detasabile conform descrierii din capitolul "Curdtare".

8) Acum puteti utiliza aparatul.

Operarea

Prezentarea generala a duratelor de coacere

in capitolul ,Refete” gasiti un aluat de bazé potrivit pentru fiecare pereche de
pl&ci detasabile. Orientati-vé cu ajutorul urmdtorului tabel in care putefi consulta
valorile de referinf& pentru respectivele durate de coacere. Dacd vafa sau gogoasa
nu corespunde gustului dvs. personal, adaptati durata de coacere. Dacd utilizafi
un aluat cu alte ingrediente, poate fi de asemenea necesard modificarea duratelor

de coacere.
Pléci detasabile Durate de coacere pentru aluatul de
baza
,Vafe decorative” 3-4 minute
,Gogosi” 2-3 minute
Vafe” cca 5 minute

Coacerea vafelor decorative

66

1)

2)
3)

4)
5)

Alegeti plécile detasabile ,Vafe decorative” si montafile. Cand faceti acest
lucru, aveti grijé& s& montati placa detasabild superioard in jumdtatea superi-
oar& a aparatului si placa detasabild inferioard in jumétatea inferioard. Placa
detasabil& cu formele adéncite pentru umplerea cu aluat trebuie asezatd in
partea de jos.

Nu utilizati niciodatd doud pldci detasabile diferite, in acelasi timp.
inchidefi capacul si fixafil cu elementul de blocare al capacului @.

Introduceti stecdrul intr-o prizd. Lumina de control rosie ,Power” @ lumineazd
constant.

Cim se uredaij zagrije, svijetli zelena kontrolna lampica , Spreman za rad” (.

Desfaceti elementul de blocare al capacului @, deschideti capacul si punefi
cca 1/2 lingurd de aluat (a se vedea refetele pentru vafe decorative in
capitolul ,Retete”) in fiecare dintre formele plécilor detasabile inferioare.

>

6)

Aveti grija s& distribuiti aluatul peste toate parfile formei. In caz contrar se
poate intdmpla ca anumite parfi ale formei s& nu fie umplute.

Inchidefi capacul si fixafil cu elementul de blocare al capacului @.
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ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Scoatefi vafele decorative doar cu ajutorul unei linguri din material plastic
sau de lemn ori cu o altd ustensild corespunzétoare, care s nu fie din
metal, pentru a nu distruge stratul antiaderent al aparatului.

7) Dupd cca 3-4 minute vafele decorative sunt gata. Desfaceti elementul de
blocare al capacului ), deschideti capacul si scoateti vafele decorative.

8) Dacd nu mai dorifi s& preparafi alte vafe decorative, scoateti stecarul din
prizd.
9) Lasafi vafele decorative s& se r&ceascd putin si tdiati surplusul de aluat de pe

marginea vafelor decorative cu un cutit.

10) Umpleti vafele decorative cu umplutura doritd. Distribuiti umplutura pufin si
pe marginea vafelor decorative si asezati perechea corespunzétoare deasu-
pra, astfel incat cele doud jumatdti s& se lipeascd si s& se formeze o figuring.

Coacerea vafelor/gogosilor

1) Alegeti placile detasabile ,Vafe” sau ,Gogosi” si montatile.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati niciodatd doud pléci detasabile diferite in acelasi timp.
2) inchidefi capacul si fixatil cu elementul de blocare al capacului @.

3) Introduceti stecdrul intr-o priz&. Lumina de control rosie ,Power” @ luminea-
zd constant.

4) De indatd ce aparatul s-a incdlzit, se aprinde lumina de control verde ,Gata
de functionare” @.

5) Deschidefi capacul si turnati aproximativ 2-3 linguri de aluat de vafe in mijlo-
cul fiecgreia dintre formele de coacere a vafelor sau ad&ugati aluat pentru
gogosi in formele pentru gogosi ale plécii detasabile inferioare, astfel incét
acesta s& umple respectiva formd.

6) Inchidefi capacul si fixafi-l cu elementul de blocare al capacului .

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Indepdrtafi vafele/gogosile doar cu ajutorul unei spatule din material
plastic sau de lemn ori cu o alt& ustensild corespunzatoare, care s& nu fie
din metal, pentru a nu distruge stratul antiaderent al aparatului.

7) Dupé cca 5 minute vafele sunt gata, iar gogosile dup& cca 2-3 minute.
Aceastd duratd poate varia in functie de aluatul folosit si gusturile fiecaruia.
Desfaceti elementul de blocare al capacului @, deschideti capacul si scoa-
tefi vafele/gogosile.

8) Dacd nu mai dorifi s& coacefi alte vafe/gogosi, scoateti stecdrul din priza.
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Curatarea

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE

> |naintea curdtdrii aparatului, scoateti stecarul din priza.

Nu infroduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide! In caz
contrar, existd pericol de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de curdtare, asteptati ca aparatul sa se r&ceascd. Pericol de arsuril

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi substante de curdfare agresive sau abrazive. Acestea atacd
suprafafa aparatului.

> Aparatul nu se vor curdta niciodatd in masina de spélat vase!

> Nu |&safi s& treacd prea mult timp pentru a curdfa aparatul. Asteptati pénd
ce aparatul se réceste, astfel incét sa nu existe pericol de arsurd. Atunci,
resturile de alimente pot fi indepd&rtate mai usor.

> Deoarece pdrtile inferioare ale placilor detasabile nu sunt acoperite, dupd
curdtarea in masina de spélat vase, acestea se pot decolora usor. Acest
lucru nu afecteazd insd functionarea.
Pentru acest motiv, vé& recomandém s& spdlafi manual placile detasabile.

B Stergefi carcasa cu o lavetd umedd. In cazul unor impuritdti persistente, ad&-
ugati pe lavetd un detergent delicat. Stergefi resturile de detergent cu ajutorul
unei lavete umezite in apd curatd.

B Indepdrtati plcile detasabile, curdtatile cu apd caldd si putin detergent.

B In cazul in care a ajuns grdsime sau alimente in spafiul in care se afl& tuburile
de incélzire @ @, proceddti in felul urmétor:

— Tamponatfi grdsimea sau alte lichide cu ajutorul unui servetel.
— Indepdrtati resturile arse cu o spatul& de lemn sau cu un befisor mic de
lemn.

B L3sati foate componentele sa se usuce, inainte de o noud utilizare.
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Depozitarea

B Curéfati aparatul conform descrierii din capitolul ,Cur&tarea”.

B Inf&surati cablul de alimentare pe suportul de inf&surare a cablului ® din
partea inferioard a aparatului si fixati-l cu clema pentru cablu.

B Deporzitali aparatul intr-un loc uscat.

Remedierea defectiunilor

Defectiunea

Aparatul nu funcii-
oneazd.

Gogosile/vafele
decorative/vafele

devin prea inchise.

Cauza

Stecarul nu este in priza.

Aparatul este defect.

Gogosile/vafele decorati-
ve/vafele au stat prea mult
in aparat.

Remediul

Racordati stecarul la
refeaua de curent.

Adresati-va serviciului
pentru clienfi.

Scoatefi gogosile/vafele
decorative/vafele mai
repede.
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Retete
Aluat de baza pentru vafe

Ingrediente:

4 250 g de margarind sau unt
cca. 200 g de zahdr

2 pliculete de zahéar vanilat
5 oud

500 g f&in&

2 lingurite de praf de copt
350 - 400 ml lapte

* & & o o o

1) Batefi oudle pand se fac spumd.
2) Addugati zahdrul si zahdrul vanilat, apoi amestecati.
3) Mai ad&ugati si untul sau margarina.
4) Turnafi apoi praful de copt in aceastd compoziie.
5) in timp ce amestecati, ad&ugafi treptat laptele si f&ina.
6) Amestecati totul la treapta superioard a mixerului de méng, pand ce devine
un aluat uniform.
Vafe cu ciocolata
Ingrediente:
4 150 g unt moale
3 oud
150 g zahér
100 g ciocolatd alba rasé
250 g faing

1 lingurita de scorfisoard

* & & o o o

50 ml lapte

1) Batefi oudle pand se fac spumé.

2) Addugati zahdrul si scorfisoara, apoi amestecati.

3) Mai addugati si untul sau margarina topitd.

4) In timp ce amestecati, addugati treptat laptele si fdina.
5) La final incorporati ciocolata rasa.

6) Amestecatfi totul la treapta superioard amixerului de ménd, péand ce devine

un aluat uniform.
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Aluat de

baza pentru vafe decorative

Ingrediente:

¢

> & & oo o

1)
2)
3)
4)

400 g faing

100 g zahér

100 g unt moale

2 oud

100 ml lapte

Va linguritd praf de copt

Amestecati untul, zah&rul si oudle.
Amestecati f&ina cu praful de copt si addugatile.
Addugati laptele.

Amestecati totul la treapta superioard a mixerului de ménd.

>

>

Vafele decorative pot fi umplute cu cele mai diferite ingrediente:

de exemplu cu marmeladd, glazurd de zahdr, cremd de alune cu cacao,
budincg, iaurt, piure de mere, caramel, frisca sau, pentru umpluturi mai
consistente, branzd proaspdtd, brénzd de vaci cu condimente, allioli,
tzatziki, Gouda topitd s.a.

Putefi decora vafele decorative si cu glazurd de ciocolatd sau de zahdr ori
cu zahdr pudrd.

Aluat dulce pentru vafe decorative

Ingrediente:

¢

* & & o oo o

2)

3)

500 g faing

200 g zahér

200 g de unt sau margarin&
200 g smantdnd grasd

3 oud

1 linguritd de praf de copt

1 pliculet de zahdr vanilat

Separati galbenusul de albusul de la doud oud. Galbenusul nu este necesar.

Amestecatfi untul/margarina, zahdrul, zahdrul vanilat, cele doud albuse si
oul intreg (g&lbenus si albus).

Add&ugati apoi sménténa grasd in aceastd compozifie.
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4) Amestecati faina cu praful de copt si addugati-le.

5) Amestecati totul la treapta superioard a mixerului de mén&.

> Vafele decorative dulci pot fi umplute cu cele mai diferite ingrediente:
de exemplu cu marmeladd, glazurd de zahdr, cremd de alune si cacao,
budincg, iaurt, piure de mere, caramel sau friscd.

> Puteli decora vafele decorative si cu glazurd de ciocolatd sau de zahér ori
cu zahdr pudré.

Aluat sarat pentru vafe decorative
Ingrediente:
¢ 200 g faina

125 g margaring

1 ou

Va lingurit& praf de copt

1 prizd zahdr

* & & o o

1 vér de cutit de sare

1) Amestecafi margarina, zaharul, oul si sarea.
2) Amestecatfi f&ina cu praful de copt si addugatile.

3) Amestecati totul la treapta superioard a mixerului de ménd.

> Vafele decorative sérate pot fi umplute cu cele mai diferite ingrediente:
de exemplu, bréinza proaspdtd, brénzd de vaci cu condimente, allioli,
tzatziki, Gouda topitd s.a.

Aluat de baza pentru gogosi
Ingrediente:
4 260 g faing

4 130 g zahdr

¢ 1 pliculet zahdr vanilinat

¢ 250 ml lapte

¢ 3oud

4 5 linguri ulei din germeni de porumb

¢

1 pliculet praf de copt

72 RO | MD



1) Amestecatfi fdina, zahdrul, zahdrul vanilat, laptele, oudle, uleiul si praful de

copt pdnd& obfineti un aluat omogen.

>

Puteti decora gogosile si cu glazurd de ciocolatd sau de zahér sau cu
zahdr pudrd.

Gogosi cu iaurt cu fructe

* & & O > > o o

» =

150 g f&in& (f&ind integrald de gréu)

50 g faing (f&in& de ovaz)

alternativ, fulgi instant de ovéz

3 lingurite praf de copt

180 g iaurt (1 pahar mic, cpsuni sau banane)
4 linguri ulei (ulei de floarea-soarelui)

40 g zahdr din trestie de zahér

4 linguri apd

Amestecati faina integrald de gréu si f&ina de ovaz cu praful de copt.

Amestecati compozitia de f&ind cu restul ingredientelor pentru a obfine un
aluat.

Gogosi fitness

¢

* & & & o o

2)

6 linguri zahér din trestie de zahar

1 praf de nucsoard

1 praf de scortisoard

175 g f&ing, inchisa

1 pliculet praf de copt

8 linguri ulei (ulei de floarea-soarelui)

8 linguri iaurt (iaurt de b&ut)

Amestecati zahdrul din trestie de zahdr, nucsoara, scortisoara, fdina si praful
de copt intr-un castron.

Addugati incet uleiul si iaurtul de b&ut si amestecati continuu, pentru a realiza
un aluat cremos.
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Eliminarea

Eliminarea aparatului

)54

=

Simbolul algturat al pubelei taiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directiva stabileste c& la sfarsitul
perioadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul menaijer
obisnuit, ci trebuie predat la punctele de colectare speciale sau la centrele de
eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implica niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjurator prin eliminarea corespunzéatoare a
deseurilor.

In cazul in care aparatul dvs. vechi confine date cu caracter personal, tine de
responsabilitatea dvs. s& le stergeti nainte de o restitui.

Informatii despre posibilitfile de eliminare a produsului scos din uz pot
fi obfinute de la administratia locald.

Eliminarea ambalajelor

e

A

Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilit&ii acestora cu mediul
inconijurdtor si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.
Eliminati materialele de ambalare de care nu mai aveti nevoie conform
prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul. Materialele de ambalare
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urmétoarea semnificatie:

1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton, 80-98: materiale compozite.

Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiafi de drepturi legale faté de vénzé&torul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentat&
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

74

Perioada de garantie incepe de la data cumpérdrii. Pastrafi cu grijd bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s§ se prezinte aparatul defect si
dovada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defectiunea si cénd a survenit aceasta.
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Dacg defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat

sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apdrute
in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care

a fost adusd la cunostinta vanzdtorului lipsa de conformitate a produsului sau din
momentul prezentdrii produsului la vénzdtor/unitatea service pand la aducerea
produsului in stare de utilizare normald si, respectiv, al nofificdrii in scris in vederea
ridicrii produsului sau preddrii efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbaérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apérute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzé&toare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si acfiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. In cazul manevré-
rii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de forfd si al interventiilor care nu au fost
realizate de cétre filiala noastrd autorizatd de service, garantia isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei
Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pdstrati la indeménd bonul fiscal si numé&rul articolului

(IAN) 453101/453102-2304 ca dovadd a cumpérérii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe pldcuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
stéingd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsu-

lui.
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B In cazul in care apar defecte functionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in con-
tinuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&ré a pléti taxe postale, anexdénd dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apé&rut acesta.

E":I"E Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descdrcate de pe

- -1 www.kaufland.com/manual.
: Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct site-ul nostru international
E (www.kaufland.com/manual). Facénd clic pe tara relevantd, veti ajunge

la prezentarea generald national& a manualelor noastre. Puteti deschi-
de instructiunile dvs. de utilizare introducénd numérul articolului (IAN)

453101/453102-2304.

Service-ul

Service Roméania

Tel.: 0800 080 888
(apelabil din retelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro

Service Moldova

Tel.: 0800 1 0800
(numar apelabil gratuit din orice retea de telefonie din Moldova)

E-Mail: client@kaufland.md
[ IAN 453101,/453102-2304 |

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul cd urmétoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

Www. komperncss.com
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Cestitamo na kupnji Vaseg novog uredajal

Time ste se odluéili za moderan i visokovrijedan proizvod. Upute za rukovanje
predstavljaju sastavni dio proizvoda. One sadrZe vaZzne napomene za sigurnost,
rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe uredaja upoznaite se sa svim pripadaju-
&im napomenama za uporabu i svim sigurnosnim napomenama. Ovaj proizvod
koristite isklju&ivo na opisan nadin i za navedena podruéja primjene. U sluéaju
predaije proizvoda treéim osobama priloZite i predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij je proizvod predviden isklju¢ivo za pecenje vafli, skoljkica od vafli i krafni.

Ovaij je uredaj namijenien isklju&ivo za uporabu u privatnim domaéinstvima.
Uredaij ne koristite u komercijalne svrhe! Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost
za 3tete nastale uslijed nenamjenske uporabe.

Opseg isporuke

78

Uredai se standardno isporuduje sa sliede¢im komponentama:

® Pekad vafla

® 2 izmjenjive ploce ,Vafle”

® 2 izmjenjive ploce , Skoljkice”

® 2 izmjenjive ploce ,Donut”

® Upute za rukovanje

1) lzvadite uredaj, izmjenijive ploge i upute za rukovanie iz kutije.

2) Odstranite svu ambalaZu i eventualno prisutne naljepnice.

NAPOMENA

> Provjerite cjelovitost opsega isporuke i provjerite postoje li na uredaju
vidljiva oteéenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili Stete zbog oskudnog pakirania ili transportne
Stete se obratite deZurnoj servisnoj telefonskoj liniji (vidi poglavlie Servis).
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Opis uredaja
Slika A:
zaklju€avanje
grijaéa spirala
doniji drzadi
grijaéa spirala

zakljuéavanje

Q0000 Q

straznji drzadi

Slika B (Plo¢e za motivi):
© gomjijezidi
O donji i straznji jezidci (plosnata i Sirokal)

O prednji jezici

Slika C (Vafle):
O gomiji jezicci
O donji i straznji jezidci (plosnata i irokal)

O prednji jezicci

Slika D (Donuts):
@ gomijijeziéai
O donji i straznji jezidci (plosnata i irokal)

O prednji jezidci

Slika E:

@ Zakljugavanije poklopca

® Kontrolna lampica ,Spreman za rad”
® Kontrolna lampica ,Power”

® Kabelski namataé
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Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~, 50/60 Hz
Snaga uredaja 750 W

I Svi dijelovi ovog uredaija, koji dolaze u
QH dodir s namirnicama, ne djeluju negativ-

no na namirnice.

Sigurnosne napomene

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

» Ako dode do ostecenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodag, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.

» Uredaj koristite isklju¢ivo u suhim prostorijama, nikada vani.

@ Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine! U

protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara.

> Prilikom &i3¢enja obratite paznju na to da voda ne dospije
u unutradnjost uredaja. Uredaj nikada ne smijete Cistiti pod
mlazom tekuée vode.

» Osigurajte da uredaj nikada ne moze doéi u dodir s vodom.
Uredajem nikada ne rukujte u blizini vode ili pokraj posuda
koje sadrze tekuéinu.

» Pazite da naponski kabel nikada ne bude vlazan ili mokar
dok uredaj radi. Kabel postavite tako, da se ne moze prignje-
&iti ili na drugi nadin ostetiti.

» Nakon svake uporabe izvucite utika iz utiénice kako biste
iskljuéili uredaj.

» Nikada ne otvaraijte kudiste uredaija.
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedo-
statkom iskustva i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod
nadzorom, ili ako su primile i razumijele upute o uporabi
uredaja, kao i opasnosti koje proizlaze iz uporabe uredaija.

~ Djeca se ne smiju igrati uredajem.

~ Ciscenje i odrzavanie od strane korisnika ne smiju obavljati
djeca ukoliko nisu navriila 8 godina starosti i ako nisu pod
nadzorom. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje
od uredaja i prikljuénog voda.

~ Zlouporaba uredaja mozZe uzrokovati ozljede.

~ Tijekom rada, dijelovi uredaja se mogu jako zagrijati. 1z tog
razloga dirajte samo rucke uredaja.

~ Uredaj nikada ne koristite bez izmjenijivih ploéal Pazite da je
prilikom rada uredaja uvijek umetnut par izmjenjivih ploca.
Grijadi su jako vrudil

~ Prije &i$éenja, zamjene ploca ili odlaganija, uredaj ostavite da
se potpuno ohladi.

~ Budite oprezni prilikom vadenja gotovih jela.
Uredaj i hrana su vrlo vruéi.

~ Uredaj koristite iskljucivo na stabilnoj i ravnoj podlozi otpornoj
na klizanje.

~ Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne daljinske sustave za
upravljanje uredajem.

& Pozor! Vruéa povriinal
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OPREZ - OPASNOST OD POZARA!

~ Uredaj se ne smije koristiti u blizini zapaljivih materijala.
» Uredaj ne pokrivajte dok radi.

» Uredaj koristite samo na podlozi otpornoj na toplinu.

» Uredaj nikada ne smije raditi bez nadzora.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

» Sve namirnice vadite iskljuéivo pomodu plastiéne ili drvene
lopatice ili pomoéu drugog - nemetalnog - predmeta, kako
ne biste unistili sloj protiv lijeplienja kojim je uredaj prevucen.

» Za Ci¥cenje ne koristite agresivna sredstva niti Siljate
predmete.

A\ Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

NAPOMENA

» Za prebacivanje proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban

nikakav zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i
na 50 i na 60 Hz.

Zamjena izmjenjivih ploca
Mozete birati izmedu 3 razlicite vrste izmjenjivih ploga:
= lzmijenjive ploge ,Donuts”: za pecenje krafni (Slika D).
- Izmienjive ploce ,Vafle”: za peéenie vafla (Slika C).

— Izmijenjive plo¢e ,Vafle s motivima”: za pripremu 3upljih motiva od fijesta
za vafle kojese mogu puniti i spajati (Slika B).

UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJINOG UDARA!

> Prije zamjene plo&a obavezno izvucite utikag iz utiénice.
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prije zamjene plo&a uredaj ostavite da se ohladi! Opasnost od opeklina!

NAPOMENA

> Kod izmjenijivih plo¢a ,Skoljkice od vafla” uvijek pazite da gornju izmjenjivu

ploéu uvijek postavite u gornii dio uredaja, a donju izmjenjivu ploéu uvijek u
doniji dio uredaja. Orijentirajte se prema crteZu na rasklopnoj stranici.

Umetanje izmjenjivih ploéa
1) Otvorite uredaj otpustanjem kop&e poklopca @ i otvaranjem poklopca.
2) Gornja izmjenjiva plo¢a: Naijprije donje jezicce @ umetnite u donje drzace ©.

3) Nakon toga gomije jezi¢ce @ utisnite u blokade @), tako da jeziéci @ upad-
nu pod blokade @), nakon Eega izmjenijiva ploca mora &vrsto sjediti na mjestu.

4) Donija izmjenjiva ploa: Naijprije straznje jeziéce @ umetnite u straznje

drzace @.

5) Nakon toga prednije jezicce @ utisnite u blokade @, tako da jeziéci @
upadnu pod blokade @, nakon ¢ega izmijenijiva plo¢a mora &vrsto sjediti
na mjestu.

6) Cursto pritisnite sredinu donje izmjenijive ploge kako biste se uvierili da je ista
ispravno i sigurno umetnuta.

Vadenje izmjenijivih ploca

1) Gornja izmjenjiva plo¢a: Gurnite zaklju€avanje @ prema gore i istovremeno
izmijenijivu plogu nagnite prema naprijed. Podignite izmjenijivu plodu iz donijih

drzaca ©.

2) Donja izmjenijiva plo¢a: Povucite zakljuéavanje @ prema naprijed. Izmjenjiva
ploca ée time lagano iskociti, tako da je mozZete izvudi iz straznjih drzada @.

Prvo pustanje u pogon
Sa svakim od 3 para izmjenijivih ploga obavite sliede¢u proceduru.

1) Sloj protiv lijeplienja na izmjenjivim plo&éama jednom premazite jestivim uliem.

A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prije izmjene plo&a uredaj ostavite da se ohladi! Opasnost od opeklinal
2) U uredai stavite jedan par izmjenjivih ploca.
3) Mrezni utikaé utaknite u uti¢nicu.
4) Zatvorite uredaj i zakljuéajte ga pomoéu blokade poklopca (.

5) Pustite uredaj otprilike 10 minuta da se dovolino zagrije.
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NAPOMENA

| 2

6)
7)
8)

Kod prve upotrebe moze doéi do razvijanja blagog mirisa (mogu¢ je nasta-
nak male koli¢ine dima). To je normalna pojava, koja nestaje nakon kratkog
vremena. Molimo vas, da osigurate dovoljan odvod zraka.

Primjerice otvorite jedan prozor.

Izvucite utikag i ostavite uredaj da se ohladi.
Oistite izmjeniive ploge i uredaj na nadin opisan u poglavlju ,Ciséenje”.

Uredaj je sada spreman za rad.

Rukovanije

Pregled vremena pecenja

U poglavlju ,Recepti” pronadi ¢ete osnovno tijesto prikladno za svaki par izmjenjivih
ploga. Orijentirajte se uz pomo¢ sliedece tablice iz koje moZete uzeti referentne
vrijednosti za dotiéna vremena peéenja. Ako vafli ili krafne ne odgovaraju vasem
osobnom ukusu, prilagodite vrijeme pecenja. Ako koristite tijesto s drugagijim
sastojcima, mozda éete morati promijeniti i vrijeme pedenija.

Izmijenijive ploce Vremena peéenja za osnovno tijesto
Skoljkice” 3-4 minute

,Donut” 2-3 minute

Vafle” otprilike 5 minuta

Peéenje motiva od vafli

1)

2)
3)
4)
5)

Odaberite izmijenijive ploe ,Motivi od vafla” i umetnite ih. Pritom pazite da
gornju izmjenijivu plodu stavite u gornju polovicu uredaja, a donju izmjenjivu
plo¢u u doniji dio uredaja. Izmjenjiva plo&a s udublienim kalupima za punje-
nje tijestom mora biti umetnuta kao donja.

Nikada zajedno ne koristite dvije izmijenijive plo&e razli¢itog tipa.

Zatvorite poklopac i zakljuéajte ga pomoéu kopée @.

Mrezni utika utaknite u utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica ,Power” @.
Cim se uredaj zagrije, svijetli zelena kontrolna lampica , Spreman za rad” @.

Otvorite kopéu poklopca (I, otvorite poklopac i u svaki od kalupa na donjoj
plogi ulijte oko 1/2 velike Zlice tijesta (recepte za motive od vafla potrazite u
poglavliv ,Recepti”).

NAPOMENA

> Pritom pazite da tijesto rasporedite preko svih dijelova motiva. U protivnom
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6) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga blokadom poklopca .

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Motive od vafla vadite isklju¢ivo pomoéu plasti¢ne ili drvene lopatice ili
pomodu drugog prikladnog - nemetalnog - predmeta, kako ne biste unistili
sloj protiv lijeplienja kojim je uredaj prevugen.

7) Nakon otprilike 3 - 4 minute motivi od vafla su peceni. Otvorite kop&u
poklopca (O, otvorite poklopac i izvadite motive od vafla.

8) Ako vise neéete peci motive od vafla, izvadite mrezni utikaé iz utiénice.

9) Motive od vafla ostavite da se lagano ohlade i nozem odreZite vidak tijesta
na rubovima motiva.

10) Motive od vafla napunite Zeljenim punjenjem. Nesto punijenja rasporedite
i po rubu motiva pa zalijepite odgovarajuéi komad tako da obje polovice
budu zdlijepliene i tvore 3uplju figuru.

Pecenja valfa/krafni

1) Odaberite izmjeniive ploge ,Vafle” ili ,Donuts” i umetnite ih.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada zajedno ne koristite dvije izmjeniive ploce razlicitog tipa.
2) Zatvorite poklopac i zakljuéaijte ga blokadom poklopca .
3) Mrezni utikag utaknite u utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica ,Power” @.
4)  Cim se uredaiji zagrije, svijefli zelena kontrolna lampica “Pripreman za rad” @.

5) Otvorite poklopac i na sredinu svake od povriina donje izmjeni¢ne ploce sta-
vite 2 do 3 velike Zlice tijesta za vafle u svakiv posudicu za vafle ili napunite
onoliko tijesta za vafle koliko je potrebno da se kalup do kraja napuni.

6) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga blokadom poklopca (.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Vafle/krafne vadite iskljuéivo pomoéu plastiéne ili drvene lopatice ili pomo-
éu drugog nemetalnog predmeta kako ne biste unistili sloj protiv lijeplienja
kojim je uredaj obloZen.

7) Vafle su gotove nakon otprilike 5 minuta, a krafne nakon 2 - 3 minute. Ovo
vrijeme ovisi o koridtenom fijestu i osobnom ukusu. Otvorite kopéu poklopca @,
otvorite poklopac i izvadite vafle/krafne.

8) Ako vise necete pripremati vafle/krafne, izvucite mrezni utikag iz uticnice.
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UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Prije ¢iS¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz uti¢nice.
Uredaij nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekuéine! U protivnom
postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Uredaj prije &i$éenja ostavite da se ohladi. Opasnost od opeklinal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite jaka ili abrazivna sredstva za ¢is¢enje. To moZe dovesti do
odteéenija povriina uredaja.

> Uredaj nikada ne perite u stroju za pranje posudal

NAPOMENA

> Ne cekajte predugo s &iséenjem. Pri¢ekaijte da se uredaj ohladi dovoljno
da ga mozete dotaknuti bez da se opecete. Tada ¢e se ostaci namirnica
lakse odstraniti.

> Bududi da donje strane izmjenjivih ploga nisu premazane, lako mogu izgu-
biti boju nakon pranja u perilici posuda. Medutim, to ne utiece na njihovu
funkeiju.
Stoga preporucujemo ruéno &iéenie izmjeniivih ploca.

B Kudiste prebrisite s vlaznom krpom. U sluéaju potrebe nanesite blago sred-
stvo za pranje posuda na krpu i zatim prebrisite bistrom vodom.
Sve dobro osusite.

B Izvadite izmjeniive ploge i oéistite ih u toploj vodi u koju ste dodali malo
sredstva za pranje posuda.

B Ako masnoéa ili namirnice dospiju ispod ploa u podrugje u kojem se nalaze
grijace spirale @ @ postupite na sliededi nacin:
— Masnodu i ostale tekuéine pokupite komadiéem papirnatog ruénika.
— Zagorjele ostatke odstranite drvenom lopaticom ili drvenim raznji¢em.

B Prije ponovne uporabe dobro osusite sve dijelove.
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Cuvanje

W Ogistite uredaj na nadin opisan u poglavlju ,Ciséenje”.

B Noamotajte mrezni kabel oko namataca za kabel @ na donjoj strani
uredaja i fiksirajte ga pomodu kopée.

B Uredaj &uvajte na suhom mijestu.

Otklanjanje smetniji

Smetnja

Uredaj ne radi.

Krafne/motivi od

vafla/vafle su
pretamni.

Uzrok

Mrezni utika nije utaknut
u mreznu uticnicu.

Uredai je o3tecen.

Krafne/motivi od vafla/
vafle su predugo bili u
uredaju.

Pomoé

Utaknite utika¢ u utiénicu.

Obratite se servisu za
kupce.

Krafne/motive od vafla/

vafle ranije izvadite iz
uvredaja.

HR 87



Recepti

Osnovno tijesto za vafle
Sastojci:

¢

* & & o oo o

1)
2)
3)
4)
5)
6)

250 g margarina ili maslaca
oko 200 g 3eéera

2 paketi¢a vanilin 3eéera

5 jaja

500 g bragna

2 &ajne Zli¢ice praska za pecivo

350-400 ml mlijeka

Pienasto umutite jaja.

Dodaijte 3eéer i vanilin 3eéer, pa sve zajedno promijedajte.

Dodajte omeksani maslac ili margarin.

Umijeajte pradak za pecivo.

Uz stalno mije3anje postupno naizmjeniéno dodaijte mlijeko i bra3no.

Sve zajedno dobro promijesajte mikserom na najveéoj brzini, sve dok ne
dobijete glatko fijesto.

Cokoladne vafle
Sastojci:

88

¢

* & & o o o

2)
3)
4)
5)
6)

HR

150 g omek3alog maslaca

3 jaja

150 g 3ecera

100 g naribane bijele éokolade
250 g brana

1 juna Zlica cimeta

50 ml mlijeka

Pienasto umutite jaja.

Dodaijte 3eéer i cimet, pa sve zajedno promijedaite.

Dodajte omeksani maslac ili margarin.

Uz stalno mije3anje postupno naizmjeniéno dodaijte mlijeko i brasno.
Na kraju umijesaijte naribanu &okoladu.

Sve zajedno dobro promije3ajte mikserom na najvecoj brzini, sve dok ne
dobijete glatko tijesto.



Osnovno tijesto za motive od vafla

Sastojci:
4 400 g brasna
¢ 100 g secera
4 100 g omek3alog maslaca
¢ 2jaja
4 100 ml mlijeka
¢ Vi judne Zlice praska za pecivo
1) Pomijedajte maslac, 3ecer i jaja.
2) Pomijedajte brasno i prasak za pecivo i dodaite u jaja i maslac.
3) Zatim dodaijte mlijeko.
4) Sve dobro umutite ru&nim mikserom na najveéoj brzini.

NAPOMENA

>

Motive od vafla moZete puniti najrazliéitijim sastojcima:

npr. marmeladom, $ecernim prelijevom, nugat kremom od lie3njaka, pudin-
gom, jogurtom, kadom od jabuka, karamelom, vrhnjem ili slanim punijeni-
ma, primjerice svjezim sirom, sirnim namazom sa zacinima, tzatzikijem,
toplienim gouda sirom, itd.

Motive od vafla mozete i preliti glazurom od ¢okolade ili $e¢ernim prelje-
vom, ili posipati $e¢erom u prahu.

Slatko tijesto za motive od vafla

Sastojci:

¢

* & & o oo o

2)

3)

500 g bragna

200 g secera

200 g maslaca ili margarina
200 g vrhnja

3 jaja

1 &ajna Zli¢ica praska za pecivo

1 paketi¢ vanilin $ecera

Odbvoijite Zumanike i bjelanjke od dva jajeta Zumanjci vam nisu potrebni.

Umutite maslac/margarin, 3eéer, vanilin 3eéer, 2 bjelanjka i jedno cijelo jaje
(bjelanjak i Zutanjak).

Umijeajte vrhnje.
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4) Pomije3ajte brano i pradak za pecivo i dodaite u jaja i maslac.

5) Sve dobro umutite ruénim mikserom na najvecoj brzini.

NAPOMENA

> Slatke motive od vafla mozete puniti najrazligitijim sastojcima:
primjerice marmeladom, Seéernim prelievom, nougat kremom od liesnjaka,
pudingom, jogurtom, kasom od jabuka, karamelom ili tuéenim vrhnjem.

> Motive od vafla mozete i preliti glazurom od éokolade ili $e¢ernim prelje-
vom, ili posipati $e¢erom u prahu.

Slano tijesto za motive od vafla
Sastojci:
4 200 g bradna

125 g margarina

1 jaje

V4 judne Zlice pradka za pecivo

Malo 3eéera

* & & o o

na vrh noza soli

1) Umutite margarin, $ecer, jaje i sol.
2) Pomije3ajte brasno i prasak za pecivo i dodaijte u jaja i maslac.

3) Sve dobro umutite ruénim mikserom na najvecoj brzini.

NAPOMENA

> Slane motive od vafla mozZete puniti najrazliditijim sastojcima:
Primjerice svjezim sirom, sirim namazom sa zacinima, majonezom s cesnja-
kom, tzatzikijem, rastoplienim gouda sirom, itd.

90 | HR SOWEW 750 D4



Osnovno tijesto za krafne

Sastojci:

¢

* & & O oo o

1)

260 g bradna

130 g 3ecera

1 paketi¢ vanilin 3eéera

250 ml mlijeka

3 jaja

5 junih Zlica ulja od kukuruznih klica

1 paketi¢ praska za pecivo

Umutite glatko tijesto od brasna, 3eéera, vanilin $ecera, mlijeka, joja, ulja
i praska za pecivo.

NAPOMENA

> Krafne mozete i preliti glazurom od Eokolade ili $eéernim preljevom, ili

posipati 3eéerom u prahu.

Krafne s voénim jogurtom

& & 6 > o o o

2)

150 g bra3na (integralnog p3eniénog)

50 g bradna (zobenog brasna)

alternativno instant zobene pahuljice

3 &ajne Zligice praska za pecivo

180 g jogurta (1 manja éasica, jagoda ili banana)
4 judne Zlice ulja (suncokretovog)

40 g $elera

4 judne Zice vode

Integralno pseniéno brasno i zobeno brasno pomijeiajte s praskom za
pecivo.

Smiesu brasna s preostalim sastojcima umijesite u tijesto.
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Fitness krafne
4 6 jusnih Zlica 3eéera
1 prstohvat muskatnog oraiica
1 prstohvat cimeta
175 g brasna (tamnog)
1 paketi¢ pragka za pecivo

8 jusnih Zlica ulja (suncokretovog)

* & & o o o

8 jusnih Zlica jogurta (tekuceg jogurta)

1) U zdjeli pomije3aijte $ecer, muskatni oraiié, cimet, brasno i prasak za
pecivo.

2) Polako dodaite ulje i jogurt stalno mije3ajuéi tako da dobijete kremasto
tijesto.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaj simbol prekrizene kante za otpad na kotagi¢ima ukazuje na to da ovaj
uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU. Tom se direktivom zabranijuje bacati
uredaj na kraju njegova roka uporabe u obino kuéno smeée. Uredaj se mora
predati na mjestu za sakuplianje posebnog otpada ili predati poduzedu za
zbrinjavanje posebnog otpada.

To je zbrinjavanje za vas besplatno. Cuvaite okolis i zbrinite
uredaj na ispravan nadin.

Ako vas stari uredaj sadrZi osobne podatke, sami ste odgovorni za njihovo
brisanje prije nego uredaj vratite.

(]
2n We) moguénostima zbrinjavanja starih uredaja moZete se raspitati u gradskom ili
@ opéinskom poglavarstvu.

Zbrinjavanje ambalaze

@ Materijali ambalaZe odabrani su prema ekoloskim naéelima i nagelima

%@ zbrinjavania, te se stoga mogu reciklirati. Ambalazu koja vam vise nije potrebna

zbrinite u skladu s vazecim lokalnim propisima.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin. Pazite na oznake na razligitim
b materijalima ambalazZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
a

Materijali ambalaZze oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg
znadenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni materijali.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodava&a proizvoda. U nastavku izloZzeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapoginje danom kupnje. Molimo, sacuvaite racun. Potreban je
kao dokaz o kupniji. Ako u roku od tri godine od datuma kupnje ovog proizvoda
nastupi greska na materijalu ili tvornicka greska proizvod ée biti - po naem izbo-
ru - za Vas besplatno popravlien ili zamijenien, ili ¢e Vam se vratiti novac. Za to-
kvo ispunijenje jamstvene obveze potrebno je unutar trogodidnjeg roka predoéiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (raéun), te pisanim putem ukratko opisati u
&emu se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar pokriven nagim
jomstvom, poslat ¢emo Vam popravljen ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac
bio lisen uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvriena njezina zamjena ili njezin
bitni popravak, jamstveni rok pocinije tec¢i ponovno od zamjene, odnosno od
vraéanja popravliene stvari.

3. Ako je zamijenien ili bitno popravljen samo neki dio stvari, jamstveni rok
podinje tedi ponovno samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u slué¢aju nedostataka

Koridtenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravljene dijelove. Stete i nedostatke koiji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrdeni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provieren. Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i
izradi. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su izloZeni uobiéajenom
habaniju i stoga se smatraju dijelovima brzog habanija ili za stetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaga, akumulatora ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla. Ovo
jomstvo propada ako je proizvod osteéen, i ako nije struéno koristen ili servisiran.
Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke navede-
ne u uputama za uporabu. Uporabne namijene i radnije, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati. Proizvod
je namijenjen isklju¢ivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje
vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenija, primjene sile i zahvata na
uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u slu¢aju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedece
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajnicki racun i broj
artikla (IAN) 453101/453102-2304 kao dokaz o kupniji.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plogici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u
obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smetnii u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim do-
kazom o kupnii (blagajnicki raéun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

E":I" Na stranici www.kaufland.com/manual mozZete preuzeti ovaj i mnoge druge
- =1 priruénike.

: S ovim QR kodom ofi¢i éefe izravno na nasu medunarodnu web stranicu

E (www.kaufland.com/manual). Klikom na odgovarajuéu zemlju doéi

¢ete na nacionalni pregled nasih priruénika. Unosom broja artikla

(IAN) 453101/453102-2304 mozete otvoriti svoje upute za uporabu.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 223223 (besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
E-Mail: kontakt@kaufland.hr

[1AN 453101/453102-2304 |

Proizvodad
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NJEMACKA

www.kompernclss.com
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BbrBepeHume

Mosnpasssame BuM 30 MOKyNKATA HA BALWMS HOB ypen!

M36panu cre MoaepeH 1 BucokokauectseH npopykT. Pbkosoactsoto 3a notpebu-
TENs € HePA3AENHA YACT OT TO3M NPOAYKT. TO ChABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO
6esonacHoctTa, ynotpebara m npeaasateto 3a otnamsuu. MNpenu na msnonssare
NPOAYKTa, ce 3aNO3HAMTe C BCUUKM yKA3aHMs 3a obcnyxeaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonssakite TO3M NpoOayKT CAMO CMOPER OMMCAHMETO M 30 NOcodeHMTe obnacT
Ha npunoxetue. [penasarite NPOAYKTA HA TPETM NMLIA 30€AHO C LSNATA QOKY-
MeHTaums.

Ynorpe6a no npeaHasHayeHue

Tosu ypen e npensuoeH eAMHCTBEHO 3d NeyeHe HA rodppeTH, rodpeT C MOTHBM
M [OHBTH.

Tosu ypen e npenHasHaYeH eaMHCTBEHO 30 ynoTpeba B YaCTHWM LOMAKMHCTBA.
He m3nonseaitre ypena 3a npodecmoHanHm uenm! Mpoussoantenst He noema
OTFOBOPHOCT 34l LUETH Nopanu HeuenecbobpasHa ynotpeba.

OKkoMNNeKToBKA HA AOCTABKATA

96

CTaHAAPTHATG OKOMMIEKTOBKA HA AOCTABKATA BKIOYBA CNEAHMTE KOMMOHEHTH:
® rodppeTHUK

2 cmensemu nnoun ,lodppetn”

2 cmensemu nnoun ,loppetn ¢ motmeu”

2 cmeHseMu nnoun ,oHbt”

PBKOBOACTBO 30 NoTpeburens
1) Mssanete ypena, CMeHseMmTe NoYM M PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens ot
KyTHsTa.

2) OTCTdeeTe BCMYKM OMNAKOBBYHM MATEPMANM U HANTUYHU CTUKEPMU.

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe NOCTABKATA 3a KOMMNEKTHOCT 1 BUOMMMK NOBpEnU.

> [lpu HeMbNHA AOCTABKA WA MOBPEM MOPAQM NOLWA OMAKOBKA MAM LUETH,
nony4YeHn Npu TPAHCMOPTA, ce OBbPHETE KbM FOPELLATA NMHKMS HA CEPBM3a
(8. masa CepBusHo o6cny>kBaHe).
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OnucaxHue Ha ypena

QOurypa A:

Qukcaropu
HarpesarenHa cnmpana
HonHu avpxaum
Harpesarenta cnupana

@MKCGTOPM

Q0000 Q

3anHM abpXAYM

Qurypa b (Todpetn ¢ moTmem):
© TlopHu dukerpalm su6ueta

O [Oonnu v 3aanm dukcrpawm ssbueta (Mnocku 1 wpokm)

O Mpeanu dukeupawm 3wbueta

Qurypa B (Todpetn):
© TopHu dukcupawm 3ubueta
O OonHu v 3aaHm dukcupawm 3s6ueta (Mnocku m wpokm)

O Tpeann dukcrpawm svbueta

Qurypa I (DoHbth):
© TopHu pukcmpawm 3u6ueta

O OonHu v 3anHm dukcupawm 3s6ueta (Mnocku u wmpokm)

O peann pukenpawm subueta

Qurypa 0:

@ bnokuposka Ha kanaka

® Konrponen unamkarop ,loTos 30 pabora”
® Kontponen unaukarop ,Power”

® Mascro 3a HasuBake Ha kabena

BG
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TexHuuyeck AnAHHM
HanpexeHue 220 - 240V ~, 50/60 Hz

KoncyMmpana mowroet 750 W

IF nOKpMTMeTO HO CMEeHfeMuTe NnoYn e paspeLleHo
3a KOHTAKT C XPAHUTENHM NPOAYKTU.

YkazaHus 3a 6e3onacHocT
MPEAYNPEDXOAEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB

YOAP!

» Ako kabembT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospeau, Toi Tps6Ba Aa 6bae CMEHeH OT Npom3BOaMTENS,
HEeroBaTa cepBM3HA cnyx6a Unu nuue ¢ NOAXOAsWA KBAM-
dukaums, 30 A ce NPenoTBPATIT EBEHTYANHM ONACHOCTM.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS, HE HA OT-
KpHTO.

Hukora He notansite ypena BbB BOAA MM APYTU

@ TeyHoctm! B npoTtmBeH cnyyait chbluectsyBa OnacHOCT

30 XMBOTA NOpPAAM TOKOB yaAAp.

> [1pu nouncTBaHe BHMMABAMTE BB BLTPELIHOCTTA HA Ypeaa
[a He nonapa Boaa. Hukora He MmiTe ypena noa Tevawa
BOAA.

» Hukora He nonyckakTe KOHTAKT Ha ypena ¢ soaa. Hukora
He M3Non3BaMTE ypena B 6nM3ocT 4O BOAA MMM ChAOBE C
TEYHOCTM.

> [lo BpeMe Ha paboTta He gonyckaiTe MpexXoBusT kaben
[a ce HAMOKpM unu HasnaxHu. [pokaparite ro Taka, ye
04 He ce NPUTMCKA MM NOBPEXAA NO APYT HAYMH.

» Cnen Bcska ynotpeba 1snbpneakTe LWencena or KOHTAKTA,
30 00 U3KNOYMTE ypena.

> Hukora He oTBapSHTE KOpPNYyCa HA Ypena.
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A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ To3n ypen MOXe A Ce M3MOM3BA OT Aeld HA Bb3PACT HAA
8 ronmHK, KakTo M OT NMLA C HAOMANEeHU GU3MYECKM, CETUBHM
MKW YMCTBEHM BB3MOXHOCTU MK 6e3 onmT u/mnm 3HaHus,
QKo ca noa HabMAEHWE UK €A UHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
weHWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpa-
K OMACHOCTUTE, MPOM3TUYALLM OT PabOTATA C HEro.

> He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.

~ [NouncTBaHETO M NOAAPBXKATA OT CTPAHA HA NoTpebuTtens
He TPS6BA 4O Ce M3BBPLUBAT OT AeLd, OCBEH KO HE CA HA
Bb3pAcCT Haa 8 roauHu 1 noa Habnonerue. Odpwxre ypena
M cBbp3BaLMS Kaben aaney oT geua Ha Bb3pact noq 8
FOAMHM.

~ [pu HenpaemnHa ynotpeba HA ypeaa ChiecTByBA ONACHOCT
OT HOPAHSBAHE.

~ [Mo Bpeme Ha pabota yacTmTe HO ypena MoraT ad ce Haro-
peLlsT. 3aTOBA AOKOCBAMTE CAMO APBXKKATA.

» Hukora He mnsnonseaitte ypena 6e3 cmeHseMu nnouu!
BHumasakiTe npm pabota BUHAMM Aa € NOCTABEHA ABOMKA
cMeHsemu nnoun. HarpesarenHure cnupanum ce Haropetwus-
BAT cMnHo!

~ [peau nouncTsaHe, CMAHA HA NAoYMTE MM NPUbUPaHe
oCTOBeTe Ypead Ad Ce OXNaaM MU3Lsno.

~ bboete npeanasnuem npu M3BaXAAHE HO FOTOBMTE NPORYKTM.
YpensT, KAKTO 1 MPOAYKTUTE CA MHOTO FOPELLM.

~ M3nonseaite ypena camo Bbpxy cTaBMNHA, HENMb3rawa
Ce M PABHA MOBBPXHOCT.

~ 3a paborta ¢ ypena He U3NON3BaMTe BLHILEH TAMMEp UM
OTAENHA CUCTEMA 30 AUCTAHLMOHHO YNPABREHHE.

& BHumanue! [opewwa nosspxHocr!
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BHUMAHMUE - ONACHOCT OT NMO>KAP!

~ Ypenst He Tpa6Ba Aa ce M3MoN3Ba B HM30CT AO FOPUMM
marepuanm.

(9]

=
a
6

» He nokpueaiire ypena, aokaro pabotm.
» M3nonseaite ypena camo BbpXy TEPMOYCTOMUYMBA OCHOBA.
» Hukora He octasgiTe ypena na pabotm 6es HabnopeHme.

BHUMAHMUE - ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> M3saxaarite npoayktmre caMo C MNACTMACOBA MMM ObPBEHA
NonaTka UK OPYr NoAxoasil, HeMeTaneH NpeamerT, 3a Aa He
NoBpenmTe He3aNEenBALLOTO NOKPUTUE HA TOPPETHUKA.

> 30 NOYMCTBAHE He M3MON3BAMTE ArPECHUBHIU NOYMCTBALLM
CPEeAncTBA M OCTPU NPEOMETH.

YKA3AHUE

» Ot cTpaHa Ha notpebutens He e HeobxoaMMO LeMcTame 3
npeHactporika Ha npoaykta mexay 50 1 60 Hz. Mpoaykrst
e noaxonsu kakto 3a 50, Taka m 3a 60 Hz.

CMaHa Ha cMeHsieMuTe NyIoumn

Moxerte na m3bupare mexay 3 pasnmuHm CMeHseMK Nnoum:

— cMensemn nnoun , LoHsTn”: 30 nevyere Ha goHwTH (dur. ),
— cMensemn nnoum: ,lodpetn”: 3a nevere Ha rodppetn (dur. B),

— cMeHsemu nnouu ,fodpeTn ¢ MOTUBM": 30 NPUIOTBAHE HA KYXM MOMNO-
BMHUW HQ TOPPETH C MOTUBU, KOMTO ClIEef TOBA MOFAT A CE HAMBIHAT M
cvenunst (dur. B).

NMPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB YAAP

> Bunarm M3ﬂ'l:pI'IBGl:1Te Lencena ot KOHTAKTd, npean Na CMEeHUTEe CMEeHs-
eMuTe nnoYn.

A NMPEAYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> [lpenu cMIHA HO CMEHSEMMTE MNOYM OCTABETE YPena aa ce oxnaam!
Onactocrt ot usrapsHe!
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YKA3AHUE

| 2

Mpu cmensemute nroun ,lodbpeti ¢ MOTMBK” BMHATM BHUMABAKMTE TOPHA-
TG CMEHSeMa MoYd Ad € NOCTABEHA B TOPHATA YACT HA YPENd, d AONHAT
CMeHseMa Mnoya - B NOMHATA YACT HA ypend. 30 OPMEHTALMS M3NON3BaM-
Te GUrypuTe Ha Pa3rbBALLATA CE CTPAHMLA.

MocraBaHe HaO cMeHsieMUTe Nnoun

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Otsopere ypena, kato ocsoboamte bnokmposkara Ha kanaka ) v nosaur-
HeTe Kanaka.

opHa cMeHseMa NAoYA: MLPBO NOCTABeTe fofHUTe duKcHpalm 3bbueta @
B DOMHMTe Obpxaun ©.

Cren ToBa NpUTUCHETE ropHUTe pukcupalum 3pbueta @ kvm dukcatopute @,
TaKka ve pukcupawmte 3u6ueta @ na enasar noa dukcaropute @ u cmense-
MaTa nnoya fa crom crabunHo.

[onHa cmensema nnoua: mxpeo nocrasete 3apHuTe Grkcupalm sxbuera @
B 3aAHMTe abpxaun @.

Cnen ToBa nputcHeTe npepHute dukcupawm 3sbueta @ kbvm pukcatopure
@, Taka ye dukeupawmte 3p6ueta @ na enssar noa dukcatropure @ u
CMeHSeMaTa NAoYa Ad CTOM CTABMAHO.

HatucHerte BenHbX cunHo B cpenara Ha oonHara CMeHdema nnoya, 3a aa
Ce yBepuTe, 4e e NOCTaBeHa crabunHo.

M3Ba>kpaHe HO cmeHseMuTe Noum

1)

2)

TopHa cMeHseMa nnoua: TnacHete dukcatopute @ Harope u chiueBpemeH-
HO HOKMOHeTe CMeHseMaTa nnoyara Hanpen. M3sanete cMeHsemara nnoya
ot nonHute avpxaun @.

[onHa cmensema nnoua: usgspnarite dukcaropure @ Hanpen. Mpu Tosa
CMEHSeMaTa MoYd M3CKaUa NeKo HaMped, TaKa Ye fd MOXeTe Ad § M3Obp-
nate ot 3aaHuTe avpxaun @.

MbvpBO NyckaHe B ekcnioarauus

l/lasprueTe cnenHATa npouenypa C BCaka oT Tpute LBOMKM CMEHSIEMM NIIOYM.

1)

HamaszHete €0HOKPATHO He3anenBsdLwoTo NOKPUTME HO CMEHIeMUTE NNoYU
C NOAXoaaLo 3a roteeHe onmo.

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

| 2

2)
3)

Mpenn cMIHA Ha cMeHseMMTe NNoYM ocTaseTe ypena aa ce oxnanm!
Onactocr ot usrapstel!

Mocrasete nBoika CMeHsEMM MNoYM B ypena.

Bkniouete uwencena B KOHTAKT.
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4) 3arsopere ypena u ro 6nokupaitte NocpeacTBom GnokMpoeKkaTa Ha
kanaka @.

5) Ocraserte ypena aa sarpssa okono 10 MunyTH.

YKA3AHUE

> [lpun nbpeata ynotpeba Moxe aa ce 06pasyBa nek MUPHC (BBIMOXKHO e
chlyo 06pasyBaHe HA Nek OuM). TOBA e HOPMANHO M M34E3BA Cren KPATKO
speme. Ocurypete nocrarsuHo npoeetpssare. Hanpumep orsoperte
nposoped.

6) Wskniouete wencena 1 ocrasete ypeaa Aa Ce OXNAM.

7) Tlouncrete cMeHseMMUTE NNOYM M ypPEend, KOKTO € ONMUCaHO B IMaBa
,ouncreane”.

8) Cera ypensT e rotos 3a pabora.

Pabora c ypena

O6w, npernen Ha BpeMeHATA HA NeYeHe

3a BCAKA ABOMKA CMEHSEMM MIOYM e HOMEPMTE MOAXOMALIO OCHOBHO TECTO B
rmaea ,Peuentn”. Opuentnpaiire ce ¢ nomowra Ha cneasawara Tabnuua, ot
KOSTO MOXETe 10 BUAMTE OPUEHTMPOBBUHM CTOMHOCTM 30 ChOTBETHWUTE BPEMEHA
Ha neyeHe. B cnyuait ye rodpetara UM NOHBTLT HE CHOTBETCTBA HA NMUHMS Bi
BKYC, KOPMIMPAiiTE BPEMETO Ha neveHe. AKO M3MOM3BATE TECTO C APYTM ChCTABKM,
MO>e N4 e HeoBXOAMMO d NPOMEHMTE ChLLIO M BPEMEHATA HA MeyeHe.

CmeHsemun nnoumn BpemeHa Ha neueHe 30 OCHOBHOTO TECTO
JTodpetn ¢ motmeu” 3 - 4 MuHyTH

donbtn” 2 - 3 MuHyTH

JJoppern” OKOMO 5 MUHYTH

MeueHe Ha ro¢ppeTn ¢ MOTUBU

1) Usbepete cmensemmte nnoun ,lodpetn ¢ motmeu” 1t nocrasete. MNpu
TOBQ BHMMABAMTE FOPHATA CMEHSEMA MNOYA A € MOHTMPAHA B FopHATa
NOMOBMHA HA YPEAd, a AONHATA CMEHSEMA MNIOYA - B LONHATA NOMOBMHA.
CMeHseMaTa nnoua ¢ BambOHATHTE GOPMM 30 MbIHEHE € TeCTo Tp6Ba
Aa ce NOCTaBM [ONY.

> Hukora He u3nonssanTte €0HOBPEMEHHO NBE PA3NIMYHN CMEHAEMU NNOYU.

2) 3atsopere kanaka u ro 6nokMpaiite NocpeacTBom 6IOKMPOBKATA HA
kanaka .

3) Bxniouete wencena B koHTakT. YepeeHust koHTponeH unamkatop ,Power” (B
ceetu.
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4) BenHara Wwom ypemsT 3arpee, 3eneHusT KOHTponeH uHamkarop ,loTos 3a
pabora” @ ceetsa.

5) Ocsoboperte 6nokuposkara Ha kanaka ), otsopete kanaka u cunerte
okono 1/2 u.n. tecto (peuentu 3a rodbpet c MoTHBY, BX. masa ,Peuenti”)
BbB BCAKA POPMA HA DONHATA CMEHSEeMA Mnoya.

YKA3AHUE

> BHuMasarite Tectoto na ce pasnpenenn No BCUMYKM 4aCTM HaQ MOTUBA.
B npoTMBEH CJ'Iy"IGIZ € Bb3MOXXHO HAKOM YACTU HO MOTUBA OA HE Ce 3AMbIHAT.

6) 3areopete Kanaka u ro BrokMpaiite NOCPEACTBOM BNOKMPOBKATA Ha
kanaka .

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> MM3axnante roppeture ¢ MOTMBM CAMO C MNACTMACOBA UMK ObPBEHA
NonaTka MNK APyr NOOXOASL, HEMETANEH NPeaMeT, 3 Ad He NoBpenuTe
HE3QENBALLOTO MOKPUTHE HA ypead.

7) Cnen okono 3 - 4 MuHYTH rodpeTuTe ¢ MoTHeM ca rotoen. Ocsobopete
6nokupoekara Ha kanaka {), oteopete kanaka u ussanete rodpetnte ¢
MOTUBM.

8) Ao He xenaeTe na NpuroTeaTe noseye roppeTM C MOTUBM, U3TBPNALTE
Lwencena oT KOHTAKTA.

9) Ocrasete roppeTHTe C MOTUBM [A CE OXNAAAT NEKO U M3PEXETE C HOX
usnuwHoTo Tecto (obpasysanuTe ce uspacrsum) no prba Ha roppetute ¢
MOTHBM.

10) Hansanete rodpeture ¢ MoTMBM C XenaHus mbnHex. Pasnpenenete manko
KOMMYECTBO OT MBAHEXA M Mo prHA HA roppeTHTE C MOTUBM M NOCTaBETe
CbOTBETHATA BTOPA MOSOBMHA OTFOPE, TAKA Ye [BETE MONOBMHM AA Ce
cnenst u aa ce obpasysa Kyxa ¢urypa.

MeueHe Ha rodppeTn/AOHDBTU

1) WUsbepete cmensemmte nnoun ,lodppetn” uam ,LdoHbtn” 1 i noctaserte.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> Hukora He m3nonssante €0HOBPEMEHHO BE€ PA3NMUYHU CMEHIEMHU NNOUN.

2) 3arsopeTe kanaka 1 ro GAOKMpaKTe NOCPEACTBOM BIOKMPOBKATA HA
kanaka @.

3) Bxniouete wencena B koHTakT. Yepeerust koHTponeH unamkatop ,Power” (B
ceeTn.

4) BenHara WOM ypemsT 3arpee, 3eNeHMaT KOHTPOoneH nHamkatop ,loTos 3a
pabora” @ ceetsa.

5) Orsoperte kanaka u cunete okono 2 - 3 ronemu c.ni. TecTo 3a rodpet s
Cpenara Ha BCSka GopMma 3a roGpeTu Unu HambaHeTe GOPMUTE 30 AOHBTU
HQ DONHATA CMEHSEMA MoYd C TONKOBA TECTO 30 AOHBTU, KONKOTO € Heob-
XOAMMO 34 3aMbIBAHE HA CbOTBETHATA OPMA.
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6) 3aTsopete kanaka u ro Grokuparite NOCPERCTBOM BIOKMPOBKATA Ha
kanaka .

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUATTHU

> W3saxaaiite roppetnte/noHBTUTE CAMO € MNACTMACOBA MAM AbPBEHA
nonaTtka Mnu Apyr NOAXOAdLy, HEMeTaneH NpeaMeT, 3a Aa He nospeauTe
HEe3QanenBaloTo NOKPUTME Ha ypena.

7) Todpeture ca rotoeu cnea okono 5 MUHYTH, Q AOHBTUTE - CRIE OKONO
2 - 3 mmHyT. Bpemerto Ha npurotesHe MoXe 0a BAPMPA B 3ABUCMMOCT OT
M3MON3BAHOTO TECTO W NM4HUTE Npeanoumntarms. Ocsobonete GnokMposkara
Ha kanaka (), oteopete kanaka u ussanete rodppetute/noHBTMTE.

8) Axo He xenaeTte aa neyete noseye rodbpet/nOHBTH, UIABPNCKTE Wencenda
OT KOHTAKTA.

Mouucreane

104

NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB YOAP
> [TbpBO M3OBPNANTE LIENCENA OT KOHTAKTA, NPEAM AA NOYMCTMTE ypend.

@ Hukora He notansitte ypena Bbe BoAa mnm apyrm TeuHoctm! B npo-
TUBEH CMyuYdM ChbLIECTBYBA OMACHOCT 30 XMBOTA NOPAAM TOKOB yAAP.

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> [lpenu nouncreare octaeete ypena aa ce oxnanu. Onackoct ot uarapsHe!

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUATIHU

> He usnonseaire arpecmsHM MM abPAsMBHU NPENAPATM 30 MOYMUCTBAHE.

Te pa3sxnar NOBLPXHOCTTA HA YpPEeaa.

> B HuKakbB criyyai He MUiTe MK ypeana B CbAOMMSNHA MalumHal

YKA3AHUE

> He usuaksarire TbpOE ABATO, MPEAM OA NOUMCTUTE Ypend. M3uakaiire,
[OKATO ypenbT ce OXNaaM NOCTATLYHO M MOXeTe [a ro nokocsare 6e3
OMACHOCT OT M3rapsHe. ToraBa ocTaTbLMTE OT XPAHWUTENHM NPOAYKTH Ce
OTCTPAHABAT NO-NECHO.

> Tul1 KATO NONHMTE CTPAHM HO CMEHIEMMTE NNOYM HIMAT NOKPUTME, cnen
NOYMCTBAHE B CHOOMMSNHA MALIMHA Te MOTAT NecHO Aa ce obesusetst. Ho
TOBA HE BNOWABA QYHKLMOHMPAHETO UM.
3aToBA NPENOPBYBAME MOYMCTBAHE HA CMEHSEMMTE MNOUM HA PBKA.

B 36bpiete kopryca ¢ BNaxHa kbpna. [1pu ynopmrm 3ambpcssarms usnons-
BAMTE MEK MMELL NPENApAT BbpXy kbpnata. M3bbpluerte ¢ HABNAXKHEHA CAMO
C YKCTa BOAA KBPMA, 30 1A OTCTPAHMTE OCTATBLM OT MMELLMs NPenapar.
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B Ceanete cMeHseMMTe NAOYM U TM MIMMITE C TONNA BOOQ, B KOATO € HO6C|-
BEH Manko Muell npenapdar.

B B cnyyadt ue 8 otnenexmeto Ha Harpesatentute cnupany @ @ non cme-
HAEMUTE NNOYM NnonagHe MA3HMHA UK XpGHMTeﬂeH npOJJYKT, nocronete,
KQKTO crnefsa:

— [lonuitte MAsHUHATA MK OPYTM TEUHOCTM UpE3 NOTYNBAHE C NApye
KYXHEHCKQ XapTms.

- OTCTPGHeTe 3aropenM ocrarbum C AbPBEHA NONATKA MK MANKA ObpBe-
HQ Kneykda.

B TMoncywete nobpe BCHUKM YACTM NPeau crensawara ynotpeba.

CbxpaHeHune
B Mouncrearire ypena chriacHo onucaxueto B masa ,louncreare”.

B Hasurite MpexoBus kaben Ha MACTOTO 30 HasueaHe Ha kabena @ or
AOMHATA CTPAHA HA YPena u ro duKcHpaiite ¢ Wmnkata 3a kabena.

B CoxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MSCTO.

OrcTpaHaBaHe HaO HEU3NPABHOCTU

Heusnpas- HauuH Ha
MpuuuHa
HOCT OTCTPAHSIBAHE
LLleI'ICeJ'I'bT He e BKNo4YeH Bkniouere uencena s
YPeﬂ'bT He B KOHTAKTA. eneKkTpmuyeckara mpexa.
$yHKUMOHMPA. O6mpHerte ce Kbm

Ypen®T e noBpeneH.
cepsu3a.

OHBTUTE
g / Honvture/Todpetute ¢

Fodpetute ¢ MOTH- M3saxaarite no-paHo
PP motmeu/Todpetute ca P

su/Todperture ce noHvTHTe/rodpetnte ¢
61nu TBbPAE ABATO B
npenuuar Tebpae MoTuBw/roppeTute.

ena.
CHUIHO. P
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Peuentu

OcHoBHO TecTo 3a rodppeTun
Mpoaykrtu:

* & O & o o o

1)
2)
3)
4)
5)

6)

250 g maprapuH unm macno
200 g 3axap

2 naketyeta BAHMMOBA 3aXAP
5 siua

500 g 6pawHo

2 y.n. 6aknynsep

350 - 400 ml mnsko

Pasbuitte Ha naHa siuara.

[o6aseTe 30xapTa 1 BAHMIOBATA 30XAP M PA3EBPKAMTE BCUUKO.
[ob6asete pastoneHOTo MACNO MM MAPTAPHMHA.

Cmecerte ¢ 6aknynsepa.

MocrenenHo nobassiTe penyBaikiu MIsSKo 1 BpalwHo, kato Ebpkare
HEMPEeKbCHATO.

CMeceTe BCMUKO € MMKCEP HA HOM-BMCOKA CTeneH Ao obpasysaHe Ha
[MAAKO TecTo.

Llokonapnoeun roppetn
Mponaykrk:

* S & & o o o

2)
3)
4)

5)
6)

150 g pasmekHaro macno

3 situa

150 g 3axap

100 g Hacrspran 6sn wokonan
250 g 6pauHo

1 4.n. karena

50 ml mnsko

Pazbuiite Ha naHa aHuaTa.
Hobasete 3axapta u kKaHenata u pasbbpKakTe BCUUKO.
[ob6asete pastoneHoTo MACHO MW MAPTAPUHA.

MocrenenHo nobaesiTe peyBaiku Msko 1 6paluHo, karo Gbpkate
HenpeKkbCHATO.

HGKPOSI CMeceTe C HaCTbpraHMs wokonan.

CMmeceTe BCMUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQA CTEMeH [0 o6p03yBoHe HQ
rnagko TecTo.
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OcHOBHO TecTo 3a roppeT ¢ MOTUBMU

Mpoaykru:

4 400 g 6pawHo

4 100 g 3axap

4 100 g pasmeknaro macno

¢ 2 giua

4 100 ml mnsko

¢ Viu.n. 6aknynsep

1) Cmecete mMacnoto, 30xapTa u sHuara.

2) Cwmecete bpawHorto ¢ 6aknynsepa v ro gobasete KbM OCTAHANATA CMeC.
3) Iobasere mnskoTo.

4) CmeceTe BCUYKO € MMKCEP HO HOM-BUCOKA CTEMEH.

YKA3AHUE

>

MoxeTe na HaMbAHKTE FOPPETUTE C MOTUBM C PAINUYHM MPOMYKTM:
HANPUMMEP C MAPMANAA, 3aXAPHA FA3ypa, NEWHUKOB HYrd KpeMm, MyAmHT,
MorypT, 86BIKOB MyC, KAPAMEN, CMETAHA MM C MUKAHTHMU MBAHEXM OT
KPeMa cMpeHe, M3BaPA ChC 3€NEHM NOANPABKM, COC AMONM, A3ANMKM,
TOMEHO CUPEHE FayAd U T.H.

Moxerte na noneete roppeTmre ¢ MOTUBK ChLLO C LIOKONAAOBA MMM
30XAPHA FNa3ypa MK Ad M NopbCMTe C NyApa 3axap.

Cnapko Tecro 3a roppeTv ¢ MOTUBM

Mponyktu:

4 500 g 6pawHo

¢ 200 g 3axap

4 200 g macno unm MaprapuH

4 200 g 30kBaCEHO CMeTaHA

4 3 anua

¢ 1 4. 6aknyneep

4 1 naketye BaHMNoBA 30XAp

1) Paspenerte xbnmbka 1 6enTbka Ha ABe OT aMLATA. JKbATHKBT He € HeOBXOAMM.
2) Cwmecere macnoto/MaprapmHa, 30XapTa, BAHMAOBATA 30XAp, ABATA BenTbka

M UANoTO Akile (6enTbk 1 XBbATBK).
3) CmeceTe cbC 30KBACEHATA CMETAHA.
4) Cwmecete 6pawHoto ¢ 6aknynsepa 1 ro nobaseTe KbM OCTAHANATA CMeC.
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5) Cmecerte BCUUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQ CTEMEH.

YKA3AHUE

> MosxeTte na HaMBAHMTE CNAAKMTE FOPPETH C MOTUBM C HAM-PABIMYHM
npoRyKTU:
HaNPUMMEpP C MAPMAnaf, 3aXApPHA F1a3ypda, NeWHUKOB HYrd KpeM,
MYLOMHT, MOTYpT, SE6BIKOB MyC, KAPAMEN MM CMETAHA.

> Moxete na noneete roppeTmte ¢ MOTMBM ChLIO C LIOKONANOBA MM
30XAPHA Fa3ypa Mnu Aad M nopsCuTe ¢ Nyapa saxap.

ConeHo TecTo 3a roppeTy ¢ MOTUBMU
Mponyktu:

200 g 6pawHo

125 g maprapmt

1 srue

V4 u.n. 6aknynsep

1 wwunka 3axap

> & & o o

CON HAa BBbPXA HA HOXa

1) Cmecete maprapuHa, 30xapTa, aHLeTo u conta.
2) Cwmecete 6pawHoto ¢ 6aknynsepa 1 ro aobaseTe KbM OCTAHANATA CMeC.

3) Cmecete BCUUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQ CTEMEH.

YKA3AHUE

> MosxeTe na HAMBLAHMTE CONEHMTE TOPPETU C MOTUBM C HAM-PAINMUUHM
npomyKTU:
HANpMMEp C KPeMA CUMPEHE, M3BAPA CbC 3eNeHM NOANPABKM, COC AMOM,
A3Q03MKM, TOTIEHO CUPEHe Tayad U T.H.
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OCHOBHO TECTO 30 AOHBTU

Mponyktu:

* & & O o o o

1)

260 g 6pawHo

130 g 3axap

1 n. BaHMOBA 30Xap

250 ml mnsko

3 s¥ua

5 c.n. onMo oT LApEeBUYHM KbIHOBE

1 n. 6aknynsep

Paz6vpkaiite BpawHoTo, 30XapTa, BAHMNOBATA 30XAP, MASKOTO, SMLATA,
onuoTo 1 baknyneepa Ha MagKo TecTo.

YKA3AHUE

> Moxerte na noneete oOHLTUTE CbLLO C LWOKONAAoBA UMK 3aXApPHA rmasypa

MNK A T NOPBCMTE C MYAPA 3aXap.

HoHbT ¢ nnonos norypr

* S S O > o o

1)

2)

150 g 6pawHo (nweHnyHo MbAHO3BLPHECTO)

50 g 6pawHo (oseceHo)

QNTEPHATMBHO MHCTAHTHM OBECEHM SAKM

3 u.n. 6aknynsep

180 g ttoryprt (1 manka koduuka, sropa unu 6aHaH)
4 c.n. onmo (cnvHYornenoso)

40 g TpbCTHKOBa 30XAP

4 c.n. Boga

CMeceTe NIWEeHWYHOTO MBAHO3LPHECTO BPALLHO U OBECEHOTO BpaLHO ¢
6aknyneepa.

Pazbbpkarite BpalwHIHATA CMEC C OCTAHANMUTE MPORYKTM HA TECTO.
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®durtHec oOHDBT

6 c.n. TPBCTUKOBA 3aXAP

1 wmnka MHAKMCKO opexye
1 wmnka kavena

175 g 6patw+o, TbMHO

1 n. 6aknyneep

8 c.n. onuo (cnbHYormenoeo)

* & & O o o o

8 c.n. torypr (3a nuene)

1) Cmecete B kyna TpBCTMKOBATA 30XAP, MHAMICKOTO OpexJe, KaHenara,
6pawHoto 1 baknyneepa.

2) basHo npubaseTe OAMOTO 1 MOrYPTa 30 NMeHe, KATo GbpKaTe NOCTOSHHO,
30 04 ce Nony4Yr KpeMoobpasHo TecTo.

NMpenaeaHe 3a oTnAgbUM

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnagbumn

on \
WA

[MoKA3AHMST BETPAHM CMMBON HA 3A4EPKHAT KOHTEMHEP 30 OTMAMBLM HA KONeNna
nokaseaq, ye To3un ypen noanexu Ha Oupektusara 2012/19/EU. Cernaco Tasm
[upext1ea, cnen M3TMUGHe HO CPOKA HA MON3BAHE, YPEObT He TpsbBA AA ce
M3XBBPNS C OBMKHOBEHMTE GUTOBM OTNANBLM, G [C CE NPEAAne B CNELManeH
cbbMpaTeneH MyHKT, Aeno 3a 06pabOTKA U PELIMKIIMPAHE HA OTNANBLM MM BbB
GMPMA 30 yNpaBEHMe HA OTMANbLM.

Tosa npepasadHe 3a ornagbum e 6e3nnarHo 3a Bac. Mazere
OKoJiHaTa cpepa um npenaauﬁre oTnaasuuTe cnopen npasvnara.
B cnyuast ue BawwMST U3n3bN OT ynotpeba ypen ChabpXKA NMUHM AAHHM, BUE
HOCUTE OTTOBOPHOCT 30 U3TPMBAHETO MM, NPeamr Ad ro BbpHeTe.

MHdopmaLms OTHOCHO BL3MOXHOCTUTE 30 NPENABAHE 30 OTNAABLM HA

u3nesnms ot ynotpeba NpoaykT MoxeTe na nonyuurte ot Bawara obwmtHcka
WRM rpancka ynpasa.

npenaBaHe HCA ONAKOBKATA 3G oTNnagbum

e
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OnakosbuHMTE MaTepManit ca noabpaHm OT MeaHA TOYKA HA EKOMOrMYHATA
CbBMECTMMOCT M YTUIM3ALMATA M 3aTOBA MOraT Ad ce peumknupar. [penaiire
HEHY>XHWUTE BM BEYE OMAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBLM CBINACHO AEMCTBO-
WKTe MECTHU pasnopendbu.

Mpenasite ONAKOBKATA 30 OTNAABUM B CbOTBETCTBME C EKOMOMMUHMTE M3UCKBA-
Hms. BaeMeTe non BHMMAHKE 0BO3HAYEHUETO BLPXY PA3MMYHMTE OMAKOBBYHM
MATEPMAnM 1 NpM HeoBXxoamMMocT rm crbuparite paspento. OnakosbuHmMTe
marepuanu ca 0bosHaueHu cve cukpatleus (a) u umdpwm (b) cve cnearoto
sHaueHue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptus u kaptoH, 80-98: komnosutHm
marepuanm.
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FfapaHuus

YBAXXAEMM KIMEHTH, 30 TO3M ypen nomnyyasare 3 roamMHM rapaHums oT AATara
Ha nokynkara. B cnyyalt Ha HecboTBETCTBME HA NPOAYKTA C AOrOBOPA 3a NPO-
nax6a Bue nmare 3akoHHO NPaABO [a NPensBUTe PEKNAMALMS Npen NPOoRa-
BAYA HA MPOAYKTA MPK YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONPELENEHM B [MABA TPETA,
pasaen |l v Il v masa yetBbpTa OT 30KOHA 30 NPEAOCTABSHE HA LMbPOBO
ChOBPXAHME U LUMDPOBM ycnyrn 1 3a npoaax6a Ha croku (3MLICLYMNC)*.

Bawwure npasa, npoustMuaium o nocouennte pasnopenbu, He ce orpaHuua-
BAT OT HALIATA MO-0OMY NPEACTABEHA ThPrOBCKA FAPAHLIMS, HE CA CBBP3AHM C
PA3XOaM 30 NOTPeBbUTENHUTE M HE3ABUCMMO OT Hest MPOAABAYBT HA NPOAYKTA
OTrOBAPS 30 NUNCATA HA CLOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATA CTOKA € NOTOBOPA
3a npoanax6a cernacto 3MLUCLYMNC.

FTapaHunoHHM ycnoeus

TOPAHUMOHHMAT CPOK € 3 roaMHM OT AATATA HA NONMYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurmHantara kacosa Genexka. Tosm NOKyMeHT e Heobxonmm
KQTO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B POMKMTE HA TPU TOAMHM OT ATATA HA
3aKyNyBOHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOosBM AedeKkT Ha MATEPMANA MNKU NPOM3-
BOLACTBEH OedeKT, NPoayKTLT We Gbae 6e3nNNATHO PEMOHTUPAH MU 3AMEHEH.
lapaHumsTa npeanonara B pamkute HQ TPUTOAMLLHMS TAPAHLMOHEH CPOK A
ce npeaAcTaBsT nedekTHMST ypen, kacosara 6enexka (kacoemst 6oH), kakto u
BCMYKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA NedeKT U NMCMEHO nd
ce 0BSCHM B KAKBO CE CbCTOM AEPEKTT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AepeKTLT €
MOKPMT OT HaLWATA rapaHums, Bue we nonyuute obpatHo peMOHTUPAHMS MK
HOB MponykT. B cnyuait Ha 3aMaHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK W FAPAHLMOHHK yCnoBus ce 3anassar. B cnyyait Ha peMoHT Ha
nedeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQMNHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEAn M AedekTu olue Npm NoKynkarta
Tp96Ba Aa ce cbObLWM BeaHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantute pemoHT
cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK CA CpeLly 3annaiuiaHe.

PeMoHTT unu 3amsHata Ha npPOoAyKTa He Nopa>XAdAT HOBA rapaHUMA.

O6xBar Ha rapaHUMATA

Ypenst e npomsseneH rpUXIMBO CNopel CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KQYECTBO M
[06POCHBECTHO M3NMTAH Npeaun NocTaeka. [apaHuMaTa BaXu 30 nedekTm Ha
MaTepUana Mnu NPomsBoAcTBeHn nepektm. fapaHumsTa He obxeala KoH-
CYMATUBMTE, KAKTO M YACTMTE HA NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMAITHO
M3HOCBAHE, NOPAOM KOETO MOTaT AA GBAAT PA3IMEXAAHH KATO 6BP30 M3HOCBA-
WM ce yactv (Hanpumep GUATPH MM NPUCTABKM) MAM NOBPEAMTE HA Yy NNMBM
yacti (HanpuMep npexkscaum, 6ATEPUM MK TAKMBA NPOM3IBENEHM OT CTBKIO).
lapaHumsTa oTnana, ako ypemsT € NoBpeneH Nopanmt HENPABMIHO M3MNON3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.
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3a npaeunHata ynotpeba Ha NPoayKTa TpS6BA TOYHO AA Ce CMA3BAT BCUUKM
YKQ3aHMs B YILTBAHETO 3a ekcnnoarauus. [penHasHayeHme 1 nencTaus, KoMTo
He ce NPenopbYBAT OT YNBLTBAHETO 30 €KCMIoATALMS UM 30 KOMTO TO npeny-
npexnasa, TPI6BA 3aABIXMTENHO Aa ce u3barear. [ponykTsT e npeaHasHayeH
COMO 30 YOCTHG, d He 3a npodecuoHanta ynotpeba. Mpu snoynorpeba
HEMPABMITHO TPETUPAHE, YNOTPebA HA CUNA M MPU UHTEPBEHLIMM, KOWTO He ca
M3BBPLUEHM OT KNOHA HA HALKS OTOPU3MPAH CEPBM3, FAPaHUMSTA OTnaad.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH CyuYan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cnenxmre
YKQ3aHMs:

B 30 BCMUKM 30MMTBAHUA NOATrOTBETE KACOBATA HENEXKA M UAEHTUDMKA-
umoHHus Homep (IAN 453101/453102-2304) kato nokasatencrso 3a

nokynkara.
B Bsemere aptukynHus Homep ot pabpuunara Tabenka.

M [Npu BL3HMKBAHE HO QYHKLMOHANHM MNM APYTM AedeKTM MbPBO CE CBbPXKE-
Te no TenedoHA MK Ype3 UMENN C AoNynocoueHus cepsuseH otaen. Cnen
TOBA e NOMyYMTe AOMBAHUTENHA MHPOPMALMS 3a ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbrnacysaHe ¢ HOLWMS CEPBU3 MOXKETE [A M3NPATUTE AedeKTHMS
NPoOAYKT Ha nocouerms Bu anpec Ha cepsusa 6esnnatHo 3a Bac, karo npu-
noxwre kacosara 6enexka (kacosus 6OH) M NOCOUMTE MUCMEHO B KOKBO
ce cbeToM AedekTsT U KOra € Bb3HMKHAnN. 3a aa ce usberHar npobnemm ¢
NPMEMAHETO U HOMBAHMUTENHM PA3XOAM, 3AABIKMTENHO M3NON3BAMTE CAMO
anpeca, ko#to Bu e nocouen. Ocurypete usnpaaHeto na He e Karto
eKCnpeceH TOBAP MMM KATO APYT CreuuaneH tosap. Msnparere ypena 3a-
€AHO C BCMUKM NPUHALNEXHOCTM, AOCTABEHM MPUM NOKYMNKATA, M OCUrypeTe
AOCTATLYHO CMUIYPHA TPAHCMNOPTHA ONAKOBKA.

PeMoHTeH cepBu3 / N3BLHIAPAHLMOHHO 06CNy>KBAHE
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PemoHTH M3BBH rapaHUMATa MOXETE AA BL3NIOXMTE HA KNOHA HA HALWKWA CepBus

cpelly sannaiaHe. Tor ¢ yaoosoncreme e Bu HANpPAaBK NpeasapmTEnHA KAnKy-
naums. Moxem aoa O6pO6OTBOMe CAMO ypeau, KOMTo Ca AOCTATbYHO ONAKOBA-
HUA U U3NPATEHU C NNATEHM TOAHCNOPTHU PA3XOOMU.

BHumanwme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALIKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C ykasaHue 3a pedekra.

Ypenurte, npeaMET HA U3BLHIAPAHLIMOHO OBCNYXBAHE, MMPATEHM C HEMNA-
TEHWU TPAHCMOPTHM PA3XOMOM — C HANOXEH MIATEX, KATO eKCMPECeH Mnu npyr
creumarneH Toap - He Ce NPUeMar.

Hue we u3sbpIMmM 6e3nnaTHO M3XBBPASHETO HA M3NpaTeHute of Bac nedpektHu
ypenu.

BG



CepBusHo ob6cny>xxBaHe

@ Bbvnrapums
G p

Ten.: 0800 12220 (6e3nnatHo ot usnara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[1AN 453101/453102-2304 |

BHocuren

MOJ‘ISI, o6preTe BHMMOHME, Ye CcnensallmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKETE C ropenocoveHns cepsmseH LEeHTbP.

KOMIMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato dpusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOALATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare ot npasata Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS, NPEAOCTa-
BEHA OT 30KOHA 30 NPEAOCTaBIHE HA LMBPOBO ChOBPXKAHME U LibPOBM
ycnym v 3a npoaaxbara Ha crokm /3MUCUYTMC/. Mo-cneunanto Bue
MMaTe NPABO NPU HECHOTBETCTBME HA CTOKATA AA GbAE U3BBLPLIEH PEMOHT
MnK 30MaHA No Baw usbop, 0cBeH aKO TOBA € HEBB3MOXHO MAM € CBBLP3AHO
C HEMPOMOPLMOHAIHO FONeMM Pa3Xoam 3a npopasaya. Bue nmare npaso Ha
NPOMOPLMOHANHO HOMANABAHE HA LEHATA MK HA Pa3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnosumsta Ha un. 33, an. 3 ot 3MUCLYTIC. Ycnoeusta
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS €A PETNAMEHTUPAHM B INABA TPETa,
pasaen | v Il v B masa yetsbpra va 3MLUCLYTIC
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