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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir Sicher-
heit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur
wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Der Stabmixer dient ausschlieBlich dem Zerkleinern und Pirieren von Lebens-
mitteln. Er ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt bestimmt. Das
Gerdt ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

Das Gerdt ist nicht zum Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln vorgesehen,

wie zum Beispiel von gefrorenen Lebensmitteln oder Nissen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

O Taste () (normale Geschwindigkeit)
@ TURBO-Taste (hohe Geschwindigkeit)
© Motorblock

O Mixfu

O Messer

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),

Netzspannung

50/60 Hz
Nennleistung 350 W
Schutzklasse I @] (Doppelisolierung)
. Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.
Wir empfehlen folgende Betriebszeit:
Das Gerdt nach 1 Minute Betrieb ca. 1 Minute abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeit iiberschritten wird, kann Uberhitzung zu Schéden am
Gerdt fihren!



Sicherheitshinweise

A STROMSCHLAGGEFAHR

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50/60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

> Sie dirfen den Motorblock des Geréts keinesfalls in

Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Ge-
hause des Motorblocks gelangen lassen.

» Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

> Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt, zie-
hen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdo-
se und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verle-
gen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdts beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Sie dirfen das Motorblock-Gehduse nicht 6ffnen. In diesem
Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewabhrleis-
tung erlischt.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.

» Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit
um. Es besteht Verletzungsgefahr!

- Reinigen Sie das Gerdt und insbesondere den Mixfuf3
sehr vorsichtig.
- Greifen Sie niemals in das rotierende Messer.
- Halten Sie keine Gegensténde in das rotierende Messer.
- Halten Sie weite Kleidung und lange Haare vom rotieren-
den Messer fern.
- Warten Sie, bis das Messer stillsteht, bevor Sie den
Mixfu3 vom Motorblock abnehmen.
- Warten Sie, bis das Messer stillsteht, bevor Sie das
Gerat aus den Lebensmitteln herausziehen.
~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
» Wenn Sie das Gerat zum Pirieren heifler Lebensmittel in
einem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Koch-
platte und achten Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkiihlen, um Ver-
brihungen zu vermeiden.

> Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem hei3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.



Zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die
Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Mixfu3 @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil A auf
das f-Symbol weist. Drehen Sie den Mixfu @ in Richtung ﬁ—SymboI, bis
er merklich einrastet.

Bedienen

Mit dem MixfuBd @ kénnen Sie zum Beispiel Saucen, Suppen oder Dips zube-
reiten. Wir empfehlen, das Gerdt max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und es
dann 1 Minute abkihlen zu lassen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrishungen fihren.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie das Gerét nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel. Das fihrt
zu irreparablen Schéden am Gerdt!

Wenn Sie das Geréit zusammengebaut haben:
1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
2) Schieben Sie den MixfuB3 @ senkrecht in die zu pirierenden Lebensmittel.

3) Halten Sie die Taste (b @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten.

4) Halten Sie die TURBO-Taste @ gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher

Geschwindigkeit zu verarbeiten.

> Waéhlen Sie firr weiche Lebensmittel die normale Geschwindigkeit und fiir
festere Lebensmittel die Turbo-Geschwindigkeit.
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5) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie
einfach die gedriickte Taste @/@ los. Ziehen Sie den Mixfu3 @ heraus,
sobald das Messer @ zum Stillstand gekommen ist.
Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu Ihrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerét weiter benutzen.
Wir empfehlen, das Gerét nach 1 Minute Betrieb ca. 1 Minute abkiihlen zu lassen.

\ﬁi Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewdhnlichen

Gerduschen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie
ein wenig neutrales Speised| an die Antriebswelle des

MixfuBBes @.

Reinigen
/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gertit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der

Netzsteckdose.
> Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in
Wasser tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.
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SWITCH@
ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kdnnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

> Es empfiehlt sich, das Gerdt unmittelbar nach dem Gebrauch zu reinigen,
um ein Antrocknen von Lebensmittelresten zu vermeiden.

1) Ziehen Sie den Netzstecker.
2) Nehmen Sie den Mixfu3 @ vom Motorblock @ ab. Drehen Sie den Mixfu3 @
dazu in Richtung ﬁ-Symbol und ziehen Sie ihn ab.

3) Reinigen Sie den Motorblock € mit einem feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

4) Reinigen Sie den Mixfu3 @ griindlich in Spilwasser und entfernen Sie
danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

5) Trocknen Sie alles gut ab und stellen Sie sicher, dass das Gerét vor der
erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

Aufbewahren

1) Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

2) Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler Ursache L6ésung

o Stecken Sie den Netzstecker
Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. | =~ .
Das Gerét in eine Netzsteckdose.

funktioniert nicht. e si
Das Gerdt ist defekt. Wenden Sie sich an den

Kundenservice.

Ziehen Sie den Netzstecker
Motorblock @ und MixfuBB @ sind | aus der Netzsteckdose und

nicht richtig zusammengesetzt. setzen Sie das Gerdt richtig
zusammen.
Das Messer @ Ziehen Sie den Netzstecker
dreht sich nicht oder aus der Netzsteckdose

Das Messer @ ist blockiert.

nur schwer. und entfernen Sie das

Hindernis.

Das Gerét ist nicht fir die
Das Mixgut ist zu zéh oder zu hart. | Verarbeitung harter Lebens-
mittel geeignet.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
hofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
lhren Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméBig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréf3er als
25 cm sind. Kaufland bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

@
o \
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemé&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

10

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 451612-2310 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die hnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":r' Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
- =1 Handbiicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite

E (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 451612-2310 kénnen Sie Ihre Bedienungsanleitung
&ffnen.



Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 451612-2310]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernoss.com

Rezepte

Grines Pesto
B 80 g Basilikum
B 80 ml Olivensl
B 2-3 EL Pinienkerne
M 1-2 Knoblauchzehen
B 50 g Parmesan
B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Frische Kréuter waschen und Wasser abschitteln, Knoblauch schélen und
Parmesan in kleine Stiicke schneiden.

2) Das Olivendl und die Krduter in einen Mixbehdlter geben und mit dem Mix-
fu @ ca. 10 Sekunden lang pirieren. Teilen Sie die Kréuter ggf. in zwei
Portionen auf und piirieren nacheinander fiir jeweils ca. 10 Sekunden.

3) Figen Sie die Gbrigen Zutaten in den Mixbecher und mixen alles fir weitere
25-30 Sekunden, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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Haferflocken-Smoothie mit Obst
Zutaten
M 1 Banane und 1 Kiwi

200 ml Milch oder Milchersatz (z. B. Hafermilch, Mandelmilch)
50 g kernige Haferflocken

|

|

B 1-2 EL Leinsamen
B 1 TL Honig oder Ahornsirup

B 80 ml Naturjoghurt

B Weitere Friichte nach Geschmack, z. B. Blaubeeren oder Erdbeeren
1) Banane und Kiwi schélen und in kleine Stiicke schneiden.

2) Alle Zutaten in einen Mixbecher geben und ca. 30-60 Sekunden mixen, bis
die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
W 1 Péckchen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit berflissiges Wasser ablau-
fen kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. GréBere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem MixfuBB @ 45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 1 Minute ruhen lassen und
dann erneut ca. 60 Sekunden piirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefen.



Bananenmilch
B 1 Banane
B 250 ml Milch
B ca. 1 TL Zucker nach Geschmack

1) Bananenschalen entfernen und die Banane in Stiicke schneiden.

2) Banane, Milch und Zucker in den Mixbecher geben und mit dem Mixfu3 @

vermischen.

Mayonnaise

Zutaten

B 375 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
B 3 Eigelb

B 23 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pleffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Essig in einen Mixbecher geben, den Mixfuf3 @ senkrecht in den
Becher halten und die Taste (¥) @ gedriickt halten.

2) Das Ol in einem gleichmaBig diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ai decis s& alegefi un produs de calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii importante privind
siguranta, utilizarea si eliminarea. inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-vé
cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati produsul numai in
modul descris si numai in domeniile de utilizare mentionate. Tn cazul transmiterii
produsului unei alte persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Mixerul vertical este destinat exclusiv mérunfirii si pasdrii alimentelor. Acesta
este destinat exclusiv utilizarii in gospodadriile private. Aparatul nu este prevazut
pentru utilizarea in scopuri comerciale.

Aparatul nu este prevézut pentru m&runfirea alimentelor foarte tari, precum
alimentele congelate sau nucile.

Furnitura

16

in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoarele componente:

® Mixer vertical

® |[nstructiuni de utilizare

1) Scoatefi din cutie toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.
2) Indepartafi toate materialele de ambalare.

3) Curétati toate piesele aparatului conform descrierii din capitolul ,Curdtarea”.

> Verificati daca furnitura este completd si dacd prezinta deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service-ul).
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Descrierea aparatului/accesorii
@ Comutator d) (vitezd normald)
@ Comutator TURBO |(vitezé ridicatd)
© Bloc motor

O Picior de mixare
@ Cuiit
Date tehnice

220-240V ~ (curent alternativ),

Tensiunea refelei

50/ 60 Hz
Putere nominal& 350 W
Clasa de protectie Il IE] (izolare dubla)

0 Toate componentele acestui aparat care
E ?H intré in contact cu alimentele sunt adec-
vate pentru uz alimentar.

V& recomanddm urmdtoarea perioadd de funcionare:
Lasati aparatul s& se réiceascd cca 1 minut dup& 1 minut de funcfionare.

Dacéd aceastd perioadd de functionare este depdsitd, aparatul se poate deteriora
prin supraincdlzire!
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Indicatii de siguranta

A\ PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Conectali aparatul numai la o prizé instalatd corespunzator,
cu o tensiune a refelei de 220-240V ~, 50 / 60 Hz.

> Tn cazul defectiunilor de funcfionare, atunci cand nu este
posibild supravegherea, inaintea asambldrii, dezasambldrii
sau curdtérii, stecarul se va scoate intotdeauna din prizd.

> Nu este permisd introducerea blocului motor al aparatu-
i in lichid sau patrunderea lichidului in carcasa blocului
motor.

» Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu il utilizati in aer
liber.

» Dacd, din intémplare, in carcasa aparatului se infiltreaza
lichide, scoateti imediat stecarul din priz& si predati aparatul
unui specialist in vederea repardrii.

» Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizd, trageti intot-
deauna de stecdr si nu de cablu.

» Nu indoifi si nici nu striviti cablul de alimentare si pozitionati
astfel incat nimeni sd nu calce sau s& se impiedice de el.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare
al aparatului, acesta trebuie inlocuit de cdtre producdtor,
de serviciul clienti al acestuia sau de cdtre o alté persoand
calificatd.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experienfd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacé sunt supravegheate sau
dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor l&sa la indemana
copiilor.

~ Este interzisG deschiderea carcasei blocului motor. In acest
caz nu mai este asiguratd siguranta, iar garantia se anuleaza.
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/A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care
se miscd in timpul functiondrii, aparatul trebuie sa fie oprit
si scos din prizd.
» Acest aparat nu trebuie utilizat de cétre copii.
» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.
» Cutitul este extrem de ascutit! Manipulafi intotdeauna cu atentie.
Existd pericol de ranire!
- Curdtati aparatul si in special piciorul de mixare cu foarte
multd atentie.
- Nu atingetfi niciodatd cutitul care se roteste.
- Nu finefi obiecte in apropierea cutitul care se roteste.
- Tinefi la distantd imbrécémintea largd si parul lung de
cutitul rotativ.
- Tnainte de a detasa piciorul de mixare de pe blocul
motor asteptati oprirea cutitului.
- Tnainte de a scoate aparatul din alimente asteptati oprirea
cufitului.
» Pericol de rénire in cazul folosirii inadecvate a aparatului.
» Daca utilizati aparatul pentru pasarea alimentelor fierbinti
intr-o oald, luati-o de pe plitd si asigurati-va cd lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s se raceascd putin pentru
a evita opdrirea.

» Nu l&safi mixerul vertical in oala fierbinte de pe aragaz
atunci cand acesta nu este in functiune.

» Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteazd
atat pentru 50 Hz, cét si pentru 60 Hz.
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Asamblarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Introduceti stecarul in priz& abia dupa asamblare.

INDICATIE
> Tnainte de prima utilizare curdiafi toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea”.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cufitul @ este extrem de ascutit! Manipulafil intotdeauna cu atentfie.
B Asezafi piciorul de mixare @ pe blocul motor @, astfel incat sdgeata A

sd fie orientatd catre simbolul . Rofiti piciorul de mixare @ in directia
simbolului ﬁ pénd cand acesta se blocheazd cu un zgomot specific.

Operarea

20

Cu djutorul piciorului de mixare @ puteti prepara, de exemplu, sosuri, supe sau
creme. Recomand&m s& |&sati aparatul s& funcfioneze max. 1 minut, apoi l&sati

s& se rdceascd timp de 1 minut.
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Alimentele nu trebuie sd fie prea fierbintil Confinutul improscat ar putea

provoca opdrirea.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul in vederea procesérii alimentelor tari. Aceasta provoaca

pagube ireparabile aparatuluil
Dacd afi asamblat aparatul:
1) Introduceti stecarul in priza.
2) Tmpingefi piciorul de mixare @ in pozifie verticald in alimentele de pasat.

3) Tinefi ap&sat comutatorul (b @ pentru a prelucra alimentele cu vitezd
normald.
4) Tineti ap&sat comutatorul TURBO @ pentru a prelucra alimentele cu vitez&

ridicatd.

INDICATIE
> Pentru alimentele moi selectafi viteza normald, iar pentru alimentele mai

tari selectati viteza Turbo.

5) Dupa finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apasat @/@. Scoateti piciorul de mixare @ de indatd ce cufitul @ s-a
oprit.
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Urmatorul tabel este orientativ. Orientafi-v& in funcie de timpii de prelucrare
recomandafi pentru a evita supraincdlzirea aparatului. Dacd, dupd timpul
recomandat, nu suntefi mulfumit de prelucrarea ingredientelor, asteptafi
pénd ce motorul s-a r&cit inainte de a utiliza in continuare aparatul.

Dupd 1 minut de funcfionare recomandém s& lasati aparatul s& se réceascd

cca 1 minut.
CANTITATE <

INGREDIENTE RECOMANDATA VITEZA TIMP
Fructe, legume 100-200 g Turbo cca 30-60 sec.
Hrand pentru
bebelusi, supe, 100-400 ml Turbo cca 60 sec.
sosuri
Shake-ur, bavturi ) 4500 Nemel o G0

pe bazd de lapte

ﬁ Dacd pe durata functiondrii apar zgomote neobisnuite

precum scérldit sau zgomote asemdndtoare, aplicafi pufin
ulei alimentar neutru pe arborele de antrenare al piciorului

de mixare @.

Curatarea

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de a cur&fa aparatul, scoatefi intotdeauna stecdrul din priza.

> La curdtare este inferzisd introducerea blocului motor @ in apé& sau
finerea lui sub jet de apad.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Cufitul @ este extrem de ascutit! Manipulafil intotdeauna cu atentfie.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdtare agresive, chimice sau abrazive!
Aceste substanfe pot ataca ireparabil suprafatal

INDICATIE

> Se recomandd curdtarea aparatului imediat dupd utilizare pentru a preveni
uscarea resturilor de alimente.
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1) Scoatefi stecarul din prizd.

2) Scoateti piciorul de mixare @ de pe blocul motor @. Tn acest scop rofifi
piciorul de mixare @ in directia simbolului si scoatetil.

3

Curétati blocul motor € cu o lavetd umeda.

Asigurafiva c& in orificiile blocului motor @ nu p&trunde apd. in cazul
depunerilor persistente de murddrie aplicati un detergent delicat pe lavetd.
Stergeli resturile de detergent cu o lavetd umeda.

4

Curdtati temeinic piciorul de mixare @ in ap& cu detergent de vase si inde-
pdrtafi apoi resturile de detergent cu apd curatd.

5

Stergeti bine totul si asigurativa ca aparatul este complet uscat inainte de
ol utiliza din nou.

Depozitarea

1) Curdtati aparatul conform descrierii din capitolul ,Curdtarea”.

2) Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Defectiunea Cauza Solutia

y N Introduceti stecarul intr-o
Stecdrul nu este in priza.

Aparatul nu prizd.
functioneaza. Adresativé centrului de
Aparatul este defect. o
service.
Blocul motor @ si piciorul de Scoatefi stecdrul din
mixare @ nu sunt asamblate priz& si asamblati corect
corect. aparatul.

Cutitul @ nu se

. Scoateti stecarul din priza
roteste sau se roteste | Cutitul @ este blocat. i~ P

si indepdrtati obstacolul.
greu.

Aparatul nu este adecvat
pentru prelucrarea alimen-
telor tari.

Amestecul este prea vascos sau
prea tare.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacé constatati
alte tipuri de defectiuni, adresati-v& centrului nostru de service.
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Eliminarea aparatului

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei taiate cu rofi indicd faptul c& acest
aparat face obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivad
stabileste cd la sfarsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta
nu trebuie eliminat in gunoiul menajer obisnuit, ci trebuie predat la
punctele de colectare speciale sau la centrele de eliminare a
deseurilor.

Eliminarea nu implica niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjurator prin eliminarea corespunzéatoare a
deseurilor.

In cazul in care aparatul dvs. vechi confine date cu caracter personal, fine de
responsabilitatea dvs. s& le stergeti inainte de o restitui.

oa |
W

Informatii despre posibilitatile de eliminare a produsului scos din uz
pot fi obfinute de la administrafia locald.

Eliminarea ambalajelor

&Y

Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitgfii
acestora cu mediul inconjurdtor si aspectelor tehnice privind
eliminareq, fiind astfel reciclabile. Eliminati materialele de ambalare
de care nu mai aveti nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe
diferitele materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul.
Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu
urm&toarea semnificafie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hartie si
carton, 80-98: materiale compozite.
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Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiafi de drepturi legale faté de vénzé&torul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrérii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpérarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérérii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&tre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si
dovada cumpdrdrii (bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defecfiunea si cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apdrute

in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care

a fost adusd la cunostinta vanzdtorului lipsa de conformitate a produsului sau din
momentul prezentdrii produsului la v@nzdator/unitatea service pdnd la aducerea
produsului in stare de utilizare normald si, respectiv, al notificarii in scris in vederea
ridicrii produsului sau preddrii efective a produsului cdtre consumator.

Produsele de folosinta indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

24

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueaz& contra cost.
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceasta
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
oré&rilor apdrute la componentele fragile, de exemplu, comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si actiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. in cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cétre filiala noastrd autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la indeméand bonul fiscal si numdrul articolului
(IAN) 451612-2310 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe plécuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defecfiuni, contactafi mai intdi
telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&r& a pléti taxe postale, anexénd dovada cumpérérii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apérut acesta.

E":I"E Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descdrcate de pe

-

[=]

-1 www.kaufland.com/manual.

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct site-ul nostru international
(www.kaufland.com/manual). Facénd clic pe tara relevantd, veti ajunge la pre-
zentarea generald nationald a manualelor noastre. Puteti deschide instructiunile
dvs. de utilizare introducénd numdrul articolului (IAN) 451612-2310.
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Service-ul

Service Romdnia
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din retelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro
Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800

(numar apelabil gratuit din orice refea de telefonie din Moldova)

E-Mail: client@kaufland.md
[IAN 451612-2310]

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
Retete

Pesto verde
B 80 g busuioc
B 80 ml ulei de masline
B 2-3 linguri seminfe de pin
B 1-2 cdtei de usturoi
B 50 g parmezan
M sare si piper dupd gust
Preparare

1) Spdlati ierburile aromatice proaspete si scuturafi-le de apd, curdfati usturoiul
si taiali parmezanul in cubulefe mici.

2) Puneti uleiul de masline si ierburile aromatice intr-un vas pentru amestecat
si pasafile cu piciorul de mixare @ timp de cca 10 secunde. Dacd este
necesar, impdrtiti ierburile aromatice in doud pérti si pasati-le pe rénd timp
de cca 10 secunde fiecare.

3) Addugati celelalte ingrediente in vasul pentru amestecat si mixati totul inc&
25-30 secunde pénd& cénd obtinefi consistenta doritd.
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Smoothie cu fulgi de ovaz si fructe

Ingrediente

M 1 banan&si 1 kiwi

B 200 ml lapte sau lapte vegetal (de exemply, lapte de ovdz, lapte de
migdale)

50 g fulgi mari de ovaz
1-2 linguri de seminte de in
1 lingurita de miere sau sirop de arfar

80 ml iaurt natural

Alte fructe dupd gust, de exemplu, afine sau cdpsune
1) Curé&tati banana si kiwi de coqjd si tdiafi-le in cubulete mici.

2) Punefi toate ingredientele intr-un vas pentru amestecat si mixafi cca
30-60 de secunde pand la obfinerea consistentei dorite.

Pastd dulce de fructe
Ingrediente
B 250 g c&psune sau alte fructe (proaspete sau congelate)
B 1 pachet (cca 125 g) de zahér gelifiant farg fierbere
B 1 strop de suc de [dmaie
W 1 varf de cutit de continut dintr-o péstaie de vanilie

Preparare

1) Spédlafi si curdtati cpsunele, indepdrténd codita verde. Lasati surplusul de
apd s se scurgd intr-o strecurdtoare, pentru ca pasta sd nu deving prea
lichid&. T&iati c&psunele mai mari in bucdti.

2) Cantariti 250 g de c&psune si addugati-le intr-un vas adecvat pentru
amestecat.

3) Addugati peste ele un strop de suc de lamaie.
4) La nevoie, rézuiti si addugati confinutul unei past&i de vanilie.

5) Addugati confinutul pachetului de zahdr gelifiant fard fierbere si mixati temei-
nic cu piciorul de mixare @ timp de 45-60 de secunde. In cazul in care
r&mén bucdti mai mari de fruct, I&sati compozitia s& se odihneascd timp de
1 minut, dup& care pasati din nou cca 60 de secunde.

6) Serviti imediat sau turnafi pasta de fructe intr-un recipient cu capac filetat.
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Lapte cu banane

B 1 banand

B 250 ml lapte

M cca 1 lingurita de zahar, dup& gust
1) Decojifi banana si tdiafi-o in cubulete.

2) Puneti banana, laptele si zahdrul in vasul pentru amestecat si amestecati
cu piciorul de mixare @.

Maioneza

28

Ingrediente

B 375 ml ulei vegetal neutru, de exemplu, ulei de rapitd
W 3 galbenusuri

B 23 g otet slab sau suc de lamaie

M sare si piper dupd gust

Preparare

1) Punefi galbenusul si ofetul intr-un vas pentru amestecat, fineti piciorul
de mixare @ vertical in vas si finefi apdsat comutatorul he.

2) Addugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut) intr-un flux uniform subtire,
astfel incét uleiul s& se lege cu celelalte ingrediente.

3) Ulterior asezonati cu sare si piper dupd gust.
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Srdecne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
suastou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeé-
nosti, pouZivania a likviddcie. Pred pouZitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzZivaite iba podla
opisu a v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaite spolu s nim aj vietky dokumenty.

Urcené pouzitie

Ty&ovy mixér sloZi vyluéne na krdjanie a rozmielanie potravin. Je uréeny vyluéne
na pouzivanie v domdcnostiach. Pristroj nie je uréeny na komeréné pouZitie.

Pristroj nie je uréeny na krdjanie velmi tvrdych potravin, ako napriklad zmraze-
nych potravin alebo orechov.

Obsah dodavky

30

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi:

® Tycovy mixér

® Névod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.
2) Odstrante vietok obalovy materidl.

3) Vycistite vietky diely pristroja podla opisu v kapitole , Cistenie”.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedos-
tato&nym balenim alebo dopravou, sa obrafte na zakaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).
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Opis pristroja/prislusenstvo
@ Spinag d) (normdlna rychlosf)
@ TURBO-spinag (vysokd rychlost)
© Blok motora
O Tycovy mixér
O Noz

Technické udaje

Siefové napiitie 220 - 240V ~ (striedavy prod),

50/ 60 Hz
Menovity vykon 350 W
Trieda ochrany Il IE] (dvoijitd izolécia)
T Vsetky diely tohto pristroja prichadzajice
QH do kontaktu s potravinami, st bezpeéné

z hladiska pouZitia s potravinami.
Odporicame nasledujicu dobu prevadzky:
Pristroj nechajte po 1 mindte prevadzky ochladif cca 1 mindtu.

V pripade prekro&enia tejto prevédzkovej doby méze déjst k poskodeniu pristroja
v désledku prehriatial
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Bezpecnostné pokyny

A NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM

» Pristroj zapoijte len do elektrickej zdsuvky so siefovym na-
patim 220 - 240V ~, 50/60 Hz, naindtalovanej podla
predpisov.

» V pripade prevadzkovych porich, pri neexistujicom dohlade,
pred poskladanim, rozoberanim alebo &istenim vytiahnite
siefovd zdstrcku z elektrickej z&suvky.

> Blok motora pristroja v Ziadnom pripade nepondrajte

do tekutin a zabrérite vniknutiu tekutin do telesa bloku
motora.

> Pristroj nesmiete vystavif vlhkosti ani ho pouZivaf v exteriéri.

» Ak by do krytu pristroja predsa len vnikla kvapaling, ihned
vytiahnite zdstréku pristroja z elekirickej zésuvky a nechaite
pristroj opravit kvalifikovanym odbornym persondlom.

~ Siefovy kébel vyfahuijte z elektrickej zdsuvky vzdy za zéstreku,
nikdy nefahajte za samotny kdbel.

» Neohybajte ani nestlééajte siefovy kabel a vedte ho tak,
aby na neho nikto nemohol stipit ani sa o neho potkndt.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-
som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.

» Tento pristro] m6Zu pouZivaf osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s ne-
dostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami, ked' st pod
dohladom alebo ked boli dostatone poudené o bezpeénom
pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

» Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musia uchovavat mimo
dosahu deti.

> Teleso bloku motora nesmiete otvdraf. V takomto pripade
je ohrozend bezpeénost a zanikne zdruka.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré
sa pocas prevadzky pohybujd, musite pristroj vypnif a od-
pojif ho od elektrickej siete.

» Tento pristroj nesm0 pouZivat deti.

> Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

» N&z je mimoriadne ostry! VZdy s nim zaobchddzaijte opatrne.
Hrozi nebezpelenstvo poranenial

Pristroj a najmd ty&ovy mixér Cistite velmi opatrne.
Nikdy nesiahajte do rotujiceho noza.

Nezasahujte Ziadnymi predmetmi do rotujiceho noZa.

Siroké obleéenie a dlhé vlasy drzte mimo dosahu rotujo-
ceho noZa.

Skér nez odoberiete tyéovy mixér z bloku motora pockaj-
te, dokial sa n6Z celkom nezastavi.

- Skér nez vytiahnete pristroj z potravin pockaite, dokial
sa néz celkom nezastavi.
» Pri nesprdvnom pouzZivani pristroja hrozi riziko poranenia.
» Ak pouzijete pristroj na rozmieSanie horicich potravin v
hrnci, odoberte tento z varnej dosky a davajte pozor na to,
aby tekutina este nevrela. Hordce potraviny nechaite trochu
vychladndt, aby ste zabranili obareniam.

» Tylovy mixér nenechaijte stéf v hordcom hrnci na varnej
doske, ked' sa nepouziva.

UPOZORNENIE

» PouZivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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Zlozenie

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Zastréte siefovl zdstréku do zdsuvky az po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevadzky vycistite vietky diely podla popisu
v kapitole ,Cistenie”.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> N6z @ je extrémne ostry! Vzdy s nim zaobchddzajte opatrne.

B Tycovy mixér @ nasadte na blok motora @ tak, aby sipka A ukazovala
na symbol ﬁ Otocte tyovy mixér @ v smere symbolu , az citelne

zaskodi.

Obsluha

S tyCovym mixérom @ mézete pripravovat napriklad omécky, polievky alebo
dipy. Odpori&ame pristroj prevédzkovaf max. 1 mindtu v kuse a ndsledne ho
nechat ochladif 1 minGtu.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Potraviny nesmd byt horice! Vystrekujici obsah by mohol spésobit obarenie.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivaite pristroj na spracovanie tvrdych potravin. Spésobilo by to
neopravitelné skody na pristroji!

Ked' ste pristroj poskladali dokopy:
1) Zastréte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky.
2) Tyéovy mixér @ zasufte zvislo do potraviny, ktord sa md rozmixovaf.

3) Spinag (1) @ podrte stlageny, aby sa mohli potraviny spracovaf s normélnou
rychlosfou.

4) Spinag TURBO @ podrzte stlageny, aby sa mohli potraviny spracovat
s vysokou rychlosfou.

UPOZORNENIE

> Pre makké potraviny zvolte normdlnu rychlost a pre pevneisie potraviny
turbo rychlost.

5) Po spracovani potravin, stlageny spinag @/@ jednoducho pustite. Vytiahnite
tyCovy mixér @ ihned' ako sa ndz @ zastavi.
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Nasledujica tabulka je orientaénd. Riad'te sa odporiéanymi asmi spracovania,
aby nedo3lo k prehriatiu pristroja. Ak by sa prisady po odporiéanom &ase
spracovania nespracovali tak, ako si prajete, pockaite, kym motor nevychladne,
a potom pouZzite pristroj znovu.

Odport&ame, aby ste pristroj nechali po 1 mindte prevédzky ochladif cca

1 minGtu.
; ODPORUCANE . - <
PRISADY MNOZSTVO RYCHLOST CAS

ovocie, zelenina 100 - 200 g turbo cca30 - 60
dojéenska
vyziva, polievky, 100 - 400 ml turbo cca 60's
omacky
kokteily, mlie¢ne .

. 100 - 1000 ml normdlna cca 60 s
ndpoje
UPOZORNENIE

j Ak by pocas prevédzky doslo k neoby&ajnym zvukom,

ako je piskanie alebo podobne, dajte na hnaci hriadel
tyCového mixéra @ trochu neutrdlneho jedlého oleja.

Cistenie
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM!

> Skér nez zanete pristroj &istif, vzdy vytiahnite siefovi zdstréku zo siefovej
z&suvky.

> Pri Cisteni nesmiete blok motora @ v Ziadnom pripade pondraf do
vody ani ho drzaf pod teiicou vodou.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> N6z @ je extrémne ostryl Vzdy s nim zaobchddzajte opatrne.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne agresivne, chemické alebo abrazivne istiace pro-
striedky! Mohli by neopravitelne poskodit povrch pristrojal
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UPOZORNENIE

> Odpori&a sa pristroj bezprostredne po pouziti vycistit, aby sa zabrénilo
vysudeniu zvyskov potravin.
1) Vytiahnite siefovi zdstreku.

2) Odoberte tyéovy mixér @ z bloku motora @. Otoéte tycovy mixér @
v smere symbolu ﬁ a vytiahnite ho.

3) Blok motora @ utrite vlhkou utierkou.
Uistite sa, & sa do otvorov bloku motora @ nedostala Ziadna voda. Pri odol-
nych negistotdch daijte na vihkd utierku trochu jemného ¢istiaceho prostriedku.
Zvysky umyvacieho prostriedku zotrite vihkou utierkou.

4) Ty&ovy mixér @ umyte dokladne vo vode s umyvacim prostriedkom a jeho
zvysky potom opldchnite &istou vodou.

5) Vietko dobre vytrite a uistite sa, &i je pristroj pred dal3im pouzitim Gplne
suchy.

Uskladnenie

1) Pristroj vycistite tak, ako je uvedené v kapitole ,Cistenie”.

2) Vycisteny pristroj uchovdvaite na &istom, bezprasnom a suchom mieste.

Odstranovanie poruch

Porucha Pri¢ina Riesenie
Siefovd zastreka nie je zastréend Zastréte siefovy zastreku
do zdsuvky. do siefovej zasuvky.

Pristroj nefunguije.

Pristroj je pokodeny. Obrdfte sa na servis.

Vytiahnite siefovd zdstreku
zo siefovej zdsuvky a spojte
pristroj spravne.

Blok motora @ a tycovy mixér @
nie sU spravne spojené.

Néz @ sa neotdéa Vytiahnite siefov zéstreku
alebo sa otééa iba | N6z @ je blokovany. zo siefovej zdsuvky a
fazko. odstrarite prekdazku.

Pristroj nie je vhodny
na spracovanie tvrdych
potravin.

Mieany materidl je prilis tuhy alebo
prili§ tvrdy.

Ak sa poruchy nedaji odstranif spdsobom uvedenym vyssie v tabulke alebo ak zistite iné
druhy porich, obréfte sa, prosim, na nés servis.
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Likvidacia

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfivje,
Ze fento pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Této smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete
zlikvidovaf s normélnym domovym odpadom, ale musite ho

odovzdaf v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach, zbernych
dvoroch alebo v prevédzkach na likviddciv odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, méte zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

Informécie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslézil, ziskate

@n od svojej obecnej alebo mestskej samospravy.

Likvidécia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické
hladisko a odborné moznosti likviddcie, a preto ich mozno
%@ recyklovaf. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obual zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznaéenie na réznych
obalovych materidloch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové
materidly sG oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujocim

vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka,
80-98: kompozitné materidly.
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Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH

Vazend zdkaznika, vazeny zakaznik,
na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zarucné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
niény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od dédtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Zze polas trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predlozi so strunym opisom, v éom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokryt& nadou zarukou, zadleme Vam spét opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky
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Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-

to ich mozno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych

dielov, ako s napriklad spinage, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa musia presne
dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navode na obsluhu neodporu-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

SK



Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 451612-2310 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.
E":I" Na webovych strankach www.kaufland.com/manual si méZete stiahnut tieto
- =1 a mnoho dal3ich priruciek.

Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na nasu medzindrodny strénku
E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na prisludnd krajinu sa dostane-

te na ndrodny prehlad nasich priru¢iek. Pomocou zadania &isla vyrobku

(IAN) 451612-2310 mbzete otvorit vés ndvod na obsluhu.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835 (bezplatne z pevnej aj mobilnej siete)
E-Mail: info@kaufland.sk

[IAN 451612-2310]

Dovozca

Maite na pamti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naiprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Recepty

Zelené pesto
B 80 g bazalky
B 80 ml olivového oleja
B 2 - 3 PL piniovych orieskov
B 1-2 striciky cesnaku
B 50 g parmezdnu
H sol a &erne korenie podla chuti

Priprava

1) Cerstvé bylinky umyte a vytrepte z nich vodu, cesnak o3tpte a parmezén
rozrezte na malé kisky.

2) Do mixovacej nddoby daite olivovy olej a bylinky a tyéovym mixérom @
mixujte 10 sekdnd. Pripadne rozdelte bylinky na dve porcie a kazdd porciu
rozmixujte postupne vzdy priblizne pocas 10 sekind.

3) Ostatné prisady dajte do pohdra na miesanie ndpojov a vietko pomixuijte

dalsich 25 - 30 sekdnd, kym sa nedosiahne pozadovand konzistencia.

Smoothie z ovsenych vlociek s ovocim

Prisady
B 1 bandna 1 kivi

B 200 ml mlieka alebo n&hrady mlieka (napr. ovsené mlieko, mandlové
mlieko)

50 g celozrnnych ovsenych vlociek
2 PL [anovych semien
1 €L medu alebo javorového sirupu

80 ml prirodného jogurtu

dalsie ovocie podla chuti, napr. &uéoriedky alebo jahody
1) Bandny a kivi o30pte a pokrdjajte na malé kisky.

2) Vietky prisady dajte do mixovacej nddoby a dobre pomixujte
30 - 60 sekind, kym sa nedosiahne pozadovand konzistencia.
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Sladka ovocnd natierka

Suroviny

B 250 g jahdd alebo iného ovocia (Eerstvé alebo mrazené)
W 1 balicek (asi 125 g) Zelirovacieho cukru bez varenia

B 1 strek citrénovej 3favy

B 1 3picku noza dref z vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyjeme a ocistime, odstranime zelené stonky. V sitku nechame
odkvapkat, aby nadbytoénd voda odtiekla a nétierka nebola prilis vodnatd.
Vé&sie johody pokréjame nadrobno.

2) 250 g jahdd dédme do vhodného pohdra na mixovanie.
3) Pokvapkdame ich trochou citrénovej 3favy.
4) Ak chceme, mbzeme vyskriabat drefi jedného struku vanilky a pridat.

5) Pridédme balicek Zelirovacieho cukru bez varenia a mixéromr @ poriadne
rozmixujeme 45 - 60 sekind. Ak este zostani vé&sie kisky ovocia, nechdme
2 minGtach odstéf a potom znova pomixujeme 60 sekind.

6) Poddvame hned’ alebo dame nétierku do skleného pohdra so skrutkovacim
vekom a dobre uzatvorime.
Bananové mlieko
B 1 bandn
B 250 ml mlieka
B cca 1 CL cukru podla chuti
1) Odstrante bandnové 3upky a bandny nakrdjajte na kusky.

2) Do pohdra na mie3anie ndpojov pridajte banény, mlieko a cukor a tyEovym
mixérom @ premiesaite.
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Majonéza

Prisady

B 375 ml neutrdineho rastlinného oleja, napriklad repkovy olej
B 3 zltky

B 23 g jemného octu alebo citrénovej stavy

B sol a &erne korenie podla chuti
Priprava

1) Do pohéra na miesanie daite Zitky a ocot, ty&ovy mixér @ podrte zvislo
v nédobe a podrite stlageny vypina (1) @.

2) K tomu pridavaijte pomaly rovnomernym tenkym pridom olej (pocas cca
1 mindty) tak, aby sa olej spoijil s ostatnymi prisadami.

3) Nakoniec podla chuti osolte a okorefite.
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BbrBepeHue

Mosnpasssame BM 30 MOKYNKATA HA BALMS HOB ypeQ.

M3bpanu cre BucokokadecTseH NpoaykT. PbkoBOACTBOTO 3a notpebutens e
Hepa3OernHa YacT o To3u NPonykT. To CbOBbPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e3-
onacHocrtra, ynotpebara v npepasaxeto 3a otnaabuy. Mpenu na usnonseare
MPOAYKTA, Ce 3aNO3HAMTE C BCMUYKM YKA3aHMS 30 0bCnyBaHe 1 Ge3onacHocT.
M3nonssarite NpoayKTa eAMHCTBEHO CMOPEN OMMCAHMETO M 30 YKA3aHMTE 06-
nactv Ha npunoxetue. MNpenasarite NpoayKTa Ha TPETH NMLA 30€HO C LSNaTa
AOKYMEHTaLMA.

Ynorpe6a no npeaHasHayeHue

Macatopst cryxm eanHCTBEHO 30 HACUTHSBAHE W MIOPUPAHE HO XPAHWUTEMHM
npoaykti. Tol e NpeAHA3HAYEeH CAMO 30 NMYHA ynotpeba B LOMAKMUHCTBOTO.
Ypenst He e npensuaeH 3a npodecroHanta ynorpeba.

)’pem:T He e NpeaHasHa4yeH 30 HACUTHIBAHe Ha MHOTO TBBPAM XPAHUTENHM
NPOAYKTH, KATO HAMP. 3AMPA3eHN XPAHUTENHMU NPOAYKTU UMK G0KN.

OKOMNNEKTOBKA HA AOCTABKATA

CraHOOpTHATA OKOMMNEKTOBKA HA AOCTOBKATA BKIOUBA CMIEAHMUTE KOMMOHEHTM:
® nacatop
® pPLKOBOACTBO 30 noTpebuTtens

1) M3sanete Bcuukm 4acTi HA ypena M pbkoBOACTBOTO 3a noTpebutens ot
KyTUSTa.

2) OTCTpCIHeTe BCHUYKM ONAKOBBYHM MATEPUANIN.

3) lMoumcreTe BCHMUKM 4ACTM HA YPEeaa ChINACHO OMMCAHMETO B IMABA
,Mouncreane”.

YKA3AHUE
> [IpoBepete [OCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M BUAMMM MOBPEAM.

> an HEenbIHA NOCTABKA MK NOBpPEnM nNopanmn nowa onakoska Unu LWETH,
nony4eHn npum TpaHcnopTa, ce o6‘preTe KbM ropeLara nmHu1s Ha cepsmsa
(8. masa CepBu3sHO o6cny>KBaHe).
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Onucaxue Ha ypena/lMpuHaanexxHocTn

@ Mpeskniousaren (V) (Hopmanka ckopoct)

@ TURBO npeskntousaten (Bucoka ckopoct)
© bnok Ha peuraTens

O Tano Ha nacaropa
O Hox
TexHuueckn XAPAKTEepPUCTUKUN

220 - 240V ~ (npoMmeHnms Tok),
Mpexoso Hanpexetme

50/60 Hz
HomuHanna mowHoct 350 W
Knac Ha sawmra Il @] (nBoMHa M3onaLMs)

Beumukm BM3ALLUM B KOHTAKT C XPAHMUTEN-

Il HW NPOAYKTM YACTU HA TO3M ypen ca
OT MATEPMAN, PA3PELLIEH 30 KOHTAKT C

XPAHUTENHM NPOLYKTH.
lMpenopbysame cnenHute BpemeHa Ha pabora:
Cren 1 mutyta pabota ocrasete ypena na ce oxnaam 3a okono 1 munyra.

Mpu npesuaBaHe Ha TOBA BpeMe HA paboTa ca Bb3MOXHM NOBPEaM Mo ypena
nopanu nperpssaHe!
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Yxka3zaHus 3a 6e3onacHocT

A OMNMACHOCT OT TOKOB YO AP

» Bkniousarite ypeaa camo KbM NPABUAHO MHCTAAMPAH KOH-
TaKT ¢ MpexoBo Hanpexerue 220 - 240V ~, 50/60 Hz.

» M3kniousalite wencena or KOHTAKTA, KOFATO ypeasT He ce
Habnopasa, KakTo 1 npeam crnobssaxe, pasrmobssaxe
MKW NOYMCTBAHE HA ypena.

> @ B HuKakbB cnyyai He notangite 6roka Ha asurarens

HO ypena B TEYHOCT M He [OMYCKAMTe NPOHUKBAHE HA
TEUHOCTM B KOpPMyca Ha BNoka Ha ABMraTens.

» He m3narasire ypena Ha Bnara u He ro M3non3samTe Ha
OTKPMTO.

» B cny4att ye B kopnyca Ha ypena nonanHe TEYHOCT, He-
3060BHO M3OBLPNAMTE WENCena HA ypena oT KOHTAKTA M
[OMTe Ypeaa 3a PEMOHT OT KBANUMOULMPAH CNeUnanmcT.

» Bunaru msknousarite Mpexosus kaben, Kato usgbpnare
wencena ot koHtakta. Hukora He avpnakite camms kaben.

» He orssatite u He nputmnckante kabena. Pasnonararre
ro TaKQ, Y€ HUKOM A HE MOXE A FO HACTBAM UKW Aa ce
CrbHE B HEro.

» Ako kabembT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, Tok Tpabsa oa 6bae CMEHeH OT Npom3BoOaMTENS,
HEroBaTa CEpPBM3HA CNy>X6a MK NULe C NOAXOAAWA KBAMM-
drKaums, 30 4a ce NPenoTBPATAT EBEHTYAHM ONACHOCTM.

» To3n ypen MOXe AQ ce M3MON3BA OT NMLA C OTPAHMYEHM
PU3NMUECKM, CETUBHM MU YMCTBEHM BBIMOXHOCTU Mk 6e3
onuT M/ MnKM 3HaHKUS, aKo ca noa HabnoaeHue MM ca
MHCTPYKTMPOHM MO OTHOLWeHMe Ha BesonacHata ynotpeba
HO ypeaa 1 ca pasbpany onacHOCTUTe, MPOM3TUYALLM OT
pabotara ¢ Hero.

» YpensT 1 30XpaHBawwmst kaben TpabBa Aa ce AbPXKAT Aaneye
oT geua.

» He oteapsiite kopnyca Ha 6noka Ha geuratens. B npotueen
cnydak 6e30MacHOCTTa He € TAPaHTMPAHA U FTAPaHLMATA
otnana.
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A NMPEAYNPE>XOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

[Npenn cMHA HO NPUHAANEXHOCTU MMM NPUCTABKM, KOUTO
ce OBMXAT No Bpeme Ha paborta, ypenst pabea oa ce
M3KITIOUM OT MpeXara.
Tosu ypen He Tps6Ba oA ce M3NOM3BA OT Aeua.
He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.
HoxbT e uskntountento octbp! Bunaru 6vaete npeanasnuem
npu pabota ¢ Hero. CbluecTByBa ONACHOCT OT HapaHsBaHe!
- lMouuncrsaitte ypena u ocobeHo 1910710 HA NAcaTopa
MHOTO BHUMATENHO.
- Hukora He nocsrate Kbm BLPTSALLMS CE HOX.
- He nocrassarite npenmeTu BbB BbPTALLMNSA CE HOX.
- HpbXTE HENMbTHO NPMNENHANM OPEXM M OB KOCU
[aney oT BbPTALLMS CE HOX.
- M3uakate, BOKATO HOXBT CMPe HAMBAHO, NPeAM ad
CBAMMTE TANOTO HA NACATOPA OT BNOKA HA ABMrATENS.
- WM3uakarte, 0oKATO HOXBT CNpe HAMBAHO, MPEeAM Ad
M3BAAMTE YPENA OT XPAHUTENHWUTE NMPOLYKTM.
Mpu HenpasunHa ynotpeba HA ypena ChliecTsyBa
OMACHOCT OT HAOPAHSBAHE.
Korato nsnonseare ypena 3a niopupaHe Ha ropelm Xpa-
HUTENHW NPOAYKTU B TEHOXKEPA, CBANETE TeHAXepPaTd OT
KOTNOHA M BHUMABAMTE TeyHocTTa Ad He Bpu. OcTaaite
ropeLln XpaHUTENHM NPOAYKTM [d Ce OXNAasT Neko, 3a Aa
nsberHere NoNApPBaHMS.

Korato NnacaTtopsT HE Ce€ MU3MOoN3BA, HE TO OCTaBAMTE B ropewa
TEHOXKEPA BbPXY KOTIIOHA.

YKA3AHUE

» Ot cTpaHa Ha noTtpebutens He e HeobxoaMMO HeMcTeme 30
npeHactporka Ha npogykta mexay 50 1 60 Hz. MNpogykrer
e noaxonsu, kakto 3a 50, Taka m 3a 60 Hz.
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Crnob6ssaHe

A\ NPEQYMPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Bkniouete wencena B KOHTAKT eaea cnen crnobssaHeTo.

YKA3AHUE

> I'Ipenm MBbPBOTO NMNYCKAHE B €KCnnoaraumsa no4MCTETE BCUYKM HACTU
CbIMACHO ONMCAHUETO B Maea ,,rlO‘-IMCTBCIHe”.

/\ NPEAYNPE>XXQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwr @ e msknoumtento octsp! Bunarn 6uaete npeanasnyen npu
paborta ¢ Hero.

B TMocragerte tanoto Ha nacatopa @ Ha 6noka Ha aeuratens €@ Taka, ye
cTpenkara A Aa couM KbM CHMBONA . 3asbprete Tanoto Ha nacatopa @

L)
no NOCOKa Ha c1MMBONA , [okKarto ce q)MKCMpG oce3aeMmo.

O6cny>xxBaHe

C nacatopa @) MoxeTe Aa NPUroTBATE HAMP. COCOBE, CYMM MAK OMMOBE.
Mpenopsysame na mMsnonseate ypena B NPOAbMKEHME HA MAKC. 1 MUHYTA M
creq TOBQ rO OCTABETE AA Ce OXNamM 3a 1 MMHyTa.

/A NPEAYNPE)XKQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> XpaHuTtenHute nponykti He Tpabea na ca tebpae ropeu! Mpbekure or
06paboTBaHMTE NPOOYKTM MOTAT AA NPUYMHST NOMNAPBAHE.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LUETN!

> He usnonssaiite ypena 3a o6pabortka HA TBbPAM XPAHWTENHM NPORYKTH.
Toea BoaM Ao HemompasKMM Noepeam Ha ypenal

Cnen kato crnobure ypena:
1) Bkntouete wencena Ha ypena B eNeKTPUYECKM KOHTAKT.

2) Mocraeerte tanoto Ha nacatopa @ otBecHo B XpaHUTERHKTE NPOAYKTH 3a
niopmpaxe.

3) 3ampwxTe HaTMCHAT NpeBktoYBaTENS (D @ 30 06pabotka Ha xpaHUTEnHuUTe
NPOAYKTK C HOPMAMHA CKOPOCT.

4) 3anpbxTe HatmcHar npeskoysatens TURBO @ 3a obpabotka Ha xpaHm-
TenHuTe NPOMYKTM C BMCOKA CKOPOCT.
YKA3AHUE

> 30 MeKM XpaHMTENHM NPORYKTH M3bepeTe HOPMANHA CKOPOCT, d 3a
no-Tebpan - Turbo ckopocr.
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5) Korato npukniouute 06pabotkara Ha XpaHMTENHUTE NPORYKTH, NPOCTO
oTnycHeTe HatucHatns npeskniousaten @/@. Vssanete tanoto Ha naca-
topa @), seanara wom HoxsT @ cnpe.

Crensawara tabnmua cnyu 3a opuertaums. OpueHTMpaliTte ce No NpenopbyaHm-
Te BpemeHa 3a 06paboTka, 30 Aa He Nperpsea ypeast. AKo cnef NpenopbuaHoTo
BPEME NpomyKTUTE BCE Ole He ca 06paBoTEHM CNOPen UBMCKBAHMSTA BM, M34AKAM-
Te, AOKATO ABMIQTENST Ce OXNAAM, MPEnM [d M3Non3eare oTHoBO ypend. Mpenopby-
Bame cnen | MMHyTa pabota Aa ocTaBMTe Ypeaa aa ce OXNaam 3a okono 1 MuHyTa.

MPEMNOPDBYMU-
nPOOYKTU TENHO CKOPOCT BPEME
KOJIMYECTBO
[Mnonose, OKONo
3eneHuyLm 0= 2t Turbo 30-60s
Bebewka xpaHa, 100 - 400 ml Turbo oKomno
cynu, cocose 60 s
Llesikose, 100 - 1000 ml Hopmanta okono 60 s

MNnevYHn HAMUTKH

YKA3AHUE
j B cnyuatt ye no speme Ha pabota ce NoSBIT HEOOUUAMHM
e/ LyMOBE, KATO HAMP. CKbPLAHE MW OP.M., CUMETe MANKo

HEYTPAIHO OfIMO 30 TOTBEHE HA 3AABMXBALLMA BAN HA
nacaropa @.

MouucreaHe
A MPEAYNPE>KOAEHUE - ONMACHOCT OT TOKOB YLOAP!

> I'Ipe.qw 0a noymcimte ypena, BsMHaru1 M3KMIOYBAMTE LLEMCeNd OT KOHTAKTA.

> I'Ipm NOYUCTBAHETO B HUKAKDBB Cﬂyqdl;‘l He notansure 6HOKG Ha
asuratens e BbB BOOA M HE ro OpbXTe Nod Tevalla sona.

/\ NPEAYNPEXKAEHME - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwut @ e msknioumtenHo octbp! Bunaru 6vaete npennasnmem npw
pabota ¢ Hero.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHWU LLIETU!

> He musnonssarire ArpecmBHU, XMMHUYECKU UNU O6p03MBHM npenaparx 3a
noumctsaHe! Te morar 0a nospensar HenonpasmMmo I'IOB'I:pXHOCTI'O!

YKA3AHUE

> [lpenopbuBa ce NOYMCTBAHE HA YPENd HEMOCPencTBeHo cnen ynorpeba,
30 Na Ce NPEeNOoTBPATM 3ACbXBAHE HA OCTATBLIM OT XPAHMUTENHKU NPOMYKTU.
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1) Uskniouete wencena ot KoHTaKTa.

2) Ceanere tanoto Ha nacaropa @ ot 6noka Ha peuratens @. 3a uenta 3a-

BbpTETE TANOTO HA NAcATopa o no NOCOKA HA CUMMBONA M ro ceanerte.

3

Mouncrete 6noka Ha asuratens € c BnaxHa kbpna.

He nonyckarite nonapare Ha Boaa B otBOpMTE Ha 6noka Ha asuraTens €@.
[Mpr ynoputi 3ambpcaBaHms M3NON3BAMTe MEK MMELL MPEenapaT BbpXy
kbpnarta. M3bbpluete octarblm oT MMeLLMS NPENnapar ¢ BAAXKHA KbPMa.

4

Moumcrete crapatento Tanoto Ha nacatopa @ & pasteop or Bopa 1 MueLy
Npenapar u cnen ToBa OTCTPAHETe OCTATLLM OT MUELLMs NPenapart ¢ Yncra
Bona.

5

Moncywerte nobpe BCHUKM YACTH M NPenn NOBTOPHA ynoTtpeba ce ysepere,
4e ypensT € HAMBLAHO CyX.

CbxpaHeHune

1) Moumcrete ypena cvrnacHo onmcawnmeto B maea ,Mouncraare”.

2) C'bXpGHﬂBGﬁTe NOYMNCTEHMS ypen HA YMCTO, HEHANPALLEHO MU CyXO MSACTO.

OTCTPOH’IBGHG HOQ HeEM3NpPAaBHOCTU

HeusnpaeHocr MpuunHa OrcTpaHsaBaHe
LLlencenst He e BkmtoueH B Bkntouete wencena B
Ypenst He KOHTaKTQ. KOHTQKT.
dyHKUMOHMPA.
Ypenst e nospeneH. O6bpHerte ce KbM cepBum3a.
Brokbt Ha meuratens €@ v Tanoto Mspbpnaiite wencena
Ha nacatopa @ He ca crobetn OT KOHTAKTA U crnobete
NpaBMAHO. NPABMIHO ypeaa.
Hoxbr @ He ce Mzpbpnaiite wencena ot
BbPTM MnK ce BbpTn | Hoxwt @ e 6nokupan. KOHTOKTA M OTCTpaHeTe
TPyAHO. NpPensTCTBUETO.
YpensT He e noaxoasiy
Mpoaykture 30 MMKcHpaHe ca
30 obpaboTka Ha TBbPAM
TBbPAE MbCTU MM TBLPAM.
XPAHMTENHM NPOAYKTH.

Ako HEeM3NPABHOCTMUTE HE MOTAT A C€ OTCTPAHAT NO ropPenoCOYEHUTE HAYMHU UK YCTAHOBUTE
OpyrM BMOOBE HEM3NPABHOCTH, CE 061>pHeTe KbM HALWKS CEpPBMU3.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

NpenasaHe Ha ypena 3a oTnaabuu

[MoKa3aHMST BCTPAHM CUMBON HA 3QYEPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNANbLM
HO KONena nokassa, Ye To3m ypen noanexw Ha Odupekmsara
2012/19/EU. CvrnacHo tasm OupekTnsa, cnea usTMYaHe Ha cpoka
HO MOM3BAHE, YPenbT He TPGBA AA Ce M3XBbPNS C OBUKHOBEHMTE
61TOBM OTNAOBLM, O AA Ce MPENAae B CNeumaneH cebmpareneH
MYHKT, Aeno 3a 06paboTka 1 PeLrKIMpaHe Ha OTMAIbLM MK BbB
GMPMA 30 yNpaBEHMe HA OTMAMBLM.

Tosa npepasaHe 3a ornagbum e 6esnnarHo 3a eac. Masere
OKoJiHaTa cpepa u npenasaﬁ're oTnagsuyuTe cnopen npasuvnara.

B cnyuast ue BawmsT u3nasbn o1 ynotpeba ypen ChabpxKa NMUHM AAHHM, BUE
HOCUTE OTTOBOPHOCT 3a M3TPMBAHETO MM, NPeamr Ad ro BbpHETe.

MHdopmaLms OTHOCHO BBbIMOXHOCTUTE 3d MPENABAHE 30 OTNAMbBLM

Bawara obwumHeka mnm rpaacka ynpasa.

@n Ha M3nesnus ot ynotpeba NpoayKT MOXeTe Aa Nony4mure ot

I'IpenuBaHe HA ONAKOBKATA 3a oTnagbum

@ OnakosbuHKUTE MATEPMANU ca NOABPAHM OT MeAHa ToYKa Ha
€KONOTMYHATA CbBMECTUMOCT M YTUNIM3ALIMSTA M 3TOBA MOFAT A Ce
%@ peumknupar. [penaite HEHYXXHUTE BM BeYe ONAKOBBYHM MATEpMa-
NM 30 OTNAABLM CHINACHO AEMCTBALLMTE MECTHM pasnopenbu.

[Mpenaitte onakoBkaTa 30 OTNAABLM B CHOTBETCTBME C EKOMOTMYHM-
Te m3nckeaHms. Bsemere non BHMMaHKME 0603HAYEHMETO BLPXY
PA3MMYHMTE OMAKOBBYHM MATEPUANM M NPKU HEOBXOAMMOCT 1
cvbupaitte pasgento. OnakoBbYHMTE MATEPHANK ca 06O3HAYEHM

a
cbe cbkpaueHms (a) u undpw (b) cve cnearoto sHaueHue:
1-7: nnactmacu, 20-22: xapts 1 kaptoH, 80-98: koMnosutHu
marepuan.
FfapaHuus

YBAXKAEMM KIMEHTH, 30 TO3M ypen nonyyasate 3 roamHu rapaHumMs ot 4atara
Ha nokynkara. B cnyyalt Ha HecboTBETCTBME HO MPOAYKTA C AOFOBOPA 30 NPO-
nax6a Bue nmare 3akoHHO NPABO [A NpensBuTe PEKNAMALMS Npen NPOAa-
BAYA HA MPOAYKTA MPK YCNOBMSTA M B CPOKOBETE, ONpeaeneHu B Masd Tpeta,
pazgen |l v Il v rmasa yetsbpTa OT 30KOHA 30 NPENOCTABSHE HA LMPPOBO
CBABPXKAHME U UMbPOBM ycryrm 1 3a npopax6a Ha ctokwm (3MLCLYTIC)*.

Bawwure npaed, NPOU3TUYALLM OT NOCOYEHUTE p03nopen6|4, He ce OrpaHnya-
BAT OT HALWIATA NO-AONY NPEencTaBeHa TbProBCkA rapaHLUmsg, He CA CBbP3AHU C
pasxonm 3a I'IOTpe6l4TeJ'IMTe M HE3ABMCMMO OT Hed NPOAABAYBT HA NMPOAYKTA
OTroBaps 3d NMUMNCATA HA CbOTBETCTBME HA no1'pe6mencmm CTOKd C norosopdad

3a npoaax6a cernacto 3MLCLYMNC.
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FapaHunoHHu ycnoeus

TOPAHUMOHHMAT CPOK € 3 FoAMHM OT AATATA HA NOMYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurmHantata kacosa Genexka. Tosm NOKYMeHT e Heobxonmnm
KQTO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B POMKMTE HA TPU TOAMHM OT ATATA HA
3aKyMNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOsBM AedeKT HO MATEPMANA MNKU NPOM3-
BOACTBEH [edeKT, NPOayKTLT We 6bae 6e3nNNATHO PEMOHTUPAH MW 3AMEHEH.
lapaHumsTa npeanonara B pamMKute Ha TPUTOAMLLHMS TAPAHLMOHEH CPOK A
ce NpenAcTaBssT nedekTHUST ypen, kacosara benexka (kacoemst 6oH), kakto u
BCMUKM APYIM JOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA NedeKT U MMCMEHO Ad
ce 0BSCHM B KAKBO CE CbCTOM AeDEKTHT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AeeKTLT e
MOKPMT OT HaWaTa rapaHums, Bue we nonyuure o6patHo peMOHTUPAHMS MK
HOB MponykT. B cnyuait Ha 3aMsHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LIMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHK yCrnoBus ce 3anassar. B cnyyait Ha peMoHT Ha
nedeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLUMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQNHO HANMYHKUTE 1 YCTAHOBEHW NOBPEnn M nedekT olue npm noKynkata
Tp96Ba AG ce cbOBLM BEAHArA cren pasonakosaHeto. EseHtyanHute pemoHTU
Cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK CA CPELLy 3anndiiaHe.

PeMOHTLT MK 3aMaHATA Ha NPOAYKTA HE MOPAXKAAT HOBA FAPAHLMS.

O6xBaT Ha rapaHUMATA

Ypentt e npomsseneH rpMXKIMBO CMOPEN CTPOTMTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
RO6POCHBECTHO U3MMTAH NPEAM OOCTABKA. [ ApaHLMATA BAXKM 30 AepEKTH HA
MaTepuana M1 NPomsBoAcTBeHn aedpektu. [apaHumsTa He 06xBaLLa KOH-
CYMATMBHUTE, KOKTO M 4OCTUTE HO NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMANHO
M3HOCBOHE, NOPAAM KOETO MOTAT AA GBAAT PA3IMEXAAHM KATO 6bP30 M3HOCBA-
WM ce yactv (Hanpumep GUATPU MM NPUCTABKM) MAM NOBPERMTE HA YyNIMBM
yacti (Hanpumep NpexkbcBaum, 6ATEPUM MK TAKMBA MPOM3IBENEHM OT CTBKIO).
lapaHumsTa otnana, ako ypenst e NoBpeneH nopanu HEMPABUIHO M3MOM3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCBLLECTBABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.

3a npasunHara ynotpeba Ha NpoaykTa Tp96BA TOYHO AA Ce CNA3BAT BCUUKM
YKA3aHMA B YNBTBAHETO 34 eKcnioarauma. ﬂpeanzcheHme 7] ueﬁcnaml, KOUTO
He Ce MPenopPBYBAT OT YNBTBAHETO 30 €KCMIOATALMS UMM 30 KOMTO TO Npeny-
npexaasa, TPI6BA 3aAbIXMTENHO AA ce m3barat. [ponykTsT e npeaHasHayeH
COMO 30 YACTHA, O He 3a npodecroHanHa ynotpeba. Mpu 3noynotpeba u
HEMPABMIHO TPETUPAHE, YNOTPEBA HA CUNA W MPK MHTEPBEHLIMM, KOMTO HE ca
M3BBPLUEHN OT KNTOHA HA HALIKMS OTOPU3MPAH CEPBM3, FTAPAHLMSTA OTNAAd.

Mpouenypa Npu rapaHUMOHEH cyJan

52

3a na ce rapattmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cneasarite cnenture
YKO3QHMS:

B 30 BCHUKM 30MMTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA HENexXKa U MAEHTUDMKALIMOH-
Hus Homep (AN 451612-2310) kato nokasarencrso 3a Nokynkara.

B Bsemete aptiKynHus HoMep oT pabpuunara Tabenka.
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M [lpu BB3HMKBAHE HA QYHKLMOHANHM UM APYTM AedeKTM MbPBO CE CBbPXKE-
Te no TeneoHa MK Ypes MMeNn ¢ onynocoueHus cepsmser otaen. Cnen
TOBA e MOMyYMTEe NOMBAHUTENHA MHPOPMALMS 3a ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbrnacysaHe ¢ HOWMS CEPBU3 MOXKETE [A M3NpATUTe AedeKTHMS
nponykT Ha nocouenns Bu angpec Ha cepsusa Gesnnatko 3a Bac, karo npu-
noxure kacosara 6enexka (Kacosus 6OH) M NOCOUMTE MUCMEHO B KAKBO
Ce ChCTOM NeEeKTLT M KOTa € Bb3HMKHAM. 3a Aa ce n3berHar npobnemu ¢
MPUEMAHETO 1 OMBIHUTENHM PASXOAM, 3AMBIKMUTENHO M3NON3BAMTE CAMO
anpeca, koo Bu e nocouen. Ocurypete M3npallaHeTo na He e KaTo
eKCrMpeceH TOBAP WMnM KATO APYT creuuaneH tosap. Msnparete ypena 3a-
€IHO C BCMUYKM MPUHAANEXHOCTH, AOCTABEHM NPK MOKYMKATA, 1 OCUIypeTe
[OCTATLYHO CMTYPHA TPAHCTIOPTHA OMAKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / U3BLHIAPAHLIMOHHO 06CNy>KBaAHE

PeMOHTM 13BBH rapPAHUMATA MOXETE 1A BB3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CEpPBM3

cpeuty 3annauwaxe. Tok ¢ ynosoncteue uwe Bu Hanpaem npensaputenHa kanky-
nauus. MoxeM na obpaboreame camo ypeau, KOMTO ca AOCTATBYHO ONAKOBA-
HU M M3NPATEHU C NNATEHU TPAHCMOPTHU PA3XOAM.

BHumaHwme: Msnparere Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWMS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKa3aHue 3a nedekra.

Ypenure, npeameT Ha U3BLHIAPAHLUMOHO OBCTYXXBAHE, M3NPATEHM C HENNa-
TEHW TPAHCMOPTHU PA3XOAM — C HANOXEH NNATEX, KATO EKCNPECeH Mnu apyr
CneumaneH ToBap - He ce npuemar.

Hue we u3BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPSHETO HA M3NpaTeHuTe of Bac nedektHu
ypeau.

CepBusHoO 0b6cny>xBaHe

Bvnrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnatHo ot usnara cTpaHa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 451612-2310]

BHocuten

Mons, o6bpHeTte BHUMAHME, Ye cneaBaWMST anpec He e anpec HA CepaM3a.
MbpBo ce cBbpPXKETE C rOPENOCOUEHMS CEPBU3EH LIEHTLP.

KOMIMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLUPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHA

www.kompernoss.com
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* Kato ¢usmuecko nuue - notpeburen, HE3ABMCMMO OT HACTOALLATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare ot npaBaTta Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS, MPEROCTA-
BEHA OT 30KOHA 30 NPEAOCTaBSHE HA LMBPOBO ChOBPXKAHME M LMbPOBM
ycnym u 3a npoaax6ara va croku /3MNLUCLYTC/. Mo-cneunanto Bue
MMaTe MPaBO MPM HECHOTBETCTBME HA CTOKATA Ad GbAe M3BbPLIEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, ocseH aKo TOBA & HEBB3MOXKHO MMM € CBbP3AHO
C HEMpOMOPLMOHANHO roNeMM PA3XoaM 3a nponasadd. Bue nmare npaeo Ha
NPONOPLMOHANHO HOMAMSBAHE HA LIEHATA MMM HA PA3BANSHE HA NOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnosumsta Ha yun. 33, an. 3 ot 3MUCLYTIC. Ycnoesusta
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLIMS CA PETMAMEHTMPAHM B MABA TPETA,
pasaen |l v Il v 8 masa yetsbpra Ha 3MLUCLYTIC

Peuenmn

3eneHo necro
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B 80 g 6ocunek

B 80 ml zextun

B 2 - 3 c.n. kengpoBu saku

M 1 - 2 ckunmaku yecwH

B 50 g napmesan

B con v yepeH nunep Ha BKyc

MpurotesHe

1) Msmuitte npechute Nnoanpaekm 1 usTpbckaiite Boaata, obenerte yechHa
M HapexeTe NAPME3AHA HA MANKM NapyeTa.

2) Cunerte 3eXTMHA M NOAMNPABKMUTE B Cbl 30 MMKCUPAHE M MW MIOPUPAKTE C
nacatopa @ B npoavxetue Ha okono 10 cekyHan. Mpu Heobxoaumoct
pasnenete NOANPABKMTE HA ABE MOPLMM U 1 MIOPMUPAITE NOCNEAOBATENHO
3a no okono 10 cekyHau.

3) Mpubasete ocraHanmte NPOAYKTM B CbAQA 30 MUKCMPAHE M MUKCMPATE BCHY-
ko 3a owe 25 - 30 cekyHaM, AOKATO Ce NOCTUIHE KENAHATA KOHCUCTEHLMS.
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CMY'I'M C OB€CEeHM 1AKM 1 nnopgoee

Mponyktu
M 1 6aHaH 1 1 kmeK

B 200 ml npscHO MASKO MAM 3aMeCTUTEN HA MASKOTO (HAMP. OBECEHO MASKO,
6anemoBo Mnsko)

50 g 3bpHeHH oBeceHM SOKm
2 c.n. neHeHo ceme
1 4.n. Men mnu kneHos cmpon

80 ml HaTypanHo kuceno mnsko

ﬂOI‘I'I:J'IHMTeJ'IHM nnonoBe HA BKYC, HAMP. YepHU 6OPOBIAHKM mnnu arogm

O6enete 1 Hapexete 6AHAHA M KMBMTO HQ MATKM MAPYEHLQ.

> =

CnoxkeTe BCUUKM MPOAYKTH B CbA 30 MUKCMPAHE M M1 cMeceTe Aobpe 3a oK.
30 - 60 cekyHOM 0O AOCTUIAHE HA XENAHATA KOHCUCTEHLMS.

Cnaaka nnoaosa HAOMA3KaA

Mponyktn

B 250 g sroam unu apym nnonose (npecHu nnm sampasern)
B 1 naketue (okono 125 g) xenupawa 3axap 6e3 sapeHe
B 1 npbcka IMMOHOB COK

B Ha BbPXA HA HOXA CbpPLUEBMHA OT BAHMNOBA LWYLWYnKa

MpurotesHe

1) Wsmuiite u nouncrete sroauTe, KTo OTCTPAHMTE 3EMEHATA OCHOBA HA
apwxkara. Ocrasete 11 Aa ce otuenst nobpe B reBmp, 3a Ad MOXe Ad M3-
Teue M3NMLIHATA BOAA M HOMA3KATA AA He CTaHe TBbpae TeyHd. Hapexete
no-eipure Aroam Ha Ape6Ho.

2) Mpetemerte 250 g sropum 1 M cunete B NOAXOAALL CbA 30 MUKCHMPAHE.
3) Hanpyekaiite ¢ nMMoHoB cok.

4

Ako e HeOBXOAMMO, M3CTBPXKETE ChPLEBMHATA HA BOHMNOBA WYLIYNKA M §
npubaserte.

5

MprbaseTe CbOBPXKAHMETO HA MAKETYETO XenMpalla 3axap 6e3 BapeHe u
cmecete craparento ¢ nacatopa @ s npopbmxenue Ha 45 - 60 cekyHau.
AKo BCe olle MMa No-e[pu NAPYETA, OCTABETE BCUUKO AA MOYMHE | MMHYTH
1 cnepn ToBA MopmpaTe nosropHo 3a 60 cekyHaM.

6

KOHCyMMpOﬁTe BeOHara unu c1nete nnogosaTa HOMA3KA B 6ypKGH C
BMHTOBQ KAMNAYKA M ro 3aTBOpPETE.

BG 55



baHaHoBO mnsako
M 1 6aHaH
B 250 ml mnsko
B okono 1 u.n. 30xap Ha BKyc
1) O6enete 6anaHa U ro HapexeTe Ha napyerta.
2) Cunete 6aHaHa, MNSKOTO M 3aXAPTA B ChAA 30 MMKCUMPAHE M CMeceTe ¢
nacaropa @.

ManoHesa

Mponyktu

B 375 ml HeyTpanHo pactutenHo onmo, HANp. PanuyYHo oMo
Bl 3 xbnThka

B 23 g cnagbk ouer unu IMMOHOB COK

B con v yepeH nunep Ha BKyC

MpurotesHe

1) Cunete xbATbLMTE M OLETA B CbA 30 MMKCHMPaHe, ApbXTe nacaropa @
BEPTMKANHO B CbAA M 3AAPBLXKTE HATUCHAT NPEBKoYBATENS (I) 0.

2) bagHo (B pamkuTe Ha okono 1 MmHyTa) nobasete OAMOTO HA PABHOMEPHA
TbHKQ CTPYS, TAKA Ye ONMOTO A Ce CBbPXE C APYIMTe NPOOYKTM.

3) Hakpas noanpasete cbc con 1 uepeH nunep Ha BKyC.
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