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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise

verwendet:
GEFAHR! Dieses Symbol mit dem ~_  Wechselstrom/-spannung
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
A Risikograd, die, wenn sie nicht Hz Hertz (Netzfrequenz)

vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat. W Watt

WARNUNG! Dieses Symbol HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
mit dem Signalwort ,Warnung” @ Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem nijtzliche Informationen.
A mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere Verwenden Sie das Produkt nur in
Verletzung oder den Tod zur Folge trockenen Innenréumen.
haben kann.
VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet A Gefahr - Risiko eines Stromschlags!
eine Gef&hrdung mit einem niedrigen
A Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
méBige Verletzung zur Folge haben & Vorsicht, heife Oberflache
kann.
Lebensmittelecht.
1l . . .
Dieses Produkt hat keine negativen
[ fir Schut Sg
@ Symbol fir Schutzerde H Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch von Lebensmitteln.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét m

c € mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisungen

PANINI-MAKER

@ Einleitung Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts

mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir
ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.
Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung.



Dieses Produkt ist zum Grillen von Paninis in
Innenrdumen bestimmt. Verwenden Sie es nicht
fir andere Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir

Schaden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und ob
alle Teile in ordnungsgemé&Bem Zustand sind.
Enffernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

Kontaktieren Sie den Kundenservice, falls Teile
fehlen oder beschadigt sein sollten.

Panini-maker

Fettauffangschale (vormontiert)
Reinigungsschaber
Bedienungsanleitung

_— .

(Abb. A)

Rote Kontrollleuchte

Griine Kontrollleuchte

B (verriegelt) / A (entriegelt)
Sicherheitsriegel

Griff

Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung
Fettauffangschale
Reinigungsschaber

Fettauslass

Grillplatten (obere und untere Grillplatte)
Deckel

EENENEENENE

N

220-240 V~, 50-60 Hz

Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:  1850-2200 W
Schutzklasse: I
Zertifizierung

HG11050: GS (Intertek)
HG11050-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt [hr
Garantieanspruchl!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemafien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!
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Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-

Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

DE

es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine

unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verdndern.

Elektrische Sicherheit
/\ GEFAHR! Stromschlag-

risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.



A VORSICHT! HeiBBe

Oberflache! Das Produkt
wird wahrend der Verwendung
heif3. Beriihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

Die Temperatur der
zugdnglichen Oberfléchen
kann wéhrend des Betriebs des
Gerdts hoch sein.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallengelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Das Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Sch&aden.
Lassen Sie sie nicht tber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von hei3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.
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Bedienung

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heien Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Verwenden
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, wdhrend es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, wdhrend es noch
warm ist.

10 DE

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Grillplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Grillplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie
Anschlussleitungen so, dass
niemand dariber stolpern oder
diese beschadigen kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.



@ Vor der ersten Verwendung

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
Wahrend der Produktion werden einige Teile

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heif3e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort
auf, geschiitzt vor Feuchtigkeit
und auBBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Néhe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm
Uberzogen.

Betreiben Sie das Produkt vor der ersten
Verwendung ohne Lebensmittel, damit
eventuelle Riicksténde verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehérteile (siehe ,Reinigung und Pflege”).

HINWEIS: Wenn das Produkt die ersten
paar Male erhitzt wird, kann ein schwacher
Geruch vorhanden sein. Sorgen Sie fir
ausreichende Belisftung in der Umgebung.

® Bedienung
/A VORSICHT! HeiBe Oberfléche!

Wahrend des Gebrauchs werden die
Oberflachen des Produkts extrem heif.
Beriihren Sie das Produkt nur am Griff[5].
Schieben Sie den Sicherheitsriegel
auf die Position A[3], um das Produkt zu
entriegeln.

Vorbereitung: Fetten Sie die obere
und untere Grillplatte [11] mit geeignetem
Speised| ein.

SchlieBen Sie den Deckel |12] mit dem
Griff[5]

Schieben Sie die Fettauffangschale | 8 |in
das Produkt.

HINWEIS: Die aus dem Grillgut
austretenden Flissigkeiten oder Fette flieBen
in Richtung des Fettauslasses |10] in die
Fettauffangschale [8].
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Produkt einschalten:
Verbinden Sie den Netzstecker [6 ] mit
einer geeigneten Steckdose.
Die rote Kontrollleuchte | 1 | leuchtet.
Sobald die optimale Temperatur erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte
auf.

Status

Produkt
ausgeschaltet

Kontrollleuchte

Rote und grilne
Kontrollleuchte aus

Rote Kontrollleuchte
leuchtet und griine
Kontrollleuchte ist aus

Produkt heizt auf/

heizt erneut auf

Die optimale
Temperatur ist
erreicht

Rote und griine
Kontrollleuchte
leuchten

@ HINWEIS: Waéhrend des Betriebs geht die

griine Kontrollleuchte | 2 | von Zeit zu Zeit
an und aus. Dies zeigt an, dass das Produkt

wieder auf die optimale Temperatur aufheizt.

Produkt ausschalten:
Ziehen Sie den Netzstecker [6] aus der
Steckdose.
Die rote Kontrollleuchte | 1 | erlischt.

Schieben Sie den Sicherheitsriegel

auf die Position &[3]. Offnen Sie den
Deckel [12].

Legen Sie das Grillgut auf die untere
Grillplatte [11].

Senken Sie den Deckel [12| auf den
gewiinschten Winkel ab.

Wenn Sie mit dem Grillen fertig sind: Ziehen
Sie den Netzstecker [6] aus der Steckdose.
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Grilltipps

Paninis entnehmen: Benutzen Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder andere
geeignete nichtmetallische Werkzeuge),
damit die Antihaftbeschichtung des Produkts
nicht beschadigt wird.

Beginnen Sie immer mit einer kurzen Grillzeit
und erhdhen Sie diese, bis Sie die richtige
Daver ermittelt haben.

Prifen Sie immer von Zeit zu Zeit den
Bré&unungsgrad.

Rezepte

@ 15-20 min i X2
Zutaten

85¢g Fettarmer Frischkdse

1% TL Kristallzucker

VaTL Reiner Vanilleextrakt

2 EL Rosinen

47L Weiche Butter (ungesalzen)

4 Scheiben  Zimt-Strudel-Toastbrot

(optional) Puderzucker zum Bestreuen
Vorbereitung

Warten, bis die griine Kontrollleuchte
aufleuchtet.

Frischkése, Zucker, Vanille und Rosinen in
eine kleine Schiissel geben und verrihren.
4 Brotscheiben auf einer Seite mit Butter
bestreichen und mit der gebutterten Seite
nach unten legen. 2 Scheiben mit gesiiBter
Frischkése-/Rosinenmischung bestreichen.
Restliches Brot mit der gebutterten Seite
nach oben darauflegen und leicht
zusammendriicken.

Paninis auf die vorgeheizte untere
Grillplatte [11] legen. Deckel [12] schlieBen.
Ca. 4 Minuten warten, bis die Paninis
goldbraun getoastet sind und die Fiillung
warm ist.

Vor dem Anschneiden 3 bis 5 Minuten auf
einem Gestell ruhen lassen (nicht zu frish
servieren).



Vor dem Servieren: Anschneiden und nach
Wunsch mit Puderzucker bestreuen.

D 10 min - x 4
Zutaten
4 Bagels (halbiert)
4EL Frischkése
8 Scheiben  Réucherlachs
6 Schalotten (geschélt und in
Léngsrichtung in feine Scheiben
geschnitten)
1EL Kapern (abgetropft und gehackt)
Va Zitrone
1 Prise Frisch gemahlener Pfeffer
(schwarz)
Vorbereitung
Warten, bis die griine Kontrollleuchte
aufleuchtet.

@ 15 min i x 4
Zutaten
8 Scheiben  Vollkornbrot
60g Butter
250g Gerducherter, in Scheiben
geschnittener Héhnchenschinken
1 MittelgroBe, reife Mango
(geschalt und in Scheiben
geschnitten)
3-4EL Vollei-Mayonnaise
1 Prise Basilikum
1 Prise Frisch gemahlener Pfeffer
(schwarz)
Vorbereitung
Warten, bis die grine Kontrollleuchte
aufleuchtet.

Untere Hélften der Bagels mit Frischkése
bestreichen.

Réucherlachsscheiben darauflegen.
Schalotten zwischen den 4 Bagels garnieren.
Mit Kapern bestreuen und mit Zitronensaft
betréufeln. Mit Pfeffer wiirzen und obere
Bagelhélften auflegen.

Bagels auf die vorgeheizte untere
Grillplatte [11] legen. Deckel |12] schlieBen.
Ca. 4 Minuten warten, bis die Bagels
goldbraun getoastet sind. Bagels aus dem
Produkt nehmen.

Brot leicht mit Butter bestreichen.
Héhnchenschinken auf der Hélfte des Brotes
anrichten und Mangoscheiben auf den
Hahnchenschinken legen. Mayonnaise iber
die Mango geben und mit Basilikumbléttern
bestreuen. Mit Pfeffer wisrzen.

Restliches Brot darauflegen.

Paninis auf die vorgeheizte untere
Grillplatte [11] legen. Deckel [12] schlieBen.
Ca. 4 Minuten warten, bis die Paninis
goldbraun getoastet sind. Paninis aus dem
Produkt entnehmen.
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(O 20 - 25 min - 2
Zutaten

4 Scheiben  Brot

2 Essloffel Butter

1 Teelsffel  Kristallzucker

1/4 Teeloffel Zimt

1

1 Essloffel

Apfel, geschélt, entkernt und
gerieben

brauner Zucker

1/4 Teeloffel Zimt

Eine Prise Koscheres Salz

Eine Prise Muskatnuss

1 Teeloffel  Zitronensaft

1 Tasse Geriebener Cheddar-Kase
Zubereitung

Butter zubereiten: Butter, Zucker und Zimt in
einer kleinen Schiissel miteinander verrihren.
Fillung zubereiten: Apfel in eine kleine
Schiissel geben. Mit braunem Zucker,

Zimt, Muskatnuss und Salz bestreuen.

Den Zitronensaft hinzufiigen und
durchschwenken. 15 Minuten ziehen lassen.
Den Kése hinzufigen und umrishren.
Warten Sie, bis die grine Anzeige
aufleuchtet.

Je eine Seite der Brotscheiben mit Butter
bestreichen. Zwei der Scheiben umdrehen
und die Fiillung gleichmé&Big auf beiden
Scheiben verteilen. Die beiden anderen
Scheiben mit der gebutterten Seite nach
oben auf die Fillung legen.

Legen Sie die Sandwiches auf die
vorgeheizte untere Heizplatte und schlieffen
Sie den Deckel.

Warten Sie 5 Minuten, bis das Brot
goldbraun getoastet ist. Entfernen Sie das
Brot aus dem Gerdt.

14 DE

@ 20 min

|=|x4

Zutaten
4 Brétchen
4 Scheiben  Putenbraten oder Schinken
4 Scheiben  Schweizer Kase, Monterey Jack
oder Gruyere Kase
8 Kleine Scheiben rote Zwiebel
Salz und frisch gemahlener
schwarzer Pfeffer
Butter
Mayonnaise aus
sonnengetrockneten Tomaten:
1/4Tasse  Mayonnaise
2 fein Gehackte sonnengetrocknete
Tomaten
Salz und frisch gemahlener
schwarzer Pfeffer
Zubereitung
Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.

Die Mitte jedes Brotchens mit 1 Essléffel
Mayonnaise bestreichen. Die Sandwiches
mit den restlichen Zutaten (auBer Butter)
belegen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Jedes Brétchen oben und unten mit etwas
Butter bestreichen.

Legen Sie die Sandwiches auf die
vorgeheizte untere Heizplatte und schlieBen
Sie den Deckel.

Warten Sie 5 bis 7 Minuten, bis die Brétchen

goldbraun getoastet sind. Entfernen Sie die
Brotchen aus dem Gerdit.



@ 20 min

|=|x2 @ 20 min

Zutaten
2 Essléffel  Mayonnaise
1 Essléffel  Schwarze Olivenpaste
1 Essléffel  Olivensl
4 Scheiben  Vollkornbrot
1/4 Pfund  Prosciutto (in diinne Scheiben
geschnitten)
40g Geriebener Mozzarella
20g Blauschimmelkdse
2 Essloffel  Honig
Zubereitung
Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.

Die Mayonnaise und die schwarze
Olivenpaste in einer kleinen Schiissel
vermengen.

Eine Seite der Brotscheiben mit dem Ol
bestreichen.

Die Brotscheiben umdrehen und mit der
Olivenmayonnaise bestreichen. Prosciutto,
Mozzarella und Blauschimmelkése auf 2

Brotscheiben verteilen. Den Honig dariiber
tréufeln und das Sandwich mit der restlichen
gedlten Seite nach oben schliefen.

Legen Sie die Paninis auf die vorgeheizte
untere Heizplatte und schlieBen Sie den
Deckel.

Warten Sie 4 bis 5 Minuten, bis die Paninis
goldbraun getoastet sind und der Kése
geschmolzen ist. Entfernen Sie die Paninis
aus dem Gerét.

|=| X2
Zutaten
4 Scheiben  Brot (ca. 1,5 cm dick)
1/2 Essloffel Olivensl
1/8 Tasse  Mayonnaise
1/2 Pfund  Diinn geschnittenes Deli-Roastbeef
4 Scheiben  Provolone-Kase
1 Tomate, in Scheiben geschnitten
1/2 Rote Zwiebel, in diinne Scheiben

geschnitten

Zubereitung

Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.

1 Seite jeder Brotscheibe leicht mit Ol
bestreichen. Brot mit der geélten Seite nach
unten auf eine saubere Arbeitsfléiche legen.
Jede Scheibe (gegeniiber der gedlten Seite)
mit 1/2 Essldffel Mayonnaise bestreichen,
2 der Brotscheiben mit Roastbeef, Kase,
Tomaten und roten Zwiebeln belegen. Das
Sandwich mit der zweiten Scheibe Brot mit
der gedlten Seite nach oben schlieBen.
Legen Sie die Sandwiches auf die
vorgeheizte untere Heizplatte und schlieffen
Sie den Deckel.

Warten Sie 3 bis 5 Minuten, bis die
Sandwiches goldbraun getoastet sind.
Entfernen Sie die Sandwiches aus dem
Gerdt.
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@ 20 min |=|x4

Zutaten

4 Scheiben  Sauerteigbrot

2 Essloffel  Butter

2 Essloffel  Apfelbutter

1/2 Tasse  Geriebener CheddarKase

1/2 Tasse  Geriebener Havarti-Kase

1 Honeycrisp-Apfel, in diinne
Scheiben geschnitten

4 Scheiben  Gebratener Speck
Honig

Zubereitung
Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.
Bestreichen Sie die Aufenseite jeder
Brotscheibe mit Butter. Die Innenseite der
Hélfte der Brotscheiben mit Apfelbutter
bestreichen. Auf die Apfelbutter gleichméBig
Kase, Apfel und Speck schichten. Den Honig
dariiber tréufeln und mit Thymian bestreuen.
Das oberste Stiick Brot mit der gebutterten
Seite nach oben auflegen.
Legen Sie die Brote auf die vorgeheizte
untere Heizplatte und schlieBen Sie den
Deckel.
Warten Sie 5 bis 7 Minuten, bis die Brote
goldbraun getoastet sind und der Kase
geschmolzen ist. Entfernen Sie das Brot aus
dem Gerdt.
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@ 20 min & x 2
Zutaten
2 Kleine Gegarte Réuchermakrelenfilets

4 Dicke Scheiben Vollkorn-/
Vollkornweizenbrot

4 Cherrytomaten, halbiert
1 Grofe Handvoll Brunnenkresse
Dressing:

2 Essloffel Fettarme Créme fraiche

1/2 Essloffel Geriebene Zitronenschale,
ausgepresster Zitronensaft

1 Essloffel Schwarzer Pfeffer

Zubereitung
Die Zutaten fir das Dressing mischen und in
den Kihlschrank stellen.
Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.
Makrele auf eine Scheibe Brot geben und
mit Tomaten und Brunnenkresse belegen.
Legen Sie die Brote auf die vorgeheizte
untere Heizplatte und schlieBen Sie den
Deckel.
Warten Sie 3 bis 4 Minuten, bis das Brot
goldbraun getoastet ist. Entfernen Sie das
Brot aus dem Gerdit.
Das Dressing hinzufiigen und servieren.



@ 35 min |=| X2

Zutaten

2 Scheiben  Magerer Schinken oder Truthahn
(gegart)

50g Fettarmer Mozzarella

2 Vollkorn-Pitabrote

2 Tomaten, in diinne Scheiben
geschnitten

2 Champignons, in diinne Scheiben
geschnitten

1/4 einer  Zwiebel, in diinne Scheiben

kleinen geschnitten

1 Essloffel  Zuckermais

1/4 grine Paprika, gewiirfelt

1 Essloffel  Tomatenmark

1 Teelsffel  Olivensl

1 Teelsffel ~ Getrocknete Krdutermischung

Zubereitung

Jedes Pitabrot aufschneiden, um Taschen zu
bilden, und das Tomatenmark in jeder Tasche
verteilen.

Den Schinken / Truthahn in Streifen
schneiden, in einer Schiissel mit den anderen
Zutaten wenden, eine halbe Stunde ruhen
lassen, um die Krduter zu entfeuchten, und
dann die Pitataschen fillen.

Warten Sie, bis die griine Anzeige
aufleuchtet.

Legen Sie die Pitabrote auf die vorgeheizte
untere Heizplatte und schlieBen Sie den
Deckel.

Warten Sie 3 bis 5 Minuten, bis die Pitabrote
goldbraun getoastet sind. Entfernen Sie die
Pitabrote aus dem Gerdt.

DE
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Portion  Zubereitungszeit

Kése-Rosinen Strudel-Panini 2 St. ~ 15 - 20 Min.
Bagel mit Rducherlachs und Kapern 4 St. ~ 10 Min.
Gerducherter Hahnchenschinken mit Mango 4 St. ~ 15 Min.
Apfelkuchen mit gegrilltem Kése 2 St. ~ 20 - 25 Min.
Puten- / Schinkensandwich 4 St. ~ 20 Min.
Prosciutto Panini 2 St. ~ 20 Min.
Roastbeef-Panini 2 St. ~ 20 Min.
Panini mit Honig-Apfel-Cheddar und Speck 4 St. ~ 20 Min.
Panini mit gerducherter Makrele, Tomaten und Créme fraiche 2 St. ~ 20 Min.
Gesunde Pizza-Pitataschen 2 St. ~ 35 Min.
® Reinigung und Pflege Teil Reinigungsmethode
/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der Panini-Grill Fett und Flissigkeit

Reinigung: Trennen Sie das Produkt stets von
der Stromversorgung.

/A GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.

18 DE

Grillplatten entfernen: Verwenden Sie
ein Stick Kichenpapier.
Wischen Sie das
Gehduse und die
Grillplatten [11]mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Verwenden
Sie, falls nétig, etwas
Spilmittel.

Lassen Sie kein Wasser
oder andere Flissigkeiten
in das Innere des
Produkts gelangen.

Fettauffang- Fett und Rickstéinde
schale entfernen:
Reinigungs- Verwenden Sie den

schaber [9] Reinigungsschaber [9]
Sie kdnnen die folgenden
Teile auch in der
Spilmaschine reinigen.
Fettauffangschale
Reinigungsschaber[9]

Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel, harte Birsten
oder spitze Gegensténde, um das Produkt
oder die Zubehérteile zu reinigen, da diese
das Produkt und die Antihaftbeschichtung
beschadigen kdnnten.



Nach der Reinigung: Lassen Sie alle Teile
trocknen.

® Fehlerbehebung

Problem Behebung
Das Produkt SchlieBen Sie die
funktioniert Anschlussleitung [6] an

nicht. eine geeignete Steckdose

an.

Die Paninis sind Verkiirzen Sie die Grillzeit.

verbrannt.

Die Paninis Verléngern Sie die

sind nicht Grillzeit.

durchgebacken.

Die Paninis Probieren Sie ein anderes

lassen sich nur Rezept aus.

schwierig aus
dem Produkt

entfernen.

® Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunéchst
abkiihlen.
Reinigen Sie das Produkt und lassen Sie alle
Teile vor der Lagerung trocknen.
Schieben Sie den Sicherheitsriegel
auf die Position B[3], um das Produkt zu
verriegeln.
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.
Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
Sie kénnen das Produkt vertikal lagern, um
Platz zu sparen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
&)  der Verpackungsmaterialien bei
a der Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

o  Moglichkeiten zur Entsorgung des
ﬁ" ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét
am Ende der Nutzungszeit nicht iiber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder

Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber
von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. kaufland bietet Ihnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerétes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerét unentgeltlich zuriickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerdte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.
Bitte |6schen Sie vor der Rickgabe
alle personenbezogenen Daten. Bitte
entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerdt umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen und fihren
diese einer separaten Sammlung zu.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schidden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.
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Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 444622-2307) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.. 0800 1528352
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczenstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie go

nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia.

“— Prqd przemienny/napiecie przemienne

Hz

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

W

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, kiére, jesli sie go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacie.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

5
A\
JAN

Ostroznie, gorqca powierzchnia

Symbol uziemienia ochronnego

D

Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach zywnoséci.

®
o

H Bezpieczna zywnos¢.

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

q3

Informacje dotyczqce bezpieczeristwa
Instrukcja obstugi

GRILL DO KANAPEK

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paistwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqcee bezpieczenstwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sie

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
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obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacie.

Ten produkt jest przeznaczony do opiekania
panini w pomieszczeniach. Nie uzywaé go do
zadnych innych celéw.




Produkt jest przeznaczony do uzytku wytqcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyijnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzié,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usunqé wszystkie materiaty pakunkowe.

Jesli brakuje jakichkolwiek czesci lub sq one
uszkodzone, to nalezy skontaktowaé sig z biurem
obstugi klienta.

Grill do kanapek

Tacka na ttuszcz (zamontowana)
Skrobak do czyszczenia
Instrukcja obstugi

_— = -

(Rys. A)

Czerwony wskaznik

Zielony wskaznik

B (zablokowany) / & (odblokowany)
Zaczep bezpieczehstwa

Uchwyt

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowg
Uchwyt na kabel zasilania

Tacka na tluszez

Skrobak do czyszczenia

Wylot tuszczu

Plyty grilla (gérna i dolna ptyta grilla)
Pokrywa

NEERENSENENE

Napigcie wejsciowe: 220-240 V~, 50-60 Hz

Pobér mocy: 1850-2200 W
Stopien ochrony: I
Certyfikat
HG11050: GS (Intertek)
HG11050-BS:
Q Instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwaranciq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtaéciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal
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Dziecii osoby z Czyszczenia ani prac

ograniczeniami konserwacyjnych

A OSTRZEZENIE! wykonywanych przez
ZAGROZENIE uzytkownika nie mogq
WYPADKIEM | przeprowadzaé dzieci, chyba
NIEBEZPIECZENSTWO ze majq powyzej 8 lat i sq
UTRATY ZYCIA DLA nadzorowane.

NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!

Nie zostawiaé dzieci

bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadtawieniem.

Dzieci czesto nie sq w stanie
oceni¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymadé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze byé
uzywany przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub
umystowych lub o braku
dos$wiadczenia i wiedzy,
gdy sg one nadzorowane
lub zostaty pouczone o

bezpiecznym uzyciu produktu i

o zagrozeniach wynikajgcych
z uzytkowania.

Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.
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Dzieci w wieku ponizej lat
8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilajgcego.

Uzywacé zgodnie z

przeznaczeniem

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzié¢ do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytgcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjg. Nigdy
nie prébowaé modyfikowaé
produktu w Zaden sposéb.

Bezpieczenstwo

elektryczne

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
prébowaé samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel.



A OSTROZNIE! Gorgca
powierzchnia! Produkt
nagrzewa sie podczas pracy.

Nie dotyka¢ produktu podczas

pracy i bezposrednio po
uzZyciu.

Gdy urzgdzenie pracuje,
temperatura dostepnych
powierzchni moze byé
wysoka.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia prgdem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy
nie trzymad produktu pod
biezqgcq wodaq.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem!

Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odtqczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jeéli jest
uszkodzony.

Nie wolno uzywaé produkiu,
iesli zostat upuszczony lub
widoczne sg uszkodzenia.
Po podtgczeniu do sieci
elektrycznej ten produkt jest
zawsze wiqczony.

Przed podtqczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prad
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe;.

Regularnie sprawdzaé, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sg uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié

przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$ci$niety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.
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Obstuga

Nie pozostawiaé produktu bez
nadzoru po podiqgczeniu do
sieci zasilajqgcej.

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.

Nie stawiaé produktu na
gorgcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych

i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
uzywaé na pflaskiej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suche;j
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu, gdy
jest uzywany lub krétko po
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepty.
Upewniaé sie, ze kabel
zasilania nie jest przyciéniety
przez plyty grilla ani nie
dotyka krawedzi ptyt grilla.
Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane.

W przypadku koniecznosci
uzycia przedtuzacza nalezy
stosowad taki, ktéry jest
przystosowany do przeptywu
pradu o natezeniu co najmniej
10 A

Kabel zasilania uktadaé tak,
aby nikt nie mégt sie o nie
potkngé lub go uszkodzié.
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Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

Czyszczenie i
przechowywanie

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

zranienia! Wytqgczaé
produkt przed czyszczeniem
lub gdy nie jest uzywany.

Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

Nie odtgczaé wyczki
sieciowej od gniazdka
sieciowego ciggnqc za kabel
zasilania.

Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqceq i
rozpryskujgcq sie wodg.
Produkt przechowywaé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.

Chroni¢ produkt przed wysokg
temperaturqg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.



® Przed pierwszym uzyciem

Usunq¢ opakowanie. Upewnié sig, ze
wszystkie elementy sq dostepne.

Podczas produkeji niektére czeici sq
pokrywane cienkq warstwg oleju w celu ich
ochrony.

Przed pierwszym uzyciem uruchomié produkt
bez jedzenia, aby wszelkie pozostatosci
wyparowaly.

Wyczysci¢ produkt i akeesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

@ RADA: Podczas kilku pierwszych
nagrzewan produktu moze pojawiaé sie
staby zapach. W miejscu uzytkowania
nalezy zapewnié prawidtowq wentylacje.

® Obstuga

& OSTROZNIE! Gorgca powierzchnia!
Podczas uzytkowania powierzchnie produktu
bardzo sie nagrzewajq. Produkt nalezy
chwytaé wylgeznie za uchwyt [5].
Zaczep bezpieczehstwa | 4 | przesungé na
pozycie B[ 3], aby odblokowaé produkt.
Przygotowanie: Gérnqg i dolng plyte
grilla [11] posmarowaé odpowiednim olejem
jadalnym.
Uchwytem [5] zamkna¢ pokrywe [12).
Tacke na ftuszcz | 8 | wsungé do produktu.

@ RADA: Ciecze lub ttuszcze wydostajqce sig
z grillowanej potrawy sptywajq przez wylot

tuszezu [10] na tacke na thuszcz [ 8].

®

Wiaczanie produkiu:
Wtyczke sieciowq [6] podiqezy¢ do
gniazdka sieciowego.
Zaswieci sie czerwony wskaznik [ 1]
Po osiqgnigciu zgdanej temperatury
zaéwieci sig zielony wskaznik [2]

Kontrolka

P Stan
Swietlna
Kontrolka czerwona

NN Produkt
nie $wieci, kontrolka

. . wylgczony
zielona tez nie $wieci
Kontrolka czerwona Nagrzewanie
$wieci, kontrolka poczgtkowe/
zielona nie $wieci podirzymujqce

produktu

Kontrolka czerwona Osiggnieta
$wieci, kontrolka zostata optymalna
zielona $wieci temperatura

RADA: Podczas pracy zielony wskaznik
od czasu do czasu $wieci sig i gasnie.
Oznacza to, ze produkt ponownie
podgrzewa sig do temperatury optymalne;.

Wytaczanie produktu:
Wtyczke sieciowq [6] wyjaé z gniazdka
sieciowego.

Czerwony wskaznik | 1 | zgasnie.

Zaczep bezpieczehstwa | 4 | przesungé na
pozycie B3] Otworzy¢ pokrywe [12]

Grillowang potrawe utozy¢ na dolnej ptycie

grilla [11].

Pokrywe |12] ustawié pod zqdanym kagtem.
Po zakoriczeniu grillowania: Wtyczke
sieciowq [ 6] wyiq¢ z gniazdka sieciowego.
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® Rady zwiqgzane z
grillowaniem

Wyijmowanie panini: Uzywaé plastikowej
lub drewnianej szpatutki (lub innego

odpowiedniego niemetalowego narzedzia),
aby unikng¢ uszkodzenia nieprzywierajqcei
powloki produktu.

Zawsze zaczynaé od krétkiego czasu
grillowania i wydtuzaé go, az do uzyskania
odpowiedniego czasu.

Zawsze sprawdzaé od czasu do czasu
stopien zarumienienia.

® Przepisy

@ 15-20 min |=|x2

Sktadniki

85g Niskottuszczowego sera
$mietankowego

1V2 tyzeczki  Cukru krystalicznego

Vatyzeczki  Czystego ekstraktu z wanilii

2 tyzki Rodzynek

4tyzeczki  Migkkiego masta (niesolonego)

4 plasterki  Cynamonowego chleba
tostowego

(opcjonalnie) Cukier puder do posypania

Przygotowanie
Poczekaé, az zaéwieci sig zielony wskaznik
[2]
Do matej miseczki wlozy¢ ser, cukier, wanilie
oraz rodzynki i wymieszad.
4 kromki chleba posmarowaé mastem z
jednej strony i ufozyé posmarowanq mastem
strong do dotu. 2 kromki posmarowaé
stodzonq mieszankq serka $mietankowego i
rodzynek. Reszte chleba utozyé na wierzchu
posmarowang mastem strong do géry i
delikatnie docisngé.
Panini potozy¢ na podgrzanej dolnej ptycie
grilla[11]. Zamkngé pokrywe [12].
Poczekad ok. 4 minuty, az panini stanq sie
zlotobrgzowe, a nadzienie bedzie ciepte.
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Przed krojeniem odstawié na 3 do 5 minut
na ruszcie (nie podawad zbyt wezesnie).
Przed podaniem: W razie potrzeby pokroié i
posypaé cukrem pudrem.

@ 10 min |=| x 4
Sktadniki

4

Buteczki (przepotowione)

4 tyzki Sera topionego

8 plasterki  Wedzonego tososia

6 Szalotek (obranych i cienko
pokrojonych wzdtuz)

1 tyzka Kaparéw (odsqczonych i
posiekanych)

Vo Cytryny

1 szczypta Swiezo zmielonego pieprzu
(czarnego)

Przygotowanie

Poczekad, az zajwieci sig zielony wskaznik
[2]

Dolne potéwki buteczek posmarowaé
twarogiem.

Na wierzchu utozyé plastry wedzonego
tososia.

Udekorowaé, uktadajqc szalotki miedzy

4 buteczkami. Posypa¢ kaparami i skropié
sokiem z cytryny. Doprawié pieprzem i
przykryé gérnymi potéwkami buteczek.
Buteczki potozyé na podgrzanej dolnej
plycie grilla [11]. Zamkngé pokrywe [12).
Poczekad ok. 4 minuty, az buteczki zostang
przypieczone na zlotobrgzowy kolor.
Buteczki wyjqé z produktu.



@ 15 min

Sktadniki

8 plasterkéw Petnoziarnistego chleba

60g Masta

250g Wedzonej, pokrojonej szynki z
kurczaka

1 Srednie, dojrzate mango (obrane
i pokrojone)

3-41tyzek  Majonezu z catych jajek

1 szczypta  Bazylii

1 szczypta Swiezo zmielonego pieprzu
(czarnego)

Przygotowanie

Poczekaé, az zaéwieci sig zielony wskaznik
[2]

Lekko posmarowa¢ chleb mastem.

Szynke z kurczaka utozy¢ na potowie
chleba, a plasterki mango na szynce

z kurczaka. Mango polaé majonezem

i posypac listkami bazylii. Doprawié
pieprzem.

Reszte chleba utozy¢ na wierzchu.

Panini pofozy¢ na podgrzanej dolnej ptycie
grilla @ Zamkngé pokrywe .

Poczekaé ok. 4 minuty, az panini zostang
przypieczone na zlotobrgzowy kolor. Wyjqé
panini z produktu.

x4 (O 20-25min - 2
Sktadniki
4 kromki Chleb
2 tyzki stotowe Masto
1 fyzeczka do Cukier krysztat
herbaty
1/4 tyzeczki  Cynamon
do herbaty
1 Jabtko, obrane ze skérki, z

usunietym gniazdem nasiennym i
utarte na tarce

1 tyzka stotowaBrgzowy cukier

1/4 tyzeczki  Cynamon

do herbaty

szczypta Sél koszerna
szczypta Gatka muszkatotowa
1 tyzeczka do Sok z cytryny
herbaty

1 szklanka  Tarty ser cheddar
Przygotowanie

Przygotowanie masta: wymieszaé masto,
cukier i cynamon w matej miseczce.
Przygotowanie nadzienia: wlozyé jabtko do
matej miseczki. Posypaé brgzowym cukrem,
cynamonem, gatkqg muszkatotowq i solq.
Dodaé sok z cytryny i potrzgsngé. Odstawié
na 15 minut. Dodaé ser i wymieszaé tak,
aby potqczyé sktadniki.

Odczekaé, az zaswieci sie zielona kontrolka.
Posmarowaé mastem jedngq strone kazdej
kromki chleba. Odwréci¢ dwie kromki i
rozdzieli¢ nadzienie miedzy dwie kromki.
Réwnomiernie je rozprowadzié. Potozyé
pozostate dwie kromki na nadzieniy, strong
posmarowang mastem do géry.

Utozy¢ kanapki na nagrzanej dolnej ptycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.

Odczeka¢ 5 minut, az kanapki nabiorg
ztotobrgzowego koloru. Wyjqé kanapki z
produktu.
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@20min |=|x4 @20min |=|x2

Sktadniki

2 tyzki stotowe  Majonez

Sktadniki
4 Kromki z butek
4 plastry Pieczen z indyka lub szynka
4 plastry Ser szwaijcarski, Monterey Jack
lub Gruyere
8 matych Czerwona cebula
dzwonek
Sél i éwiezo zmielony czarny
pieprz
Masto
Majonez z suszonymi
pomidorami:
1/4 szklanki ~ Majonez
2 drobno Suszone pomidory
posiekane

Sél i $wiezo zmielony czarny
pieprz

Przygotowanie

Odczekaé, az zaswieci sie zielona kontrolka.

Posmarowaé érodek kazdej butki 1

tyzkg majonezu. Przygotowad kanapki z
pozostatymi sktadnikami, z wyjgtkiem masta.
Doprawié solq i pieprzem.

Kazdq butke posmarowaé od géry i od dotu
niewielkq iloscig masta.

Utozy¢ kanapki na nagrzanej dolnej plycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.

Odczeka¢ 5-7 minut, az butki nabiorg
Ztotobrgzowego koloru. Wyjqé butki z
produktu.
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1 fyzka stotowa  Tapenada z czarnych oliwek

1 fyzka stotowa  Oliwa z oliwek

4 kromki Chleb petnoziarnisty

114g(1/41b)  Szynka prosciutto (cienko
pokrojona)

40g Poszatkowana mozzarella

20g Niebieski ser plesniowy

2 tyzki stolowe  Midd

Przygotowanie

Odczekaé, az zaswieci sie zielona kontrolka.
W matej miseczce wymieszaé majonez z
tapenadq z czarnych oliwek.

Posmarowaé oliwg jednq strone kromek
chleba.

Odwrécié kromki chleba i posmarowad je
majonezem oliwkowym. Podzieli¢ prosciutto,
mozzarelle i ser plesniowy miedzy 2 kromki
chleba. Skropi¢ miodem, a nastepnie
natozyé na kanapke kromke chleba
posmarowang oliwg strong posmarowang
do goéry.

Utozy¢ panini na nagrzanej dolnej ptycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.

Odczekaé 4-5 minut, az panini przypiekgq sig
na ztotobrgzowy kolor, a zétty ser ulegnie
stopieniu. Wyjg¢ panini z produktu.

® 20 min -~ x 2

Sktadniki

4 kromki Chleb (krojony na kromki
1,3 cm)

1/2 tyzki stotowej Oliwa z oliwek

1/8 szklanki Majonez

230g(1/21b)  Cienko pokrojona pieczen
wotowa

4 plastry Ser Provolone

1
1/2

Pomidor (pokrojony)

Czerwona cebula, cienko
pokrojona



Przygotowanie

Odczekaé, az zaswieci sie zielona kontrolka.
Lekko posmarowaé oliwg 1 strone kazdej
kromki chleba. Potozy¢ chleb strong
naoliwiong do dotu na czystej powierzchni
roboczej. Kazdq kromke posmarowaé 1/2
tyzki majonezu (po stronie przeciwnej niz
posmarowana olejem). Na 2 kromki chleba
natozy¢ pieczeh wotowq, ser, pomidory i
czerwongq cebule. Zamkngé kanapke drugg
kromkgq chleba, strong posmarowanq olejem
do géry.

Utozy¢ kanapki na nagrzanej dolnej ptycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.

Odczeka¢ 3-5 minut, az kanapki nabiorg
ztotobrgzowego koloru. Wyijqé kanapki z
produktu.

Odczekaé 5-7 minut, az kanapki przypiekq
sig na ztotobrgzowy kolor, a zétty ser
ulegnie stopieniu. Wyjqé kanapki z produktu.

@ 20 min

Sktadniki
2 mate

2 grube kromki
4

1 duza
Sos:
2 tyzki stotowe

|=|x2

Ugotowane filety z wedzonej
makreli

Pieczywo petnoziarniste/
razowe

Pomidorki koktajlowe,
przepotowione

Garsé rzezuchy

Smietana o obnizonej
zawartosci fuszczu

@ 20 min

Sktadniki
4 kromki

2 tyzki stotowe
2 tyzki stotowe

|=|x4

Chleb na zakwasie
Masto
Masto jabtkowe

1/2 szklanki Poszatkowany ser cheddar
1/2 szklanki Poszatkowany ser havarti
1 Jabtko Honeycrisp, cienko
pokrojone
4 plastry Boczek gotowany
Misd
Przygotowanie

Odczekaé, az zaswieci sie zielona kontrolka.

Posmarowaé mastem zewnetrzng strone
kazdej kromki chleba. Potowe kromek
chleba posmarowaé od strony wewnetrznej
mastem jabtkowym. Na masle jabtkowym
réwnomiernie utozy¢ sery, jabtka i bekon.

Skropi¢ miodem i posypaé tymiankiem.
Natozy¢ gérng kromke chleba, strong

1/2 tyzki stotowej Skérka z cytryny, utarta,
wyciéniety sok z cytryny

1 fyzka stotowa  Czarny pieprz

Przygotowanie
Wymieszaé sktadniki sosu i odstawié do
lodéwki.
Odczeka¢, az zaéwieci sig zielona kontrolka.
Potozyé makrele na kromce chleba, posypac
pomidorami i rzezuchg.
Utozy¢ kanapki na nagrzanej dolnej ptycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.
Odczekaé 3-4 minuty, az kanapki nabiorg
ztotobrgzowego koloru. Wyjaé kanapki z
produktu.
Dodaé sosu i podaé.

posmarowang mastem do géry.
Utozy¢ kanapki na nagrzanej dolnej ptycie
grzewczej. Zamkngé pokrywe.
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@ 35 min

Sktadniki
2 plastry

50¢g

2

2

2

1/4

1 tyzka stotowa

1/4

1

1

1 fyzeczka do
herbaty

Chuda szynka lub indyk
(gotowane)

Mozzarella o obnizonej
zawartosci ftuszczu
Petnoziarniste chlebki pita
Pomidory, cienko pokrojone
Pieczarki, cienko pokrojone
Mata cebula, cienko pokrojona
Stodka kukurydza

Zielona papryka, pokrojona w
kostke

tyzka przecieru pomidorowego
tyzeczka oliwy z oliwek
Mieszanka suszonych ziét

Przygotowanie
Rozcigé kazdy chlebek pita, aby zrobi¢
z niego kieszonke i kazdq kieszonke
posmarowaé od érodka przecierem
pomidorowym.
Szynke/indyka pokroi¢ w paski, wrzuci¢ do
miski z pozostatymi sktadnikami, odstawié na
pét godziny, aby ziota nasigkly, a nastepnie
napetnié kieszonki pita.

Odczeka¢, az zaéwieci sig zielona kontrolka.

Utozy¢ chlebki pita na nagrzanej dolnej

plycie grzewczej. Zamknqé pokrywe.
Odczeka¢ 3-5 minut, az chlebki pita nabiorg
ztotobrgzowego koloru. Wyijqé chlebki pita

z produktu.
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Czas

A przygotowania

Ser i rodzynki duriskie na chlebie panini z widrkami 2 szt. ~15 =20 min
Bajgiel z wedzonym tososiem i kaparami 4 szt. ~10 min
Wedzona szynka z kurczaka z mango 4 szt. ~15 min

Placek jabtkowy z grillowanym serem 2 szt. ~20 = 25 min
Kanapka z indykiem/szynkq 4 szt ~20 min
Panini Prosciutto 2 szt. ~20 min
Panini z pieczonej wotowiny 2 szt. ~20 min
Panini z miodem, jabtkiem, cheddarem i bekonem 4 szt. ~20 min
Panini z wedzonq makrelg, pomidorami i §mietang 2 szt. ~20 min
Zdrowe kieszonki na pizze pita 2 szt. ~35 min

[ Czyszczenie’i konserwacja Czesé Sposob czyszczenia
A NIEBE.ZP!ECZENSTWO! Ryzyko Opiekacz do Usuwanie uszczu
porazenia prgdem! Przed panini i plynéw: Uzywag

czyszczeniem: Zawsze odigczaé produkt od
zrédfa zasilania.

/A NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekad, az produkt catkowicie ostygnie.

A OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czeci
elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezqcq woda.

@ RADA: Produkt czysci¢ zaraz po
ostudzeniu. Gdy resztki jedzenia zaschng,
nie bedq fatwe do usuniecia.

Plyty grilla

Tacka na

tuszcz
Skrobak do

czyszczenia

recznikéw kuchennych.
Przetrzeé obudowe i
phyty grilla [11] lekko
zwilzong $ciereczkq.

W razie potrzeby uzyj
niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn.

Nie pozwalaé, aby woda
lub inne ptyny dostaly sie
do wnetrza produktu.
Usuwanie tuszczu i

pozostatosci: Uzywaé
skrobaka do czyszczenia

W zmywarce mozna
réwniez my<¢ nastepujgce
czesci.
Tacka na tluszcz
Skrobak do

czyszczenia @
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Do czyszczenia produktu lub akcesoriéw

nie nalezy uzywaé zadnych éciernych,
agresywnych érodkéw czyszczqcych,
twardych szczotek ani spiczastych
przedmiotéw, poniewaz mogq one
uszkodzié produkt i nieprzywierajgcq
powtoke.

Po oczyszczeniu: Pozostawié do catkowitego
wyschniecia.

® Usuwanie usterek

Problem Rozwiqzanie

Produkt nie Kabel zasilania

dziata. [6] podiqczyé do
odpowiedniego gniazda
sieciowego.

Panini sq Skrécié czas grillowania.

przypalone.

Panini sq Wydtuzyé czas

czeéciowo grillowania.

SUroWo.

Panini sq Zastosowad inny przepis.

trudne do

usuniecia z

produktu.

® Przechowywanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowa¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Przed schowaniem wyczyscié produkt i
pozostawié wszystkie czeéci do wyschniecia.
Zaczep bezpieczenhstwa | 4 | przesungé na
pozycie B3], aby zablokowa¢ produkt.
Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

Produkt mozna przechowywaé pionowo,
aby zaoszczedzié miejsce.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
&)  zwrbci¢ uwage na oznakowanie
a materiatéw opakowaniowych,

oznaczone sq one skrétami (a)
i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Informaciji na temat mozliwosci

o

utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakonczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informacii o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.

2

Elektroodpady nie mogqg by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na érodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci skladowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazngq role

W przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wtdrnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym efapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.



® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci

i doktadnie przetestowane przed dostawq.
W przypadku wad materiatowych lub
produkeyijnych przystugujq Pahstwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Pafstwa prawa ustawowe nie sq w zaden
sposdb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawionq ponize;j.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwarancii rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosié niezwlocznie
po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkcyijne,

to - wedlug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych
i naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czeici produkty, ktére podlegajqg
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wklady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czedci delikatnych, np. przetqcznikéw
lub czedci wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymiang urzqdzenia lub waznej czeici
czas gwarancji rozpoczyna sie ha nowo.

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafistwa
whniosku, prosimy stosowaé sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon
i numer artykutu (IAN 444622-2307) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pahstwu adres serwisu.

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: kontaki@kaufland.pl

Cce
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Indicatii de avertizare si simboluri folosite

In aceste instructiuni de utilizare si pe ambalaj se folosesc urmatoarele indicatii de avertizare:

A

PERICOL! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare ,Pericol”
indicd o periclitare cu grad ridicat de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rdnire gravd sau moartea.

Curent/tensiune alternativé

Hertz (frecventa refelei)

Watt

AVERTISMENT! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Avertisment”
indicg o periclitare cu grad mediu de
risc care, dacd nu este evitat, poate
avea ca urmare o rdnire grava sau
moartea.

INDICATIE: Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Indicatie”
oferd& mai multe informatii utile.

Utilizati produsul doar in spatii
interioare uscate.

PRECAUTIE! Acest simbol avénd
cuvantul de semnalizare ,Precautie”
indicg o periclitare cu grad scazut de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rdnire redusd sau medie.

Pericol - riscul unei electrocutdril

Precautie, suprafatd fierbinte

D

Simbol pentru imp&mantare de
protectie

Potrivit pentru alimente.

Acest produs nu are efecte negative
asupra gustului sau mirosului
alimentelor.

q3

Semnul CE confirmd conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

G IpDLD e EF

Informatii de siguranta
Instructiuni de utilizare

APARAT PENTRU SANDVISURI

® Introducere

V& felicitdm pentru achizifionarea noului
dumneavoastrd produs. Afi ales un produs de
inalt& calitate. Manualul de utilizare reprezint& o
parte integrantd a acestui produs. Acesta confine
informatii importante referitoare la sigurantd,

la utilizare si la eliminarea ca deseu. Inainte de

utilizarea acestui produs, familiarizafi-va mai
int@i cu instructiunile de utilizare si de sigurantd.

Folositi produsul numai in modul descris si numai

in domeniile de utilizare indicate. Predati toate

documentele aferente in cazul in care instrdinati

produsul.

Acest produs este prevazut pentru prdjirea de

Panini in spdtii interioare. Nu-l folositi in alte

scopuri.

RO/MD
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Produsul este conceput exclusiv pentru utilizarea
in gospodariile private si nu este prevdzut pentru
scopuri profesionale.

Producdtorul nu preia nicio responsabilitate
pentru pagube datorate utiliz&rii
necorespunzatoare.

Dupd despachetarea produsului, verificafi dacd
livrarea este completd si dacd toate piesele sunt
in stare bund. Tnainte de utilizare, indepértati
toate materialele de ambalare.

Luati leg&tura cu serviciul clienfi dacd sunt piese
lips& sau deteriorate.

Aparat pentru sandvisuri
Cuvd de captare a grdsimii (premontatd)
Racletd de curdtare

_— = .

Instructiuni de utilizare

(Fig. A)

Indicator de functionare rosu
Indicator de funcfionare verde
8 (blocat) / A (deblocat)
Zavor de siguranf&

Méaner

Cablu de alimentare cu stecher
Loc de infasurare a cablului
Cuvd de captare a grdsimii
Racletd de curétare

Evacuare grdsime

Placi de gratar (placd de grétar superioard
si inferioard)

Capac

HRENEENENE

5]
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Tensiune de intrare:  220-240 V~, 50-60 Hz
1850-2200 W

Clas& de protectie: |

Consum de putere:

Certificare
HG11050:

GS (Intertek)
HG11050-BS: -

A Indicatii de siguranta

INAINTE DE PRIMA
UTILIZARE A PRODUSULUI,
FAMILIARIZATI-VA CU

TOATE INSTRUCTIUNILE DE
SIGURANTA S| DE UTILIZARE!
DACA DATI PRODUSUL ALTEI
PERSOANE, ATASATI TOATE
DOCUMENTELE!

In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni
de utilizare, pretentia de garantie
disparel!

Nu se preia nicio responsabilitate
pentru urmdril In cazul
deteriordrilor materiale sau a
lezdrii persoanelor datorate

unei utiliz&ri necorespunzétoare
sau a nerespectdrii indicatiilor

de sigurantd, nu se preia nicio
responsabilitate!



Copiii si persoanele cu Curdtarea si intrefinerea de

dezabilitati catre utilizator nu trebuie
A AVERTISMENT! facutd de copii, decat daca
PERICOL DE MOARTE acestia au peste 8 ani si sunt

S1 ACCIDENTE PENTRU
SUGARI SI COPII!

Nu l&sati copiii sd se joace
cu materialul de ambalare
nesupravegheati. Materialul
de ambalare prezintd risc de
sufocare.

Copiii subestimeazd adesea
pericolele legate de acesta.
Nu péstrati materialele

de ambalare la indeména
copiilor.

Acest produs poate fi folosit
de copiii incepand cu 8 ani si
de persoanele cu capacitdfi
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsé de
experientd si cunostinfe dacd
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruii in ceea ce
priveste utilizarea in siguranfd
a aparatului si au infeles
pericolele care rezultd din
aceasta.

Copiii nu au voie sa se joace
cu produsul.

supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani
trebuie tinuti la distantd
de produs si de cablul de
alimentare.

Utilizarea conform
destinatiei

A AVERTISMENT! O utilizare
incorectd poate duce la
r&niri. Folositi produsul numai
conform acestor instructiuni.
Nu incercati sd modificati in
niciun fel produsul.

Securitatea electrica

/A PERICOL! Risc de
electrocutare! Nu incercai
niciodatd s& reparati singur
produsul. In cazul unei
functionari defectuoase,
reparatiile pot fi efectuate
numai de personal calificat.
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A\ PRECAUTIE! Suprafata

fierbinte! Produsul

se infierb&ntd in timpul
functiondrii. Nu atingefi
produsul in timpul sau imediat
dupa utilizare.

Temperatura suprafetelor
accesibile poate fi ridicatd
cand aparatul este in funcfiune.

/A AVERTISMENT! Risc

de electrocutare! Nu
scufundati niciodatd produsul
in apd sau in alte lichide. Nu
finefi niciodat& produsul sub
jetul de apa.

/A AVERTISMENT! Risc de

electrocutare! Nu folositi un
produs deteriorat. Deconectati
produsul de la alimentarea
electricd si adresati-va
comerciantului dacé produsul
este deteriorat.

Produsul nu trebuie folosit dacé
a cdzut sau dacd prezintd
deteriordri vizibile.

Produsul este pornit permanent
cdt timp este conectat la
refeaua electricd.
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Inainte de a conecta produsul
la refeaua electricd, verificati
dacé tensiunea si curentul
nominal de pe pldcuta de

tip a produsului corespund

cu detaliile date pentru
alimentarea electricd.
Verificati regulat stecherul

si cablul de alimentare cu
privire la deteriordri. Dacé s-a
deteriorat cablul de alimentare,
el trebuie inlocuit de catre
producétor, de cétre serviciul
s@u pentru clienti sau de catre
o alt& persoand calificatd
asemandtor, pentru a evita
pericolele.

Protejati cablul de alimentare
de deteriorari. Nu-l l&sati s
atérne peste margini ascutite
si nu-l striviti sau indoiti. Tinefi
departe cablul de alimentare
de suprafefele fierbinti si de
flacarile deschise.



Folosirea

Nu lasafi produsul
nesupravegheat, dacd este
conectat la refeaua de
alimentare.

Nu mutati produsul cénd
aceasta este in functiune.

Nu asezati produsul pe
suprafefe fierbinti (plica de
gaz, plitd electricd, cuptor,
efc.). Folositi produsul pe

o suprafatd plang, stabild,
curatd, rezistentd la caldurd si
uscata.

Nu acoperifi produsul in timp
ce el este utilizat sau imediat
dupd aceasta, cat timp el este
cald.

Aveti grija de cablul de
alimentare sd nu fie prins

de placile de gratar si sa nu
atingd muchiile plécilor de
gratar.

Nu este recomandatd folosirea
de prelungitoare.

In cazul in care ar fi nevoie de
un cablu prelungitor, acesta
trebuie sa fie prevazut pentru
un flux de curent de cel putin
10 A.

Amplasati cablurile de
alimentare astfel, incat s& nu
impiedice nimeni de ele sau sd
se poatd deteriora.

Acest produs nu este destinat
pentru operarea printr-un
temporizator extern sau un
sistem separat de actionare de
la distanté.

Curatarea si pastrarea
/A AVERTISMENT! Risc de

ranire! Decuplafi produsul de
la refeaua electricd inainte de
ol curdta sau dacd nu mai este
folosit.

Nu péstrati produsul fierbinte
intr-un dulap sau in ambalaj.
Nu deconectati stecherul din
prizd tindndu-l de cablul de
alimentare.

Protejati produsul, cablul de
alimentare si stecherul de praf,
razele solare directe, picdturi si
improscdri cu apad.

Pastrati produsul intr-un loc
récoros si uscat, protejat de
umezeald si nu la indeména
copiilor.

Protejati produsul de caldura.
Nu pozitionati produsul in
apropierea flacarilor deschise
sau a surselor de céldurd, cum
ar fi cuptoare sau aparate de
incdlzire.
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® inainte de prima utilizare

indepartafi materialul de ambalare. Verificati
dacd toate piesele sunt complete.

Tn timpul produciei, unele piese sunt unse cu
un strat subfire de ulei pentru protectia lor.
Operati produsul pentru prima daté fard
alimente, pentru a vaporiza eventualele
resturi.

Curétati produsul si accesoriile sale (vezi
,Cur&tarea si ingrijirea”).

@ INDICATIE: Dacd produsul este incdlzit
primele doud dd&fi, poate s& apard un miros
slab. Avefi grija s& existe o ventilatie bund a
zonei inconjurdtoare.

® Folosirea
/A PRECAUTIE! Suprafatd fierbinte! In

timpul utilizérii, suprafetele produsului se
infierb&ntd puternic. Atingeti produsul numai
de maner[5].

impingefi zaévorul de siguranté [4]in pozitia
B3], pentru a debloca produsul.
Pregatirea: Ungefi pl&cile superioare si
inferioare [11] cu ulei de gétit adecvat.
inchideti capacul [1 [12] cu manerul [5].
Tmpingeti cuva de captare a grasimii[8]in
produs.

@ INDICATIE: lichidele sau grasimile
care ies din aliment curg in directia
evacudrii grasimii [10]in cuva de captare a
grasimii .
Pornirea produsului:
Introducefi stecherul [ 6] intr-o prizé
potrivitd.
Indicatorul de funcfionare rosu [ 1]
lumineaza.

Imediat ce temperatura optimd este atinsg,

indicatorul de functionare verde | 2 | se
aprinde.
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Indicator luminos Stare

Indicator rosu oprit &

Prod it
indicator verde pornit rodus opn

Indicator rosu pornit &  Produsul este

indicator verde oprit  in curs de
preincdlzire /
reincdlzire

Indicator rosu pornit & Temperatura

indicator verde pornit  optiméd a fost
atinsé

@ INDICATIE: in timpul functiondrii,

indicatorul de functionare verde . se
aprinde si se stinge din cand in cand.
Aceasta indic& faptul c& produsul se
incdlzeste din nou la temperatura optimd.

Oprirea produsului:
Scoatefi stecherul [6] din prizd.
Lampa de control rosie [1]se stinge.

Tmpingeti z&vorul de sigurantd [4] pe pozitia
B3] Deschideti capacul [12]

Punefi alimentele pe placa de grdtar

inferioara [11].

Coboréti capacul [12] la unghiul dorit.
Cand afi terminat prdjirea: Scoatefi
stecherul @ din priza&.

Sfaturi pentru prdijire

Scoaterea Panini: Folosifi un spaclu din
material plastic/lemn (sau alte unelte
nemetalice) pentru a nu deteriora stratul
antiaderent al produsului.

incepeti intotdeauna cu un timp de praijire
scurt si mdrifi-l treptat pén& cand afi g&sit
durata corectd.

Verificafi intotdeauna din cénd in cand
gradul de praijire.



@® Retete

(O 15-20 min - 2

Ingrediente

85g Bréinzd proaspdtd slabd

1%2 lingurité  Zahér cristalizat

Va linguritd  Extract pur de vanilie

2 linguri Stafide

4 linguritd  Unt moale (nesdrat)

4 felii Pdine prajitd pentru strudel cu
scorfisoard

(optional)  Zahdr pudrd pentru presarat

Pregdtirea
Asteptati pénd cénd se aprinde indicatorul
de functionare verde [2].
Punefi branza proaspdtd, zahdrul, vanilia si
stafidele intr-un vas mic si amestecatfile.
Ungeti 4 felii de péine pe o parte cu unt si
puneti-le cu partea unsé in jos. Ungeti 2 felii
cu amestecul indulcit de branzd proasp&td si
stafide. Puneti celelalte felii cu partea cu unt
in sus peste acestea si apasafile usor.
Puneti Panini pe placa inferioard a grétarului
preincalzitd. Inchideti capacul [12).
Asteptali cca. 4 minute pé&né& cénd Panini
s-au préjit maro-auriu si umplutura este
calds.
inainte de taiere, lasafi-le s& se linisteasca
3 pand la 5 minute pe un suport (nu le servifi
prea devreme).
Inainte de servire: Taiafile si presaratile cu
zahdr pudré dupd dorintd.

@ 10 min |=| x 4

Ingrediente

4 Baghete (tiate in doud)

4 linguri Branzd proaspdtd

8 felii Somon afumat

6 Cepe esalotd (curdtate si taiate pe
lungime in felii subfiri)

1 linguri Capere (scurse si taiate)

Va Lamaie

1 pic de Piper mécinat proaspdt (negru)

Pregdtirea

Asteptati pénd cénd se aprinde indicatorul
de functionare verde [2].

Ungeti jumatdtile de jos ale baghetelor cu
brénza proaspatd.

Asezali deasupra somonul afumat.
Garnisiti cu ceapd cele 4 baghete.
Pres@ratile cu capere si stropiti-le cu zeamd
de ladmaie. Condimentafile cu piper si
puneti deasupra jumétdtile superioare ale
baghetelor.

Puneti baghetele pe placa inferioard

a grétarului [11] preincalzitd. inchidei
capacul [12].

Asteptati cca. 4 minute p&nd cénd baghetele
s-au prdijit maro-auriu. Luati baghetele din
produs.
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@ 15 min

Ingrediente

8 felii

Pdine integral&

60g Unt

250 g Pulp& de pui afumatd, tiatd felii

1 Mango copt, de mé&rime mijlocie
(curétat si taiat felii)

3-4linguri  Maionezd din oud intregi

1 pic de Busuioc

1 pic de Piper mécinat proaspdt (negru)

Pregdtirea

Asteptati pénd cénd se aprinde indicatorul
de functionare verde [2].

Ungeti p&ine cu putin unt.

Aliniafi pulpele de pui pe jumdatatea péinii
si asezafi feliile de mango pe pulpele de
pui. Puneti maioneza pe mango si presdratfi
frunzele de busuioc. Condimentati cu piper.
Punefi deasupra restul de pdine.

Puneti Panini pe placa inferioard a gratarului
preincalzitd. Inchideti capacul [12).
Asteptati cca. 4 minute pand cénd Panini
s-au pré&jit maro-auriu. Luati Panini din
produs.

( 20 - 25 min -~ x 2

Ingrediente

4 felii Pdine

2 linguri Unt

1 lingur& Zahdar granulat

1/4 linguritd  Scorfisoard

1 Maér, decoijit, decorticat si dat pe
razdatoare

1 lingurd Zahér brun

1/4 linguritd  Scorfisoard

un varf sare Kosher

un varf Nucsoard

1 lingurita Suc de lamaie

1 ceascd Brdnza cheddar rasé
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Pregdtirea
Pregdtirea untului: Amestecati untul cu
zahérul si cu scorfisoara intr-un bol mic.
Pregdtirea umpluturii: punefi mé&rul intr-un
bol mic. Presé&rafi zahdrul brun, scorfisoara,
nucsoara si sarea. Addugati sucul de l&méie
si amestecali. Asteptati 15 minute. Ad&ugati
brénza si amestecati pentru a le combina.
Asteptati pané cénd indicatorul verde se
aprinde.
Ungeti cu unt o fafd a fiecdrei felii de
péine. Intoarceti pe partea cealaltd doud
felii si impartiti umplutura intre doud felii,
intingénd-o uniform. Amplasati celelalte doud
felii pe umpluturd, cu fata unsd cu unt in sus.
Amplasatfi sandvisurile pe placa inferioard
preincalzitd. nchidefi capacul.
Asteptati 5 minute pan& cénd feliile de péine
sunt rumenite. Scoatefi feliile de péine din
produs.

@ 20 min & x4

Ingrediente

4 Felii de chifle

4 felii Fripturd de curcan sau suncd

4 felii Bréinzd elvefiand, Monterey jack
sau Gruyere

8 felii mici Ceapd rosie
Sare si piper negru proaspat
mdcinat
Unt
Maionez4 cu rosii uscate la
soare:

1/4 ceascd  Maionezd

2 rosii uscate la tocate m&runt

soare
Sare si piper negru proaspdt
macinat
Pregatirea
Asteptati péné cand indicatorul verde se
aprinde.



intindeti 1 lingurd de maionezd in mijlocul
fiecarei chifle. Asamblafi chiflele cu
ingredientele r&mase, cu exceptia untului.
Asezondtfi cu sare si piper.

Ungeti fiecare chifld deasupra si dedesubt cu
o cantitate micd de unt.

Amplasafi sandvisurile pe placa inferioard
preincélzitd. inchideti capacul.

Asteptati intre 5 si 7 minute pdnd cénd
chiflele de péine sunt rumenite. Scoateti
chiflele din produs.

( 20 min -~ x 2
Ingrediente

2 linguri Maionezd

1 lingur& Past& de mdsline negre

1 lingur& Ulei de masline

4 felii Pdine cu grdu integral
1/4 b Prosciutto (feliat subtire)
40g Mozzarella rasa

20g Brénzd albastra

2 linguri Miere

Pregatirea

Asteptati p&ind cand indicatorul verde se
aprinde.

Intr-un bol mic, amestecafi maioneza si pasta
de mésline negre.

Ungeti cu ulei o fatd a fiecdrei felii de péine.
intoarceti feliile de paine pe partea cealaltd
si intindeti maioneza cu masline. Impdriti
prosciutto-ul, mozzarella si branza albastra
intre 2 felii de paine. Stropiti cu miere
deasupra dupd care inchideti sandvisul cu
pdinea rémasd, cu fafa unsd indreptatd in
sus.

Amplasati panini-urile pe placa inferioard
preincélzitd. inchidefi capacul.

Asteptati timp de 4-5 minute pand cénd
panini-urile sunt rumenite si brénza s-a topit.
Scoateti panini-urile din produs.

@ 20 min

Ingrediente
4 felii de

1/2 lingurd de
1/8 ceasca

1/2 livra

4 felii
1

1/2

Pregdtirea

|=|x2

pdine (cu grosimea de 1/2
inci)

ulei de masline

Maionezd

friptura de vitd feliatd subtire
de la raionul de mezeluri
branza Provolone

Rosie, feliata

Ceaps rosie, feliatd subtire

Asteptati p&ind cand indicatorul verde se

aprinde.

Ungeti usor 1 fafd a fiecdrei felii de paine

cu ulei. Amplasati péinea, cu fafa unsd in

jos pe o suprafatd de lucru curatd. Ungefi
fiecare felie (pe partea uns& cu ulei) cu 1/2
lingurd de maionezd, puneti pe 2 dintre

felii friptura de vitd, branza, rosiile si ceapa
rosie. Inchidefi sandvisul cu o a doua felie de

pdine, cu fafa unsd in sus.

Amplasati sandvisurile pe placa inferioard
preincalzitd. inchidefi capacul.

Asteptati intre 3 si 5 minute pdnd cénd
sandvisurile sunt rumenite. Scoatei
sandvisurile din produs.

@ 20 min

Ingrediente
4 felii de

2 linguri

2 linguri
1/2 ceasca
1/2 ceascé
1

4 felii

pdine taraneascd

Unt

compot de mdr cu unt
Bréinzd cheddar rasd
Branza Havarti rasa

Mér crocant, feliat subfire
Suncd impdnaté gatitd

Miere
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Pregdtirea

Asteptati p&nd cand indicatorul verde se

aprinde.

Ungetfi fata exterioard a fiecarei felii de
pdine cu unt. Ungeti fafa interioard a
jumétate dintre felile de paine cu compotul
de mere cu unt. Deasupra compotului de

mere, asezati branzeturile, merele si sunca.

Stropiti cu miere deasupra si presdrafi
cimbru. Addugati felia de péine deasupra,
cu fata unsé cu un in sus.

Amplasati péinile pe placa inferioard
preincdlzitd. Inchideti capacul.
Asteptati timp de 5-7 minute pan& cénd

pdinile sunt rumenite si bréinza s-a topit.
Scoatefi péinile din produs.

@ 20 min

Ingrediente
2 fileuri mici de

2 felii groase de
4

1 ménd mare de
Sosul:

2 linguri

1/2 linguré de

1 lingurg

Pregdtirea

|=|x2

macrou afumat gatit
paine integrald/neagra
Rosii mici, injumdtdtite

creson de apd

de sménténd degresatd
coajd de lamaie rasd, suc de
l&dmaie

Piper negru

Amestecati ingredientele sosului si puneti in

frigider.

Asteptati p&nd cand indicatorul verde se

aprinde.

Desfaceti macroul pe o felie de paine, punefi
rosiile deasupra si cresonul.

Amplasati péinile pe placa inferioard
preincalzitd. inchidefi capacul.

Asteptati 3 - 4 minute pand cénd feliile de
pdine sunt rumenite. Scoatefi péinile din

produs.

Addugati sosul si servifi.
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@ 35 min |=| x 2

Ingrediente

2 felii de suncéd sau de curcan macru
(gatita)

50g Mozzarella degresata

2 Lipii de pita integrale

2 Rosii, feliate subtire

2 Ciuperci, feliate subtire

1/4 ceapd micg, feliatd subfire

1 lingurg Porumb dulce

1/4 Ardei gras verde, tdiat cubulete

1 Lingurd de pastd de rosii

1 Lingurita de ulei de mé&sline

1 lingurita de amestec de mirodenii

Pregdtirea

Taiafi pe interior fiecare lipie pentru a forma
buzunare, si ungeti interiorul buzunarului cu
pasta de rosii.

Té&iati sunca/ curcanul in fésii, punefi-le
intr-un bol cu restul ingredientelor. Asteptati
jumdtate de ord pentru a rehidrata
mirodeniile uscate, apoi umplefi buzunarele
de pitd.

Asteptati pand cénd indicatorul verde se
aprinde.

Amplasati lipiile pe placa inferioard
preincalzitd. inchidefi capacul.

Asteptati 3 - 5 minute pand cénd lipiile sunt
rumenite. Scoateti lipiile din produs.



Servirea Duratda de pregadtire

Panini de rulad& danezd cu branz4 si stafide 2 buc. ~15 =20 min
Chiflé cu somon afumat si caperi 4 buc. ~10 min
Suncd afumatd de pui cu mango 4 buc. ~15 min
Placint& cu mere si cu brénza gratinatd 2 buc. ~20 — 25 min
Sandvis cu curcan / suncd 4 buc. ~20 min
Panini cu prosciutto 2 buc. ~20 min
Panini cu fripturd de vita 2 buc. ~20 min
Panini cu mér, cheddar si suncd impanatd 4 buc. ~20 min
Panini cu macrou afumat, rosii si smantand 2 buc. ~20 min
Buzunare de pizza umplute san&toase 2 buc. ~35 min
@ Curdtareas si ingrijirea Piesa Metodé de curdtare

A PERICOL! Risc de electrocutare!
Inainte de cur&tare: Decuplafi intotdeauna
produsul de la alimentarea cu tensiune.

/\ PERICOL! Risc de arsuri! Nu curdtafi
produsul imediat dupé functionare. Lasati
produsul mai intdi s& se réiceascd.

/\ AVERTISMENT! Nu scufundati niciodaté
partile electrice ale produsului in ap& sau in
alte lichide. Nu finefi niciodatd produsul sub

jetul de apa.

@ INDICATIE: Curdfafi produsul imediat
dupd ce acesta s-a r&cit. Dacd resturile

alimentare sau uscat, acestea nu sunt simplu

de indepartat.
Pieséa Metoda de curatare
Grétar Panini Tndepértdred grdsimii
Placile si lichidelor: Folositi un

grétarului prosop de hértie.

Stergefi carcasa si placile
grdtarului S carpa
usor umezitd. Dacd este

nevoie, folositi putin
detergent.

Nu l&safi s& patrunda
apé sau alte lichide in
interiorul produsului.

Problema

Produsul nu
functioneaza.

Panini sunt arsi.

Panini nu sunt
prdjiti.

Indepdrtarea grdsimii si a
tare a gr&simii resturilor: Folositi racleta

de curdfare [9]

Racleta de Putefi curéfa urmdtoarele

curdtare @

Cuva de cap-

componente si in masina
de spdlat vase.
Cuva de captare a
grasimii
Racleta de

curdtare @

Nu folositi detergenti agresivi sau care
freacd, perii dure sau obiecte ascutite pentru
a curdta produsul sau accesoriile, deoarece
acestea pot deteriora produsul si stratul
antiaderent.

Dupd curdfare: Lasafi toate piesele s& se
usuce.

® Remedierea defectiunilor

Remediere

Introduceti cablul de
alimentare IE intr-o prizd
potrivitd.

Scurtafi timpul de coacere.

Pelungiti timpul de coacere.
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Problema Remediere

Panbini se Incercati o altd retetd.
desprind greu

din produs.

® Depozitarea

/A PERICOL! Risc de arsuri! Nu depoxzitafi
produsul imediat dupé functionare. L&sati
produsul mai intéi s& se rdceascd.
Curdtati produsul si lsati toate piesele s& se
usuce inainte de depozitare.
impingeti z&vorul de siguranté [4]in pozifia
B3], pentru a bloca produsul.
Depozitati produsul in ambalajul original
dacd nu este folosit.
Pastrati produsul intr-un loc uscat si nu la
indemdna copiilor.
Putefi depozita produsul vertical pentru a
economisi spatiu.

® Inlaturare

Ambalaijul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

&)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,
acestea sunt marcate de abrevierile
(a) si cifrele (b) cu urmdtoarea
semnificatie: 1-7: plastice / 20-22:
hértie si carton / 80-98: substante de
conexiune.

N Respectafi marcaijul materialelor de
b
a

ry Pute.,fi .?ki,ti.ne inforr'no.jii despre .
ﬁ" posibilitafile de eliminare a produsului
de la administrafia locald.
Pentru a proteja mediul inconjurator
E nu eliminafi produsul dumneavoastra
™= la gunoiul mendgjer atunci cénd nu
mai poate fi folosit, ci predati- la un
punct de colectare. V& puteti informa
cu privire la punctele de colectare
si orarul acestora de la administrafi
competentd.
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® Garantie

Produsul a fost fabricat cu atentie, conform
unor standarde stricte de calitate si verificat
temeinic inainte de livrare. In caz de defecfiuni
de material sau de fabricatie avefi drepturi
legale fatd de vanzé&torul produsului. Drepturile
dumneavoastrd legale nu sunt limitate in niciun
fel de garantia mentionatd mai jos.

Garanfia pentru aceste produs este 3 ani
incepdnd de la data achizitiei. Durata garantiei
incepe la data achizifiei. P&strati chitanta
original& la un loc sigur, deoarece acest
document este necesar pentru dovada achizitiei.

Toate defecfiunile sau deteriordrile care sunt deja
existente la momentul achizitiei, trebuie anuntate
imediat dupd despachetarea produsului.

Dacd in decurs de 3 ani de la achizitia
produsului apare un defect de material sau

de fabricatie, v& repardm sau inlocuim gratuit
produsul la alegerea noastrd. Durata de garantie
nu se prelungeste dupd aprobarea unei cerinte
de garantie. Aceasta este valabil si pentru
piesele schimbate si reparate.

Aceastd garanfie se stinge dacd produsul
este deteriorat, utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor.

Garanfia acoperd defectele de material si de
productie. Aceastd garantie nu acoperd piesele
componente ale produsului, care prezintd urme
normale de uzurd si care sunt considerate
piese de schimb (de ex.: baterii, acumulatoare,
furtunuri, cartuse de vopseal) si nici deteriordrile
la nivelul pieselor casante, de exemplu
intrerupGtoare sau piese fabricate din sticla.



Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate ap&rute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legal&
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta vénzé&torului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentérii produsului la vanzéator/unitatea
service pand la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notificarii in
scris in vederea ridicarii produsului sau predérii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care
inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

Pentru a garanta o prelucrare rapidd a
problemei dumneavoastrd, va rugdm s
respectati urm&toarele indicatii:

Pentru orice solicitare, va rug&m s& avefi la
indemdnd bonul de casd si numéarul de articol

(IAN 444622-2307) ca dovadé de achizitie.

Numérul articolului il luati de pe plécuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos stdnga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacé apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.

Produsul defect il puteti transmite la adresa de
service fard timbru cu prezentarea dovezii de
achizitie (bon) si cu mentionarea daunei si cand
a apdrut.

Service Roménia si Moldova
Tel.: 0800890239
E-Mail: client@kaufland.ro

q3
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Koristena upozorenjaisimboli .......................... ... . .. ZeNida
Uvod. ... . ZeNiba
Predvidena upotreba . . . ... . Yehiba
Sadrzajisporuke . ... Yehiba
Opisdijelova . .. ..o Zehida
Tehnicki podaci .« . ..o oo YeNiba
Sigurnosne napomene.........................o. Xehiba
Prije prve upotrebe. ........... ... ZeNida
Rad ... XeNiba
Priprema panini sendvida. . .. ... Yehiba
Savijetizapedenje ... Zehida
Recepti ... ... YehiSa
Panini sendvi¢ sa sirom i grozdicama na pecivu od tijesta za savijade . ... ... ... .. Yehiba
Bagel peciva s dimljenim lososom i kaparima . ........ ... .. oo ZeNiba
Dimliena pileéa unka s mangom. .. ... ... Yehiba
Pita od jabuka sa sirom s rodfilia ... ... YeNiba
Sendvi€ od puretine/3unke .. ... ... Yehiba
Panini sendvi€ s Pr3UOm. . . .. Yehiba
Panini od pedene govedine . . . ... ... Yehiba
Panini sendvi¢ s medom, jabukom, cheddar sirom i slaninom .................... Yehibda
Panini sendvi¢ od dimljene skude s raj¢icama i créme fraiche .. ............ ... ... Yehiba
Zdravi pizza i pita dZEepovi . . ..o Yehiba
Ciséenjeinjega. ... ZeNiSa
Rjesavanjeproblema ......... ... .. ... ZeNida
Skladistenje ... ZeNida
Zbrinjavanje. ... TeNiSa
Jamstvo. ... Zehia
Postupak u sluéaju koji je pokriven jamstvom. . ....... . ... o oo Zehida
S BVIS vt et e e XeNiba
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Koristena upozorenja i simboli
U ovom korisnickom priruéniku i na ambalazi upotrebljavaiju se sliede¢a upozorenija:

OPASNOST! Ovaj simbol u
kombinaciji sa signalnom rijeci
,Opasnost” oznaéava opasnost visoke
razine rizika koja, ako se ne izbjegne,
moze rezultirati smréu ili teskim

A

ozliedama.

[ N2

Izmjeni¢na struja/napon

Hz

Hertz (frekvencija napajanija)

Vati

UPOZORENJE! Ovaj simbol

u kombinaciji sa signalnom rijedi
,Upozorenje” oznaéava opasnost
srednje razine rizika koja, ako se ne
izbjegne, moze rezultirati smréu ili
te3kim ozljedama.

A

NAPOMENA! Ovaj simbol u
kombinaciji s rije¢i ,Napomena” pruza
dodatne korisne informacije.

Proizvod upotrebljavajte samo u suhim
zatvorenim prostorima.

OPREZ! Ovaj simbol u kombinaciji
sa signalnom rije¢i ,Oprez” oznagava
A opasnost niske razine rizika koja, ako

se ne izbjegne, moze rezultirati manjim
ili srednje tekim ozljedama.

Oprez - opasnost od strujnog udaral

Oprez, vruéa povrsina

Simbol za zadtitno uzemljenje

D

Sigurno za hranu
Ovaj proizvod nema negativan uéinak
na okus ili miris hrane.

Oznaka CE oznaéava sukladnost s
relevantnim EU direktivama koje su
primjenjive za ovaj proizvod.

C€

B PLe =

Informacije o sigurnosti
Upute za upotrebu

TOSTER ZA SENDVICE

® Uvod

Cestitamo vam na kupnii novog proizvoda.
Ovom kupnjom odlucili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. Ona sadrZi vazne upute o sigurnosti,
uporabi i uklanjanju otpada. Prije upotrebe
proizvoda upoznaite se sa svim njegovim
uputama za koridtenje i sigurnosnim uputama.
Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama te u navedene svrhe. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.

Ovaj je proizvod predviden za pecenije panini
sendvi¢a u zatvorenim prostorima. Proizvod
nemojte upotrebljavati za druge svrhe.

Ovaij je proizvod predviden samo za privatnu
upotrebu u kuéanstvu, a ne za komercijalne
svrhe.

Proizvodag ne preuzima odgovornost za
o3tecenja nastala zbog nepropisne upotrebe.
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Nakon raspakiravanja proizvoda provierite je li
isporuka potpuna i jesu li svi dijelovi u dobrom
stanju. Prije upotrebe uklonite sav ambalazni
materijal.

Ako dijelovi nedostaiju ili ako su o3teéeni, obratite
se korisnickoj sluzbi.

1 Toster za sendvice

1 Plitica za sakuplianje masnoée (prethodno
postavljena)

1 Strugalica za ¢&idcenje

1 Upute za upotrebu

(sl. A)

l Crveni indikator
|2 | Zeleni indikator
13 B (zakljuéano) / B (otklju&ano)
|4 | Sigurnosni zasun
5] Rucka
16| Strujni kabel s utikagem
L7 | Prostor za odlaganie strujnog kabela
18| Plitica za sakupljanje masnode
19| Strugalica za &iscenije
0| Izlazni otvor za masnodu
1

[11] Plo¢e pekaéa (gornja i donja plo¢a pekacal)
2| Poklopac
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Ulazni napon: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potrosnija struje: 1850-2200 W
Razred zadtite: I

Certifikat
HG11050: GS (Intertek)
HG11050-BS:

A Sigurnosne napomene

PRIJE UPOTREBE
PROIZVODA UPOZNAJTE

SE DA SVIM SIGURNOSNIM
NAPOMENAMA |
UPUTAMA ZA UPOTREBU!
KKADA OVAJ PROIZVOD
PROSLJEDUJETE DRUGIM
OSOBAMA, PRILOZITE | SVU
DOKUMENTACIJU!

PotraZivanja na temelju jamstva
ne vrijede u sluéaju odteéenja
uzrokovanih nepridrzavanjem
ovih uputa za upotrebu!

Proizvodaé ne preuzima
odgovornost za posliediéne
Stete! Proizvodaé ne preuzima
odgovornost u sluéaju
materijalnih $teta ili tielesnih
ozlieda uzrokovanih nepravilnim
rukovanjem ili nepridrzavanjem
sigurnosnih napomenal



Djeca i osobe s Ci$éenje i odrzavanije koje

invaliditetom obavlja korisnik ne smiju
A UPOZORENJE! obavljati djeca, osim ako su
OPASNOST PO ZIVOTILI starija od 8 godina i pod

OPASNOST OD NESRECE
ZA DOJENCAD | DJECU!
Djecu nemoijte nikada ostavljati
bez nadzora s ambalaZnim
materijalom. AmbalaZni
materijal predstavlja opasnost
od gusenja.

Djeca &esto podcjeniuju
opasnosti. Djecu uvijek drZite
podalie od ambalaZnog
materijala.

Ovaij proizvod mogu
upotrebljavati djeca dobi od
8 godina i starija te osobe
ograni&enih fizickih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili
nedostatnog iskustva i znanja
ako su pod nadzorom ili

ako su upuéeni u siguran
nadin upotrebe proizvoda

te ako razumiju potencijalne
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom.

nadzorom.

Proizvod i pripadajuéi kabel
drZite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

Predvidena upotreba

A UPOZORENJE! Pogresna
upotreba moZe dovesti do
ozlieda. Ovaj proizvod
upotrebljavajte samo u
skladu s ovim uputama. Ne
pokusavaijte obavljati nikakve
preinake ovog proizvoda.

Elektricna sigurnost

/A OPASNOST! Opasnost
od strujnog udara!
Nemojte nikada pokusavati da
sami popravljate proizvod. U
sluéaju kvara popravke smije
obavljati samo kvalificirano
osoblje.
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/\ OPREZ! Vruéa povrsina!l

Proizvod se tijekom upotrebe
zagrijava. Ne dofidite
proizvod tijekom upotrebe niti
neposredno nakon upotrebe.
Temperatura dostupnih
povriina moze biti visoka kada
uredaj radi.

A UPOZORENJE! Rizik od

strujnog udara! Proizvod
nemojte uranjati u vodu nii
u druge tekuéine. Proizvod
nemoijte nikada drzati pod
tekuéom vodom.

A UPOZORENJE! Opasnost

od strujnog udara!
Nemoijte nikada upotrebljavati
odteéen proizvod. Ako je
odteéen, proizvod odspoijite
od strujnog napajanija i
obavijestite svog trgovca.
Proizvod se ne smije
upotrebljavati ako je pao,
ako na njemu postoje vidljivi
znakovi ostedenija.

Proizvod se uvijek napaja
dok je prikljuéen na strujno
napajanje.
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Prije prikljuivanja proizvoda
na strujno napajanije provijerite
odgovaraiju li strujni napon

i nazivna struja podacima

o strujnom napajanju
navedenima na natpisnoj
ploéici proizvoda.

Redovito provieravaite jesu i
strujni utikaé i kabel o3teéeni.
Ako je strujni kabel osteéen,
mora ga zamijeniti proizvodag,
ovlasteni serviser ili sli¢no
kvalificirane osobe kako bi se
izbjegla opasnost.

Strujni kabel zastitite od
oétecivanja. Nemojte dopustiti
da strujni kabel visi preko ostrih
rubova, nemojte ga pritiskivati
niti savijati. DrZite strujni kabel
podalje od vrudih povrina i
otvorenog plamena.



Rad

Proizvod se ne smije ostavljati
bez nadzora kada je prikljuéen
na strujno napajanje.
Nemojte pomicati proizvod
tijekom rada.

Proizvod nemojte stavljati na
vruée ploce (plinske, elektri¢ne,
na uglien i sl.). Proizvod
upotrebljavajte na ravnoj,
stabilnoj, &istoj, vatrostalnoj i
suhoj povrsini.

Nemojte prekrivati proizvod
kada je u upotrebi ili
neposredno nakon upotrebe
dok je jos vrué.

Vodite racuna da se strujni
kabel ne priklijedti plo¢ama
pekaéa ili da ne dotice rub
ploéa pekaéa.

Ne preporuéujemo upotrebu
produznih kabela.

Ako se produzni kabel mora
upotrebljavati, mora biti
konstruiran za protok struje od
najmanje 10 A.

Kabele polozite tako da ne
postoji moguénost spoticanja o
kabele ili odteéenja.

Ovaj proizvod nije predviden
da radi u kombinaciji s
vanjskim uklopnim satom ili
zasebnim sustavom daljinskog
upravljanja.

Ciséenje i skladistenje
A UPOZORENJE! Rizik od

ozljeda! Prije radova ¢iséenja
i kada ga ne upotrebljavate,
proizvod odspoijite od strujnog
napajanja.

Nemoijte spremati vrudi
proizvod u ormarié ili u
ambalazu.

Nemojte izvladiti strujni utikad
iz strujne uti¢nice povlacenjem
za strujni kabel.

Proizvod, pripadajuéi strujni
kabel i utika¢ zadtitite od
prasine, izravne sunceve
svietlosti, kapanija i prskanja
vode.

Proizvod skladistite na
hladnom, suhom mijestu,
zasticenom od vlage i izvan
dohvata djece.

Proizvod zadtitite od vruéine.
Proizvod nemoijte stavljati u
blizini otvorenog plamena

ili izvora topline, kao $to su
Stednjaci ili grijalice.
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@ Prije prve upotrebe

Uklonite ambalazu. Provierite jesu i
isporu&eni svi dijelovi.

Neki su dijelovi tijekom proizvodnje
prekriveni tankim slojem ulja radi zastite.
Prije prve upotrebe ukljuite proizvod bez
hrane kako bi svi eventualni ostaci isparili.
Otistite uredaj i pripadajuéu dodatnu

opremu (vidjeti odjeljak ,Cidéenie i njega”).

@® NAPOMENA! Prilikom prvih nekoliko

zagrijavanja proizvoda moZe se osjetiti slab
miris. Osigurajte odgovarajuéu ventilaciju u

prostoriji.

® Rad

/\ OPREZ! Vruéa povrsina! Povriine
proizvoda vrlo se zagrijavaiju tijekom
upotrebe. Proizvod doticite samo za rugku

[5]

Gurnite sigurnosni zasun |4 | u & polozaj

da otkljuéate proizvod.

Priprema: Podmazite gornju i donju plo¢u

pekaca |11| odgovarajuéim jestivim uljem.

Zatvorite poklopac 12| s pomodu rugke [5].
Gurnite pliticu za sakupljanje masnoée |8 | u

proizvod.

@ NAPOMENA! Tekucine ili masnoéa
koiji istie€u iz pecene hrane teku prema

izlaznom otvoru za masnodu v pliticu za

sakuplianje masnode [8].
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Ukljuéivanije proizvoda:
Utaknite strujni utika& [6] u odgovarajuéu
strujnu utiénicu.
Svietli crveni indikator [ 1].
Kada se dostigne optimalna temperatura,

svijetli zeleni indikator .

Svjetlosni

. 1 Status

indikator

Crveni indikator . .

by . Proizvod je

iskljugen i zeleni <kl
iskljucen.

indikator iskljuéen I

Crveni indikator Proizvod se

ukljuéen i zeleni zagrijava/

indikator iskljugen ponovno
zagrijava.

Crveni indikator Optimalna

ukljugen i zeleni temperatura je

indikator ukljugen dostignuta.

@® NAPOMENA! Zeleni indikator [2] se

tijiekom rada s vremena na vrijeme ukljuéuije i
isklju€uje. To znadi da se proizvod ponovno
zagrijava na optimalnu temperaturu.

Iskljuéivanje proizvoda:
Izvucite strujni utika& @ iz strujne uticnice.

Isklju&uje se crveni indikator [ 1]

Gurnite sigurnosni zasun vgd poloZaj .
Otvorite poklopac[12].

Stavite hranu za peéenje na donju plocu

pekaga [11].

Spustite poklopac |12] do Zelienog kuta.
Kada zavriite s pedenjem: Izvucite strujni
utika& [6] iz strujne utiénice.

Savjeti za pecenje

Vadenje panini sendvi¢a: Upotrebljavaijte
plastiénu/drvenu lopaticu (ili drugi prikladan
alat) da izbjegnete o$teéenje neprianjaju¢eg
premaza proizvoda.

Uvijek zapoénite s kratkim vremenom
pedenja i produzujte ga dok ne postignete
odgovarajuce trajanije.



S vremena na vrijeme provijerite stupanj
zapecenosti.

@ Recepti

(O 15-20 min. o= x 2

Sastojci

85¢g krem sira niske masnode

1% Zli¢ice  granuliranog 3ecera

Va Zlicice  &istog ekstrakta vanilije

2 Zlice grozdica

4 Zlicice omek3alog maslaca (nesoljen)

4 kriske peciva od tijesta za savijade s
cimetom za tostiranje

(opcija) 3eder u prahu za posipanje

Priprema

Pricekaite da zasvijetli zeleni indikator [2].
Stavite krem sir, 3ecer, vaniliju i grozdice u
malu zdjelu i promije3aijte da se sjedine.
Premazite maslacem 4 kriske kruha s jedne
strane i stavite ih tako da strana s maslacem
bude okrenuta prema dolie. Namazite

2 kritke smjesom zasladenog krem sira i
grozdica. Na to stavite preostali kruh tako
da strana s maslacem bude okrenuta prema
gore i lagano pritisnite zajedno.

Panini sendvige stavite na prethodno
zagrijanu donju plogu peka&a [11]. Zatvorite
poklopac [12].

Pricekajte oko 4 minute dok panini sendvici
ne poprime zlatnosmedu boju i dok se
nadjev ne zagrije.

Ostavite da odstoje na redetki 3 do 5 minuta
prije rezanja (nemojte posluZiti prerano).
Prije posluZivanja: |zrezite i po Zelji pospite
$ecerom u prahu.

@ 10 min.

Sastojci
4

4 Zlice
8 plogki
6 kom.

1 Zlica
Va
1 prstohvat

Priprema

ixz‘.

bagel peciva (prerezana napola)
krem sira

dimlienog lososa

luka kozjaka (ogulienog i
narezanog na tanke ploske po
duZini)

kapara (ocijedenih i nasjeckanih)
limuna

svieze mlievenog papra (crnog)

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator [2].
Donije polovice bagel peciva namazite krem

sirom.

Odozgo stavite ploske dimlienog lososa.
Stavite luk kozjak izmedu 4 bagel peciva.
Preko toga pospite kapare i prelijte
limunovim sokom. Zaginite paprom i preko
toga stavite gornje polovice bagel peciva.
Bagel sendvice stavite na prethodno
zagrijanu donju plou pekaéa [11]. Zatvorite
poklopac [12].

Pri¢ekaijte oko 4 minute dok bagel peciva ne
poprime zlatnosmedu boju. Izvadite bagel
peciva iz proizvoda.
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O 15 min. x4 (O 20-25 min. - 2

Sastojci Sastojci
8 kriski kruha od cjelovitog zrna 4 kriske kruha
60g maslaca 2 Zlice maslaca
250g narezane dimliene pileée Sunke 1 Zligica granuliranog 3eéera
1 zreli mango srednije veli¢ine 1/4 Zli¢ice  cimeta
(ogulien i narezan na ploske) 1 jabuka, oguliena, oéiséena od

3-4zlice  majoneze od cijelih jaja kostica i naribana
1 prstohvat  bosiljka 1 Zlica smedeg 3ecera
1 prstohvat  svieze mlievenog papra (crnog) 1/4 Zli¢ice  cimeta

. prstohvat koSer soli
Priprema . vz

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator [2]. prstohvat muskatnog oracica

Kruh tanko premazite maslacem. 1 Zlicica limunovog soka

Na polovicu kruha rasporedite pileéu sunkui ! Salica naribanog cheddar sira
na pileéu unku stavite plotke manga. Preko
manga Zlicom premazite majonezu i pospite
listi¢ima bosilika. Zaginite paprom.

Preko toga stavite preostali kruh.

Priprema
Priprema maslaca: pomijeajte maslac, $eéer
i cimet zajedno u maloj posudi.
Priprema nadjeva: stavite jabuku u malu
posudu. Pospite smedim $ecerom, cimetom,
muskatnim orasciéem i soli. Dodaite limunov
sok i mije3ajte 15 minuta. Dodaijte sir i
promijesajte da se sjedini.
Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator.
Namazite maslacem jednu stranu svake
kriske kruha. Okrenite dvije kriske i
ravnomjerno rasporedite nadjev izmedu dvije
kriske. Stavite druge dvije kriske na nadjev
tako da strana s maslacem bude okrenuta

Panini sendvige stavite na prethodno
zagrijanu donju plo&u pekaéa [11]. Zatvorite
poklopac [12].

Pricekajte oko 4 minute dok panini sendvici
ne poprime zlatnosmedu boju. Izvadite
panini sendviée iz proizvoda.

prema gore.

Sendvice stavite na prethodno zagrijanu
donju plogu peka&a i zatvorite poklopac.
Pricekajte 5 minuta dok kruh ne poprimi
zlatnosmedu boju. Izvadite kruh iz
proizvoda.
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@ 20 min. |=| x 4
Sastojci
4 okrugla peciva
4 kriske pecene puretine ili Sunke
4 kriske $vicarskog sira, sira Monterey
Jack ili sira Gruyere
8 malih ploski  crvenog luka
Sol i svieze mljeveni crni papar
Maslac
Maijoneza od susenih rajcica:
1/4 3alice majoneze
2 sitno susene rajcice
nasjeckane
Sol i svieze mljeveni crni papar
Priprema

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator.
Sredinu svakog okruglog peciva namazite
1 Zlicom majoneze. Na sendvile stavite
preostale sastojke, osim maslaca. Posolite i
popaprite.

Gornju i donju stranu svakog okruglog

peciva premazite malom koli¢inom maslaca.

Sendviée stavite na prethodno zagrijanu
doniju plocu pekada i zatvorite poklopac.

Pricekajte 5 do 7 minuta dok okrugla peciva

ne poprime zlatnosmedu boju. Izvadite
okrugla peciva iz proizvoda.

@ 20 min. |=| x 2
Sastojci

2 Zlice majoneze

1 Zlica paste od crnih maslina

1 Zlica maslinovog ulja

4 kriske kruha od cjelovitog zrna

1/4 b priuta (tanko narezanog)
40g naribane mozzarelle

20g plavog sira

2 Zlice meda

Priprema

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator.

U maloj posudi pomije3ajte majonezu i pastu
od crnih maslina.

Premazite jednu stranu kriski kruha uljem.
Kriske kruha okrenite i namazite

majonezom od maslina. Na 2 kriske kruha
raspodijelite priut, mozzarellu i plavi sir.
Prelijte medom po vrhu, a zatim zatvorite
sendvi¢ s preostalim kruhom tako da strana
premazana uliem bude okrenuta prema
gore.

Panini sendvice stavite na prethodno
zagrijanu doniju plodu peka&a i zatvorite
poklopac.

Pricekajte 4 do 5 minuta dok panini sendvici
ne poprime zlatnosmedu boju i dok se sir ne
otopi. Izvadite panini sendviée iz proizvoda.

(@ 20 min. -~ x 2

Sastojci

4 kriske kruha (debljine oko 1,3 cm)

1/2 Zlice maslinovog ulja

1/8 3alice majoneze

1/2 funte tanko narezane delikatesne
pecene govedine

4 kriske sira Provolone

1 raj¢ica, narezana na ploske

1/2 crvenog luka tanko
narezanog na ploske

Priprema

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator.

1 stranu svake kriske kruha tanko premazite
uliem. Stavite kruh na &istu radnu povrsinu
tako da strana premazana uliem bude
okrenuta prema dolje. Svaku krisku (nasuprot
strane premazane uliem) namazite s 1/2
Zlice majoneze, a na 2 kriske kruha stavite
pe&enu govediny, sir, rajcice i crveni luk.
Zatvorite sendvi¢ drugom kriskom kruha, tako
da strana premazana uliem bude okrenuta
prema gore.

Sendvice stavite na prethodno zagrijanu
donju plogu peka&a i zatvorite poklopac.
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Pricekajte 3 do 5 minuta dok sendvii ne
poprime zlatnosmedu boju. Izvadite sendvice
iz proizvoda.

@ 20 min. i x 4

Sastojci

4 kriske kruha od kiselog tijesta

2 Zlice maslaca

2 Zlice maslaca od jabuka

1/2 %alice naribanog cheddar sira

1/2 3alice naribanog Havarti sira

1 Honeycrisp jabuka, narezana
na tanke ploke

4 kriske kuhane slanine
Med

Priprema

Pricekajte da zasvijetli zeleni indikator.
Vanijsku stranu svake kriske kruha premazite
maslacem. Unutarnju stranu polovice kriski
kruha premazite maslacem od jabuka. Na
maslac od jabuka ravnomjerno rasporedite
sir, jabuke i slaninu. Preko toga prelijte med
i pospite majéinom dudicom. Stavite gornju
krisku kruha tako da strana premazana
maslacem bude okrenuta prema gore.
Kridke kruha stavite na prethodno zagrijanu
donju plogu pekaa i zatvorite poklopac.
Pricekajte 5 do 7 minuta dok kriske kruha
ne poprime zlatnosmedu boju i dok se sir ne
otopi. lzvadite kruh iz proizvoda.
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@ 20 min.

Sastojci
2 mala

2 debele kriske

4

1 velika
Preljev:
2 Zlice

1/2 Zlice
1 Zlica

Priprema

ixZ

kuhana dimliena fileta skuse
kruha od cjelovitog zrna/
cjelovitog p3eni¢nog zrna
Cherry rajéice, prepolovliene
3aka potoéarke

créme fraiche niskog
sadrzaja masti

naribane limunove kore,
iscijedenog limunovog soka

crnog papra

Pomijesaijte sastojke za preljev i stavite
preliev u hladnjak.

Pri¢ekajte da zasvijetli zeleni indikator.
Stavite skusu na krisku kruha i odozgo stavite
rajdice i potocarku.

Kridke kruha stavite na prethodno zagrijanu
donju plodu pekaa i zatvorite poklopac.
Pricekajte 3 do 4 minute dok kriske kruha ne
poprime zlatnosmedu boju. Izvadite kruh iz

proizvoda.

Dodaite preljev i posluZite.



@ 35 min. |=| X2

Sastojci

2 kriske nemasne 3unke ili puretine
(kuhane)

50¢g mozzarelle niskog sadrzaja
masti

2 pita kruha od cjelovitog zrna

2 rajCice, tanko narezane na
plogke

2 gliive, tanko narezane na ploske

1/4 malog crvenog luka, tanko
narezanog na ploske

1 Zlica kukuruza $ecerca

1/4 zelene paprike, narezane na
kockice

1 Zlica pirea od rajéice

1 Zli¢Gica maslinovog ulja

1 Zligica mje3avine osusenog zadinskog
bilja

Priprema

Razrezite svaki pita kruh da oblikujete
dzepove i raspodijelite pire od rajcice unutar
svakog dZepa.

Narezite 3unku/puretinu na trakice, okrenite
trakice u zdjeli s ostalim sastojcima, ostavite
pola sata da se zaginsko bilje rehidrira, a
zatim napunite pita dZepove.

Pri¢ekajte da zasvijetli zeleni indikator.

Pita kruh stavite na prethodno zagrijanu
donju plogu peka&a i zatvorite poklopac.
Pricekajte 3 do 5 minuta dok pita kruh ne
poprimi zlatnosmedu boju. Izvadite pita kruh
iz proizvoda.
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Panini sendvi& sa sirom i grozdicama na pecivu od tijesta

Posluzivanje

Vrijeme pripreme

. 2 kom. ~15 =20 min.
za savijade
Bagel peciva s dimljenim lososom i kaparima 4 kom. ~10 min.
Dimljena pileéa 3unka s mangom 4 kom. ~15 min.
Pita od jabuka sa sirom s rodtilja 2 kom. ~20 - 25 min.
Sendvi¢ od puretine/3unke 4 kom. ~20 min.
Panini sendvi¢ s priutom 2 kom. ~20 min.
Panini od peéene govedine 2 kom. ~20 min.
Ponl.m sendvi&¢ s medom, jabukom, cheddar sirom i 4 kom. ~20 min.
slaninom
Pa[nm sendvi¢ od dimljene skuse s raj¢icama i créme 2 kom. ~20 min.
fraiche
Zdravi pizza i pita dZepovi 2 kom. ~35 min.
® Ciscenje i njega Dio Postupak cisé¢enja
/\ OPASNOST! Opasnost od strujnog . . L
Pekag za Uklanjanje masnoée i
udarat! Prije &iséenja: Uvijek izvucite strujni . tekucina: ubofritebit
& oroizveda i struine ufiénice panini eku¢ina: upotrijebite
utikac proizvo ! : sendvide komad kuhinjskog
Ploge papira.

/\ OPASNOST! Opasnost od opeklina!
Nemoijte Cistiti proizvod odmah nakon
upotrebe. Priekaijte da se proizvod ohladi.

/\ UPOZORENJE! Elekiri¢ne komponente
proizvoda nemoite uranjati u vodu ili druge
teku¢ine. Proizvod nemoijte nikada drzati pod
tekuéom vodom.

@ NAPOMENA! Proizvod oéistite odmah
nakon 3to se ohladi. Kada se ostaci hrane
osuse, nije ih lako ukloniti.

pekada

Plitica za
sakupljanje
masnoce
Strugalica za

ciséenje @

Kuéidte i ploce pekaca
obrisite blago
navlazenom krpom. Ako
je potrebno, upotrijebite
malu koliginu tekuéeg
deterdzenta za pranje
posuda.

Nemojte dopustiti da u
proizvod dospije voda
ili druge tekucine.

Uklanjanje masnode i
ostataka: upotrijebite
strugalicu za
ciséenije @
Ove komponente
mozete prati i u perilici
posuda:
Plitica za sakupljanje
masnode
Strugalica za
ciséenje

Za &idéenie proizvoda i pripadajuée dodatne
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opreme nemoijte upotrebljavati abrazivna,
agresivna sredstva za &idéenie, krute Cetke
ili ostre predmete jer mogu ostetiti proizvod i
neprianjajuéi premaz.

Nakon ¢&idcenja: pri¢ekajte da se svi dijelovi
osuse.

® Rjesavanje problema

Problem Rjesenje
Proizvod ne Prikljucite strujni kabel [6]
radi. u odgovarajuéu strujnu

utiénicu.
Panini sendvici Skratite vrijeme peéenija.
su prepeceni.
Panini sendvici Produzite vrijeme
nisu dobro peenia.
peceni.
Pokugaite upotrijebiti
drugi recept.

Panini sendvici
tesko se vade
iz proizvoda.

@ Skladistenje

/) OPASNOST! Opasnost od opeklina!
Nemoijte skladistiti proizvod odmah nakon
upotrebe. Pricekaijte da se proizvod ohladi.
Prije skladistenja ocistite proizvod i pri¢ekajte
da se svi dijelovi osuse.
Gurnite sigurnosni zasun [4]u B poloZaj
da zakljuéate proizvod.
Kada ga ne upotrebljavate, proizvod
skladistite u originalnoj ambalazi.
Proizvod skladistite na suhom mijestu izvan
dohvata djece.
Proizvod mozete skladistiti u okomitom
poloZaju radi ustede prostora.

® Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZzete zbrinuti na lokalnim
miestima za reciklazu.

N, UvaZavaite obiljezavanje ambalaZe za
&)  odvajanje otpada, ono je obiliezeno
a s kraticama (a) i brojevima (b) sa
slijedeéim znacenjem: 1-7: plastika /
20-22: papir | karton / 80-98:
mije3ani materijali.

o O moguénostima zbrinjavanja
dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vase opéinske ili gradske
uprave.

Zbog zadtite okolida ne bacaijte
dotrajali proizvod u kuéni otpad, ve¢
ga predaite stru&nom zbrinjavaniu.
Informacije o mjestima za sakupljanje
otpada i njihovom radnom vremenu
mozete dobiti pri Vasem nadleznom
opéinskom uredu.

® Jamstvo

Ovaj proizvod je pazljivo proizveden prema
strogim smjernicama kvalitete i temeljito je ispitan
prije isporuke. U sluéaju pogreske u materijalu ili
izradi, imate zakonska prava protiv prodavatelja
proizvoda. Vasa zakonska prava ni na koji nacin
nisu ograni¢ena nadom garancijom navedenom
u nastavku.

Garancija za ovaj proizvod je 3 godine od
datuma kupnije. Garantni rok pocinje s datumom
kupovine. éuvoite originalni ra¢un na sigurnom
miestu jer je ovaj dokument potreban kao dokaz
kupnije.

Sva odteéenia ili nedostaci koji su ve¢ prisutni u
trenutku kupnje moraju se prijaviti odmah nakon
raspakiranja proizvoda.

Ako se u roku od 3 godine od datuma kupnje
pokaZe da je proizvod neispravan u materijalu ili
izradi, mi éemo ga, po nasem izboru, besplatno
popraviti ili zamijeniti. Garantni rok se ne
produljuje odobrenim zahtjevom za garanciju. To
vrijedi i za zamijenjene i popravljene dijelove.
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Ova garancija ne vrijedi ako je proizvod bio

osteéen ili nepropisno koristen ili odrzavan. Servis Hrvatska
Garancija pokriva greske u materijalu i Tel: 0800806355
proizvodnji. Ova se garancija ne odnosi na E-Mail: kontaki@kaufland.hr

dijelove proizvoda koji su podlozni uobi¢ajenom
habanjy, te se stoga smatraju potrosnim c €
dijelovima (npr. baterije, punijive baterije, crijeva,

spremnici s tinfom), niti na ostecenja lomljivih

dijelova, npr. prekidaéa ili dijelova od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio ligen
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bitni
popravak, jamstveni rok poginje te¢i ponovno
od zamjene, odnosno od vraéanja popravljene
stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

Kako biste osigurali brzu obradu svojeg zahtjeva,
molimo vas da slijedite sliedece upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla

(IAN 444622-2307) kao dokaz o kupnii.

Broj artikla moZete nadi na tipskoj ploéici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
lijevo) ili na naliepnici na straznjoj ili donjoj
strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniju ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku
navedeno odjelienje servisa putem felefona ili
e-maila.

Otkriven kao neispravan proizvod, mozete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupnii (raéun) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.
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