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Ubersicht

Gerat/HeiBluftfritteuse

Touchdisplay

Heizelement (an der Oberseite des Innenraumes)
Entriegelungstaste (fir Drehspief3 und Drehkorb)

Ofentir

Sichtfenster

Feststellschraube (an Haltescheiben und Hahnchenspiefien) (4x)
HéhnchenspieBe

Markierung (am Drehspief3)

Drehspief3

Griff (zum Einsetzen/Herausnehmen von Drehspie3 und Drehkorb)
Drehkorb

MAX Markierung fir die maximale Fillhdhe des Drehkorbes

R/L

Deckel (des Drehkorbes)

Kebapspief3 (10x)

Haltescheiben (fir die Kebapspiee)
Blech/Fettauffangschale

Gitterblech

Griffmulde

Anschlussleitung mit Netzstecker

Abluftsffnung mit Abstandhalter (auf der Riickseite)



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neven Heif3-
luftfritteuse 9-in-1.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung fiir spatere Informatio-
nen auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen HeiBluftfritteuse 9-in-1!

Symbole am Geriit

Dieses Symbol warnt Sie vor dem
& Berihren der heiflen Oberfléche.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

2. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Le-
bensmitteln in heifler Luft bei einer Tempera-
tur bis maximal 200 °C vorgesehen.

Die HeiB3luftfritteuse ist fir den privaten
Haushalt konzipiert. Die HeiBluffritteuse
darf nur in Innenrdumen benutzt werden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch
Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um
Flussigkeiten zu erwarmen.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen firr den sicheren Betrieb

® Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerdat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen
nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dl-
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder, junger als 8 Jahre, sind vom Gerdt und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

©® Wahrend des Betriebes kannen die Oberflachen des Ge-
& rates heifd werden. Berihren Sie nicht die heien Gerdte-
teile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Rickseite oder
das Sichtfenster der Ofentir.
— Verwenden Sie den Griff zum Herausheben des hei-
Ben Drehkorbes/Drehspiefies.
— Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen
zum Anfassen der heiflen Zubehorteile.
© Wahrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBer
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.
© Dieses Gerdat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.
® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.
® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 22).



A GEFAHR fir Kinder!

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von
Elektrogerdten fern.

A GEFAHR fiir Vogel!

®

O}

©

Végel atmen schneller, verteilen die Luft
anders in ihrem Kérper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb
kann es fir Vogel sehr gefdhrlich sein,
selbst kleinste Rauchmengen, die beim

Betrieb dieses Gerdtes entstehen, einzu-

atmen. Wenn Sie dieses Gerdat benut-
zen, sollten Vigel in einen anderen
Raum gebracht werden.

GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser.
Das Gerat, die Anschlussleitung und der
Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
Sollte Flussigkeit in das Gerét gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Sollte das Gerdt doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und nehmen Sie erst da-
nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.
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® Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nas-

sen Handen.

GEFAHR durch

Stromschlag!
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerét zuvor fallen gelassen wurde.
Wenn Sie ein Verladngerungskabel be-
nutzen, muss es fir die technischen Da-
ten dieses Gerdtes ausreichen.
SchlieBen Sie das Gerét nicht an eine
Mehrfachsteckdose an. Es kénnte zu ei-
ner Uberlastung kommen.
Verlegen Sie die Anschlussleitung so, dass
niemand auf diese treten, daran héngen
bleiben oder dariber stolpern kann.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, gut zu-
gangliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.
Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
- nach jedem Gebrauch
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen
- bevor Sie das Gerdt reinigen
- bei Gewitter



Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von
einer Fachwerkstatt bzw. im Service-
Center durchfihren.

& GEFAHR - Brandgefahr!

®

O}

Lassen Sie das angeschlossene Gerdt
niemals unbeaufsichtigt.
Beaufsichtigen Sie die HeiBluftfritteuse

immer wahrend des Betriebes. So erken-

nen Sie auftretende Probleme frihzeitig

durch ungewdhnliche Geriiche oder Ge-

rdusche.

Gerdt niemals abdecken oder auf wei-
chen Gegenstanden (wie z. B. Handti-
chern) abstellen.

Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und ilber dem Gerdt.

Entfernen Sie auf keinen Fall den Ab-

standhalter auf der Riickseite des Gerdtes.

Benutzen Sie die Heifluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von

Gardinen, Papier oder dhnlichen brenn-

baren Gegensténden.

Betreiben Sie die Heifluftfritteuse aus-
schlieBlich auf einer festen, ebenen,
rutschfesten, trockenen und nicht brenn-
baren Arbeitsflache, um zu verhindern,
dass sie umkippt oder wegrutscht.

GEFAHR von Verletzungen

durch Verbrennen!
Beriihren Sie nicht die heiflen Oberfls-
chen des Gerdtes und des Innenraumes.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen.

Lassen Sie das Gerdat vollstandig abkih-

len, bevor Sie es reinigen oder wegréu-
men.

Bewegen oder transportieren Sie die
HeiBluftfritteuse nicht, wahrend diese
eingeschaltet ist.

WARNUNG vor Sachschdden!

©®

®

Verwenden Sie nur das Original-Zube-
hor.

Stellen Sie das Gerdt niemals auf heifle
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Néhe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

Achten Sie darauf, dass die Speisen
nicht das heif’e Heizelement an der
Oberseite des Innenraumes beriihren
und dort festkleben.

Uberfillen Sie den Drehkorb / den
DrehspieB nicht. Beachten Sie die Richt-
werte in dieser Anleitung.

Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vdllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Kunststofffifie angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdat.

4. Lieferumfang

N — W — —

2

HeiBluftfritteuse 1
Blech/Fettauffangschale 17
Gitterbleche 18 (2x tief, 1x flach)
Drehspief3 10

Hahnchenspiefe 8

(inkl. 2 Feststellschrauben 7)
Haltescheiben 16

(inkl. 2 Feststellschrauben 7)

10 Kebapspiefie 15

1

1
1
1

Drehkorb 12

Deckel (fir den Drehkorb) 14

Griff 11

vollstéindige Bedienungsanleitung (im
Internet)

Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)
Rezeptheft

7



5. Inbetriebnahme

& GEFAHR - Brandgefahr!

© Entfernen Sie unbedingt die Pap-
pe an der Oberseite des Innen-
raumes!

HINWEIS: Beim Offnen und SchlieBen der
Ofentir 5 spiren Sie einen Widerstand.
Dieser verhindert ein unbeabsichtigtes Auf-
springen/Zuklappen der Ofentir.

e Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material. Insbesondere der Innen-
raum muss vollsténdig frei von
Verpackungsresten, wie zum
Beispiel Styroporkriimeln, sein.

e Entnehmen Sie vorsichtig die Zubehor-
teile.

e Ziehen Sie die Klebestreifen vom Gerét
ab, entfernen Sie allerdings nicht das
Typenschild auf der Unterseite des Ge-
rates.

¢ Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile
vorhanden und unbeschadigt sind.

® Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehor-
teile vor dem ersten Gebrauch.

e Zum Transportieren kdnnen Sie die
Griffmulden 19 verwenden.

¢ Stellen Sie das Gerdt 1 auf eine trocke-
ne, ebene, rutschfeste, hitzebestéindige
Unterlage.

& GEFAHR - Brandgefahr!
Auf der Rickseite des Gerdtes 1 befindet
sich die Abluftéffnung mit Abstandhal-
ter 21. Aus der Abluftéffnung entweicht
wdahrend des Betriebes heif3e Luft.

7
7 - )
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® Verdecken Sie niemals die Abluftoff-
nung 21.

®© Entfernen Sie niemals den Abstandhal-
ter 21.

@®© Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von
Gardinen, Papier oder Ghnlichen brenn-
baren Gegenstdnden.

® Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und iber dem Gerdt.

e Stecken Sie den Netzstecker 20 erst
dann in eine Steckdose, wenn das Ge-
rat 1 fur den gewiinschten Verwen-
dungszweck montiert ist.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produktfehler. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliiftung.



6. Das Touchdisplay im Uberblick
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TemperaturTasten: Gartemperatur einstellen

HeifBluft-Symbol: blinkt, wenn die HeiBluftfunktion in Betrieb ist
Temperatur wird angezeigt

Garzeit wird angezeigt

Anzeige von Ziffern (z. B. Temperatur, Garzeit)

Einheit der Temperatur

Einheit der Garzeit

ZeitTasten: Garzeit einstellen

Rotationstaste: Rotationsfunktion ein-/ausschalten;
Rotationssymbol: blinkt, wenn Rotationsfunktion eingeschaltet ist

Ein-/AusTaste
Start-/Stopp-Taste

Beleuchtungstaste: Innenraumbeleuchtung ein-/ausschalten;
Beleuchtungssymbol: blinkt, wenn die Innenraumbeleuchtung eingeschaltet ist

Programmtasten (siehe “Die Programme im Uberblick” auf Seite 10);
Programmsymbole

9



7. Die Programme im Uberblick

voreingestellte

voreingestellte

Symbol im Temperatur Zeit
Touch- Programm/Verwendung emp .
disola (einstellbarer | (einstellbarer
play Bereich) Bereich)
Pommes frites 200 °C 15 Min.
% (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
Steaks, Kotelettes 175 °C 25 Min.
g (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
Fisch 165 °C 15 Min.
Q¢ (40-200°C) | (1 - 60 Min)
— | Shrimps 160 °C 12 Min.
S (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
\ Pizza 180 °C 15 Min.
y- (40 - 200 °C) (1 = 60 Min.)
Gefliigel in Teilen, z. B. Keulen 175 °C 30 Min.
(f (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
Kuchen und Backwaren 160 °C 30 Min.
4 (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
DrehspieB zum Braten eines gan- 190 °C 45 Min.
&0 zen Hahnchens oder eines klei- (40 - 200 °C) (1 = 60 Min.)
nen Bratensticks
.. Dérren von Obst und Gemiise, 40 °C 2 Std.
’ z. B. Apfelringe (40 — 80 °C) (2 - 24 Std.)
— |Erwdrmen von fertig gegarten 200 °C 3 Min.
§§ | Speisen (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)




8. Verwendung der Zubehorteile

Zubehorteil

Funktion/Verwendung

¢ Auf dem Boden einschieben, um heruntertropfende und krimelnde Le-

Blech/ bensmittel aufzufangen. Erleichtert die Reinigung.
Fettauffang- |®  Als geschlossenes Backblech auf der gewiinschten Schiene einschie-
schale 17 ben fir Speisen, die starker tropfen und bei denen die Hitze vor allem
von oben erforderlich ist, z. B. zum Gratinieren.
® Durch die Lacher in den Gitterblechen kann die heife Luft gut zirkulie-
ren. Das férdert eine gleichmaBige Verteilung der Warme.
® Es kdnnen mehrere Gitterbleche gleichzeitig verwendet werden. Gege-
Gitter- benenfalls nach der Halfte der Garzeit austauschen.
bleche 18 Zum Dérren und Backen gréf3erer Lebensmittel verwenden Sie ggf. das

flache Gitterblech.

¢ Fir die Zubereitung von allen Speisen, die nicht stark tropfen und bei
denen eine gleichmafBige Erwérmung erwinscht ist, z. B. Gefligeltei-
le, Fischstabchen, Shrimps, Pommes frites, Tiefkiihl-Pizza.

Drehkorb 12

Fir Pommes frites, Wedges, SiiBkartoffel-Pommes, Gemiise in Stiicken u. A.
Fir besonders gleichméBiges Erhitzen von allen Seiten dreht sich der
Drehkorb 12 wahrend des Garvorganges. Dafir muss die Rotations-
funktion 30 eingeschaltet werden.
¢ Den Drehkorb 12 nur locker bis zur Markierung MAX 13 mit Pommes
frites fillen (maximale Menge: 700 g).
Die maximale Tragkraft des Drehkorbes betrégt 1,5 kg.
¢ Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben.
HINWEIS: Mischen Sie bei rohen Zutaten ca. 1/2 Esslaffel Ol unter. Dies
verhindert das Festkleben am Drehkorb 12 und verbessert den Ge-
schmack. Dies ist bei Tiefkihl-Pommes frites und Ghnlichen Produkten nicht not-
wendig, diese sind schon vorfrittiert.

Hahnchen-
spiefe 8 +
Drehspie 10

¢ Ein Grillhédhnchen oder ein kleiner Braten kann mit Hilfe der Héhn-
chenspieBe 8 am DrehspieB 10 befestigt werden.
® Beachten Sie die Markierungen fir die maximale Grofle am Drehspief3 10.
® Beachten Sie die maximale Menge von 1,5 kg.
¢ Beim Verwenden des Programmes fiir den Drehspie3 wird die
&G Rotationsfunktion 30 automatisch aktiviert. Sie kann auch durch
Driscken der Rotationstaste 30 ein-/ausgeschaltet werden.
¢ Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben.




Zubehérteil Funktion/Verwendung

Kebapset:

Kebapspie-
Be 15 + Halte-|
scheiben 16 +
Drehspief3 10

gesamt.

Fir Fleisch-/Gemisespiefe.
Die Kebapspiefie 15 werden in die Haltescheiben 16 eingehdngt und
kénnen mit Hilfe der Rotationsfunktion 30 gleichmafig gegart werden.
Beachten Sie die Markierungen am Drehspief3 10.

Beachten Sie die maximale Menge von 150 g je SpieB und 1,6 kg ins-

¢ Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben des zu-
sammengesetzten KebapspieBrades.

9. Zubereitungstipps

Die HeiBluftfritteuse 9-in-1 vereint viele ver-
schiedene Funktionen in einem Gerdt. Sie
kénnen zum Beispiel:
mit HeiBluft frittieren
ein Hahnchen oder Braten am Dreh-
spieB grillen
Pizza backen
viele Tiefkiihl-Fertiggerichte zubereiten
(z. B. Chicken Wings, Fischstabchen,
Kase- oder Gemisesticks)
Kekse oder Muffins backen
Kebap- oder Gemisespiefie grillen
Apfelringe oder anderes Obst dérren
gratinieren

¢ In diesem Kapitel finden Sie einige
Tipps und eine Gartabelle mit Beispie-
len zur Orientierung fir Menge, Garzeit
und Temperatur.

¢ Die Angaben in der Gartabelle kénnen
von den voreingestellten Zeiten und

Temperaturen abweichen. Durch die un-

terschiedliche Beschaffenheit und Aus-
gangstemperatur der Lebensmittel kann
keine exakte Angabe zu Garzeiten ge-
macht werden. Die Angaben in der
Gartabelle stellen Richtwerte dar.

*  Weitere Beispiele, Tipps und Rezepte
finden Sie im beiliegenden Rezeptheft.

M

engen
Bereiten Sie grundsatzlich nur kleine
Mengen auf einmal zu. So erhalten Sie
die besten Ergebnisse.
Fillen Sie den Drehkorb 12 maximal bis
zur Markierung MAX 13. So werden
die Pommes frites o. A. gleichmafBig ge-
braunt.
Die Gitterbleche 18 und das Blech 17
sollten so locker gefillt werden, dass
die heiBe Luft gut zirkulieren kann.
Beachten Sie beim Zubereiten von gan-
zen Hahnchen oder Braten die Markie-
rungen fir die maximale Gréf3e am
Drehspief3 10.
Achten Sie bei allen Speisen darauf,
dass diese das Heizelement 3 nicht be-
rihren.
Beachten Sie die folgenden maximalen
Gewichte:
- Drehkorb 12: 1,5 kg
- Drehspie 10 mit Héhnchen-

spieBen 8: 1,5 kg
- DrehspieB 10 mit Kebapspie-
Ben 15: 1,6 kg

Temperatur und Garzeit

Die Angaben fir Temperaturen und
Garzeiten in der Gartabelle sind Richt-
werte. Abhdngig von der Beschaffen-
heit, der Gréfle und der Menge der
Lebensmittel sowie lhrem Geschmack
kénnen Temperatur und Garzeit abwei-
chen.




* Acrylamid ist mdglicherweise krebserre- o
gend. Um die Bildung von Acrylamid
moglichst gering zu halten, vermeiden
Sie eine zu starke Braunung.

¢ Bei Tiefkihlware orientieren Sie sich an
den Angaben fir Heiluftfritteusen oder @

Umluftherde.

GleichméBige Brédunung
¢ Die Rotationsfunktion 30 sorgt fir eine
gleichmaBige Brdunung von allen Sei-

Beim Garen im Drehkorb 12 kénnen
Sie dies zusatzlich unterstiitzen, indem
Sie bei rohen Zutaten vorher ca.

1/2 Essléffel Ol untermischen und den
Drehkorb 12 nicht iiberfillen.

Beim gleichzeitigen Garen auf mehre-
ren Gitterblechen 18 nehmen Sie diese
nach der Hélfte der Garzeit heraus.
Wenden Sie die Zutaten auf den Ble-
chen und tauschen die Einschubhohe
der Bleche aus.

ten. ® Verwenden Sie Zutaten von gleichmafi-
ger Dicke oder Grof3e.
Gartabelle
. . Menge - Tempe-
Lebensmittel Tipps (ca.) Zeit rator*

Pdo.mm(::l‘f ffrllteljl - Programm & 350g |15-17 Min.| 200 °C
( unn,Flle. UNWG-| " Drehkorb 12 verwenden
re, vorfrittiert) und Rotationsfunktion 30
Pommes frites einschalten. 350 ¢ 15 - 20 Min.| 200 °C
(dick, Tiefkihlwa- auch méglich: Gitterble-
re, vorfrittiert) che 18
P:mmes frite; Programm & _ 400g |18 - 22 Min.| 200 °C
(hausgemach) 1/2 Essléffel Ol untermi-

schen

Drehkorb 12 verwenden

und Rotationsfunktion 30

einschalten.

auch méglich: Gitterble-

che 18
I-flé'ihr;‘chenkeulen Programm I 308 gl pro 30 Min. 180 °C
(frisch) Gitterbleche 18 verwen- evie

den.
Chicken-Nuggets |-  Gitterbleche 18 verwen- 200g |10-15 Min.| 200 °C
(Tiefkihlware) den.
Fischstdbchen Gitterbleche 18 verwen- 200 g 7 - 10 Min. | 200 °C
(Tiefkishlware) den.
Mozzarellasticks Gitterbleche 18 verwen- 200 g 4 - 6 Min. | 180 °C
(Tiefkihlware) den.




. . Menge - Tempe-
Lebensmittel Tipps (ca.) Zeit rator*

Muffins Programm Q 9 Stick |15 - 20 Min.| 160 °C

Backformen auf das

Blech 17 stellen
Ofenkartoffeln 15 Minuten vorgaren. 6 Stick a 40 Min. | 180 °C
(mehlig kochend) |- In Alufolie wickeln. 150 g
a%frerler:;ge Programm 500g |2,5-3Std. | 80°C

Gitterbleche 18 verwen-

den

Alle 30 Minuten die Ein-

schubhshe der Gitterble-

che durchtauschen.
(_:rhi?be}?l-Wings Programm & 400g |15-18 Min.| 200 °C
(Tiefkihlware) Gitterbleche 18 verwen-

den.
Fleisch-/Gemise- |- Kebapspiefle 15 verwen- 1 kg 20 Min. | 200 °C
spieBe den (mit Haltescheiben 16

+ Drehspief3 10).

Rotationsfunktion 30 ein-

schalten.
Braten Mit Hahnchenspieffen 8  |max. 1,5kg| 50 Min. | 180 °C

auf dem Drehspief3 10 be-
festigen.

Ggf. mit Kiichengarn zu-
sammenbinden, um iber-
stehende Teile zu vermei-
den.

Rotationsfunktion 30 ein-
schalten.

Bei Bratenstiicken héngt die Garzeit
und die Gartemperatur vom Gewicht
ab und davon, welches Fleischstiick
Sie verwenden. Eine gute Orientie-
rung bietet die Kerntemperatur, die
Sie mit einem Bratenthermometer er-
mitteln kénnen. Tabellen mit Kern-
temperaturen fir verschiedene
Fleischarten finden Sie in Kochbi-
chern oder im Internet.

Hahnchen (ganz) |-

Mit Hahnchenspiefien 8
auf dem Drehspief3 10 be-
festigen.

Ggf. mit Kiichengarn zu-
sammenbinden, um iber-
stehende Teile zu
vermeiden.

Programm ¥

max. 1,5 kg

45 - 55 Min.

200 °C

* Fett gesetzte Angaben werden manuell eingestellt.
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10. Montage
10.1 Drehkorb

Benétigte Teile
Drehkorb 12

Deckel (fir den Drehkorb) 14
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Vorgehen

1. Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

2. Fillen Sie die Pommes frites (oder ande-
re Zutaten) bis maximal zur Markierung
MAX 13 in den Drehkorb 12.

% “»
RN
A XL )
OIS

REXS

3. Setzen Sie den Deckel 14 auf den Dreh-
korb 12. Die Ausbuchtungen am De-
ckel missen dabei Gber die kleinen
Osen am Korb gesetzt werden (siehe
Abbildung).

4. Zum VerschlieBen drehen Sie den Dreh-
korb 12 so, dass eine Ose in Richtung
geschlossenes Schlosssymbol zeigt.

5. Den verschlossenen Drehkorb 12 set-

zen Sie mit Hilfe des Griffes 11 in das
Gerdt 1 ein (siehe “Drehkorb/Dreh-
spieB einsetzen” auf Seite 16).

HINWEIS: Achten Sie dabei darauf, dass
sich der Deckel 14 auf der rechten Seite be-
findet. Der Deckel kann sich durch die Rota-
tion 6ffnen, wenn der Drehkorb 12
andersherum montiert wird.



10.2 Drehkorb/Drehspief3
einsetzen

& GEFAHR von Verbrennungen!
® Verwenden Sie zum Einsetzen des Dreh-

korbes 12 / Drehspiefies 10 in den
heiflen Ofen (z. B. nach dem Vorhei-

zen) unbedingt den Griff 11 und Ofen-

handschuhe.

Fir die Rotationsfunktion wird der fertig
montierte Drehkorb 12 oder der Dreh-

spieB 10 mit befestigtem Hahnchen/Braten

oder montierten Kebapspief3en 15 in das
Gerdt eingehangt:

1. Héngen Sie den Drehkorb 12 / Dreh-
spief3 10 zuerst auf der rechten Seite
des Innenraumes in die Vertiefung.

4
¥

2. Driicken Sie die Entriegelungstaste 4
nach rechts und hangen den Dreh-

korb 12 / DrehspieB 10 auf der linken

Seite ein.

16 (OB

. Lassen Sie die Entriegelungstaste 4 los,

um den Drehkorb 12 / Drehspief3 10
auf der linken Seite zu verriegeln.

Der Vierkant muss noch nicht genau
passen. Wenn die Rotationsfunktion an-
lGuft, positioniert der Vierkant sich auto-
matisch richtig.

. Zum Herausnehmen halten Sie die

Entriegelungstaste 4 nach rechts ge-
drickt, wahrend Sie den Drehkorb 12 /
Drehspief3 10 mit dem Griff 11 heraus-
heben.




10.3 Drehspief fir

Héhnchen oder Braten

Bendtigte Teile
Drehspief3 10

2 Hahnchenspiefie 8
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Die richtige Grof3e des Héhn-
chens/Bratenstickes

Der Drehspief3 10 hat an beiden Enden
eine kleine Markierung 9 (siehe Pfeil). Be-

achten Sie: Diese Markierungen 9 befinden

sich nur auf einer Seite des Vierkants.

Die Markierungen 9 kennzeichnen die au-

Bersten Positionen, wo die Feststellschrau-
ben 7 befestigt werden dirfen. Die

maximale Lénge des Hahnchens oder Bra-

tenstiicks ist etwas kleiner.

Stellen Sie sicher, dass der Braten das Heiz-
element 3 wdhrend des Garens mit der Ro-
tationsfunktion nicht berihrt:

Der aufgespiefite Braten soll rund um
den Drehspief3 10 gleichméaBig verteilt
und nicht zu dick sein.

Binden Sie lose oder iiberstehende Teile
des Bratens mit Kichengarn am Braten
fest. Es dirfen sich keine Teile wéhrend
des Garens |6sen.

Vorgehen

1.

Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

. Stecken Sie das Héhnchen oder Braten-

stick mittig auf den Drehspie3 10.

. Stecken Sie die beiden Hahnchenspie-

Be 8 jeweils mit beiden Vierkantléchern
auf die Enden des Drehspiefies 10.
Schieben Sie die Hahnchenspiefie 8 so
weit zusammen, dass das Fleischstiick
fest gehalten wird. Schrauben Sie die
Feststellschrauben 7 in dieser Position
fest.

. Setzen Sie den Drehspief3 10 mit Hilfe

des Griffes 11 in das Gerdt 1 ein.



10.4 Kebap-Set

Bendtigte Teile
Drehspief3 10

2 Haltescheiben 16

10 Kebapspiefie 15
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Vorgehen
1. Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

2. Befestigen Sie die beiden Halteschei-
ben 16 an den Enden des Drehspie-
Bes 10. Die Feststellschrauben 7

missen dabei genau auf die Markierun-

gen 9 geschraubt werden.

HINWEIS: Die Haltescheiben 16 sind mit
einem R und L gekennzeichnet, jedoch ist
bei der Montage lediglich zu beachten,
dass die Feststellschrauben 7 auf die Mar-
kierungen 9 geschraubt werden.

3. Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke von
maximal 3 cm Durchmesser.

4. SpieBen Sie die Zutaten auf die Kebap-
spiele 15 auf. Lassen Sie dabei oben

die Lange des Griffes und unfen mindes-

tens 2,5 cm frei.
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5. Setzen Sie die KebapspieBBe 15 in die
Haltescheiben 16 ein wie abgebildet:
- das untere Ende in ein rundes Loch im
auBeren Ring,
- das obere Ende durch eine Kerbe im
Rand und ein rundes Loch im inneren
Ring.
Driicken Sie das obere Ende des Kebap-
spiefes 15 gegen die Haltescheibe 16,
bis es spirbar einrastet.
6. Auf diese Weise befestigen Sie alle
10 KebapspieBe 15.

HINWEIS: Sie kdnnen auch nur 5 Kebap-
spiele 15 verwenden. Benutzen Sie dann
jede zweite Kerbe, sodass die Kebapspiefie
gleichmaBig verteilt sind.
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7. Wenn alle Kebapspiefie 15 befestigt
sind, setzen Sie das KebapspieBrad mit
Hilfe des Griffes 11 in das Gerdt 1 ein.



11. Bedienen

& GEFAHR von Verbrennungen!
® Woahrend des Betriebes kdnnen die
Oberfléchen des Gerdtes heifd werden.

Beriihren Sie nicht die heiBen Gerdtetei-

le, wie z. B. die Abluftffnung 21 auf
der Riickseite oder das Sichtfenster 6.

® Verwenden Sie den Griff 11 zum Her-
ausheben des heif’en Drehkorbes 12/
DrehspieBes 10.

® Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen zum Anfassen der heiflen
Zubehorteile.

© Wahrend des Frittierens entweicht aus
der Abluftéffnung 21 heifler Dampf.
Fassen Sie nicht in den Dampf.

©® Bewegen oder transportieren Sie die
HeiBluftfritteuse 1 nicht, wahrend diese
eingeschaltet ist.

11.1 Vor dem ersten
Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch muss das Gerdat
1 Stunde in unbefilltem Zustand (ohne Le-
bensmittel) betrieben werden.

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung und

machen sich mit dem Bedienen des Ge-

rates vertraut.

2. Schalten Sie das Gerdt mit der Ein-/
AusTaste © 31 ein.

3. Driicken Sie die Programmtaste &= 34
fir das Programm Pommes frites. Das
Symbol blinkt.

4. Mit den ZeitTasten O +/- 29 stellen
Sie die Garzeit auf 60 Minuten.

5. Starten Sie den Garprozess mit der
Start-/StoppTaste &) 32.

® Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, erscheint im Dis-
play 2 OFF und ein Signal ertént. Der
Ventilator 1auft noch ca. 20 Sekunden

weiter, bevor 5 Signalténe erténen und
sich das Gerdt in Standby schaltet.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produkifehler. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung.

11.2 Stromanschluss

® Wenn das Gerdt 1 fir den gewiinsch-

ten Verwendungszweck montiert ist, ste-

cken Sie den Netzstecker 20 in eine

Schutzkontakisteckdose, die den Anga-

ben auf dem Typenschild entspricht. Die

Steckdose muss auch nach dem Ein-

schalten gut erreichbar sein.

- Alle Anzeigen im Display 2 leuchten
kurz auf.

- Ein Signalton ertont.

- Danach leuchtet das Symbol © der
Ein-/AusTaste 31. Das Gerdt befin-
det sich in Standby.

11.3 Das Touchdisplay
Auf dem Touchdisplay 2 gibt es Symbole,

die nur bestimmte Funktionen anzeigen,

z. B. das HeiBluftsymbol &% 23.

Andere Symbole stellen (auch) eine Schaltfls-
che dar, z. B. die Ein-/AusTaste © 31. Die
Schalflachen werden in dieser Anleitung we-
gen der besseren Lesbarkeit als Tasten be-
zeichnet.



11.4 Ein-/Ausschalten

® Driicken Sie die Ein-/AusTaste © 31,
um das Gerdt 1 aus dem Standby einzu-
schalten.

- Die Symbole im Display 2 werden an-

gezeigt.

- Eingestellte Temperatur und Garzeit
werden im Wechsel angezeigt.

¢ Driicken Sie die Start-/StoppTas-
te ® 32, um das Gerdt 1 mit den ge-
wdhlten Einstellungen bzw. dem
gewohlten Programm zu starten.

Das Heif3luftsymbol ¢ 23 blinkt.

- Die eingestellte Temperotur und die
Garzeit werden im Wechsel ange-
zeigt.

- Die Garzeit wird heruntergezahlt.

- Ggf. wird das Programmsymbol 34
angezeigt.

*  Wahrend das Gerat 1 lGuft, driicken
Sie die Ein-/AusTaste © 31, um den
Vorgqng zu stoppen.

Im Display 2 erscheint OFF.

- Der Ventilator lauft noch weiter und
das HeiBluftsymbol &% 23 blinkt.

- Nach ca. 20 Sekunden stoppt der
Ventilator und 5 Signalténe erténen.
Das Gerdt 1 befindet sich in Standby.
Im Display 2 ist nur das Symbol © 31

zu sehen.

Schnellstartfunktion

Sie kdnnen das Gerdt mit voreingestellter

Temperatur und Garzeit starten, ohne ein

Programm auszuwdhlen.

1. Schalten Sie das Gerat 1 aus dem
Standby mit der Ein-/AusTaste © 31
ein.

2. Durch Driscken der Taste Start-/Stopp-
Taste ®) kdnnen Sie den Garvorgang
mit der voreingestellten Temperatur
190 °C und der voreingestellten Gar-
zeit 15 min starten.
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11.5 Beleuchtung
einschalten

Wenn das Beleuchtungssymbol @ 33 im
Display 2 sichtbar ist, kdnnen Sie die Innen-
raumbeleuchtung ein- und ausschalten:
® Dricken Sie die Beleuchtungstaste
33, um die Beleuchtung ein- oder
wieder auszuschalten.
¢ Das Beleuchtungssymbol @ 33 blinkt,
wéhrend die Beleuchtung eingeschaltet ist.
¢ Die Beleuchtung schaltet sich nach
ca. 2 Minuten automatisch aus.

11.6 Manvuelle Einstellungen

Wahrend das Gerét 1 eingeschaltet ist, sind
die TemperaturTasten 8 +/=22 und die
ZeitTasten ® +/= 29 sichtbar. Sie kdnnen
damit jederzeit die Einstellungen fiir die Tem-
peratur und die Garzeit verandern, z. B.
auch dann, wenn ein Programm bereits |Guft.
¢ Mit den TemperaturTasten 8 +/- 22

stellen Sie die Temperatur zwischen

40 °C und 200 °C ein:

- Kurz driicken fiir 5-°C-Schritte.

- Gedriickt halten fiir schnellen Vor-/

Ricklauf.

* Mit den ZeitTasten @ +/= 29 stellen
Sie die Garzeit zwischen 1 und 60 Mi-
nuten ein:

- Kurz driicken fiir 1-Minuten-Schritte.
- Gedriickt halten fiir 5-Minuten-Schritte.

HINWEIS: Wenn das Programm Dor-

ren ¢® eingestellt ist, kann die Temperatur
nur bis maximal 80 °C eingestellt werden.
Die Garzeit kann zwischen 2 (02:00) und
24 (24:00) Stunden in 30-Minuten-Schritten

eingestellt werden.



11.7 Rotationsfunktion
einschalten

Wenn das Rotationssymbol © 30 im Dis-

play 2 sichtbar ist, kdnnen Sie die Rotations-

funktion manuell ein- und ausschalten:

e Driicken Sie die Rotationstaste © 30,
um die Rotationsfunktion ein- oder wie-
der auszuschalten.

¢ Das Rotationssymbol @ 30 blinkt, wih-

rend die Rotationsfunktion eingeschal-
tet ist.

HINWEISE:

® Wenn das Programm Drehspie3 ® ein-

gestellt ist, wird die Rotationsfunktion
automatisch eingeschaltet.

® Wenn Sie den Drehspie 10 oder den
Drehkorb 12 mit einem anderen Pro-

gramm verwenden, schalten Sie die Ro-

tationsfunktion manuell ein.

11.8 Programme
verwenden

Fir viele Lebensmittel und Zubereitungsarten
verfigt das Gerdt iber voreingestellte Pro-
gramme. Wenn Sie ein Programm wdhlen,
kénnen Sie zusétzlich jederzeit folgende
Einstellungen vornehmen:

Temperatur

Garzeit

Ratationsfunktion ein-/ausschalten

1. Bereiten Sie die Lebensmittel vor und ge-

ben diese mit dem passenden Zubehor-
teil in das Gerdt (sieche “Verwendung
der Zubehérteile” auf Seite 11).

2. Driicken Sie auf die gewinschte Pro-
grammtaste 34. Das entsprechende
Symbol blinkt und das Gerét startet
nach einigen Sekunden.

3. Nehmen Sie ggf. manuelle Einstellun-
gen der Temperatur und der Garzeit
vor.

4. Starten Sie den Garprozess mit der

Start-/StoppTaste & 32.

- Das Programmsymbol wird dauerhaft
angezeigt. Die anderen werden aus-
geblendet.

- Das HeiBluftsymbol ¢ 23 blinkt.

11.9 Garprozess
unterbrechen

Sie kénnen den Garprozess jederzeit unter-
brechen, z. B. um den Braunungsgrad zu
Uberprifen oder bei mehreren Gitterble-
chen 18 die Positionen zu tauschen.
¢ Offnen Sie wahrend des Garprozesses
die Ofentir 5.
Die Beleuchtung wird eingeschaltet, der
Ventilator und die Rotationsfunktion
stoppen.
e Zum Fortsetzen des Garprozesses
schlieBen Sie die Ofentir 5 wieder.

11.10 Ende des Garprozesses

*  Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, erscheint im Dis-
play 2 OFF und ein Signal ertont. Der
Ventilator lduft noch ca. 20 Sekunden
weiter, bevor 5 Signalténe erténen und
sich das Gerdt in Standby schaltet.

* Sie bendtigen eine hitzebestandige Un-
terlage und einen Teller oder eine
Schissel (ggf. vorgewdrmt).

¢ Nehmen Sie mit Ofenhandschuhen oder
Topflappen das Zubehér mit den ferti-
gen Speisen aus dem Ofen.

¢ Halten Sie die Entriegelungstaste 4
nach rechts gedriickt, wahrend Sie den
Drehkorb 12 / Drehspief3 10 mit dem
Griff 11 herausheben.

¢ Stellen Sie das Zubehér auf die hitzebe-
standige Unterlage und geben die Spei-
sen auf den vorbreiteten Teller / in die
vorbereitete Schissel.

¢ Lassen Sie das Gerdt und das Zubehdr
abkihlen, bevor Sie dieses reinigen.
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12. Reinigen

& GEFAHR von Verbrennungen!
®© Lassen Sie das Gerdt 1 abkihlen, be-
vor Sie dieses bewegen oder reinigen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 20 aus der
Steckdose, bevor Sie die Heif3luftfritteu-
se 1 reinigen.

® Die HeiBluftfritteuse 1 darf nicht in Was-

ser getaucht werden.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

® Reinigen Sie alle beschichteten Oberfls-

chen nach jedem Gebrauch.

Zubehorteile

¢ Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

e Zerlegen Sie die Zubehérteile in ihre
einzelnen Bestandteile.

¢ Achten Sie auf die kleinen Feststell-
schrauben 7.

o Alle Zubehérteile (auBer dem Gerdt 1,
der Ofentiir 5 und der Anschlusslei-
tung 20) kdnnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.

HINWEISE:

* Sie kdénnen diese Teile auch von Hand
mit warmem Wasser und Spilmittel ab-
waschen. Spilen Sie grindlich mit kla-
rem Wasser nach.

o Die Ofentiir 5 kénnen Sie zur leichteren
Reinigung abnehmen. Offnen Sie diese
halb und ziehen Sie die Ofentiir nach
oben ab.

¢ Eingebrannte Speisereste weichen Sie
vorher ein.
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® lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen oder er-
neut benutzen.

Gehduse

e  Wischen Sie das Gerdt 1 von auflen
mit einem angefeuchteten Tuch mit we-
nig mildem Reinigungsmittel ab.

* Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch
nach.

Innenraum

1. Reinigen Sie den Innenraum mit einem
weichen Schwamm, wenig Wasser und
mildem Reinigungsmittel.

2. Wischen Sie mehrfach mit einem feuchten
Mikrofasertuch nach, das Sie zwischen-
durch auswaschen und auswringen.

3. Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch
nach.

13. Aufbewahren

* Bevor Sie die HeiBluftfritteuse 1 weg-
raumen,
- muss der Netzstecker 20 gezogen
werden,
- das Gerdt abgekihlt sein und
- mussen alle Teile vollstandig getrock-
net sein.

14. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefiihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehérteile. Gekenn-
zeichnete Produkte diirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das



Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdt entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
Kaufland bietet Ihnen Rickgabemdglichkei-
ten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kos-
fenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerat unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-

héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Aligerate abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm

sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-

sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

15. Problemlésung

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Fehler

Magliche Ursachen /

MaBinahmen
Ist die Stromversorgung
Keine sichergestellt?
Funktion Uberprifen Sie den An-

schluss.

Speisen nach

der empfohle-

nen Zeit noch

War die Menge zu
grof} oder die Stiicke zu
dicke

War die Temperatur

nicht fertig oder Garzeit zu niedrig
eingestel|t
Frische Mischen Sie vor dem
Pommes frites Garen ein wenig Spei-
o. A. kleben sedl unter die Pommes
an den Wan- frites.
den des Dreh-
korbes 12.
Das Heizelement 3 be-
findet sich an der Ober-
seite. Deshalb braunen
Die Speisen die Speisen auf dem
auf den Gitter- oberen Blech schneller.
blechen 18 Tauschen Sie die Bleche
brdunen unter- nach der halben Zeit
schiedlich aus, bei langeren Gar-
schnell. zeiten auch ofter.

Wenden Sie die Le-
bensmittel zwischen-

durch.
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Fehler

Méagliche Ursachen /
Maf3inahmen

Verwendete Symbole

Der Dreh-
spieB 10 /
der Dreh-
korb 12 dreht
ungleichma-
Big.

Stoppen Sie die Rotati-
onsfunktion und prifen
Sie, ob die Lebensmit-
tel ungleichmaBig ver-
teilt sind oder das
Gewicht zu hoch ist.

Geprifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

16. Technische Daten

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Modell:

SOHF 1800 B1

Netzspannung:

220-240V ~ 50/60 Hz

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Schutzklasse:

Leistung:

1800 W

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-
dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir

60 Hz an.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~y

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.




17. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 444318_2307
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher herun-
terladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt
auf unsere infernationale Seite
(www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf
das entsprechende Land gelangen Sie auf
die nationale Ubersicht unserer Handbi-
cher. Mittels der Eingabe der Artikelnummer
IAN: 444318 _2307 kdnnen Sie lhre Be-
dienungsanleitung 6ffnen.

Service-Center

Service Deutschland

Tel.: 0800 1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und Mo-
bilfunknetz)

E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

IAN: 444318_2307

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





