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Legende der verwendeten Piktogramme

Anweisungen lesen

Volt

Wechselstrom/-spannung

Hertz

Watt

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

Warn- und Sicherheitshinweise beachten!

Lebens- und Unfallgefahr fir
Kleinkinder und Kinder!

Warnung! Stromschlaggefahr!

LEBENSMITTELECHT! Geschmacks-

und Geruchseigenschaften werden

durch dieses Produkt nicht beeintréchtigt.

Grill-/Garkombination
(Oberhitze)

Grill-/Garkombination
(Unterhitze)

Mini-Backofen

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden.

60-Minuten-Zeitschaltuhr und
zusdtzliche Dauerbetrieb-Funktion

Stufenlose Temperaturregelung von

70-230°C

14/-Garraum

Leistungsaufnahme

Wellpappe

GS-zertifiziert

Verpackung aus verantwortungsvollen
Quellen

Packaging from
raaponsible sourcas

FSC® C110764

Entsorgen Sie Verpackung und
Produkt umweltgerecht!

Das CE-Zeichen bestdtigt die
Konformit&t mit den fir das Produkt
zutreffenden EU-Richtlinien.

@ Grill-/Garkombination
(Ober-/Unterhitze)

Vorsicht! Verbrennungs-
gefahr durch heif3e
Oberfléchen!

Die Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts. Sie
enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch
und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.



Das Produkt dient ausschlieBlich zum Backen, Auf-
warmen und Grillen von Speisen und ist nur fir den
privaten Gebrauch vorgesehen. Eine andere Verwen-
dung als zuvor beschrieben oder eine Veréinderung
des Produkts ist nicht zul@ssig und fihrt zu Personen-
schéden und Beschddigung des Produkts. Fir aus

bestimmungswidriger Verwendung entstandene
Schéden Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen Einsatz

bestimmt.

Schienen
Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funktionsschalter

rote Kontrollleuchte
Timer

Krimelblech (eingesetzt)
Grillrost

Backblech
Entnahmezange

HRENEENENE

Typennummer: PD-9007KL
Netzspannung: 220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 1300W

Garraum: ca. 14|
Mafe: ca. 40,5 x 27,0 x 34,0cm
(BxHxT)

1 Mini-Backofen

1 Krimelblech

1 Grillrost

1 Backblech

1 Entnahmezange

1 Bedienungsanleitung

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
ERSTEN BENUTZUNG DES PRO-
DUKTS MIT ALLEN BEDIEN- UND
SICHERHEITSHINWEISEN VER-
TRAUT! HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE
DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!

AJWARNUNG!

\ﬁﬂ% LEBENS- UND UN-
FALLGEFAHR FUR KLEIN-
KINDER UND KINDER! Lassen
Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt
mit dem Verpackungsmaterial. Es
besteht Erstickungsgefahr durch
Verpackungsmaterial. Kinder un-
terschatzen haufig die Gefahren.
Halten Sie Kinder stets vom
Produkt fern.

Dieses Produkt ist kein Spielzeug,
es gehdrt nicht in Kinderhénde.
Kinder kdnnen die Gefahren,
die im Umgang mit dem Produkt
entstehen, nicht erkennen.
Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit

reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/
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oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei, denn sie
sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom
Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Das Produkt ist bei nicht vorhan-
dener Aufsicht oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Lassen Sie das Produkt oder Ver-
packungsmaterial nicht achtlos
liegen. Plastikfolien/-titen, Styro-
porteile efc. kénnten fir Kinder
zu einem gefdhrlichen Spielzeug
werden.

Vermeiden Sie
A Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag

Uberpriifen Sie vor jedem Netz-
anschluss das Produkt auf etwaige
Beschadigungen. Benutzen Sie
das Produkt niemals, wenn Sie
irgendwelche Beschadigungen
feststellen.

DE

Ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose, wenn Sie eine
ungewdhnliche Gerdusch- oder
Geruchsentwicklung wahrnehmen
oder bei erkennbarer Fehlfunktion.
Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel wahrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.
Tauchen Sie das Produkt nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.
Schiitzen Sie das Produkt vor Feuch-
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie keine mit Flussigkeiten
gefillten Gegenstdnde, wie z. B.
Vasen, auf dem Produkt ab.
Sollte Flussigkeit in das Produkt
gelangen, sofort den Netzstecker
ziehen. Lassen Sie vor einer erneu-
ten Inbetriebnahme das Produkt
prifen.

Schiitzen Sie das Netzkabel vor
scharfen Kanten, mechanischen
Belastungen und heiflen Ober-
flachen.

Fassen Sie nur den isolierten
Bereich des Netzsteckers beim
Anschluss oder Trennen vom
Netzstrom an!

Verwenden Sie das Produkt aus-
schlieBlich in trockenen Raumen,
niemals im Freien oder in feuchter
Umgebung.

Trennen Sie das Produkt nach
der Verwendung und vor jeder



Reinigung immer vom Stromnetz.
Das Produkt nimmt auch dann
noch eine geringe Leistung auf,
wenn das Produkt zwar ausge-
schaltet ist, aber mit der Strom-
versorgung verbunden ist. Um
das Produkt vollstandig auszu-
schalten, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose.
Offnen Sie niemals eines der
elektrischen Betriebsmittel oder
stecken irgendwelche Gegen-
stdnde in dieselben. Derartige
Eingriffe bedeuten Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefdhrdun-
gen zu vermeiden.

Vergewissern Sie sich vor der
Benutzung, dass die vorhandene
Netzspannung mit der bendtigten
Betriebsspannung des Produkts
Ubereinstimmt (220-240V~,
50/60Hz).

A Vermeiden Sie Brand-
und Verletzungsgefahr

Decken Sie das Produkt nicht mit
Gegenstanden ab, wahrend Sie

es verwenden. Eine Gberméafige
Warmeentwicklung kann zu Brand-
entwicklung fihren.
Lassen Sie das Produkt wahrend
des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.
Eine GbermaBige Wéarmeentwick-
lung kann zur Brandentwicklung
fihren.
Trocknen Sie niemals Textilien
oder Gegensténde auf, ber
oder im Produkt.
SchlieBBen Sie das Produkt nur an
eine gut zugdngliche Steckdose
an, damit Sie es bei einem Storfall
schnell vom Stromnetz trennen
kdnnen.
Achten Sie darauf, dass die Lijf-
tungsdffnungen am Produkt stets
frei sind. Uberhitzungsgefahrl
Verlegen Sie das Netzkabel so,
dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Beriihren Sie niemals die

Glastir oder das Gehduse
wdhrend der Benutzung, da diese
sehr hei3 werden. Verwenden Sie
zum Offnen der Glastiir einen
Topflappen o. A., um Verbren-
nungen zu vermeiden!
Beriihren Sie niemals die Heizstabe
oder das Sichtfenster wéhrend des
Betriebs oder bevor das Produkt
abgekihlt ist. Fassen Sie wahrend
des Betriebs nicht in den Garraum.
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Warten Sie, bis das Produkt ab-
gekuhlt ist. Sie kdnnten sich an-
dernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Produkt nach dem
Gebrauch erst abkihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhand-
schuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Produkt hantieren!
Betreiben Sie das Produkt nicht mit
einem externen Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem.

A Gefahr von
Sachbeschadigung

Stellen Sie sicher, dass das Pro-
dukt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heif3en
Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berijhrung
kommen.

Betreiben Sie das Produkt aus-
schlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Knicken oder quetschen Sie das
Netzkabel nicht.

Ziehen Sie das Netzkabel stets
am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
Achten Sie darauf, dass sich
wahrend des Betriebs keine leicht
brennbaren Materialien in unmit-
telbarer Umgebung des Produkts

10 DE

befinden (z. B. Geschirrhandtuch,
Topflappen etc.).
Verwenden Sie das Backblech
nicht zur Lagerung und Verarbei-
tung von s@urehaltigen, alkalischen
oder salzigen Speisen!
Es sind keine Mafinahmen seitens
der Anwender erforderlich, um das
Produkt auf 50 Hz oder 60 Hz
einzustellen. Das Produkt stellt
sich automatisch auf 50 Hz bzw.
auf 60Hz ein.
w LEBENSMITTELECHT!

QH Geschmacks- und
Geruchseigenschaften werden
durch dieses Produkt nicht beein-
tréchtigt.

® Produkt aufstellen

Hinweis: Nehmen Sie das Produkt und das Zube-
hér aus der Verpackung. Entfernen Sie sémtliche
Aufkleber, Schutzfolien und Transportsicherungen
vom Produkt.

Hinweis: Priifen Sie den Lieferumfang auf Voll-
stéindigkeit und Beschadigungen.

Hinweis: Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel
.Reinigung und Pflege” beschrieben.

Stellen Sie das Produkt nicht in un-
mittelbarer Néhe von Wasser auf,
z. B. an Spilbecken, Waschwan-
nen oder in feuchten Kellerrumen.

Andernfalls besteht die Gefahr

eines Stromschlags.



Stellen Sie das Produkt niemals
unter Hangeschranke oder neben
Gardinen, Schrankwdnde oder
andere entzindliche Gegensténde.
Der Abstand des Produktes zu
Héangeschranken, Decken, Wan-
den oder Ahnlichem muss nach
oben hin mindestens 10 cm und
zur rechten und linken Seite je-
weils 5 cm betragen. Daher darf
das Produkt z. B. nicht in Schrénke
o. A. gestellt werden. Andernfalls
ist keine ausreichende Beliftung
des Produkts méglich und es
kénnte einen Brand verursachen
oder beschadigt werden.

Stellen Sie das Produkt nur auf
eine hitzebestandige Unterlage.
Andernfalls besteht Brandgefahr
und das Produkt kann beschadigt
werden. Der Bereich unter dem
Boden des Produkts kann sich ver-
farben und beschadigt werden.
Dariber hinaus kénnen bei einem
weichen Untergrund dauerhafte
Abdricke in der Unterlage ent-
stehen.

Stellen Sie das Produkt auf einem
festen, ebenen und hitzebesténdigen
Untergrund (z. B. Edelstahlarbeits-
platten oder Natursteinarbeits-
platten wie Granit) auf. Sorgen
Sie fur ausreichende Beliiftung
rund um das Produkt.

Schieben Sie das Produkt mit der
Rickseite bis an die Wand. Die
Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren.
Achten Sie darauf, dass die Wand
aus hitzebestdndigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel,
Naturstein oder Granit.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

Drehen Sie den Temperaturregler | 2 |im Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter | 4 | auf Ober-
und Unterhitze =),

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer E auf 20 Minuten. Das
Produkt schaltet sich nach 20 Minuten automa-
tisch ab. Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den Tempera-
turregler | 2 | gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag, stellen Sie den Funktionsschalter
auf und stellen Sie den Timer [6] auf die
Position ,OFF”.

Hinweis: Beim erstmaligen Aufheizen des
Produkis kann es durch fertigungsbedingte Riick-
stéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fiir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Lassen Sie das Produkt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Produkt ist nun einsatzbereit.
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® Inbetriebnahme

Hinweise zur Glastir:

VORSICHT! GEFAHR DER SACH-
BESCHADIGUNG!

Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir ab. Stellen Sie
keine Gegensténde auf die Glastiir. Das fishrt zu
Besch&digungen an den Scharnieren.

Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zubereiten,
kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kommen.
SchlieBen Sie in diesem Fall die Glastiir nicht ganz,
sondern lassen Sie sie einen Spalt breit offen stehen:
Die Glastiir hat eine Raststellung, so dass diese einen
Spalt breit offen steht. Wenn Sie die Glastir vorsich-
tig zuklappen, rastet diese kurz vor dem Schliefen in
dieser Stellung ein.

Offnen und schlieBen Sie die Glastiir stets vorsichtig.
Um das Kippen des Ofens zu vermeiden, muss die
Tir beim Offnen und SchlieBen ber die gesamte
Bewegung am Griff gefiihrt werden.

Kriimelblech einlegen:
Schieben Sie das Krimelblech | 7 | unter die un-
teren Heizstdbe, so dass es flach auf dem Boden
des Produkis aufliegt.

Grillrost verwenden:
Benutzen Sie immer die Entnah-
mezange um den Girillrost
in das Produkt einzusetzen oder
herauszunehmen. Andernfalls
besteht Verletzungsgefahr.
Legen Sie den Girillrost [ 8 | niemals
direkt auf die Heizstébe. Andern-
falls besteht Gefahr der Sachbe-
schadigung.
Schieben Sie den Grillrost | 8 | in eine der drei
Schienen [ 1]im Garraum des Produkts.
Um den heiBen Grillrost [ 8] entnehmen zu kén-

nen, haken Sie die Entnahmezange |10] so ein,
wie in der Abbildung 1 dargestellt.
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Backblech verwenden:
Benutzen Sie immer die Entnahme-
zange [10], um das Backblech [9]
in das Produkt einzusetzen oder
herauszunehmen. Andernfalls
besteht Verletzungsgefahr.

VORSICHT! GEFAHR DER

SACHBESCHADIGUNG!
Legen Sie das Backblech [9] nie-
mals direkt auf die Heizstabe.
Andernfalls besteht Gefahr der
Sachbeschadigung.
Verwenden Sie das Backblech [9]
nicht zur Lagerung und Verarbei-
tung von sdurehaltigen, alkalischen
oder salzigen Speisen!
Verwenden Sie, wenn mdglich,
immer Backpapier, um das Back-
blech [9] sauber zu halten und
es vor eingebranntem Fett von
Lebensmitteln zu schitzen. Wird
das Backblech [9] zum Backen
mit Fett bestrichen, ist eine grind-
liche Reinigung mit warmen
Wasser und mildem Spilmittel
erforderlich! Kratzen Sie nicht



mit scharfem Besteck auf dem

Backblech [9]

Schieben Sie das Backblech [9]in eine der
drei Schienen | 1 |im Garraum des Produkts.
Um das heiBe Backblech [9] entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Entnahmezange |10] so
ein, wie in der Abbildung 2 dargestellt.

Um das Produkt einzuschalten, stellen Sie den
Timer IE, auf die Position ,ON" oder auf die

gewiinschte Garzeit (Minuten).

Funktionsschalter:

Mit dem Funktionsschalter | 4 | kdnnen Sie das Pro-
dukt einschalten und drei verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol | Bedeutung

,Oberhitze” z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze” z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze” z. B. zum
e | | Pizzabacken

OFF | ,OFF": Das Produkt ist ausgeschaltet.

Temperaturregler:
Mit dem Temperaturregler | 2 | kénnen Sie die
gewiinschte Temperatur einstellen.

Dauerbetrieb/Timerbetrieb:

Mit Hilfe des Timers [6] kénnen Sie die Garzeit

einstellen:
Stellen Sie den Timer [6] auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte | 5 | leuchtet
auf. Nach Beendigung der eingestellten Zeit

erklingt ein Signalton und das Produkt stoppt das
Heizen. Die rote Kontrollleuchte | 5 | erlischt.
Wenn Sie das Produkt ohne Zeitbegrenzung be-
treiben wollen (Dauerbetrieb), drehen Sie den
Timer 6] gegen den Uhrzeigersinn auf die Po-
sition ,ON". Die rote Kontrollleuchte leuchtet
auf. Wenn Sie den Betrieb beenden méchten,
drehen Sie den Timer [6]im Uhrzeigersinn auf
die Position ,OFF”. Die rote Kontrollleuchte
erlischt.

Hinweis: Sie kénnen den Timer [6] auch ohne
Heizfunktion als Kurzzeitmesser verwenden.
Stellen Sie dazu den Funktionsschalter | 4 | auf
(oFF]. Stellen Sie anschlieBend die gewinschte
Zeit am Timer [6] ein. Der Schalter des Timers[6 ]
bewegt sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position ,OFF” zu. Ein Signalton erklingt,
wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist. Das
Produkt heizt dabei nicht.

Legen/Stellen Sie niemals Behal-
ter oder Lebensmittel direkt auf den
Boden des Produkts, die Heiz-
stdbe oder das Krimelblech [7].
Andernfalls besteht Gefahr der
Sachbeschadigung.

Legen Sie das Krimelblech | 7 | in das Produkt.
Nehmen Sie den Grillrost | 8 | und das Backblech
[9] aus dem Produkt. Legen Sie diese gegebenen-
falls mit Backpapier aus bzw. bestreichen Sie das
Backblech [9] mit zum Backen geeignetem Fett.
Hinweis: Je nach Gericht muss der Backofen
vorgeheizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
sinnvoll bei sehr kurzen Backzeiten, bei knuspri-
gen Krusten sowie bei empfindlichen Gerichten,
die eine konstante Temperatur erfordern, wie
zum Beispiel Soufflés. Wenn kein Vorheizen
nétig ist, Uberspringen Sie Handlungsschritt 3.
Lassen Sie das Produkt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

SchlieBen Sie die Glastiir.
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Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit dem
Temperaturregler | 2 | ein.

Waéhlen Sie mit dem Funktionsschalter | 4 | die
gewiinschte Funktion.

Stellen Sie mit dem Timer [ 6] eine Vorheizzeit
ein von mindestens 15 Minuten ein. Die rote
Kontrollleuchte | 5 | zeigt an, dass das Produkt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @
bewegt sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position ,OFF” zu.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist,
leuchtet die griine Kontrollleuchte | 3 | auf. Legen
Sie das Grill- bzw. Backgut auf den Girillrost
bzw. das Backblech [9] und schieben Sie es in
eine der Schienen [1]. Achten Sie dabei auf ei-
nen ausreichenden Abstand des Grill- bzw.
Backguts zu den Innenwénden und den Heiz-
stében des Produks.

SchlieBen Sie die Glastir.

Stellen Sie mit dem Timer [6] die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill- bzw.
Backzeit betrégt 60 Minuten.

Hinweis: Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw.
Backguts weniger als 10 Minuten betréigt, stellen
Sie den Timer [ 6] zundchst auf 20 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Produkt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten erldschen. Wenn Sie
den Heizvorgang vorzeitig unterbrechen wollen,
drehen Sie den Temperaturregler | 2 | bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie
den Funktionsschalter | 4 | auf und stellen
Sie den Timer E auf die Position ,OFF”. Oder
stellen Sie den Timerlzl auf die Position ,ON”,
um das Produkt ohne Zeitbegrenzung zu betrei-
ben; wenn Sie den Betrieb beenden wollen,
drehen Sie den Timer E auf die Position ,OFF”.
Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Grillrost [8] oder das Backblech [9] mit Hilfe
der Entnahmezange [10].
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® Reinigung und Pflege

LZYNNE] sTROM-

SCHLAGGEFAHR!

Ziehen Sie vor jeder Reinigung
den Netzstecker aus der Netz-
steckdosel!

Tauchen Sie das Produkt niemals
in Wasser oder andere Flussig-
keiten!

VORSICHT! GEFAHR DER
SACHBESCHADIGUNG!

Verwenden Sie keine scheuernden
oder aggressiven Reinigungsmit-
tel. Diese kénnen die Oberfléche
beschadigen.

Reinigen Sie die Teile des Produkts
nicht in der Spilmaschine.
Reinigen Sie den Garraum nicht
mit einem Backofenspray, da sich
Rickstande auf den Heizstaben
nicht mehr entfernen lassen.

Reinigen Sie das Produkt und die Zubehérteile
am besten sofort nach dem Abkihlen. Dann
lassen sich Lebensmittelreste leichter entfernen.
Wischen Sie das Produkt mit einem feuchten Tuch
ab. Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

Reinigen Sie den Garraum und die Glastiir mit
einem feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.



Reinigen Sie die Entnahmezange (10} das Back- @
blech [9], den Grillrost [8] und das Kriimelblech
in warmem Spilwasser. Verwenden Sie hierzu
ein mildes Spulmittel. Trocknen Sie alle Teile nach
der Reinigung gut ab.

Aufbewahrung

Bewahren Sie das gereinigte Produkt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf.
Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Produkts wickeln.

® Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Lésung

Das Produkt
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Strom-

netz verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Produkt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontroll-
leuchte | 5 | leuchtet,
aber das Produkt
heizt nicht.

Der Funktionsschalter | 4 | steht auf der
Position , OFF”.

Drehen Sie den Funktionsschalter [4]
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir wurde sehr oft gesffnet, um
den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir nicht sfter als
unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperaturein-
stellungen.

Waéhrend der Benut-
zung tritt Rauch- und
Geruchsentwick-
lung auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus dem
Produkt und fihren Sie den Garvor-
gang mit gedffneter Glastiir fort, bis
die Rauchentwicklung verschwun-
den ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

® Entsorgung

Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und
Pappe/80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen

Materialien, die Sie iber die &rtlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung der
Verpackungsmaterialien bei der Abfall-
trennung, diese sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

AY
£

wh

hi¢

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Das Symbol der durchgestrichenen Miill-

tonne bedeutet, dass dieses Gerdt am
Ende der Nutzungszeit nicht iiber den
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Haushaltsmill entsorgt werden darf. Das Gerdt ist
bei eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffthsfen
oder Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem
sind Vertreiber von Elekiro- und Elektronikgeréten
sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. Kaufland bietet lhnen Rickgabemé&g-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Rickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeréites haben Sie das Recht,

ein entsprechendes Altgerét unentgeltlich zuriickzu-
geben. Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unab-

héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unentgeltlich
(bis zu drei) Altgeré&te abzugeben, die in keiner
Abmessung gréfer als 25 cm sind. Bitte 18schen
Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Do-
ten. Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien
oder Akkumulatoren, die nicht vom Altgerét um-
schlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kdnnen und fishren diese einer
separaten Sammlung zu.

® Vereinfachte EU-
Konformitatserkl@rung

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der gelten-
den europdischen und nationalen Richtlinien. Die
Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende
Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller
hinterlegt und kénnen angefordert werden.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann

unter folgendem Link heruntergeladen werden:
www.smart-servicecenter.eu

q3

® Garantie und Service

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
hergestellt und vor der Auslieferung sorgféltig geprift.
Im Falle von Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte werden in keiner

16 DE

Weise durch unsere unten aufgefihrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre ab
Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem Kauf-
datum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg an
einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt
des Kaufs vorhanden sind, miissen unverziiglich nach
dem Auspacken des Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen. Die
Garantiezeit verléingert sich durch einen stattigege-
benen Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt
oder unsachgemdf verwendet oder gewartet wurde.
Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf Produkt-
teile, die normalem Verschleif’ unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Schléuche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus Glas.

Teknihall Elektronik GmbH
Alfred-Nobel-Str. 1

63128 Dietzenbach
DEUTSCHLAND

00800 333 00 888*
smartwares-service-de@teknihall.com
*Kostenfreie Nummer

IAN 437396-2304 |

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 437396-2304) als
Nachweis fiir den Kauf bereit.




® Rezepte

Dieses Kapitel enthdlt einige Beispiele fir die Zu-
bereitung von Speisen; diese Beispiele sind Emp-
fehlungen. Die Zubereitungsdauer kann variieren.
Die Rezepte sind ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschléige um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte.

Hinweis: Beachten Sie die Zubereitungshinweise
auf der Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir 4 Personen:
60g Zucker

150g Mehl

V2 TL Backpulver

2 TL Natron

eine Prise Salz

1 Ei (M)

125 ml Milch

60 ml Sonnenblumensl
1 TL Vanilleextrakt

Zubereitung:

1. Den Backofen vorheizen.

2. Als erstes geben Sie Zucker, Mehl, Backpulver,
Natron und Salz zusammen in eine Rihrschissel
und verrihren diese Zutaten mit einem Loffel.

3. AnschlieBend geben Sie Eier, Milch, Sonnen-
blumens| und Vanilleextrakt hinzu und verquirlen
diese Zutaten mit einem Schneebesen fiir ca.

2 Minuten zu einer glatten Teigmasse.

4. Den Teig gleichmdBig in eine Muffinform fillen.

5. Die Muffins bei ca. 200 °C bei Ober- und Un-
terhitze ca. fir 25 Minuten auf der untersten
Schiene backen.

Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 Scheiben Toast

1-2 Essloffel Remoulade

120g gekochter Schinken

2 Dose Ananas

4 Scheiben Kése zum Uberbacken

Curry

Zubereitung:

1. Die Toastscheiben vortoasten.

2. AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3. Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4. Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5. Die Hawaiitoasts auf den Grillrost [8 ] legen und
im Grill- und Backautomaten auf der oberen Schiene
bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minuten iber-

backen.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen

Zubereitung:

1. Schieben Sie den Grillrost | 8 | in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

2. Llegen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Grillrost[ 8],

3. Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4. Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.

Spritzgebéck
Zutaten:

125g Butter

125g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1Ei

1 EiweiB

250g Mehl (Type 405)

1 Teelsffel Backpulver
abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1. Die Butter schaumig schlagen.

2. Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3. Das Mehl, das Backpulver und das Salz mischen

und mit einem Rihrlsffel unter den Teig rishren.

Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5. Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

M
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6. Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech [9]legen.

7. Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C Ober- und Unterhitze, ca. 10-15 Mi-

nuten auf der oberen Schiene, goldgelb backen.

Hinweis: Die Teigmenge reicht fir mehrere

Backbleche [9].

Brotchen

Zutaten:

300g Mehl (oder Vollkornmehl)

gut 2 Teeldffel Backpulver

200g Leinsamen

1 Ei

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

ie nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck etc.

Zubereitung:

1. Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

2. Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte
Backblech [9]legen.

3. Beica. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten
auf der oberen Schiene backen.

Hinweis: Die Teigmenge reicht fiir mehrere

Backbleche [9].

Baiser
Zutaten:
1 Eiweif3
Salz

45g Zucker

Zubereitung:

1. Das gekihlte Eiweif in eine fetifreie Rihrschissel
geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt wer-
den, sonst wird der Eischnee nicht fest.

2. Das Eiweil} auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBBen Blasen im Eischnee
bilden.

3. Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

4. Die Hélfte des Zuckers nach und nach zufiigen,
wenn der Eischnee anféngt fest zu werden.

5. Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

6. Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhéilt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

7. Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grof3er Ster-
nentille fillen und mit wenig Abstand Rosetten,
Zungen oder sonstige Formen auf das mit Back-
papier belegte Backblech [9] spritzen.

8. Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

9. Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.

Buttercroutons
Zutaten:

2 Scheiben Toastbrot
1 EL Butter

Zubereitung:

1. Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2. Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3. Legen Sie ein Backblech [9] mit Backpapier aus
und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel gleich-
méBig darauf.

4. Backen Sie die ToastbrotWirfel bei ca. 170 °C
Oberhitze auf der oberen Schiene. Nach ca.
7-10 Minuten wenden Sie die ToastbrotWiirfel
und backen Sie diese weitere 7-10 Minuten,
bis die Toastbrot-Wiirfel goldbraun sind.

Hinweis: Sie kdnnen auch Krauter- oder Knoblauch-
butter anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:

2 Baguette-Brétchen

250g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:
1. Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.



2. Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3. Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich groien,
méglichst flachen, Frikadellen und legen Sie sie
auf die Baguette-Halften.

4. Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und

verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kéase auf den Baguettes.

6. legen Sie die Baguettes auf ein Backblech [9]
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

4

Hinweis: Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Ba-
silikum, Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (Gberbacken)
Zutaten:

V2 Kopf Blumenkohl (ca. 250¢g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkéase (gerieben)
Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1. Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

2. Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim Abgiefen ca. 150 ml des
Kochwassers auf.

3. Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.

4. Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie es
ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze zu
fest, geben Sie nach und nach noch etwas Wasser
hinzu, bis eine sémige Konsistenz entsteht. Mit
Zitronensaft, Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen.

5. Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gieBen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6. Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariiber.

7. Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech [9]

8. Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
Zutaten:

1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stick)

1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben (ca. 200g)
1 Zitrone

1 Zwiebel

1 Pck. Frischkése (200g)

frischer Dill

Salz und Pfeffer

1 Eigelb

Zubereitung:

1. Nehmen Sie die Blatterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2. Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3. Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4. Geben Sie die Hélfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5. Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6. Geben Sie den Lachs und den Dill zu der Masse
hinzu und vermischen Sie alles.

7. Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blétterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8. Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9. Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das Back-
blech [9] Lassen Sie geniigend Abstand zwischen
den einzelnen Taschen, da der Blétterteig aufgeht.

10. Die Blatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca. 25-30
Minuten backen lassen. Der Bldtterteig sollte sich
leicht braun farben.

Hinweis: Die angegebene Menge reicht fir
mehrere Backbleche [9].
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Nalezy przeczytad instrukcije

Wolt

Prqd zmienny / napigcie zmienne

Herc

Wat

Wskazéwki bezpieczenstwa
Instrukcja postepowania

Przestrzega¢ wskazéwek ostrzegaw-

czych i bezpieczenstwal

Niebezpieczenstwo utraty zycia i
wypadku dla dzieci!

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem elektrycznym!

BEZ WPLYWU NA ZYWNOSC!
Produkt nie wptywa ujemnie na
wiasciwoéci smakowe i zapachowe.

Kombinacja grilla/pieczenia
(grzanie gérne)

Kombinacja grilla/pieczenia
(grzanie dolne)

Packaging from
raaponsible sourcas

FSC® C110764

AN

60-minutowy zegar sterujqcy i
dodatkowa funkcja pracy ciqgtej

Bezstopniowa regulacja temperatury
w zakresie 70-230 °C

Komora pieczenia 14 |

Pobér mocy

Tektura falista

Z certyfikatem GS

Opakowanie z odpowiedzialnych
Zrédet

Opakowanie oraz produkt zutylizowaé
zgodhnie z zaleceniami dotyczqcymi
ochrony $rodowiska naturalnego!

Znak CE wskazuje zgodnoéé z
odpowiednimi Dyrektywami UE
dotyczqgeymi tego produktu.

Kombinacja grilla/pieczenia
(grzanie gérme/dolne)

Ostroznie! Niebezpieczen-
stwo poparzenia gorgcymi
powierzchniami!



Piekarnik elektryczny z funkcjq
grilla

® Wstep
P, N Gratulujemy Parstwu zakupu nowego
@ produktu. Tym samym zdecydowali sie

— Pafstwo na zakup produktu wysokiej
jakosci. Instrukeja obstugi jest czesciq tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqee bezpie-
czenstwa, uzytkowania i utylizacii. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczer-
stwa. Uzywad produktu wylqcznie zgodnie z jego
ponizej opisanym przeznaczeniem. W przypadku
przekazania produktu innej osobie nalezy dotg-
czyé do niego calq jego dokumentacie.

Produkt stuzy wylqcznie do pieczenia, podgrzewa-
nia i grillowania potraw i jest przeznaczony tylko
do prywatnego uzytku. Zastosowanie inne niz wy-
zej opisane lub wprowadzanie zmian w produkcie
jest niedozwolone i prowadzi do szkéd osobowych
i uszkodzenia produktu. Producent nie ponosi od-
powiedzialnosci za szkody powstate wskutek uzy-
cia produktu niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyj-
nego.

Szyny

Regulator temperatury
Zielona lampka kontrolna
Przetqcznik funkcii
Czerwona lampka kontrolna
Minutnik

Tacka na okruchy (wlozona)
Ruszt do grillowania

Blacha do pieczenia
Szczypce do wyciggania

BHRENSENENS

Numer typu: PD-2007KL

Napigcie sieciowe: 220-240V~, 50/60Hz
Pobér mocy: 1300W

Komora pieczenia: ok. 14|

Wymiary: ok. 40,5 x 27,0 x 34,0cm

(szer. x wys. x gteb.)

1 mini piekarnik

1 tacka na okruchy

1 ruszt do grillowania

1 blacha do pieczenia

1 szczypce do wyciggania
1 instrukcja obstugi

Wskazowki
bezpieczenstwa

A

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU NALEZY ZAPO-
ZNAC SIE ZE WSZYSTKIMI
WSKAZOWKAMI OBStUGI |
BEZPIECZENSTWA! W PRZY-
PADKU PRZEKAZANIA PRO-
DUKTU INNEJ OSOBIE NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO CAtA
DOKUMENTACJE!

AJOSTRZEZENIE!|
7}@% NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA | WYPADKU
PRZEZ DZIECI! Nigdy nie po-
zostawiaé dzieci bez nadzoru z
materiatem opakowania. Istnieje
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zagrozenie uduszeniem spowo-
dowane przez materiat opako-
waniowy. Dzieci czesto nie
dostrzegajg niebezpieczenstwa.
Dzieci nie powinny mieé dostepu
do produktu.

Niniejszy produkt nie jest za-
bawkg, nie powinien znalezé
sie w rekach dzieci. Dzieci nie
sq w stanie rozpoznad ryzyka,
jakie powstaje poprzez obcho-
dzenie sie z produktem.
Dzieciom nie wolno bawié sie
produktem.

To urzgdzenie byé uzywane
przez dzieci od lat 8 i przez
osoby z ograniczonymi zdolno-
$ciami fizycznymi, sensorycznymi
lub mentalnymi lub brakiem do-
$wiadczenia i/ lub wiedzy, jesli
pozostajq pod nadzorem lub
zostaty pouczone w kwestii bez-
piecznego uzycia urzqdzenia i
zrozumiaty wynikajqce z niego
zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja uzyt-
kownika nie mogq byé przepro-
wadzane przez dzieci, chyba
ze majq wiecej niz 8 lat i sq
nadzorowane.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
trzymad z dala od urzqdzenia i
przewodu przylgczeniowego.
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W razie braku nadzoru lub pod-
czas czyszczenia zawsze odig-
czaé od sieci.

Nie pozostawiaé produktu lub
opakowania w nieodpowied-
nich miejscach. Folie/torebki
plastikowe, elementy ze styro-
pianu itp. mogq stad sie niebez-
pieczng zabawkq dla dzieci.

A Porazenie pradem

elektrycznym grozi
$mierciq

Przed kazdym podiqgczeniem
produktu do sieci sprawdzié,
czy nie zostat on w jakikolwiek
sposéb uszkodzony. Nigdy nie
uzywaé produktu w razie stwier-
dzenia jakichkolwiek uszkodzen.
Natychmiast odtqczyé wtyczke
sieciowq z gniazdka, jesli za-
uwazy sie nietypowy hatas czy
zapach, lub jeéli stwierdzi sie
nieprawidtowe dziatanie.
Uwazaé, aby podczas uzywania
urzqdzenia kabel sieciowy byt
zawsze suchy.

Nigdy nie zanurzaé produktu w
wodzie lub innych ptynach.
Produkt nalezy chronié przed
wilgociq, kapigcqg wodq i za-
chlapaniem.



Nie stawiaé napetnionych cieczq
przedmiotéw, np. wazondw.
Jedli do produktu dostanie sie ptyn,
nalezy natychmiast wyjaé wtyczke
sieciowq. Przed ponownym uru-
chomieniem nalezy zlecié spraw-
dzenie produktu.

Chronié kabel sieciowy przed
ostrymi krawedziami, obcigze-
niami mechanicznymi i gorgcymi
powierzchniami.

Podczas wiqczania i odtgczania
od sieci nalezy chwytaé za izo-
lowang cze$é wtyczki sieciowe;!
Produkt nalezy stosowaé wytqcz-
nie w suchych pomieszczeniach,
nigdy na zewngtrz lub w wilgot-
nym otoczeniu.

Po uzyciu i przed kazdym czysz-
czeniem zawsze odfqczaé produkt
od sieci elektrycznej. Produkt
pobiera jeszcze niewielkg ilo§é
mocy réwniez wtedy, kiedy jest
wprawdzie wytgczony, ale pod-
taczony do Zrédta zasilania. Aby
catkowicie wytqczyé produkt,
nalezy wyjaé wtyczke sieciowq
z gniazdka.

Nigdy nie otwiera¢ elementéw
elektrycznych i nie wktadaé do
nich jakichkolwiek przedmiotéw.
Tego rodzaju ingerencje ozna-
czajq zagrozenie zycia wskutek
porazenia prqdem elektrycznym.

Jesli przewdd zasilajgey produktu
ulegnie uszkodzeniu, nalezy zle-
cié¢ jego wymiane producentowi
lub jego obstudze klienta badz
osobie o whasciwych kwalifika-
cjach w celu unikniecia zagrozen.
Przed uzyciem nalezy upewnié
sie, ze napiecie w sieci jest zgodne
z wymaganym napieciem robo-
czym produktu (220-240V~,
50/60Hz).

A Jak unikna¢ zagroze-

nia pozarowego i
obrazen ciata

Nie zakrywaé produktu przed-
miotami podczas jego uzywania.
Nadmierne wydzielanie sie cie-
pta moze spowodowaé pozar.
Nie pozostawiaé wigczonego
produktu bez nadzoru. Nadmierne
wydzielanie sie ciepta moze
spowodowaé pozar.

Nigdy nie suszyé tekstyliéw lub
przedmiotéw na produkcie, po-
nad nim lub w nim.

Produkt nalezy podtqczaé wy-
tgcznie do dobrze dostepnego
gniazdka wtykowego, aby w
razie awarii méc go szybko
odiqczy¢ od sieci elektryczne;.
Zwréci¢ uwage na to, aby otwory
wentylacyjne produktu zawsze
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byty wolne. Niebezpieczeristwo
przegrzania!
Kabel sieciowy umiescié tak, aby
nikt nie miat mozliwoéci na niego
wejéé lub potkngé sie o niego.
Nigdy nie dotykaé szkla-
A nych drzwiczek ani obu-
dowy podczas uzycia, bo stajg
sie bardzo gorgce. Do otwiera-
nia szklanych drzwiczek uzywad
tapki do garnkéw itp., aby unik-
nqé poparzen!
Podczas pracy lub przed schto-
dzeniem produktu nigdy nie
dotykaé pretéw grzejnych lub
okienka wizyjnego. Nie siegaé
do komory pieczenia podczas
pracy urzqdzenia. Odczekaé,
az produkt sie schtodzi. W in-
nym razie mozna sig¢ poparzyc.
Przed transportowaniem naj-
pierw pozostawi¢ produkt do
schtodzenia.
Podczas obstugi gorgcego pro-
duktu zawsze uzywaé rekawicy
kuchennej lub tapki do garnkéw!
Nie uzywaé produktu z minutni-
kiem zewnetrznym lub osobnym
systemem zdalnego sterowania.
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2 Niebezpieczenstwo

szkéd materialnych

Upewni¢ sie, ze produkt, kabel
sieciowy lub wtyczka sieciowa
nie majq kontaktu ze Zrédtami
gorqca, jak ptyty kuchenne czy
otwarte ptomienie.
Uzywaé produkiu wytqgcznie z
dotqgczonymi oryginalnymi akce-
soriami.
Nie zgina¢ ani nie przyciskad
kabla sieciowego.
Kabel sieciowy nalezy wyciggaé
z gniazdka zawsze za wtyczke,
nie ciggng¢ za sam kabel.
Zwrdécié uwage na to, aby pod-
czas pracy w bezpoérednim oto-
czeniu produktu nie znajdowaty
sie zadne tatwopalne materiaty
(np. $cierka do naczyn, tapka
do garnkéw itp.).
Nie uzywad blachy do pieczenia
do przechowywania i przygoto-
wywania kwaénych, zasadowych
lub stonych potraw!
Nie jest wymagane zadne dzia-
tanie uzytkownika, aby produkt
ustawi¢ na 50 Hz lub 60 Hz.
Produkt automatycznie ustawia
sie na 50Hz lub 60 Hz.
. BEZ WPLYWU NA
50 7YWNOSE! Produkt



nie wptywa ujemnie na wiasci-
wosci smakowe i zapachowe.

® Ustawianie produktu

Wskazéwka: Produkt i akcesoria wyjqé z opa-
kowania. Usunqgé wszystkie naklejki, folie ochronne
i zabezpieczenia na czas transportu z produktu.
Wskazéwka: Sprawdzié zawartoéé pod wzgle-
dem kompletnosci i uszkodzen.

Wskazéwka: Wszystkie czgsci czyscié jak jest to
opisane w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Nie stawiaé produktu w bezpo-
$rednim poblizu wody, np. na
umywalkach, wannach lub wilgot-
nych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

Nigdy nie stawiaé produktu pod
wiszqcymi szaftkami lub w poblizu
firan, $cianek szafek lub innych
palnych przedmiotéw.
Odlegtosé produktu od wiszqcych
szafek, sufitéw, $cian i tym podob-
nych musi wynosié przynajmniej
10em u géry i kazdorazowo 5cm
do prawej i lewej strony. Dlatego
produktu nie mozna np. stawiaé
w szafkach itp. W przeciwnym
razie nie bedzie mozliwa odpo-
wiednia wentylacja produktu,
co moze spowodowaé pozar
lub jego uszkodzenie.

Stawiaé produkt tylko na pod-
tozu odpornym na gorgco. W

przeciwnym razie istnieje niebez-
pieczefistwo pozaru i produkt
moze zostaé uszkodzony. Ob-
szar pod spodem produktu moze
sie przebarwiaé i zostaé uszko-
dzony. Ponadto w przypadku
migkkiego podtoza mogq po-
wstaé trwate odciski.

Ustawié produkt na statym, réw-
nym i odpornym na gorgco pod-
tozu (np. ptyty ze stali szlachetnej
lub ptyty z kamienia naturalnego
jak granit). Nalezy zapewnié
odpowiednig wentylacje wokét
produktu.

Przesunqé produkt tylng strong
do $ciany. Elementy dystansowe
z tylu muszq dotykaé $ciany.
Zwrécié uwage na to, aby $ciana
sktadata sie z odpornego na go-
rqco materiaty, np. plytek, kamie-
nia naturalnego lub granitu.

Przed pierwszym
uruchomieniem

Podtqczy¢ wiyczke do gniazdka zasilania.
Przekreci¢ regulator temperatury | 2 | w kie-
runku ruchu wskazéwek zegara az do oporu
na najwyzszqg temperature.

Przekreci¢ przetqcznik funkciji | 4 | na gérne i
dolne grzanie ).

Otworzy¢ szklane drzwiczki pozostawié je
otwarte dla tego procesu.

Wyijaé ewentualnie zatozone akcesoria z
komory pieczenia.
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Przekreci¢ minutnik [6 ] na 20 minut. Produkt
wylqcza sig automatycznie po 20 minutach.
Jesli nagrzewanie ma zostaé przerwane przed
czasem, przekrecié regulator temperatury
w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek
zegara az do oporu, ustawié przetqcznik funk-
cji 4] na i minutnik E na pozycji ,OFF”.
Wskazéwka: Przy pierwszym nagrzewaniu
produktu moze dojsé wskutek uwarunkowanych
produkcjq pozostatosci do wytworzenia sie lek-
kiego dymu i zapachu. Jest to normalne i catko-
wicie bezpieczne. Zapewnié¢ wystarczajgcq
wentylacje, na przyktad otworzyé okno.
Pozostawi¢ produkt do schtodzenia i oczyscig,
jak jest to opisane w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”.

Produkt jest gotowy do uzycia.

® Uruchomienie

Wskazéwki dotyczqce szklanych drzwiczek:
OSTROZNIE! NIEBEZPIECZENSTWO SZKOD
MATERIALNYCH!

Nie opierac sig o szklane drzwiczki. Nie stawiaé
zadnych przedmiotéw szklanych drzwiczkach.
Prowadzi to do uszkodzenia zawiaséw.

Jedli przygotowuie sig szczegdlnie ttuste potrawy,
moze doj$¢ do zwigkszonego tworzenia sig dymu.
W takim przypadku nie zamykaé szklanych drzwi-
czek catkowicie, ale zostawié otwarte na oéciez:
szklane drzwiczki majq pozycje zatrzaskowq, dzieki
czemu bedqg otwarte na oéciez. Jesli ostroznie za-
mknie sie szklane drzwiczki, zablokujq sig one w
tej pozyciji na krétko przed zamknigciem.

Zawsze ostroznie otwierad i zamykaé szklane
drzwiczki. Aby zapobiec przechylaniu sig piekarnika,
drzwiczki muszq by¢ prowadzone przez uchwyt pod-
czas catego ruchu podczas otwierania i zamykania.

Whktadanie tacki na okruchy:
Wsunqé wkiadanie tacki na okruchy | 7 | pod
dolne prety grzejne, aby ptasko przylegata do
spodu produktu.
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Zastosowanie rusztu do

grillowania:
Zawsze uzywaé szczypiec do
wyciggania [10], aby wktadaé
ruszt do grillowania |8 | do
produktu lub wyjmowaé go. W
innym razie istnieje niebezpie-
czenstwo odniesienia obrazen.
Nigdy nie ktasé rusztu do grillo-
wania [8] bezposrednio na prety
grzejne. Moze to doprowadzié
do powstania szkéd materialnych.

Wsunqé ruszt do grillowania | 8 |w jedng z
trzech szyn | 1 | w komorze pieczenia produktu.
Aby méc wyiqé gorqey ruszt do grillowania [8],
zahaczyé szczypce do wyciggania [10| w spo-
séb pokazany na rysunku 1.

o
e T

—
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Zastosowanie blachy do

pieczenia:
Zawsze uzywad szczypiec do
wyciggania [10], aby wktadaé
blache do pieczenia [9] do pro-
duktu lub wyjmowaé jg. W innym
razie istnieje niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen.



OSTROZNIE! NIEBEZPIE-
CZENSTWO SZKOD
MATERIALNYCH!

Nigdy nie ktasé blachy do pie-
czenia [9] bezposrednio na prety
grzejne. Moze to doprowadzié
do powstania szkéd materialnych.
Nie uzywad blachy do pieczenia
[9]do przechowywania i przy-
gotowywania kwasnych, zasa-
dowych lub stonych potraw!

W miare mozliwosci zawsze
uzywadé papieru do pieczenia,
aby utrzymywad blache do pie-
czenia [9] czystq i chronié przed
przypalonym ttuszczem z zywno-
éci. Jedli blacha do czyszczenia [9]
w celu pieczenia zostanie posma-
rowana ftuszczem, wymagane
jest doktadne umycie cieptq wodg
i tagodnym ptynem do mycia na-
czyh! Nie drapaé ostrymi sztué-

cami na blasze do pieczenia [9].
Wsunqé blache do pieczenia[9]w jednq z
trzech szyn [ 1] w komorze pieczenia produktu.
Aby méc wyjaé goracq blache do pieczenia [9],
zahaczyé szczypce do wyciggania |10/ w sposéb
pokazany na rysunku 2.

Aby whqczyé produkt, ustawi¢ minutnik [6] na
pozycji ,ON” lub na wybrany czas pieczenia
(minuty).

Przetqcznik funkeji:
Za pomocq przetgcznika funkeji | 4 | mozna wigczaé
produkt i ustawié trzy rézne funkcje:

Symbol Znaczenie

,Grzanie gérne” np. do zapiekania

,Grzanie dolne” np. do pieczenia
ciasta

,Grzanie gérne i dolne” np. do
pieczenia pizzy

OFF | ,OFF": produkt jest wylqczony.

Regulator temperatury:
Za pomocq regulatora temperatury mozna
ustawié wybrang temperature.

Tryb pracy ciagtej/tryb minutnika:

Za pomocg minutnika E mozna ustawi¢ czas

pieczenia:
Ustawi¢ minutnik [6] na wybrany czas piecze-
nia. Czerwona lampka kontrolna | 5 | $wieci sie.
Po zakoAczeniu ustawionego czasu wigcza sie
sygnat dzwiekowy i produkt przestaje grzaé.
Czerwona lampka kontrolna | 5 | gasnie.
Jedli produkt ma by¢ uruchomiony bez ograni-
czenia czasowego (tryb pracy ciqgtej), prze-
kreci¢ minutnik [6 ] w kierunku odwrotnym do
ruchu wskazéwek zegara na pozycje ,ON".
Czerwona lampka kontrolna | 5 | $wieci sie. Je-
$li ten tryb ma zosta¢ zakoriczony, przekrecié
minutnik [6 ] w kierunku ruchu wskazéwek ze-
gara na pozycje ,OFF". Czerwona lampka
kontrolna | 5 | gasnie.
Wskazéwka: Minutnika Izl mozna uzywad
réwniez bez funkeiji grzania do krétkiego pomiaru
czasu. W tym celu ustawi¢ przetqcznik funkdii
na (oFF). Nastepnie ustawi¢ wybrany czas
na minutniku [6]. Przetqeznik minutnika [6]
przesuwa sig teraz w kierunku odwrotnym do
ruchu wskazéwek zegara na pozycje ,OFF”.
Sygnat dzwigkowy wigcza sie po uptynieciu
ustawionego czasu. Produkt przy tym nie grzeje.
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Nigdy nie kta$é/stawiaé pojem-
nika lub zywnosci bezposrednio
na spodzie produktu, pretach
grzejnych lub tacce na okruchy
[7]. Moze to doprowadzi¢ do

powstania szkéd materialnych.

Wiozy¢ tacke na okruchy | 7 | do produktu.
Wyijqé ruszt do grillowania | 8 |i blache do pie-
czenia[9] z produktu. Ewentualnie wylozyé je
papierem do pieczenia lub posmarowaé blache
do pieczenia [9] tuszczem odpowiednim do
pieczenia.

Wskazéwka: W zaleznosci od potrawy
piekarnik nalezy wstepnie nagrzaé. Przestrze-
gaé zalecen w danym przepisie. Wstepne na-
grzewanie jest sensowne przy bardzo krétkich
czasach pieczenia, chrupiqcej skérce oraz de-
likatnych potrawach, ktére wymagaiq statej
temperatury, jok na przyklad suflety. Jesli wstepne
nagrzewanie nie jest konieczne, pomingé krok
dziatania 3.

Pozostawi¢ produkt, aby nagrzat sie do wybranej
temperatury:

Zamknqé szklane drzwiczki.

Ustawié wybrang temperature za pomocq
regulatora temperatury .

Za pomocq przefqgcznika funkeji | 4 | wybraé
zqdang funkcje.

Za pomocg minutnika @ ustawi¢ czas nagrze-
wania na przynajmniej 15 minut. Czerwona
lampka kontrolna | 5 | wskazuije, ze produkt jest
wiqczony. Przetgeznik minutnika [6 | przesuwa
sie teraz w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazéwek zegara na pozycje ,OFF”.

Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona tem-
peratura, zaswieci sig zielona lampka kontro-
Ina[ 3] Potozyé grillowang lub pieczong potrawe
na ruszcie do grillowania | 8 | lub blasze do
pieczenia @ i wsung¢ na jedng z szyn III
Przy tym zwrécié uwage na wystarczajqcy od-
step potrawy do grillowania lub pieczenia od
$cianek wewnetrznych i pretéw grzejnych pro-

duktu.
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5. Zamkngé szklane drzwiczki.
6. Za pomocq minutnika [6] ustawi¢ wybrany czas

grillowania lub pieczenia. Maksymalny czas
grillowania lub pieczenia wynosi 60 minut.
Wskazéwka: Jesli czas przygotowania gril-
lowanej lub pieczonej potrawy wynosi mniej
niz 10 minut, najpierw ustawié minutnik E na
20 minut, a nastgpnie z powrotem na wybrany
czas grillowania lub pieczenia.

Po ustawionym czasie produkt wylqcza sie
automatycznie, stychaé sygnat dzwigkowy i
gasnq lampki kontrolne [5]/[3] Jesli nagrze-
wanie ma zostaé przerwane przed czasem,
przekrecié regulator temperatury | 2 | az do
oporu w kierunku odwrotnym do ruchu wska-
zéwek zegara, ustawié przetqcznik funkcii
na i minutnik [6] na pozyciji ,OFF”. Albo
ustawi¢ minutnik [6 ] na pozycji ,ON*, aby uru-
chomié produkt bez ograniczenia czasowego;
iesli praca ma zostaé zakonhczona, przekrecié
minutnik IE na pozycje ,OFF”.

Po nagrzewaniu wyjqé ruszt do grillowania
lub blache do pieczenia | 9 | za pomocq szczy-

piec do wyciggania [10].

® Czyszczenie i

pielegnacja

(OSTRZEZENIE! [N[[3172

PIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Przed kazdym czyszczeniem
wyjaé wtyczke sieciowq z
gniazdka sieciowegol!

Nigdy nie zanurzaé produktu
w wodzie lub innych ptynach!



OSTROZNIE! NIEBEZPIE-
CZENSTWO SZKOD
MATERIALNYCH!

Nie nalezy stosowaé zadnych
szorujgcych lub agresywnych
srodkéw czyszczqeych. Mogq
one uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie my¢ czeéci produktu w
zmywarce do naczyn.

Nie czyscié komory pieczenia
sprayem do piekarnika, bo nie
mozna juz bedzie usunqé pozo-

stato$ci na pretach grzejnych.
Oczyscié produkt i czeéci wyposazenia najle-
piej od razu po schtodzeniu. Wiedy fatwiej jest
usunqé resztki zywnosci.

Produkt nalezy przetrzeé wilgotng $ciereczkq.
W razie potrzeby natozy¢ tagodny ptyn do

nawilzong czystqg wodq. Wszystko dobrze
osuszy¢.

Komore pieczenia i szklane drzwiczki oczysci¢
wilgotng $ciereczkq. W razie potrzeby natozyé
tagodny ptyn do naczyn na éciereczke i zetrzed
$ciereczkg nawilzong czystqg wodg. Wszystko
dobrze osuszy¢.

Umyé szczypce do wyciggania [10] blache do
pieczenia [9], ruszt do grillowania [8] i tacke
na okruchy | 7 | w cieptej wodzie do naczyh.
W tym celu uzyé tagodnego ptynu do naczyn.
Po umyciu dobrze osuszyé wszystkie czeci.

Przechowywanie

Oczyszczony produkt i czesci jego wyposazenia
przechowywaé w czystym, wolnym od kurzu i
suchym miejscu.

Kabel sieciowy owingé wokét elementu dystan-
sowego z tytu produktu.

naczyh na ciereczke i zetrzeé éciereczkq

® Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna

Rozwiqzanie

Produkt nie dziata.

Whyczka nie jest podigczona do sieci
elekiryczne.

Podtqczy¢ wtyczke do gniazdka
zasilania.

Gniazdko zasilania jest uszkodzone.

Wyprébowa¢ inne gniazdko
zasilania.

Produkt jest uszkodzony.

Zgfosi¢ sie do centrum serwisowego.

Czerwona lampka
kontrolna | 5 | $wieci,
ale produkt nie
nagrzewas sie.

Przetqcznik funkcji | 4 | jest na pozydii
,OFF”.

Przekreci¢ przetqcznik funkcii
na wybrang funkcje.

Czas pieczenia
potraw wydaje
sie bardzo dlugi.

Szklane drzwiczki byly bardzo czesto
otwierane, aby kontrolowaé postepy
pieczenia.

Nie otwieraé drzwiczek szklanych
czgiciej niz fo konieczne.

Ustawiono niewfaéciwg temperature.

Sprawdzié ustawienia temperatury.
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Usterka Przyczyna

Rozwiqzanie

Podczas uzycia
wydobywa sie
dym i zapach.

Na pretach grzejnych znajdujq sie po-
zostatosci po czyszczeniu lub zywnosci.

Wyiqé potrawy z produktu i prze-
prowadzié proces pieczenia z
otwartymi szklanymi drzwiczkami,

az zniknie dym.

usterek, nalezy zwréci¢ sie do naszego serwisu.

Jedli nie da sie usunqé usterek za pomocq powyzszych rozwigzan lub jedli zauwazy sie inne rodzaje

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyja-
znych dla $rodowiska, kiére mozna przekazaé
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania s
urowcdw widrnych.

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwrécié uwage na oznakowanie mate-
riatéw opakowaniowych, oznaczone sq
one skrétami (a) i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne/20-22: Papier
i tektura/80-98: Materiaty kompozytowe.

A
&y

Informaciji na temat mozliwosci utylizaciji
wyeksploatowanego produktu udziela
urzgd gminy lub miasta.

=y

Z uvwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informaciji o punk-
tach zbiorczych i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.

14

Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do pojem-
nikéw do selektywnej zbiérki odpadéw komunalnych.
Mozna je oddaé w specjalnie wyznaczonych miej-
scach np. Punkt Selektywnej Zbiérki Odpadéw
Komunalnych lub/bgdz w punktach handlowych
oferujqcych w sprzedazy sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi w
Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej zbiérki
urzqdzen elekirycznych i elektronicznych. Zuzyty

sprzet moze mie¢ szkodliwy wplyw na $rodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$é
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niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czeici
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng
role w przyczynianiu sig do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wiérnych, w tym recyklingu zu-
Zzytego sprzetu. Na tym etapie kszicttuje sie postawy,
ktére wptywaijq na zachowanie wspdlnego dobra
jakim jest czyste $rodowisko naturalne.

® Uproszczona deklaracja
zgodnosci UE

Niniejszy produkt spetnia wymagania obowiqzujg-
cych dyrektyw europeiskich i krajowych. Zgodnoéé
zostata wykazana. Odpowiednie deklaracje i do-
kumenty sq przechowywane przez producenta i
mozna zazqdadé ich przedstawienia.

Petna deklaracja zgodnosci UE znajduje sig pod

nastepujgcym linkiem:
www.smart-servicecenter.eu

]

® Gwarancja i serwis

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi
wytycznymi dotyczqcymi jakosci i doktadnie prze-
testowane przed dostawg. W przypadku wad ma-
teriatowych lub produkeyjnych przystugujq Parstwu
prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Pahstwa prawa ustawowe nie sq w zaden sposéb
ograniczone przez naszq gwarancje przedstawiong
ponizej.



Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty
zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny rachunek
w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument
jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosié¢ niezwlocznie
po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze
wady materiatowe lub produkeyjne, to - wedtug
naszego uznania - bezptatnie go naprawimy lub
wymienimy. Okres gwarancji nie ulega przedtuze-
niu o przyznane roszczenie gwarancyine. Dotyczy
to réwniez wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jedli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produk-
cyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, ktére podlegajq normalnemu zuzyciu i
dlatego sq uwazane za czgsci zuzywalne (np. ba-
terie, akumulatory, weze, wklady atramentowe),
ani nie obejmuje uszkodzen czesci delikatnych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymianq urzqdzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

Teknihall Elektronik GmbH
Alfred-Nobel-Str. 1

63128 Dietzenbach

NIEMCY

00800 333 00 888*
smartwares-service-pl@teknihall.com
*Potqczenie bezptatne

IAN 437396-2304

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé jako dowédd zakupu paragon
i numer artykutu (IAN 437396-2304).

® Przepisy

Ten rozdziat zawiera przyktady do przyrzqdzania
potraw; te przyktady sq zaleceniami. Czas przy-
rzqdzania moze sig réznié. Przepisy nie stanowiq
gwaranciji. Wszystkie informacije o skfadnikach i
sposobie przygotowania majq charakter orienta-
cyiny. Te propozycje przepiséw nalezy uzupetnic¢ o
warto$ci wynikajgce z osobistego doswiadczenia.
Wskazéwka: Postepowad zgodnie z instruk-
cjami przygotowania na opakowaniu zywnosci.

Muffinki

Skiadniki na 4 osoby:
60g cukru

150g maki

V2 tyzeczki proszku do pieczenia
V2 tyzeczki sody oczyszczonej
szczypta soli

1 jajko (M)

125 ml mleka

60ml oleju stonecznikowego
1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

Przygotowanie:

1. Podgrzaé piekarnik.

2. Najpierw umiescié¢ cukier, make, proszek do
pieczenia, sodg oczyszczong i sél w misce
miksera i wymieszad te sktadniki tyzkg.

3. Nastepnie doda¢ jajka, mleko, olej stoneczni-
kowy i ekstrakt waniliowy i ubijac te sktadniki
przez okoto 2 minuty do uzyskania gtadkiej
masy ciasta.

4. WIlaé ciasto réwnomiernie do foremki na muf-
finki.

5. Muffinki piec w ok. 200 °C przy grzaniv gé-
nym i dolnym przez ok. 25 minut na najnizszej
szynie.
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Tost hawaijski
Sktadniki na 4 tosty:

4 kromki chleba tostowego
1-2 tyzki remulady

120 g gotowanej szynki

Y2 puszka ananasa

4 plastry sera do zapiekania
curry

Przygotowanie:

1. Wstepnie podpiec kromki chleba.

2. Nastepnie cienko posmarowaé je remuladq i
obtozy¢ gotowangq szynkgq.

3. Na kazdego obtozonego tosta potozyé plaster
ananasa. Doprawié curry.

4. Nastepnie na ananasa kazdorazowo potozy¢
plaster sera.

5. Potozy¢ tosty hawaiskie na ruszcie do grillowa-
nia | 8 |i w automacie do grillowania i piecze-
nia zapiec na gérnym grzaniv w ok. 200 °C
przez ok. 8 minut.

Pieczenie mrozonej mini pizzy

Przygotowanie:

1. Wsungé ruszt do grillowania | 8 | na gérng
szyne komory do grillowania i pieczenia.

2. Potozy¢ mrozong mini pizzg bez opakowania
na ruszt do grillowania [8]

3. Upiec mini pizze przy gérnym i dolnym grzaniu
przez ok. 20 minut.

4. Prosze przestrzegaé danych na opakowaniu
dotyczqcych temperatury.

Kruche ciasteczka
Sktadniki:

125 g masta

125g cukru

1 paczuszka cukru waniliowego
1 szczypta soli

1 jajko

1 biatko jajka

2509 maki (typu 405)

1 tyzeczka proszku do pieczenia
starta skérka z potéwki cytryny
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Przygotowanie:

1. Ubi¢ masto na puszystq mase.

2. Dodaé cukier, cukier waniliowy, skérka cytryny
i jajka.

3. Wymiesza¢ make, proszek do pieczenia i sél i

wmieszaé tyzkg do mieszania pod ciasto.

Pozostawi¢ ciasto na ok. 10 minut.

S

5. Nadaé ciastu wybrang forme, np. za pomocq
maszynki do migsa, foremek do wykrawania
lub worka do wyciskania.

6. Kruche ciasteczka potozy¢ na blache do pie-
czenia [9] wylozonq papierem do pieczenia.

7. Kruche ciasteczka upiec na ztoty kolor w na-
grzanym piekarniku w temperaturze 180 °C
grzanie gérne i dolne, ok. 10-15 minut na
goérnej szynie.

Wskazéwka: lloé¢ ciasta wystarcza na kilka

blach do pieczenia [9]

Butki

Sktadniki:

300g maki (lub mgki petnoziarnistei)

2 kopiate tyzeczki proszku do pieczenia
200 g siemienia Inianego

1 jajko

500g twarogu

1 tyzeczka soli

wedle gustu kminek, cebula, boczek itp.

Przygotowanie:

1. Wszystko dobrze wyrobié i uformowaé z tego
mate butki.

2. Bulki potozyé na blasze do pieczenia [9]
wylozonej papierem do pieczenia.

3. W temperaturze ok. 200 °C grzanie gérne
piec okoto 30 minut na gérnej szynie.

Wskazéwka: lloé¢ ciasta wystarcza na kilka
blach do pieczenia [9]

Beza
Sktadniki:
1 biatko jajka
Sal

459 cukru



Przygotowanie:

1. Schtodzone biatko umiesci¢ w misce do mie-
szania bez tluszczu. Nie wolno zmieszaé go z
z6ttkiem, w innym razie piana z biatka nie be-
dzie sztywna.

2. Biatko ubija¢ na niskich obrotach, aby w pianie
z biatka nie tworzyly sie za duze pecherzyki.

3. Doprawié szczyptq soli.

4. Stopniowo dodawaé potowe cukru, kiedy piana
z biatek zacznie sztywnieé.

5. Nastepnie ubié na sztywno na najwyzszych
obrotach.

6. Doda¢ pozostaty cukier. W ten sposéb masa
bezowa uzyska wymagang sztywno$é.

7. Napeti¢ bezq rekaw cukierniczy z duzq nao-
kladkqg w ksztatcie gwiazdy i wycisngé rozety,
jezyczki lub inne ksztatty na blache [9 ] wyto-
zonq papierem do pieczenia.

8. Wstepnie nagrzaé automat do grillowania i
pieczenia do ok. 120 °C grzanie géme i dolne.

9. Piec beze na gérnej szynie w ok. 120 °C gérne
i dolne grzanie przez ok. 2 godziny.

Grzanki maslane
Sktadniki:

2 kromki chleba tostowego
1 fyzka masta

Przygotowanie:

1. Pokroié¢ chleb tostowy w matq kostke.

2. Stopi¢ masto delikatnie podgrzewajgc w
garnku i wmieszaé chleb tostowy.

3. Wylozy¢ blache do pieczenia [9] papierem
do pieczenia i rbwnomiernie roztozy¢ kostki
chleba tostowego.

4. Upiec kostki chleba tostowego w ok. 170 °C
grzanie gérne na gérnej szynie. Po ok. 7-10
minutach obréci¢ kostki chleba tostowego i
piec przez kolejne 7-10 minut, az kostki
chleba tostowego bedq ztote.

Wskazéwka: Mozna tez uzyé masta ziotowego
lub czosnkowego zamiast zwyktego masta. Czas
pieczenia zmniejsza sig nastepnie o ok. 5 minut.

Bagietki z miesem mielonym
Sktadniki:

2 bagietki

2509 migsa mielonego (mieszanego)
2 pomidory

1 cebula (pokrojone w kostke)

2 tyzki przecieru pomidorowego
40g startego parmezanu

4 plastry sera

sél i pieprz

Przygotowanie:

1. Przekroi¢ bagietki i wydrgzy¢ je.

2. Wymiesza¢ migso mielone, koncentrat pomido-
rowy, cebule, parmezan, odrobing soli i pieprzu.

3. Uformowaé z migsa mielonego 4 réwne, moz-
liwie ptaskie kotlety i potozy¢ je na potéwki
bagietek.

4. Pokroi¢ pomidory na plastry i roztozy¢ je na

bagietkach.

Rozprowadzi¢ ser na bagietkach.

6. Potozy¢ bagietki na blasze do pieczenia[9]i
piec je przez ok. 225 °C w nagrzanym piekar-
niku przy grzaniu gérnym i dolnym przez ok.
20 minut na dolnej szynie.

o

Wskazéwka: Mozna réwniez doprawié migso
mielone bazylig, chilli lub innymi przyprawami.

Kalafior (zapiekany)
Sktadniki:

V2 gtéwki kalafiora (ok. 250g)

3 plasterki cytryny

1 tyzka masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka soku z cytryny

1 tyzka ptatkéw migdatowych

2 tyzki sera do zapiekania (startego)
s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

Przygotowanie:

1. Podzieli¢ kalafiora na rézyczki i umyé je.

2. Ugotowa¢ kalafior z plasterkami cytryny we
wrzqcej osolonej wodzie przez 8-10 minut,
az kalafior bedzie twardy. Podczas odcedza-
nia odlaé ok. 150 ml wody z gotowania.
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3. W garnku roztopi¢ masto i dusié mgke przez
okoto 1 minute, ciggle mieszajqc.

4. Wilaé wode z gotowania kalafiora, ciggle mie-
szajqc, i gotowaé przez okoto 2 minuty. Jesli
zasmazka stanie sig zbyt gesta, stopniowo do-
dawaé wigcej wody, az uzyska sig kremowq
konsystencje. Doprawié solq, pieprzem, gatkg
muszkatofowq.

5. Umiescié kalafiora w formie do zapiekanek
(ok. 14 cm $rednicy) i réwnomiernie pola¢ go
sosem.

6. Posypaé serem i ptatkami migdatéw.

7. Ustawié forme do zapiekanek na blasze do
pieczenia @

8. Piec zapiekanke w ok. 200 °C we nagrzanym
piekarniku przy grzaniuv gérmym i dolnym
przez ok. 20 minut na dolnej szynie.

Kieszenie z ciasta francuskiego z

nadzieniem z tososia

Sktadniki:

1 opakowanie ptatéw ciasta francuskiego
(ok. 8 opakowan)

1 opakowanie wedzonego fososia w plastrach
(ok. 200¢)

1 cytryna

1 cebula

1 opakowanie biatego sera (200g)

$wiezy koperek

sél i pieprz

1 zéttko

Przygotowanie:

1. Rozlozy¢ pfaty ciasta francuskiego i rozmrozié
ie, jesli to konieczne.

2. Wymieszaé bialy ser z solq, pieprzem i sokiem
z cytryny.

3. Pokroi¢ cebule w drobnq kostke.

4. Dodaé potowe tososia i cebule do kremowej
masy serowej i zmiksowaé wszystko na grubo
za pomocq blendera recznego.

5. Pokroi¢ reszte tososia na drobne paski.

6. Dodaé fososia i koper do masy i wszystko
wymieszad.

7. Potozy¢ po tyzce masy na platy ciasta francu-
skiego i ztozy¢ je razem.

8. Posmarowaé powstatq kieszen zéttkiem.
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9. Wiozy¢ kieszenie z ciasta francuskiego na bla-
sze do pieczenia @ Pozostawié wystarcza-
jaco duzo miejsca migdzy kazdq kieszeniq,
poniewaz ciasto francuskie uro$nie.

10. Kieszenie z ciasta francuskiego piec na dolnej
szynie w ok. 220 °C przy grzaniu gérnym i
dolnym przez ok. 25-30 minut. Ciasto francu-
skie powinno lekko zbrgzowied.

Wskazéwka: Podana iloé¢ wystarcza na kilka
blach do pieczenia[9]
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Citifi instrucfiunile

Volt

Curent alternativ / tensiune alternativa

Hertz

Watt
Indicatii de siguranté
Indicatii de utilizare

Respectati indicatiile de avertizare si
sigurantd!

Pericol de moarte si de accidentare
pentru nou ndscuti si copiil

Avertizare! Pericol de electrocutare!

SIGUR PENTRU ALIMENTE!
Caracteristicile gustative si olfactive
nu sunt influenfate de acest produs.

Combinatie gratar/copt
(caldura de sus)

Combinatie gratar/copt
(caldura de jos)

MIX

Packaging from
raaponsible sourcas

FSC® C110764

AN

Cronometru de 60 de minute si
functie aditional& de functionare
continud

Reglare continué a temperaturii de
la 70-230°C

Volum cuptor 14 |

Consum de putere

Carton ondulat

Certificat GS

Ambalaj din surse responsabile

Eliminafi ambalaijul si produsul in
mod ecologic!

Marcaijul CE indica conformitatea
cu directivele UE relevante aplica-
bile pentru acest produs.

Combinatie grdtar/copt
(c&ldura de sus/jos)

Precautie! Pericol de
arsuri datorita suprafefelor
fierbinfil



Cuptor

® Introducere

A
e
zare reprezintd o parte integrantd a acestui produs.
Acesta confine informatii importante referitoare la
sigurantd, la utilizare si la eliminarea ca deseu. Tna-
inte de utilizarea acestui produs, familiarizafiva mai
inti cu instructiunile de utilizare si de sigurantd. Fo-
losifi produsul numai in modul descris si numai in

domeniile de utilizare indicate. Predati toate docu-
mentele aferente in cazul in care instrdinafi produsul.

V& felicitdm pentru achizitionarea noului
dumneavoastrg produs. Ati ales un pro-
dus de inaltg calitate. Manualul de utili-

Produsul serveste exclusiv la coacereq, incdlzirea si
prepararea la grétar a alimentelor si este prevazut
numai pentru uzul privat. O alt& utilizare decét cea
descrisd mai sus sau o modificare a produsului nu
este permisd si cauzeazd vatdmarea persoanelor si
deteriordri ale produsului. Producatorul nu isi asuma
r&spunderea pentru daunele rezultate din utilizarea
necorespunzdtoare. Produsul nu este destinat utili-
z&rii in scopuri comerciale.

Sine

Regulator de temperaturd

Bec de control verde

Comutator functii

Bec de control rosu

Cronometru

Tavé& pentru reziduuri (introdusd)
Grdtar

Tava de copt

Cleste

Blef=No o] ]w]~]=]

Numdr tip: PD-2007KL

Tensiune de refea:  220-240V~, 50/60Hz
Consum de putere: 1300W

Volum cuptor: cca. 14|

Dimensiuni:

cca. 40,5 x27,0x 34,0cm

(Iafime x inglfime x adéncime)

1 mini cuptor

1 tav& pentru reziduuri
1 grétar

1 tava de copt

1 cleste

1 manual de utilizare

Indicatii de

A siguranta

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE A
PRODUSULUI, FAMILIARIZATIVA
CU TOATE INSTRUCTIUNILE DE
UTILIZARE SI DE SIGURANTAI
PREDATI TOATE DOCUMENTELE
AFERENTE IN CAZUL IN CARE
INSTRAINATI ACEST PRODUS!

Bl AL AVERTISMENT!

PERICOL DE MOARTE
SI DE ACCIDENTARE PENTRU
NOU NASCUTI SI COPII!
Nu l&sati niciodatd copiii nesu-
pravegheati in apropierea mate-
rialului de ambalaj. Existd pericol
de asfixiere datoritd materialului
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de ambalaj. Copiii subapreciaza
deseori pericolele.

Nu lasati produsul la indeména
copiilor.

Acest produs nu este o jucdrie si
nu trebuie s& ajungd in ména
copiilor. Copiii nu pot recunoaste
pericolele, cauzate de utilizarea
acestui produs.

Copiii nu au voie s& se joace cu
produsul.

Acest aparat poate fi utilizat de
copii de peste 8 ani, precum si
de persoanele cu capacitéti fi-
zice, senzoriale sau mintale re-
duse sau cu lipsd de experientd
si/sau cunostinte, doar dacd
acestia sunt supravegheati sau
au fost instruiti referitor la utiliza-
rea sigurd a aparatului si perico-
lele ce pot rezulta.

Curdtarea produsului si intrefine-
rea acestuia nu trebuie realizate
de catre copii, decéit in cazul in
care, acestia au varsta mai mare
de 8 ani si sunt supravegheati.
Copii sub 8 ani trebuie finuti la
distanté de aparat si de cablu-
rile de conexiune.

Separati produsul intotdeauna
de retea, dacd nu este suprave-
gheat sau in timpul curdfdrii.

Nu lasati produsul sau ambala-
jul imprdastiate prin locuintd.

40 RO/MD

Foliille/pungile din plastic, com-
ponentele de polistiren etc. pot
deveni jucdrii periculoase pentru
copii.

2 Evitati pericolul de

moarte datorat
socului electric

Inainte de fiecare conectare la
refea, verificati produsul cu pri-
vire la eventuale deteriordri.

Nu folositi niciodatd produsul
dacd afi identificat deteriordri.
Scoateti imediat stecarul din
priz8, dacd percepeli un miros
sau zgomot neobisnuit sau dacd
ati identificat o defectiune.
Asigurafi-va ca in timpul funcfio-
nérii cablul de alimentare de la
refea s& nu se ude sau umezeascd
niciodatd.

Nu scufundati produsul in apé
sau in alte lichide.

Protejati produsul impotriva
umiditdfii, picaturilor de apd si
stropirii.

Nu asezati obiecte umplute cu
lichide ca de ex.: vaze, pe pro-
dus.

Dacd pétrunde lichid in produs,
scoatefi imediat stecarul din priza.
Verificati produsul inainte de o
noud punere in funcfiune.



Protejati cablul de alimentare de
la refea contra muchiilor ascutite,
solicitarilor mecanice si suprafe-
telor fierbinti.

Apucati numai zona izolatd a
stec@rului in momentul conectérii
sau deconectdrii de la curentul
de reteal

Utilizati produsul numai in inca-
peri uscate, niciodatd in aer liber
sau in mediu umed.

Dupd utilizare si inainte de fiecare
curdfare separafi intotdeauna
produsul de refeaua de curent.
Produsul mai consum@ putin
curent chiar si in stare opritd,
atunci cand este conectat la re-
teaua de alimentare cu curent.
Pentru a opri produsul complet,
scoatefi stecarul din priza.

Nu deschideti niciodatd compo-
nentele electrice si nu introduceti
obiecte in acestea. Astfel de in-
terventii reprezintd pericole de
moarte prin electrocutare.
Atunci cand este deteriorat cablul
de alimentare de la refea al aces-
tui produs, cablul trebuie inlocuit
de catre producdtor sau serviciul
pentru clienti al acestuia sau de
catre o persoand cu calificare si-
milard, pentru a evita pericolele.
Inainte de utilizare asigurati-vé
cé tensiunea de refea existentd

corespunde cu tensiunea de
functionare, necesard a produ-

sului (220-240V~, 50/60Hz).

Q Evitati pericolul de in-

cendiu si de vatamare

Nu acoperifi produsul cu obiecte,
in timp ce il utilizafi. Producerea
de cdldurd in exces poate cauza
incendii.
Nu lasati produsul nesuprave-
gheat in timpul funcfiondrii.
Producerea de cdldurd in exces
poate cauza incendii.
Nu uscati niciodatd articole
textile sau obiecte pe, deasupra
sau in produs.
Conectati produsul numai la o
prizd usor accesibild, pentru ca
in cazul aparitiei de defectiuni
s& puteti separa produsul de
refeaua electricd.
Asigurati-va ca orificiile de aeri-
sire de la produs sé& fie mereu [i-
bere. Pericol de supraincdlzire!
Instalai cablul de alimentare
astfel incdt, nimeni s& nu poatd
s& pdseascd sau sa se impiedice
de acesta.
Nu atingefi niciodat& usa
de sticlé sau carcasa in
timpul utilizarii, deoarece aces-
tea devin foarte fierbinti. Pentru
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deschiderea usii de sticla folositi
o lavetd de vase sau altele simi-
lare, pentru a impiedica arsurile!
Nu atingeli niciodatd elementele
de incdlzire sau fereastra de vi-
zualizare in timpul funcfiondrii
sau inainte ca produsul s& se fi
racit. Nu interveniti in cuptor in
timpul functiondrii. Asteptali pénd
cénd produsul s-a récit. In caz
contrar v-afi putea arde.

Lasati produsul sd se rdceascd
dupad utilizare, inainte de ol
transporta.

Folositi intotdeauna ménusi de
bucdtdrie sau lavete de vase,
cand lucrati cu produsul fier-
binte!

Nu folositi produsul cu un tem-
porizator extern sau un sistem
separat cu telecomanda.

Pericol de daune
materiale

Asigurativé ca produsul, cablul
de alimentare de la refea sau
stecherul s& nu intre in contact
cu surse de caldurd precum pli-
tele de cuptor sau focul deschis.
Utilizati produsul numai cu acce-
soriile originale livrate.

Nu indoii sau striviti cablul de
alimentare.
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Apucati intotdeauna cablul de
curent de stecher si nu trageti
de cablul de alimentare.
Aveti grija ca in timpul funcfiong-
rii s nu se afle materiale usor
inflamabile in imediata apropiere
a produsului (de ex.: prosop de
bucdtdrie, lavete pentru vase etc.).
Nu folositi tava de copt pentru
depozitarea si prelucrarea ali-
mentelor acide, alcaline sau
sarate!
Nu sunt necesare niciun fel de
mdsuri din partea utilizatorului,
pentru a regla produsul la 50
sau 60 Hz. Produsul se regleazé
automat la 50 respectiv, la 60Hz.
w  SIGUR PENTRU ALI-
QH MENTE! Caracteristicile
gustative si olfactive nu sunt in-
fluentate de acest produs.

® Amplasarea produsului

Indicatie: Scoatefi produsul si accesoriile din
ambalaj. Scoateti toate autocolantele, foliile de
protectie si sigurantele de transport de pe produs.
Indicatie: Verificafi pachetul de livrare cu privire
la integralitate si integritate.

Indicatie: Curdtati toate componentele in modul
descris la capitolul ,Curé&fare si intrefinere”.

Nu amplasati produsul in imedi-
ata apropiere a apei, de ex.:
l&ngd chiuvete, vane de spdlat



sau in beciuri umede. In caz con-
trar existd risc de electrocutare.
Nu amplasati produsul nicio-
datd sub dulapuri suspendate
sau pe langd perdele sau alte
obiecte inflamabile.

Distanta produsului fata de dula-
puri suspendate, tavane, perefi
sau altele similare trebuie sa fie
in sus minimum 10cm si in partea
dreapta si stdnga de cate 5 cm.
De aceea produsul nu trebuie
amplasat de ex.: in dulapuri sau
altele similare. In caz contrar nu
este posibild o aerisire suficientd
a produsului si se poate cauza
un incendiu sau produsul poate
fi deteriorat.

Asezati produsul numai pe o su-
prafatd rezistentd la temperaturi
ridicate. In caz contrar existd
risc de incendiu si produsul se
poate deteriora. Zona de sub
partea inferioard a produsului
se poate decolora si deteriora.
In afard de aceasta pot apdrea
urme permanente pe o supra-
fatd moale.

Asezati produsul pe un funda-
ment nivelat, stabil si rezistent

la temperaturi ridicate (de ex.:
pldci de lucru din ofel inoxidabil
sau pléci de lucru din piatré no-
turald precum granit). Asiguratfi

o ventilatie suficientd in jurul pro-
dusului.

Impingeti produsul cu partea din
spate padnd la perete. Distantie-
rele din partea din spate trebuie
s& atingd peretele. Aveti grijd ca
peretele s& fie din material rezis-
tent la temperaturi ridicate, de
ex.: faiantd, piatrd naturald sau
granit.

Anterior primei puneriin
functiune

Introduceti stecarul in priz&.

Rofifi regulatorul de temperaturd | 2 | in sensul

acelor de ceasornic pénd la capét la cea mai

mare temperaturd.

Rofifi comutatorul de functii[4]in pozifia pentru

céldura de sus si de jos =),

Deschidefi usa de sticld si l&sati-o deschisa

pentru acest procedeu.

Scoatefi eventualele accesorii infroduse din

cuptor.

Reglafi cronometrul [ 6] pe 20 de minute. Pro-

dusul se opreste automat dupd 20 de minute.

Dacé dorifi s intrerupeti procesul de incélzire

inainte de timpul reglat, rotifi regulatorul de

temperaturd | 2 | contrar sensului acelor de

ceasornic pand la capdt, reglati comutatorul

de funcfii | 4] la si pozifionati cronometrul
in pozifia ,OFF".

Indicatie: La prima incdlzire a produsului

poate apdrea pufin fum si se poate forma un

miros datoritd resturilor cauzate de fabricafie.

Acest lucru este normal si nu este periculos.

Asigurati o ventilatie suficientd, de exemplu

deschidefi fereastra.

Lasafi s& se raceascd produsul si curdtatil

ca in modul descris in capitolul , Curdtare si

intrefinere”.

Produsul este acum gata de utilizare.
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® Punerea in functiune

Indicatii privind usa din sticla:

PRECAUTIE! PERICOL DE DAUNE MATERIALE!
Nu v& sprijiniti de usa din sticld. Nu asezafi obiecte
pe usa din sticl&. Aceasta cauzeazd deteriorarea
balamalelor.

Dacd preparati alimente foarte grase, se poate forma
mai mult fum. Tn acest caz nu inchideti usa din sticlg
de tot, ci lsati-o un pic deschisd. Usa din sticld are
mai multe pozifii de oprire, astfel incét std un pic
deschisd. Dacd inchideti usa din sticl& cu atenfie,
aceasta se blocheazd scurt timp inainte de inchi-
dere in aceastd pozitie.

Deschidefi si inchideti usa din sticl& intotdeauna cu
atentie. Pentru a impiedica rdsturnarea cuptorului,
usa trebuie condusd la deschidere si inchidere prin
toatd miscarea de la méner.

Introducerea tavii pentru reziduuri:
{mpingeti tava pentru reziduuri [ 7] sub elemen-
tele de incdlzire de jos, astfel incét s& fie culcatd
pe fundul produsului.

Utilizarea gratarului:

Folositi intotdeauna clestele [10],
pentru a introduce grétarul
in produs sau pentru a- scoate.
In caz contrar existd pericol de
vatamare.

Nu puneti gratarul [8 ] niciodatd
direct pe elementele de incdlzire.
In caz contrar existd pericol de

daune materiale.
Impingeti grétarul [8]in una dintre cele trei

sine | 1| din cuptor.
Pentru a putea scoate grdtarul | 8 | fierbinte,
agétati clestele |10 ca in fig. 1.
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Utilizarea tavii de copt:
Folositi intotdeauna clestele [10],
pentru a introduce tava de copt
[9]in produs sau pentru a o
scoate. In caz contrar existd pe-
ricol de vatamare.

PRECAUTIE! PERICOL DE DA-

UNE MATERIALE!
Nu puneti tava de copt [9] nicio-
datd direct pe elementele de in-
célzire. In caz contrar existd
pericol de daune materiale.
Nu folositi tava de copt [9] pen-
tru depozitarea si prelucrarea
alimentelor acide, alcaline sau
sarate!
Folositi pe cat posibil intotdeauna
hértie de copt, pentru a menfine
tava de copt [9] curatd sia o
proteja contra grdsimii arse din
alimente. Dacé tava de copt [9]
se unge cu grasime pentru copt,
este necesard o curdtare temei-
nicd cu apd caldd si detergent
fin de vase!l Nu zgériafi cu tacé-
muri ascufite tava de copt [9].



Tmpingei tava de copt [2]in una dintre cele
trei sine [ 1] din cuptor.

Pentru a putea scoate tava de copt @ fierbinte,
agétafi clestele |10] ca in fig. 2.

Pentru a porni produsul punefi cronometrul [6]
in pozitia ,ON" sau in pozifia cu durata de
preparare doritd (minute).

Comutator functii:
Cu comutatorul de functii | 4 | putefi porni produsul
si regla trei functii diferite:

Simbol | Semnificatie

,Caldurd de sus” de ex.: pentru
gratinat

,Caldurd de jos” de ex. pentru copt
praijituri

,Caldurd de sus- & jos” de ex.
pentru copt pizza

OFF | ,OFF" Produsul este oprit.

Regulator de temperatura:
Cu regulatorul de temperaturd | 2 | puteti regla
temperatura doritd.

Functionare permanenté/functionare cu
cronometru:
Cu ajutorul cronometrului [6] puteti regla durata de
preparare:
Reglati cronometrul [6] la durata de preparare
dorit&. Becul de control rosu | 5 | se aprinde.
Dupad scurgerea duratei reglate se aude un
semnal sonor si produsul opreste incdlzirea.
Becul de control rosu | 5 | se stinge.

Dacé dorifi s folositi produsul f&rg limitare
temporald (functionare continud), rofifi crono-
metrul [ 6] contrar sensului acelor de ceasornic
in pozitia ,ON". Becul de control rosu | 5 | se
aprinde. Dacd dorii s& opriti funcfionarea, ro-
fifi cronometrul [6]in sensul acelor de ceasor-
nic in pozifia ,OFF”. Becul de control rosu
se stinge.

Indicatie: Putefi folosi cronometrul [6] de
asemeneaq, fard functie de incélzire ca tempori-
zator. Pentru aceasta aduceti comutatorul de
funcii [ 4] in pozitia [oFF). Apoi reglati timpul
dorit la cronometru [ 6 | Comutatorul cronome-
trului [ 6] se misc& acum contrar sensului acelor
de ceasornic inspre pozitia ,OFF”. Se aude un
semnal sonor, cdnd s-a scurs durata reglatd. In
acest timp produsul nu incdlzeste.

Nu asezati/puneti niciodatd re-
cipiente sau alimente direct pe
fundul produsului, elementele de
incdlzire sau tava pentru rezi-
duuri [7]. Tn caz contrar existd
pericol de daune materiale.

Introduceti tava pentru reziduuri [7] in produs.
Scoatei gratarul [8] si tava de copt[9 ] din
produs. Dupé caz, tapetati-o cu hartie de copt
respectiv ungefi tava de copt @ cu grdsime
adecvatd pentru copt.

Indicatie: in functie de preparat cuptorul t
rebuie preincdlzit. Respectafi specificatiile din
respectiva refetd. Preincdlzirea este utild la timpi
foarte scurti de copt, pentru cruste crocante cét
si la preparate sensibile, care necesitd o tempe-
raturd constantd, ca de ex.: sufleurile. Dacd nu
este necesard preincdlzireq, sarifi peste pasul 3.
Lasati s& se incdlzeascd produsul la tempera-
tura doritd:

inchidefi usa din sticl.

Reglati temperatura dorité cu regulatorul de
temperaturd .
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Selectati cu comutatorul de functii | 4 | funcfia
doritd.

Reglati cu cronometrul [6] o duraté de prein-
cdlzire de minimum 15 minute. Becul de con-
trol rosu | 5 | indicd faptul c& produsul este pornit.
Comutatorul cronometrului Iz, se miscd acum
contrar sensului acelor de ceasornic inspre
pozifia ,OFF”.

Odatd ce s-a atins temperatura reglatd, becul
de control verde | 3 | se aprinde. Punefi alimen-
tele pentru grétar respectiv copt pe gratar
respectiv tava de copt | 9 | si impingefi-o in una
dintre sine [ 1] La aceasta aveti grijé la o distanté
suficientd a alimentelor pentru grdtar respectiv
copt faf& de peretii interiori si elementelor de
incdlzire ale produsului.

inchidefi usa din sticla.

Cu cronometrul [6] reglafi durata de gétit la
grdtar respectiv de copt dorit&. Durata maximé
de gatit la gratar respectiv de copt este de 60
de minute.

Indicatie: Dacd durata alimentelor dvs. pen-
tru grdtar respectiv copt este mai mic& decat
10 minute, reglati cronometrul [6 ] mai intéi la
20 de minute si apoi inapoi la durata de gra-
tar respectiv copt doritd.

Produsul se opreste automat dupé durata re-
glatd, se aude un semnal sonor si becurile de
control se sting. Dacd dorifi s& intreru-
pefi procesul de incdlzire inainte de timpul re-
glat, rofii regulatorul de temperaturd | 2 | pén&
la capdt contrar sensului acelor de ceasornic,
reglafi comutatorul de functii| 4| la si pozi-
fionafi cronometrul [6] in pozifia ,OFF”. Sau
aduceti cronometrul [6]in pozifia ,ON”, pen-
tru a folosi produsul farg limitare temporalg,
dacd doriti s& oprifi funcfionarea rotii crono-
metrul [6]in pozifia ,OFF".

Dupd procesul de incdlzire scoatefi grétarul
sau tava de copt [9] cu ajutorul clestelui [10]
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® Curdtare si intretinere

INEAHNEN PERICOL

DE ELECTROCUTARE!
Scoatefi inainte de fiecare curé-
tare stecdrul din prizd!
Nu scufundati niciodat& produ-
sul in apd sau in alte lichide!

PRECAUTIE! PERICOL DE
DAUNE MATERIALE!
Nu utilizati agenti de curdtare
abrazivi sau agresivi. Acestia
pot deteriora suprafata.
Nu curdtati componentele pro-
dusului in masina de spdlat vase.
Nu curdtati cuptorul cu spray
pentru cuptoare, deoarece restu-
rile nu mai pot fi indepdrtate de
pe elementele de incdlzire.

Cel mai bine curdtati produsul si accesoriile
imediat dupd ce s-au rdcit. Resturile alimentare
se pot indepdrta astfel mai usor.

Stergeti produsul cu o lavetd umedd. La nevoie
puneti un detergent blénd pe o lavetd si apoi
stergefi cu o lavetd umezitd cu apd curatd.
Uscati bine totul.

Curétati cuptorul si usa din sticld cu o lavetd
umedad. La nevoie puneti un defergent blénd
pe o lavetd si apoi stergeti cu o lavetd umezitd
cu apd curatd. Uscati bine totul.

Curétati clestele tava de copt[9] gratarul
si tava pentru reziduuri | 7 | in apé caldd cu
detergent. Pentru aceasta folosifi un detergent
bland. Dupé curdtare uscafi toate componen-
tele bine.



® Depozitare

Putefi inf&sura cablul de alimentare in jurul
distantierelor din spatele produsului.

Depozitati produsul curdtat si accesoriile sale
intr-un loc curat, fard praf si uscat.

® Depanare

Defectiune

Cauza

Remediere

Produsul nu
functioneaza.

Stecdrul nu este conectat la refeaua de
curent.

Introducefi stecdrul in priza.

Priza este defectd.

Utilizati alta priza.

Produsul este defect.

Adresati-vd departamentului de
service.

Becul de control
rosu | 5 | este aprins,
dar produsul nu
incélzeste.

Comutatorul de functii | 4 | este in pozitia
OFF".
"

Reglati comutatorul de functii [ 4 | la
functia dorita.

Durata de prepa-
rare a alimentelor
pare foarte lunga.

Usa din sticld a fost deschisé de prea
multe ori, pentru a controla procesul de
preparare.

Nu deschideti usa din sticld de mai
multe ori decét este necesar.

S-a reglat o temperaturd gresitd.

Verificati reglarile de temperaturd.

in timpul utilizérii
se formeaza fum

Pe elementele de incdlzire se afld resturi
de agentfi de curdtare sau de alimente.

Scoateti alimentele din produs si
continuati procesul de preparare

si miros.

cu usa deschisd, pand cand dis-
pare fumul.

Dacé defectiunile nu se pot remedia prin actiunile menfionate mai sus sau dacd identificafi alte tipuri de
defectiuni, adresati-vé departamentului nostru de service.

® Inlaturare

Ambalajul este produs din materiale ecologice care
pot fi eliminate la punctele locale de reciclare.

N Respectafi marcajul materialelor de
&)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,

é acestea sunt marcate de abrevierile (a)
si cifrele (b) cu urmé&toarea semnificatie: 1-7: plas-
tice/20-22: hartie si carton/80-98: substanfe de
conexiune.

Putefi obtine informatii despre posibilits-
file de eliminare a produsului de la ad-

wh

hi¢

ministratia locald.

Pentru a proteja mediul inconjurdtor nu
eliminati produsul dumneavoastrd la gu-
noiul menaijer atunci cand nu mai poate
fi folosit, ci predati-l la un punct de colectare. V&
putefi informa cu privire la punctele de colectare si
orarul acestora de la administrafia competentd.
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® Declaratie de conformitate
UE simplificata

Acest produs indeplineste cerintele directivelor eu-
ropene si nafionale in vigoare. Conformitatea a

fost certificatd. Declarafiile corespunzdtoare si do-
cumentatia se afl& la producétor si pot fi solicitate.

Declaratia de conformitate UE completd poate fi

descarcatd de pe urmatorul link:
www.smart-servicecenter.eu

q3

® Garantie si service

Produsul a fost fabricat cu atenfie, conform unor
standarde stricte de calitate si verificat femeinic
inainte de livrare. Tn caz de defectiuni de material
sau de fabricatie aveti drepturi legale fatd de vén-
z&torul produsului. Drepturile dumneavoastrd legale
nu sunt limitate in niciun fel de garanfia mentionat&
mai jos.

Garantia pentru aceste produs este 3 ani incepdnd
de la data achizifiei. Durata garanfiei incepe la data
achizitiei. P&strati chitanfa originald la un loc sigur,
deoarece acest document este necesar pentru do-

vada achizifiei.

Toate defecfiunile sau deteriordrile care sunt deja
existente la momentul achizitiei, trebuie anuntate
imediat dupd despachetarea produsului.

Dacd in decurs de 3 ani de la achizitia produsului
apare un defect de material sau de fabricatie, va
repardm sau inlocuim gratuit produsul la alegerea
noastrd. Durata de garantie nu se prelungeste
dupd aprobarea unei cerinte de garantie. Aceasta
este valabil si pentru piesele schimbate si reparate.

Aceastd garantie se stinge dacd produsul este dete-
riorat, utilizat sau infrefinut in mod necorespunzdtor.
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Garantia acoperd defectele de material si de pro-
ductie. Aceastd garanfie nu acoperd piesele com-
ponente ale produsului, care prezintd urme normale
de uzurd si care sunt considerate piese de schimb
(de ex.: baterii, acumulatoare, furtunuri, cartuse de
vopsea| si nici deteriordrile la nivelul pieselor casante,
de exemplu intrerupdtoare sau piese fabricate din
sticld.

Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de confor-
mitate apdrute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legal& de confor-
mitate si cel al garanfiei comerciale si curge, dupd
caz, din momentul la care a fost adusd la cunos-
tinfa véinz&torului lipsa de conformitate a produsului
sau din momentul prezentdrii produsului la vanza-
tor/unitatea service pand la aducerea produsului
in stare de utilizare normald si, respectiv, al notifi-
cdrii in scris in vederea ridic&rii produsului sau
predarii efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garanfie care
curge de la data preschimbdrii produsului.

Teknihall Elektronik GmbH
Alfred-Nobel-Str. 1

63128 Dietzenbach

GERMANIA

0800 896 144*
smartwares-service-ro@teknihall.com
smartwares-service-md@teknihall.com
* numér telefonic gratuit

IAN 437396-2304

Pentru orice solicitare, va rugdm sa avefi la inde-
mén& bonul de cas& si numérul de articol (IAN

437396-2304) ca dovadd de achizitie.




® Retete

Acest capitol contine unele exemple pentru prepa-
rarea alimentelor, aceste exemple sunt recomanddri.
Durata de preparare poate varia. Refetele sunt farg
garantie. Toate ingredientele si indicatiile de prepa-
rare sunt valori orientative. Completati aceste pro-
puneri de refete cu experienta dvs.

Indicatie: Respectati indicatfiile de preparare de
pe ambalajul alimentelor.

Briose

Ingrediente pentru 4 persoane:
60g zahér

1504 f&ing

V2 lingurit praf de copt

V2 lingurité bicarbonat de sodiu
o priz& de sare

1 ou (M)

125 ml lapte

60ml ulei de floarea soarelui

1 lingurita extract de vanilie

Preparare:

1. Preincdlzifi cuptorul.

2. Mai intdi amestecati intr-un castron zahdrul,
faina, praful de copt, bicarbonatul de sodiu si
sarea.

3. Apoi addugdti oul, laptele, uleiul de floarea
soarelui si extractul de vanilie si amestecati
totul cu un tel timp de cca. 2 minute, pénd
cand obfineti un aluat neted.

4. Umplefi aluatul uniform intr-o formd de briose.

5. Coaceti briosele la cca. 200 °C cé&ldurg de
sus si de jos pentru cca. 25 de minute pe sina
de jos.

Toast hawaii

Ingrediente pentru 4 portii de toast:
4 felii de padine toast

1-2 linguri de remulada

1209 sunca fiarta

V2 conservd de ananas

4 felii de bréinz& pentru gratinat

curry

Preparare:

1. Prdgiiti in prealabil feliile de péine toast.

2. Apoi ungetile cu un strat subfire de remulada
si puneti sunca fiartd pe acestea.

3. Punefi céte o felie de ananas pe felia de paine

toast. Condimentafi cu curry.

Apoi puneti céte o felie de brénz& pe ananas.

5. Puneti felile de toast hawaii pe gratar | 8 | si
gratinafile in cuptor pe sina de sus la cca.
200 °C caldurd de sus pentru cca. 8 minute.

»

Coacere mini-pizza congelata

Preparare:

1. Tmpingefi grétarul [8]in sina de sus a cuptorului.

2. Puneti mini-pizza congelat& f&ré ambalaj pe
gratar .

3. Coaceli mini-pizza la caldurd de sus si de jos
cca. 20 de minute.

4. Respectati indicafiile de pe ambalaj cu privire
la temperaturd.

Préjitura din aluat fraged
Ingrediente:

125g unt

1259 zahdr

1 pachet zahé&r vanilat

1 prizd sare

1 ou

1 albus de ou

250 faina (tip 405)

1 lingurita praf de copt

coaja rasd de la o jumédtate de lamaie

Preparare:

1. Frecati untul spuma.

2. Addugafi zahdrul, zahdrul vanilat, coaja de
|&maie si oul.

3. Amestecati fdina, praful de copt si sarea si
integrati in aluat.

4. L&safi & se odihneascd aluatul cca. 10 minute.

5. Punefi aluatul in forma dorita de ex.: cu ajutorul
unei masini de tocat carne, formd de decupat
sau sprif pentru aluat.

6. Punefi préjitura pe tava de copt @ tapetatd cu
hértie de copt.

7. Coaceli préijitura din aluat fraged in cuptorul
preincdlzit la 180 °C caldurd de sus si de jos,
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cca. 10-15 minute pe sina de sus, pdnd
devine aurie.

Indicatie: Cantitatea de aluat este suficientd
pentru mai multe tévi de copt [9].

Pitute

Ingrediente:

300g f&ind (sau faing integrald)

2 lingurite de praf de copt

200g seminfe de in

1 ou

500g branz& dulce

1 lingurita sare

in functie de gust chimion, ceapd, sldning etc.

Preparare:

1. Framantati totul bine si formati pitute mici.

2. Puneti pitutele pe tava de copt[ 9] tapetats
cu hartie de copt.

3. Coaceti la cca. 200 °C caldurd de sus pentru
aproximativ 30 de minute pe sina de sus.

Indicatie: Cantitatea de aluat este suficientd
pentru mai multe tévi de copt [9]

Bezele
Ingrediente:
1 albus de ou
sare

45g zahar

Preparare:

1. Punefi albusul de ou rdcit intr-un castron fard
grdsimi. Nu trebuie s& se amestece gdlbenus
de ou, deoarece in caz contrar spuma din al-
busul de ou nu se infdreste.

2. Batefi albusul de ou la o treaptd redusé, ca
s8 nu se formeze bule prea mari in spuma.

3. Condimentati cu o priz& de sare.

4. Addugati treptat jumdtate din zahdr, cand
spuma incepe sd se intdreascd.

5. Apoi batefi la cea mai inaltd treapta.

6. Addugati restul de zahdr. Astfel masa de
bezele obfine consistenta necesard.

7. Umpleti masa de bezele intr-un sprif pentru
aluaturi cu gura sub formé de stea si formati
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la distanta micd rozete, limbi sau alte forme pe
tava de copt [9] tapetatd cu hértie de copt.

8. Preincdlziti cuptorul la cca. 120 °C caldura de
sus si de jos.

9. Coacefi bezelele pe sina de sus la cca. 120°C
caldurd de sus si de jos pentru cca. 2 ore.

Crutoane de unt
Ingrediente:

2 felii de péine toast
1 lingur& unt

Preparare:

1. Taiafi felile de pdine toast in cubulefe mici.

2. Topiti untul la céldurd redusd intr-un vas si
amestecati pdinea toast.

3. Tapetati o tavéd de copt[9] cu hértie de copt
si puneti cubulefele de pdine toast uniform pe
tava.

4. Coacefi cubulefele de péine toast la cca. 170 °C
caldurd de sus pe sina de sus. Dupd cca. 7-10
minute intoarceti cubuletele de pdine toast si
coacefile incd 7-10 minute, pand cénd devin
aurii.

Indicatie: Putefi folosi de asemenea unt cu ierburi
sau usturoi in loc de unt normal. In acest caz durata
de copt se reduce cu cca. 5 minute.

Baghete cu carne mécinatéa

Ingrediente:

2 baghete

2509 carne méacinatd (jumdtate pore, jumdtate vitd)
2 rosii

1 ceapd (cubulefe)

2 linguri past& de rosii

40 g parmezan ras

4 felii de brénza

sare si piper

Preparare:

1. Tdiafi baghetele pe lungime si scoateti miezul.

2. Amestecafi carnea mdcinatd, pasta de rosii,
ceapa, parmezanul pufind sare si piper.

3. Formati carnea mécinaté in 4 chiftelute la fel
de mari, pe cét posibil de plate si punefile pe
jumatdtile de baghete.



4. Taiati rosiile felii si puneti-le pe baghete.

Puneti brdnza pe baghete.

6. Puneti baghetele pe o tavé de copt[9]si coa-
cefi-le la cca. 225 °C in cuptorul preincdlzit la
cldurd de sus si de jos pentru cca. 20 de mi-
nute pe sina de jos.

4

Indicatie: Putefi condimenta carnea mécinatd de
asemenea cu busuioc, chili sau alte condimente.

Conopida (gratinata)
Ingrediente:

V2 conopidd (cca. 250¢)

3 felii de l&maie

1 lingurd unt

1 linguritd cu vérf f&ing

1 linguré& suc de lamaie

1 lingur& batoane de migdale

2 linguri brénza de gratinat (rasd)
sare, piper, nucsoard

Preparare:

1. Impartifi conopida in buchefele si spalafi-o.

2. Fierbeti conopida cu feliile de lamaie in apa
clocotitd cu sare pentru 8-10 minute, astfel in-
cdt conopida sd fie al dente. La scurgerea apei
refinefi cca. 150 ml de apé fiartd.

3. Intrun vas topiti untul si praiiti f&ina ameste-
cand confinuu cca. 1 minut.

4. Adé&ugati apa in care afi fiert conopida ames-
tecand continuu si [&sati s& fiarbd cca. 2 minute.
Dacd fdina devine prea tare mai addugati
treptat apd, pdnd cdnd obfineti o consistentd
cremoasd. Condimentati cu suc de l&méie,
sare, piper si nucsoard.

5. Puneli conopida intr-o caserol& (diametru de
cca. 14cm) si turnafi sosul uniform deasupra.

6. Presé&rati bréinza si batoanele de migdale dec-
supra.

7. Punefi caserola pe tava de copt [9].

8. Gratingti sufleul la cca. 200 °C in cuptorul
preincélzit la caldurd de sus si de jos pentru
cca. 20 de minute pe sina de jos.

Pateuri umplute cu somon
Ingrediente:

1 pachet cu foi de foietaj (cca. 8 bucdti)

1 pachet de somon afumat, feliat (cca. 200 g)
1 ldmaie

1 ceapd

1 pachet branz& proasp&ta (200g)

marar proaspat

sare si piper

1 galbenus

Preparare:

1. Desfaceti foile de foietaj si dup& caz, l&safi s&
se decongeleze.

2. Amestecali bréinza proaspdtd cu sare, piper si
sucul de la o lamaie.

3. Taiali ceapa in cubulefe fine.

4. Adé&ugati jumatate din somon si ceapa la masa
de bréinza proaspdtd si zdrobiti grosier cu un
mixer vertical.

5. Restul de somon tdiati in fésii fine.

6. Adé&ugati somonul si mararul la masd si ames-
tecati totul.

7. Punefi céte o lingurd din masa pe foaia de
foietaj si impd&turifi-o.

8. Ungeti pateul format cu gélbenus.

9. Punefi pateurile pe tava de copt [9]. Lésafi
suficientd distantd intre pateuri, deoarece
aluatul de foietaj mai creste.

10. Lasafi s& se coacd pateurile pe sina de jos la
cca. 220 °C caldurd de sus si de jos pentru
cca. 25-30 de minute. Aluatul de foietaj tre-
buie s& devind usor maroniu.

Indicatie: Cantitatea indicatd este suficientd
pentru mai multe tévi de copt [9].
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Znacenije koristenih simbola

2RO

oo b> =P

Procitajte upute

Volt

Izmjeniéna struja / napon

Herc

Vat

Sigurnosne napomene
Upute za rukovanje

Pridrzavaite se upozoravajuéih i
sigurnosnih uputal

Opasnost po zivot i opasnost od
nesreéa za djecu svih uzrastal

Upozorenje! Opasnost od strujnog
udaral

PRIKLADNO ZA NAMIRNICE!
Ovaij proizvod ne utjeée na svojstva
okusa i mirisa.

Kombinacija rodtiljanja/peéenja
(Gornji grijag)

Kombinacija rodtiljanja/pecenija
(Donii grijag)

Mini pecnica

Sat s vremenskim prekidagem od
60 minuta i dodatno funkcija stal-
nog rada

Postupna regulacija temperature

od 70-230°C

Prostor za pecenje od 14 |

Potro$nja

Valoviti karton

GS certificirano

Ambalaza iz odgovornih izvora

MIX

Packaging from
raaponsible sourcas

FSC® C110764

Ea E Zbrinite omot i proizvod u otpad u
ﬁ" == | skladu sa zastitom okolisal

CE znak oznaéava sukladnost
c € relevantnim EU direktivama koje
se odnose na ovaj proizvod.

@ Kombinacija rodtiljanja/pecenija
(Gornii/donii grijag)

Oprez! Opasnost od
opeklina zbog vrué¢ih
povrsinal

sastavni dio ovog proizvoda. Ona sadrzi vazne
upute o sigurnosti, uporabi i uklanjanju otpada.
Prije upotrebe proizvoda upoznaijte se sa svim nje-

® Uvod govim uputama za koristenje i sigurnosnim uputama.
Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim upu-
//'*\ Cesfitamo vam na kupnji novog proizvoda.  tama te u navedene svrhe. Ukoliko proizvod dajete
\@ Ovom kupnjom odluéili ste se za visokokva-  nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi takoder i sve
N ictan proizvod. Uputa za uporabu je upute.
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Proizvod sluzi isklju¢ivo za pe&enje, zagrijavanje i
rofilianje namirnica i predviden je samo za privatnu

uporabu. Svaka druga uporaba osim prethodno
opisane ili promjena proizvoda nije dozvoljena i
vodi do ozlieda osoba ili o3teéenja proizvoda.
Proizvodag ne odgovara za 3tete nastale uslijed
nedozvoljene upotrebe. Proizvod nije namijenjen
za komercijalnu uporabu.

1 vodilice

|2 | regulator temperature

|3 | zelena kontrolna lampica

|4 ] funkcijska sklopka

15| crvena kontrolna lampica

z tajmer

|7 ] lim za mrvice (umetnut)

| 8| redetka za rodtiljanje

2] lim za pecenie

10| hvatalike

Broj tipa: PD-9007KL

Mrezni napon: 220-240V~, 50/60Hz
Potro$nja: 1300W

Prostor za pecenje: cca 141

Dimenzije: cca 40,5 x 27,0 x 34,0 cm

($xVxD)

1 mala peénica

1 lim za mrvice

1 redetka za rostilianje
1 lim za pecenje

1 hvatalike

1 upute za uporabu

/\ Sigurnosne upute

PRIJE PRVE UPORABE PROIZVODA
PAZUIVO PROCITAJTE SVE UPUTE
ZA UPORABU | SIGURNOSNE
NAPOMENE! U SLUCAJU DAVA-
NJA PROIZVODA TRECIM OSO-
BAMA TAKOPER IM PREDAJTE |
SVU DOKUMENTACIJU!

bl A | UPOZORENJE!

OPASNOST PO ZIVOT
| OPASNOST OD NEZGODA
ZA DJECU SVIH UZRASTA!
Ne ostavljajte djecu nikada bez
nadzora s ambalaznim materijo-
lom. Prijeti opasnost od gudenja
ambalaZnim materijalom. Djeca
esto podcjenjuju opasnosti.
Drzite djecu uvijek podalje od
proizvoda.

Ovaj proizvod nije igracka, ne
spada u djeje ruke. Djeca ne
mogu prepoznati opasnosti koje
prijete pri rukovanju ovim proi-
zvodom.

Djeca se ne smiju igrati s proi-
zvodom.

Ovaij uredaj mogu upotrebljavati
djeca starija od 8 goding, kao i
osobe s umanjenim psihi¢kim,
senzori¢kim ili metalnim sposob-
nostima ili s nedovoljnim iskustvom
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i/ili znanjem, ako su pod nadzo-
rom ili su poduéeni o sigurnoj
uporabi uredaja i ako su razu-
mjeli opasnosti koje iz toga
proizlaze.

Cid¢enje i odrzavanje ne smiju
vriiti djeca, osim ako su starija
od 8 godina i nadziraju se.
Djecu mladu od 8 godina treba
drZati podalje od uredaja i pri-
klju¢nog kabela.

Ako nema nadzora ili tijekom
Ciséenja, proizvod se uvijek
mora iskljuéiti iz napona.

Ne ostavljajte nesmotreno proi-
zvod i ambalaZni materijal po-
svuda. Plastiéne folije/vredice,
dijelovi stiropora itd. mogu za
djecu postati opasne igraéke.

Izbjegnite opasnost
A po zZivot od strujnog
udara

Prije svakog prikljuéenja na strujnu
mreZu, provjerite proizvod na
sva moguéa ostecenja. Ne kori-
stite proizvod nikada, ako usta-
novite bilo kakva ostecenija.
Odmah izvucite mreZni utikad iz
uti¢nice ako primijetiti neobican
zvuk i miris ili u sluéaju prepo-
znatog kvara.
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Obratite pozornost da mrezZni
kabel tijekom rada uredaja ni-
kada ne bude vlaZan ili mokar.
Proizvod ne uranjaijte u vodu ili
neke druge tekudine.

Zaititite proizvod od vlage,
kapajuée i prskajuée vode.

Ne ostavljajte predmete napu-
njene tekuéinom, npr. vaze na
proizvodu.

Ako tekudina ude u proizvod,
odmah izvucite mreZni utikad.
Daite provjeriti proizvod prije
ponovnog pokretanja.

Zadtitite mrezni kabel od odtrih
rubova, mehaniékih opterecenja
i vrudih povrsina.

Prilikom priklju¢ivanja na strujnu
mrezu ili otpajanja od strujne
mreze dirajte samo izolirani dio
mreznog utikaéal
Upotrebljavajte proizvod isklju-
&ivo u suhim prostorijama, nikada
u vanjskom prostoru ili vlaznoj
okolini.

Nakon upotrebe i prije svakog
Ciséenja uvijek odvojite proizvod
od strujne mreZe. Proizvod uzima
jo$ uvijek malo snage iako je
proizvod iskljuéen, ali spojen na
napajanje. Da bi se proizvod
potpuno iskljudio, izvucite mreZni
utikad iz uti¢nice.



Nemojte nikada otvarati neto
od elekiriéne opreme, niti gurat
neke predmete u istu. Takvi za-
hvati predstavljaju opasnost po
Zivot od strujnog udara.

Ukoliko se mrezni prikljuéni kabel
ovog proizvoda odteti, potrebno
ga je zamijeniti od strane proizvo-
daca ili njegove servisne sluzbe
ili slicno struéne osobe, kako bi
se sprijecile moguée opasnosti.
Prije uporabe uvijerite se u to, da
postojeéi mreZni napon odgo-
vara potrebnom pogonskom na-
ponu uredaja (220-240V~,
50/60Hz).

A Izbjegnite opasnost
od pozara i ozljeda

Nemojte prekrivati proizvod
drugim predmetima dok ga upo-
trebljavate. Prekomjerno zagrijo-
vanje moZe uzrokovati poZar.
Nemoijte ostavljati proizvod da
radi bez nadzora. Prekomjerno
zagrijavanje moze uzrokovati
pozar.

Nikada nemoijte susiti tekstile ili
predmete na proizvodu, preko
njega ili u njemu.

Priklju¢ite proizvod samo na lako
dostupnu utiénicu, tako da ga u

slu¢aju kvara moZete brzo otpo-
jiti od strujne mreze.
Pripazite da su ventilacijski otvori
na proizvodu uvijek slobodni.
Opasnost od pregrijavanial
Postavite mrezni kabel tako, da
nitko ne moZe na njega stati li
se preko njega spotaknuti.
Nikada nemojte dodiri-
A vati staklena vrata ili
stakleno kuéiste tijekom uporabe
jer mogu postati jako vruéi. Za
tvaranije staklenih vrata upotrije-
bite kuhinjsku krpu ili sliéno kako
biste sprijecili opekline!
Nikada nemoijte dodirivati grijaée
Sipke ili okno tijekom rada ili prije
nego $fo se proizvod ohladio. Za
vrijeme rada ne stavljajte ruke u
prostor za pecenje. Pri¢ekaijte da
se proizvod ohladi. U protivnom
biste se mogli opedi.
Nakon uporabe prvo ostavite
proizvod da se ohladi prije
transporta.
Uvijek upotrebljavajte kuhinjske
rukavice ili kuhinjsku krpu kada
rukujete vruéim proizvodom!
Ne pustaijte proizvod u rad po-
modu tajmera ili nekog zasebnog
sustava daljinskog upravljanja.
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proizvod ne utiece na svojstva
okusa i mirisa.

A Opasnost od

materijalne stete

Osiguraijte da proizvod, mreZni
kabel ili mrezni utika¢ nikada ne
dodu u dodir s vruéim izvorima
kao $to su ploée za kuhanie ili
otvoreni plamen.

Rukujte proizvodom iskljuéivo
samo uz isporuéeni originalni

® Postavljanje proizvoda

Napomena: izvadite proizvod i pribor iz pakira-
nja. Odstranite sve naljepnice, zastitne folije i osi-
guranja za transport s proizvoda.

Napomena: provjerite opseg isporuke jesu li su
svi dijelovi unutra i ima li o3teéenja.

Napomena: Ocistite sve dijelove kao 3to je
opisano u poglavlju ,Cisenje i njega”.

pribor.
Ne presavijajte i ne ukljestavaijte
mrezni kabel.
Mrezni kabel vvijek iz uti¢nice
izvlacite drzedi ga za utikag,
nemoijte povladiti sam kabel.
Pripazite da se tijekom rada u
neposrednoj blizini proizvoda
ne nalaze lako zapaljivi materi-
jali (npr. kuhinjski ubrusi, kuhinj-
ske krpe itd.).
Nemojte upotrebljavati lim za
pecenje za Cuvanije i obradu
iela koja sadrze kiselinu, koja
su luznata ili slanal
Nije potrebna nikakva interven-
cija od strane korisnika, da bi se
proizvod podesio na 50 Hz ili
60 Hz. Proizvod se automatski
podesava na 50 Hz odnosno
na 60 Hz.
w PRIKLADNO ZA
QH NAMIRNICE! Ovqj
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Nemojte postavljati proizvod u
neposrednoj blizini vode, npr.
na sudoperu, umivaoniku ili u
vlaznim podrumskim prostori-
jama. U protivnom postoji opa-
snost od strujnog udara.
Nikada nemojte postavljati proi-
zvod ispod viseéih ormariéa ili
pokraj zavjesa, zidnih ormarié¢a
ili drugih zapaljivih predmeta.
Razmak proizvoda od visedih
ormariéa, stropova, zidova i
sli¢nog mora iznositi najmanije
10.cm prema gore te 5 cm ude-
sno i ulijevo. Stoga se proizvod
ne smije postavljati, primjerice u
ormare i sli¢no. U protivnom nije
moguéa dovoljna ventilacija pro-
izvoda te bi moglo doéi do po-
zara ili o3teéenja.

Stavljajte proizvod samo na
podlogu otpornu na toplinu. U
protivnom postoji opasnost od



pozara i proizvod se moZe oste-
titi. Podruéje ispod dna proizvoda
moZe promijeniti boju i mozZe se
ostetiti. Osim toga, ako je tlo me-
kano, na podlozi mogu nastati
trajni ofisci.

Postavite proizvod na &vrstu, ravnu
podlogu otpornu na toplinu (npr.
radne ploée od plemenitog &e-
lika ili radne plo&e od prirodnog
kamena kao $to je granit). Pobri-
nite se za dovoljnu ventilaciju oko
proizvoda.

Gurnite proizvod straznjom stra-
nom do zida. Odstojnici na stra-
Znjoj strani moraju dodirivati zid.
Pripazite da je zid od materijala
koji je otporan na toplinu, npr.
zastita od prskanja, prirodni ko-
men ili granit.

Prije prvog pustanja u rad

Utaknite mrezni utika& u mreznu utiénicu.
Okrenite regulator temperature | 2 | u smjeru
kazalike na satu do graniénika na najvisu tem-
peraturu.

Okrenite funkcijsku sklopku | 4 | na gornii i doniji
grija¢ (=),

Otvorite staklena vrata i ostavite ih otvorenima
za ovaj postupak.

Izvadite opremu iz prostora za pecenije ako
postoji.

Okrenite tajmer [6] na 20 minuta. Proizvod ¢e
se nakon 20 minuta automatski iskljuciti. Ako
postupak grijanja Zelite prekinuti prijevremeno,
okrenite regulator temperature | 2 | u smjeru su-
protnom od kazalike sata do graniénika,

stavite funkcijsku sklopku [ 4 | na i stavite
tajmer [6] na polozaj ,OFF".

Napomena: pri prvom zagrijavanju proi-
zvoda zbog ostataka od proizvodnje moze
dodi do blage pojave dima i mirisa. To je nor-
malno i potpuno bezopasno. Pobrinite se za
dovoljnu ventilaciju, primjerice, otvorite prozor.
Ostavite proizvod da se ohladi i oéistite ga kao
$to je opisano u poglavlju ,Ciséenje i njega”.

Proizvod je sada spreman za rad.

® Pustanje u rad

Napomene o staklenim vratima:

OPREZ! OPASNOST OD MATERIJALNE
STETE!

Nemoijte se naslanjati na staklena vrata. Nemojte
stavljati predmete na staklena vrata. To moze uzro-
kovati o3teéenja Sarki.

Ako pripremate posebno masna jela, mozZe dodi
do poveéanog nastanka dima. U tom sluéaju ne-
moijte u potpunosti zatvoriti staklena brata, nego ih
ostavite otvorenima pola centimetra: staklena vrata
imaju graniéni poloZaj tako da ostaju otvorena pola
centimetra. Kada pazljivo zatvarate staklena vrata
ostat ée u tom poloZaju netom prije zatvaranja.
Otvaraite i zatvaraijte staklena vrata uvijek oprezno.
Kako ne bi doslo do prevrtanja peénice, vrata se
pri otvaraniju i zatvaraniju stalno moraju drzati za
ru¢ku.

Umetanje lima za mrvice:
Uguraite lim za mrvice | 7 | ispod donjih grijaéih
Sipki tako da se nalazi ravno na dnu proizvoda.

Uporaba resetke za rostiljanje:
Uvijek upotrebljavaijte hvataljke
za umetanje u proizvod i vo-
denije resetke za rostiljanje [8].
Inaée prijeti opasnost od ozljeda.
Nikada nemoijte stavljati resetku
za rodtiljanje [8 ] izravno na
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grijaée Sipke. U suprotnom po-

stoji opasnost od materijalne Stete.

Gurnite redetku za rodtiljanje | 8 | u jednu od tri
vodilice II, u prostoru za peenje proizvoda.
Da biste mogli izvaditi vruéu reetku za rostiljo-
nje | 8 | zakadite hvataljku |10] kako je prika-

zano na slici 1.

Uporaba lima za pecenje:
Uvijek upotrebljavajte hvataljke
za umetanje u proizvod i va-
denje lima za peenje [9]. Inace
prijeti opasnost od ozljeda.

OPREZ! OPASNOST OD

MATERIJALNE STETE!
Nikada nemoijte stavljati lim za
pedenije [9]izravno na grijade
Sipke. U suprotnom postoji opa-
snost od materijalne $tete.
Nemojte upotrebljavati lim za
pedenije [9] za &uvanije i obradu
jela koja sadrze kiselinu, koja su
luZnata ili slanal
Ako je moguée, uvijek upotre-
bljavajte papir za peéenije kako
bi lim za pe&enie [9] ostao ist i
kako biste ga zastitili od zape-
cene masnodée od namirnica.
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Ako se lim za peéenje [9] radi
pecenja maze madcu, potrebno
je temeljito &id¢enje toplom vo-
dom i blagim deterdZzentom za
sude! Nemoijte ostrim priborom
za jelo strugati po limu za peée-
nju [9]

Gurnite lim za pe&enje [9] u jednu od tri vodi-
lice | 1 | u prostoru za pecenje proizvoda.

Da biste mogli izvaditi vruéi lim za pecenije

zakadite hvataliku |10] kako je prikazano na
slici 2.

Za ukliu&ivanje proizvoda postavite tajmer [6]
na polozaj ON” ili na Zeljeno vrijeme pecenja
(minute).

Funkcijska sklopka:
Funkcijskom sklopkom | 4 | mozZete ukljuéiti proizvod
i postaviti tri razli¢ite funkcije:

Simbol | Znaéenje

wu

,Gorniji grijac” npr. za gratiniranje

,Donii grija&” npr. za peéenie kola¢a

,Gonmii i donii grija&” npr. za pecenje
pizze

OFF

,OFF": proizvod je iskljugen.

Regulator temperature:
Regulatorom temperature mozete postaviti
Zelienu temperaturu.



hrskave korice te za osjefljiva jela koja zahtjevaju
konstantnu temperaturu kao 3to su, primjerice,
nabuijci. Ako prethodno zagrijavanie nije po-

Stalni rad/rad tajmera:
S pomodu tajmera Izl mozete postaviti vrijeme
pecenja:

Postavite tajmer E na Zelieno vrijleme pecenja.

trebno, preskodite korak 3.

Crvena kontrolna lampica | 5 | pocinje svijetliti. 3. Ostavite proizvod da se zagrije na Zeljenu
Nakon isteka postavljenog vremena oglasava temperaturu:
se zvuéni signal i proizvod prestaje sa zagrija- Zatvorite staklena vrata.
vanjem. Crvena kontrola lampica | 5 | prestaje Postavite Zelienu temperaturu s pomoéu regula-
svijetliti. fora temperature [2].
Ako Zelite da proizvod radi bez vremenskog Funkcijskom sklopkom [ 4 | odaberite Zeljenu
ograni&enja (stalni rad), okrenite tajmer [6] u funkciju.
smjeru suprotnom od kazaljke sata na polozaj Tajmerom [ 6 | namiestite vrijieme zagrijavanja od
+ON". Crvena kontrolna lampica | 5 | poginje najmanje 15 minuta. Crvena kontrolna lampica
svijetliti. Ako Zelite zavrsiti s radom, okrenite pokazuje da je proizvod uklju¢en. Sklopka
tajmer [6 ] u smieru kazaljke sata na polozaj tajmera | 6 | sada se pomi&e u smjeru suprot-
,OFF”. Crvena kontrola lampica | 5 | prestaje nom od kazaljke sata prema polozaju ,OFF”.
svijetliti. 4. Cim je postignuta postavljena tempertura podi-
Napomena: mozete upotrebljavati tajmer nie svijetliti zelena kontrolna lampica [3] Sta-
[6]i bez funkcije grijanja kao brojag vremena. vite hranu za rodtiljanje, odnosno pecenije na
Za fo funkciju sklopku | 4 | postavite na [oFF). reSetku za roifilianje [8], odnosno lim za pece-
Nakon toga postavite Zelieno vrijeme na taj- nie [9]i gurnite ih u jednu od vodilica [ 1] Pri
meru [6]. Sklopka tajmera [6] sada se pomige tome pazite na dovoljan razmak hrane za roéti-
u smjeru suprotnom od kazaljke sata prema lianje, odnosno peéenije od unutradnijih stijenki i
poloZaju ,OFF”. Ogla3ava se zvuéni signal grijadih $tapova proizvoda.
kada istekne postavljeno vrijeme. Proizvod pri 5. Zatvorite staklena vrata.
tome ne grije. 6. Tajmerom [6] postavite Zeljeno vrijeme rostilja-
nja, odnosno pecenja. Maksimalno vrijeme ro-
3tilianja, odnosno pe&enja iznosi 60 minuta.
Napomena: ako vrijeme pedenja vase hrane
za rodfilianje, odnosno peéenie iznosi manje
Nikada nemoijte stavljati posude od 10 minuta, postavite 'Gim'irl,zlp“’""”“ 20
. L. . minuta te ga zatim vratite na Zeljeno vrijeme
ili namirnice izravno na dno pro- rostiliania, odnosno pegenia.
iZVOdO, griioc’e §|pke ili im za IProizvod se ou’romoltski isklju&uje nakon sttov—
. .. enog vremena, oglasava se zvuéni signal, a
mrvice ‘ U suprofnom postoji klontrglne |ompice se iskliuéu]u?Ako po-
opqsnosf od m(]feriicllne Stete. stupak grijanja Zelite prekinuti prijevremeno,
okrenite regulator temperature | 2 | u smjeru su-
Stavite lim za mrvice | 7 | u proizvod. protnom od kazaljke sata do graniénika, stavite
Izvadite redetku za rostiljanje |8 | i lim za pede- funkcijsku sklopku |4 | na i stavite tajmer
nie [9] iz proizvoda. Stavite na njih papir za na polozaj ,OFF”. lli postavite tajmer
pecenije ako je potrebno, odnosno premazite na polozaj ,ON" da bi proizvod radio bez
lim za pecenje [9 ] ma3éu prikladnom za pecenie. vremenskog ograniéenja, a ako Zelite prestati s
Napomena: ovisno o jelu, peénica se mora radom, okrenite tajmer [6 ] na polozaj , OFF".
prethodno zagrijati. PridrZavajte se uputa do- 7. Nakon postupka grijanja izvadite redetku za

ti€nog recepta. Prethodno zagrijavanje ima
smisla za vrlo kratka vremena peéenjq, za

rodtilianje | 8 | ili lim za pecenje @ s pomodu
hvataliki [10].
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® Ciscenje i njega

1] JeYZeY:INITI] OPASNOST

OD STRUJNOG UDARA!

|zvucite mrezni utikad iz utiénice

prije svakog ciséenjal
Proizvod nikada ne uranjajte u
vodu ili neke druge tekudinel

OPREZ! OPASNOST OD
MATERIJALNE STETE!

Ne upotrebljavajte abrazivna ili

agresivna sredstva za Ciséenje.
Mogu ostetiti povrsinu.

Nemoijte Cistiti dijelove proizvoda

u perilici posuda.

Nemoijte Cistiti prostor za pecenje
sprejom za pecnicu jer se ostatci

® Uklanjanje pogresaka

na grijacim Sipkama vise nece
modi ukloniti.

Oistite proizvod i dijelove pribora najbolje od-
mah nakon 3to su se ohladili. Tako ¢e se ostafci
namirnica lakse ukloniti.

Obrisite proizvod vlaznom krpom. Prema potrebi
stavite blagi deterdZent na krpu i prebrisite na-
kon toga krpom navlazenom &istom vodom.
Sve dobro osusite.

Cistite prostor za pecenije i staklena vrata viaz-
nom krpom. Prema potrebi stavite blagi deterdZent
na krpu i prebrisite nakon toga krpom navlaze-
nom &istom vodom. Sve dobro osusite.

Odistite hvataljke lim za pe&enie [9] rezetku
za rostilianje | 8 |i lim za mrvice | 7 | u toploj vodi
za pranje posuda. Za to upotrijebite blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon &id¢enja
dobro osusite sve dijelove.

Cuvanije

Cuvaite oiseni proizvod i njegove dijelove
pribora na &istom i suhom mijestu bez prasine.
Mrezni kabel mozete zamotati oko odstojnika
na straZnjoj strani proizvoda.

Smetnja Uzrok

Rjesenje

Proizvod ne
funkcionira. mrezu.

Mrezni kabel nije prikljuéen na elektriénu | Utaknite mrezni utikaé v mreznu

utiénicu.

Mrezna uti¢nica je neispravna.

Upotrijebite drugu mreznu utiénicu.

Proizvod je neispravan.

Obratite se servisnoj sluzbi.

lampica |5 | svijetli, | OFF".
ali proizvod ne grije.

Crvena kontrolna | Fynkcijska sklopka [ 4] je na polozaiju

Okrenite funkcijsku sklopku | 4 | na

zeljenu funkciju.

Vrijeme peéenja
jela ¢ini se jako

radi kontrole napretka pegenia.

Staklena vrata jako su Eesto otvarana Nemojte otvarati staklena vrata &e-

$¢e nego to je potrebno.

dugo. Postavliena je pogredna temperatura.

Provjerite postavke temperature.
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Smetnja Uzrok

Rjesenje

Tijekom uporabe
dolazi do razvoja
dima i mirisa.

Na grijaéim Sipkama ima ostataka sred-
stva za &idcenije ili namirnica.

Izvadite jela iz proizvoda i nasta-
vite postupak pecenija s otvorenim
staklenim vratima sve dok se dim
ne prestane pojavljivati.

druge vrste smetnii, obratite se nasem servisu.

Ako se smetnje ne mogu ukloniti s pomoéu prethodnih savijeta za uklanjanje pogredaka ili ako utvrdite

® Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih mate-
rijala koje mozete zbrinuti na lokalnim mjestima za

reciklazu.
N Uvazavaite obiliezavanje ambalaze za
&)  odvajanje otpada, ono je obiliezeno s
a

kraticama (a) i brojevima (b) sa slijedeéim
znadenjem: 1-7: plastika/20-22: papir i karton/
80-98: mijesani materijali.

. O moguénostima zbrinjavanja dotrajalog
proizvoda mozete se raspitati kod vase
opéinske ili gradske uprave.

Zbog zastite okolisa ne bacajte dotrajali
proizvod u kuéni otpad, ve¢ ga predaite
stru€nom zbrinjavaniju. Informacije o mje-
stima za sakupljanje otpada i njihovom radnom vre-
menu moZete dobiti pri Vadem nadleznom opéinskom
uredu.

® Pojednostavljena EU-izjava o
sukladnosti

Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve vazeéih europ-
skih i nacionalnih Direktiva. Sukladnost je dokazana.
Odgovarajuée izjave i dokumentacije dostupne su
kod proizvodaéa i mogu se zatraziti.

Cjelovita EU izjava o sukladnosti moze se preuzeti
sa slijedece poveznice: www.smart-servicecenter.eu

]

® Garancijai servis

Ovaj proizvod je pazljivo proizveden prema strogim
smjernicama kvalitete i temeljito je ispitan prije ispo-
ruke. U sluéaju pogreske u materijalu ili izradi, imate
zakonska prava protiv prodavatelja proizvoda.
Vasa zakonska prava ni na koji nain nisu ograni-
&ena nadom garancijom navedenom u nastavku.

Garancija za ovaj proizvod je 3 godine od datuma
kupnije. Garantni rok poginje s datumom kupovine.
Cuvoiie originalni radun na sigurnom miestu jer je
ovaj dokument potreban kao dokaz kupnie.

Sva odteéenija ili nedostaci koji su ve¢ prisutni u tre-
nutku kupnje moraju se prijaviti odmah nakon ras-
pakiranja proizvoda.

Ako se u roku od 3 godine od datuma kupnije pokaze
da je proizvod neispravan u materijalu ili izradi, mi
éemo ga, po nadem izboru, besplatno popraviti ili
zamijeniti. Garantni rok se ne produljuje odobrenim
zahtjevom za garanciju. To vrijedi i za zamijenjene
i popravliene dijelove.

Ova garancija ne vrijedi ako je proizvod bio ostecen
ili nepropisno koristen ili odrzavan.

Garancija pokriva greske u materijalu i proizvodnii.
Ova se garancija ne odnosi na dijelove proizvoda
koji su podlozni uobi¢ajenom habanjy, te se stoga
smatraju potrodnim dijelovima (npr. baterije, punjive
baterije, crijeva, spremnici s tintom), niti na o3teéenja
lomljivih dijelova, npr. prekidaca ili dijelova od stakla.
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U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje
onoliko koliko je kupac bio lisen uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvriena
njezina zamijena ili njezin bitni popravak, jamstveni
rok poginje teéi ponovno od zamijene, odnosno od
vraéanja popravljene stvari.

Ako je zamijenijen ili bitno popravljen samo neki dio
stvari, jamstveni rok pocinje te¢i ponovno samo za
taj dio.

Teknihall Elektronik GmbH
Alfred-Nobel-Str. 1

63128 Dietzenbach

NJEMACKA

00800 333 00 888*
smartwares-service-hr@teknihall.com
* Besplatan broj

IAN 437396-2304

Za sve upite pripremite racun i broj artikla (IAN
437396-2304) kao dokaz o kupnii.

® Recepti

U ovom je poglavlju navedeno nekoliko primjera
za pripremu jela; 1 su primjeri preporuke. Vrijeme
pripreme moZe biti razli¢ito. Recepti su bez jamstva.
Svi podaci o sastojcima i pripremi samo su referen-
tne vrijednosti. Nadopunite prijedloge recepata
vlastitim iskustvima.

Napomena: obratite pozornost na upute za
pripremu na ambalaZi namirnica.

Muffini

Sastojci za 4 osobe:

60g 3ecera

1504 bradna

V2 &ajne Zlice praska za pecivo
V2 &ajne Zlice sode bikarbone
prstohvat soli
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1 jaje (M)

125 ml mlijeka

60 ml suncokretovog ulja

1 &ajna Zlica ekstrakta vanilije

Priprema:

1. Zagrijte peénicu.

2. Prvo u zdjelu dodaijte 3eéer, bradno, prasak za
pecivo, sodu bikarbonu i sol te pomije3ajte sa-
stojke Zlicom.

3. Zatim dodaijte jaja, mlijeko, suncokretovo ulje i
ekstrakt vanilije i mijeSajte sastojke pjecanjom
oko 2 minute dok ne dobijete glatko tijesto.

4. Napunite ravnomjerno tijesto u kalup za muf-
fine.

5. Pecite muffine na oko 200 °C uz gornii i doniji
grija& oko 25 minuta na najdonjoj vodilici.

Havaiski toast

Sastojci za 4 toasta:

4 kriske toasta

1-2 jusne Zlice remoulade umaka
120g kuhane Sunke

V2 limenke ananasa

4 kriske sira za gratiniranje

curry

Priprema:

1. Prethodno prepecite kriste toasta.

2. Zatim ih tanko premazite remoulade umakom i
na njih stavite kuhanu $unku.

3. Na svaki toast stavite po jedan kolut ananasa.
Zadinite curry zacinom.

4. Nakon toga na ananas stavite po jednu krisku
sira.

5. Stavite havajske toastove na resetku za roitilja-
nie [8]i prepecite ih u atomatu za rostiljanje i
pecenje na gornjoj vodilici na oko 200 °C uz
gorniji grija& oko 8 minuta.

Peéenje zamrznute mini pizze

Priprema:

1. Gurnite resetku za rodtiljanje [ 8 | u gornju vodi-
licu prostora za rotiljanje i pecenie.

2. Stavite zamrznutu mini pizzu bez ambalaZe na

reSetku za rosfilianje [8]



3. Pecite mini pizzu uz gornji doniji grija¢ oko 20
minuta.

4. Pridrzavajte se podataka na ambalaZi vezano
za temperaturu.

Keksi od prhkog tijesta
Sastojci:

125g maslaca

125 g secera

1 paketi¢ vanilin 3eéera

1 prstohvat soli

1 jaje

1 bjelanjak

2504 bradna (tip 405)

1 &ajna Zlica praska za pecivo
naribana korica pola limuna

Priprema:

1. Izmiksajte maslac pjenasto.

2. Dodaite $ecer, vanilin 3eéer, koricu limuna i jaja.

3. Pomijedajte brasno, pradak za pecivo i sol i
umije3ajte u tijesto Zlicom za mije3anije.

4. Ostavite fijesto da miruje oko 10 minuta.

5. Napravite od tijesta Zeljeni oblik, npr. s pomoéu
uredaja za mljevenje mesa, kalupa za keksa ili
vredice za ukradavanie slastica.

6. Stavite kekse od prhkog fijesta na lim za pece-
nje @ obloZen papirom za peéenie.

7. Pecite kekse od prhkog tijesta u prethodno
zagrijanoj peénici na 180 °C uz gornii i donji
grija&, oko 10 do 15 minuta na gornjoj vodilici
dok ne postanu zlatnoZuti.

Napomena: kolicina tijesta je dovolina za vise
limova za pecenje [9]

Pecivo

Sastojci:

300g bradna (ili cjelovitog brasna)
pune 2 &ajne Zlice praska za pecivo
200g lanenih sjemenki

1 jaje

500g svjezeg sira

1 &ajna zica soli

kim, luk, $unka itd. po ukusu

Priprema:

1. Sve dobro zamijesiti i oblikovati mala peciva.

2. Stavite peciva na lim za pe&enje [9] oblozen
papirom za pecenije.

3. Pecite na oko 200 °C uz gornii grijag otprilike
30 minuta na gornjoj vodilici.

Napomena: koli¢ina tijesta je dovoljna za vise
limova za peéenje @

Puslice
Sastojci:

1 bjelanjak
sol

45 g secera

Priprema:

1. Stavite ohladeni bjelanjak u nezamaséenu
zdjelu. Ne smije se pomije3ati zutanjak jer
snijeg od bjelanjaka neée biti &vrst.

2. Poénite tuéi bjelanjak na sporoj razini kako u
snijegu ne bi nastali preveliki mjehuriéi.

3. Zadinite malim prstohvatom soli.

4. Postupno dodajte polovicu $ec¢era kada snijeg
pocne biti &vriéi.

5. Zatim ga istucite na najvisoj razini.

6. Dodaijte ostatak 3eéera. Tako ée masa za
puslice postati dovoljno é&vrsta.

7. Napunite tijesto za puslice u vreéicu za ukrada-
vanie slastica s velikim otvorom u obliku zvijezde
te uz mali razmak na lim za pa&anje [9] oblozen
papirom za pedenie Strcajte oblike kao 3to su
ruZice, $tapiéi ili drugo.

8. Zagrijte automat za roétiljanje i peenje na oko
120 °C uz gornji i doniji grijag.

9. Ostavite puslice da se peku na gornjoj vodilici
na oko 120 °C uz gornii i donii grija¢ oko 2 sata.

Krutoni s maslacem
Sastojci:

2 kridke toast kruha

1 jusna Zlica maslaca

Priprema:

1. lzreZite toast kruh na male kockice.

2. Otopite maslac na niskoj temperaturi u loncu i
u njega umijedaijte toast kruh.
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3. Polozite papir za pedenje u lim za pecenje [9]
i na njega ravnomierno rasporedite kockice to-
ast kruha.

4. Pecite kockice toast kruha na oko 170 °C uz
gornji grija& na gornjoj vodilici. Nakon oko 7
do 10 minuta okrenite kockice toast kruha i
pecite ih dodatnih 7 do 10 minuta sve dok
kockice toast kruha ne postane zlathosmede.

Napomena: umjesto obi¢nog maslaca, mozete
upotrijebiti i maslac sa za&inskim biliem ili Eesnja-
kom. Vrijeme pecenie ée se tada smanijiti za oko
5 minuta.

Bageti s mljevenim mesom
Sastojci:

2 baget peciva

2509 mljevenog mesa (mijesanog)
2 rajcice

1 luk (na kockice)

2 judne Zlice pirea od rajéice

40g ribanog parmezana

4 kriske sira

sol i papar

Priprema:

1. Prerezite bagete i izdubite ih.

2. Pomije3ajte mlieveno mesto, pire od rajcice,
luk, parmezan, malo soli i malo papra.

3. Oblikujte mlieveno meso u 4 okruglice jednake
velicine, 3to je moguée plosndtije, i stavite ih na
polovice bageta.

4. lzrazite raj€icu na ploske i rasporedite je na

bagete.

Rasporedite sir na bagete.

6. Stavite bagete na lim za pe&enje [9] i pecite ih
na oko 225 °C u prethodno zagrijanoj peénici
uz gornii i doniji grija¢ oko 20 minuta na donjoj
vodilici.

o

Napomena: mljeveno meso moZete zaditi i
bosilikom, ¢ilijem ili drugim zacinima.
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Cvjetaéa (gratinirana)

Sastojci:

V2 glavice cvjetace (oko 250g)

3 kridke limuna

1 judna zlica maslaca

1 puna &ajna Zlica brasna

1 jusna Zlica soka od limuna

1 judna Zlica badema v Isiti¢éima

2 judne Zlice sira za gratiniranje (naribanog)
sol, papar, muskatni oradéi¢

Priprema:

1. Podijelite cvietacu na komadiée i operite je.

2. Kuhajte cvjetadu s ploskama limuna u kipuéoj
slanoj vodi 8 do 10 minuta tako da cvjetaéa
bude kuhana al dente. Odvoijite oko 150 ml
vode od kuhanja.

3. Otopite maslac u loncu i zaprzite bragno ne-
prestano mijesajuéi oko 1 minutu.

4. Neprestano mijesajudi u to ulijte vodu od kuha-
nja cvietade i ostavite da kuha oko 2 minute.
Ako zaprika od brasna postane previse zgu-
sne, dodaijte jo§ malo vode sve dok ne dobijete
kremastu smjesu. Zaginite sokom od limuna, so-
liju, paprom i mugkatnim ora3&icem.

5. Stavite cvjetadu u kalup za sloZence (promjera

oko 14 cm) i ravnomijerno je prelijfe umakom.

Preko toga pospite sir i listice badema.

Stavite kalup za slozence na lim za pecenie [9 ]

8. Gratinirajte slozenac na oko 200 °C u prethodno
zagrijanoj peénici uz gornji i donii grija& oko
20 minuta na donjoj vodilici.

N o

Lisnato tijesto punjeno lososom

Sastojci:

1 pakiranje lisnatog tijesta (oko 8 komada)

1 pakiranje lososa, dimljenog, u plodkama
(oko 200g)

1 limun

1 luk

1 pakiranje sviezeg sira (200g)

sviezi vlasac

sol i papar

1 Zutanjak



Priprema:

1.

o o

©

Razdvoijite listove lisnatog fijesta i ostavite da
se otope ako je potrebno.

Pomijedajte svjeZi sir sa solju, paprom i sokom
od jednog limuna.

Izrezite luk na sitne kockice.

Dodaite polocivu lososa i luk u smjeru od svje-
Zeg sira fe usitnite sve grupo Stapnim mikserom.
NareZite ostatak lososa na sitne trakice.
Dodaijte losos i vlasac smijesi i sve pomijesaite.
Stavite po jednu judnu Zlicu smjese na jedan list
lisnatog tijesta i preklopite ga.

Premazite nastali dzep Zutanjkom.

Stavite dZepove od lisnatog tijesta na lim za
pecenje [9 ] Ostavite dovolino razmaka izmedu
pojedinaénih dZepova jer ée lisnato tijesto na-
rasti.

. Ostavite dZepove od lisnatog fijesta da se peku

na donjoj vodilici na oko 220 °C uz gornji i
donii grija& oko 25 do 30 minuta. Lisnato bi
tijesto trebalo dobiti blago smedu boju.

Napomena: navedena koli¢ina dovoljna je za
vide limova za pedenje Iz,
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NereHpa Ha usnonseaHure nuKkrorpamm

[pouetete ykazanmsta

Volt

MpomeHnue Tok/NpomMeHnUBO
HanpexeHue

Hertz

2RO

Watt

YkasaHusg 3a 6esonacHoct
YKa3aHus 30 nemcrems

Cnassalite npenynpexnexusta u
ykasaHusta 3a 6esonactHocr!

OnacHocT 3a XMBOTA M ONACHOCT OT
3nononyka 3a 6e6eta u mankm geual

Mpeanynpexaenne! OnacHoct ot Tokos
ynap!

rOAEH 3A YNOTPEBA NPU
KOHTAKT C XPAHUTENTHU MNPO-
AYKTWU! Tosu nponykr He Bnowasa
BKYCOBMTE 1 APOMATHMUTE KQYECTBA.

KombuHauwms rpmn/neveqe
(ropHo 3arpssare)

KombuHaums rpun/neuere
(nonHo 3arpssane)

oO@© b =P
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MIX

Packaging from
raaponsible sourcas

FSC® C110764

60-MMHYTEH TaKMMep M OOMbAHUTENHA
yHKUMS 30 HenpekbeHAT paboTeH
pexmum

BescrenenHo perynupate Ha

Temneparyparta ot /0-230°C

Ornenexue 3a roteeHe 14 |

KoHcymupara mowHoct

Bennane

Ceptduumpan no GS

OnakoBkaTa NPOM3X0oXAA OT M3TOY-
HULIM C OTTOBOPHOCT 30 OKONHATA
cpena

OrcrpaHete onakoskarta 1 npony-
KTQ KATO OTMAABK B CbOTBETCTBME C
NPABMIATA 30 ONA3BAHE HA OKOJT-
Hata cpenal

CE mapkupoBkaTta o3sHauasa
cvotsercTBMe ¢ aMpektmem Ha EC,
NPUNOXMMM 30 TO3M MPOAYKT.

Kom6uHaums rpmn/neuveqe
(ropHo/mon+o 3arpssate)

BHumanme! OnacHocr ot
usrapsHe Npu AONUpP A0
ropeLu noebpxHocTm!



Munn dypHa

® YBon
V. N MNo3npaessame Bu ¢ nokynkara Ha To3n
@ HoB npoaykT. Bue msbpaxre sucokoka-

*J/ yectseH nponykT. PrkosoacteoTo 3a
€KCMNoaTaLms € YacT OT TO3u NPOAYKT. To CbABPXKA
BAXHU yKCI3CIHM$I 3a 6630I‘IGCHOCT, yno1‘pe6o n
usxebpnsHe. [pean ynotpebarta Ha npopykTa ce
BOFIOBHOIZTe C BCHUYKMU MHCprKLlMM 3a O6Cl‘|y)KBOHe
u 6esonacHoct. M3non3sanre npoaykTa camo cb-
MACHO ONMMUMCAHUETO M 3d NOCOYEHUTE O6J‘IGCTM HQ
ynotpeba. Korato npenasate npoaykra Ha TpeTu
nuua, npencBoFﬁe 30e0HO C HEero U BCUYKM D.OKy-
MEHTH.

MponykTsT € NpeAHasHaueH caMo 3a neveHe, npe-
TOMMSHE U IPUIOBAHE HA XPAHA, M 3a ynoTpeba
camo B momaluku ycnosus. [punoxenue, pas-
FIMYHO OT NOCOYEHOTO, MK MoandUKALMS Ha Npo-
AYKTA €A HEAOMYCTUMM M BOAST A0 GU3MUECKM
HAPAHSIBAHKA M NoBpenn Ha npoaykra. Mpowmsso-

OMNTENAT HE HOCKM OTTOBOPHOCT 3a NoBpenn B pesyn-

TAT HO HenpasumiHa ynotpeba. MponyKrsT He e
NpenHasHayeH 3a NPOPECHMOHANHU Lenu.

Pencu

TemneparypeH perynarop
3eneHa KOHTPOMHA namna
QyHkumoHaneH npesknioysaren
YepeeHa KOHTpONHA namna
Tarimep

Taea 3a Tpoxu (noctaseHal)
['pun ckapa

Tasa

HRENEENENE

LLnnka 3a nssaxnare

Homep Ha una:  PD-Q007KL

Mpexoso

HanpexeHue: 220-240V~, 50/60Hz

KoHcyMmumpaHa

MOLLHOCT: 1300W

Ortanenenue 3a

roteHe: ok. 141

Pasmepu: ok. 40,5 x27,0x 34,0cm
(LU x B x O)

1 MuHK pypHa

1 TaBa 3a Tpoxm

1 rpun ckapa

1 1aBa

1 wmnka 3a M3Baxaaxe

1 pbkoBOACTBO 30 ekcnnoaraLms

YKkazaHus 3a
6e3onacHocT

A

MPEOM MBPBATA YNOTPEBA HA
MPOLOYKTA CE 3AMO3HAMTE C
BCMYKM YKASAHUS 3A OB-
CITY>XKBAHE U BE3OMACHOCT!
MPU NPEOOCTABSHE HA MPO-
OYKTA HA TPETU NULLA MPE-
OAUTE CbLLO M BCUYKU
MHCTPYKLMM!

[ PERYMPEXQEHNE!

ONACHOCT 3A D) KMBOTA
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N ONACHOCT OT 3/10MNO-
JTYKA 3A BEBETA 1 MAJIKM
AELLA! Hukora He ocrassaite
neuata 6e3 HabnoneHue ¢ ona-
koBbuHUs Matepman. Couiect-
BYBQ OMACHOCT OT 304YyLWABAHE
¢ onakosbyHKUs MaTtepuan. [e-
LOTA YECTO NOALEHIBAT ONACHO-
ctuTe.

Bunaru opbxte neuara naneve
OT NpoAayKTa.

To3u npoaykT He e Urpauka u
He 6MBa 0O Nonaga B pbueTe
Ha peua. Heuata He morar aa
NpeLeHsBaT onacHOCTUTE, KOUTO
Bb3HMKBAT Npy HopaseHe ¢ npo-
aykTa.

Heuara He 6usa na mrpasT ¢
npoaykTa.

To3u ypen Moxe aa ce m3nonssa
OT feua Hag 8 roguiwHa Bb3PaACT,
KOKTO M OT NULA C OFPAHMYEHM
bM3MUECKM, CEH3OPHU U YMCTBEHM
cnocobHocth unu 6e3 onut u/
MMM 3HAHMS, OKO CA NOL HOA30P
MM ca BUNKM UHCTPYKTUPAHM 30
6esonacHara ynotpeba Ha ypena
M PazdbUPAT NpoUsTUYALLUTE OT
TOBO OMNACHOCTM.

MouncreaHeTo 1 notpeburten-
CKOTA NMOAAPBXKA A4 HE Ce U3-
MbAHABAT OT AeLd, OCBEeH aKO

He ca Ha BB3PACT Hag 8 roamHm
M He Ca Noa HaJ3op.
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Heua noa 8 roomwwHa Bb3pact
Tpa6Ba na ce obpXaAT ganeye
OT ypena u cebp3sams kaben.
MNpw nunceaw, Hapsop MM Npu
MOYMCTBAHE BUMHATM M3KMIOUBAMTE
NPOAYyKTA OT ENeKTpMYecKaTa
Mpexa.

He ocraesitte npoaykra mnm
OnaKoBbYHMS MaTepuan Hes
HabnopeHme. Haknorosure
donua/ namkose, yactm ot
CTMpOMOp, M1 AP. MOFAT Aa ce
NPEBBLPHAT B ONACHA MIPAYKA
30 oeuara.

2 N3bareanTe onacHocT

34 )KMBOTAQ OT TOKOB
yAap

[Npenu Bcako BKNIOYBAHE B enek-
TPUYECKATA MPEXa NPoBeEpS-
BAMTE NPOLYKTA 30 €BEHTYANHM
nospenu. Hukora He usnons-
BaWTe Npoaykra, ako 3abere-
XNTE€ HIKAKBM NOBpENN.
HeszabasHo usmbpnasre wencena
OT KOHTAKTQ, AKO YCTAHOBMTE
HEOBMUAMHM LWYMOBE, MUPH3MM
MU SBHOA HEM3NPABHOCT.

Mo epeme Ha pabota BHMMABAKTE
30XPaHBALMAT Kaben HMKOra Aa
He Ce MOKPM MMM HOBIAXHSBA.
He notanssirte nponykra BB
BOAG MMM APYTH TEYHOCTM.



Nasete npoaykTa ot Bnara,
KQMKM 1 BOOHM MPBCKM.

He nocrasgite npeamet, mbnxm
C TEYHOCTH, HAMP. BA3M, BbPXY
NPOAYyKTa.

Ako B npoayKTa NomnaaHe TEYHOCT,
He306aBHO U3bPNAMTE LWEencena.
Mpeamn nostopHa ynotpeba eb3-
NOXeTe HA CMeLmanucT NpoBepKka
HO NPOAYKTA.

Masete 3axpaxBawms kaben ot
ocTpu ppboBE, MEXAHUYHO HATO-
BAPBAHE M FOPELLM MOBbPXHOCTH.
XBaLLaMTE COMO M3ONUPAHATA
YACT HA 3AXPAHBALLMS LLEncen
MPU BKITFOYBAHE MMM MU3KMHOY-
BAHe oT Mpexaral

M3non3sarte npoaykra camo B
CYXM MOMeLLEHMS, HMKOTA HA OT-
KPHUTO MUK BBB BNAXHA Cpenda.
Bunaru cnen ynotpeba 1 npeau
BCSKO MOYMCTBAHE M3KMIOUBAMTE
NPOAYKTA OT eNeKTPMUYEecKaTa
mpexa. [poayKTsT KOHCyMHMpa
€neKTpOeHepr1s AOPHU KOraTo

€ U3KIIOYEH, HO CBBP3aH KbM
30XPAHBAHETO. 30 MBIIHO M3-
KMKOUBAHE HA MPOAYKTA M3Obp-
namre Wwencena oT KOHTAKTA.
Hukora He oTBapsiTe enekTpm-
4eCKO CPEeACTBO M He MOCTaBAMTE
npenmetn B Hero. [TonobHu uh-
TEPBEHLMM O3HAYABAT OMACHOCT
30 )XMBOTA OT TOKOB yAap.

Ako 3axpaHsamst kaben Ha
TO3M NPOAYKT € NOBPEeNeH, TOM
Tps6Ba 4O Ce MOAMEHM OT NPo-
M3BOAMTENS, HETOB CEPBU3 MMM
MLE CbC CXOAHA KBANUbMKALMS,
30 0a ce M3BerHaT onacHoCTH.
Mpeamn ynotpeba ce ysepere,
Ye HONPEXEHMETO HA eneKTpu-
4ecKaTa MpeXa oTroBapS Ha
HeobxoaMMoTo paboTHO Ha-
npexeHue Ha npopykta (220 -

240V~, 50/60Hz).

A N3b6areamTte onacHocr

OT NOXKApP U HapaHsa-
BCGHe

He 3akpuBaite npoaykra ¢
nPenMeTH, LOKATO ro U3MON3-
BaTe. [IpekoMepHoTO 30arpssaHe
MOXe [d MPEeaM3BUKA MOXAP.
He ocrasavirte npoaykta na pa-
6otm 6e3 Hapsop. [pekomepHoTO
3arpsBaHe MOXe [d Npeam3BmKa
noxap.

Hukora He cylweTte TekCTMnHU
M3nenus Unu NpeaMeTH BbPXY,
HOO WNK B NPOAYKTA.
Bkntousarte npoaykra camo B
NECHOAOCTBLMNEH KOHTAKT, 30 Ad
MoxeTe 6bp30 AA FO UKNIOUUTE
OT 30XPAHBAHETO B CNY4YdM HA
nospena.
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MNorpuxeTe ce BEHTUNALMOH-
HUTE OTBOPM HA NPOAYKTA Ad
ca BmHarm ceobopHm. Onac-
HOCT oT nperpssaHel!
MocrassiTe 3axpaHsalums kaben
TOKO, Y€ HMKOM Oa He MOoXe aa
CTbMBA BBLPXY HEro MNM Aa ce
CMbBA B HETO.

Hukora He nokocsamTe
A CTbKIEHATA BPATA MMM
Kopnyca no speme Ha pabora,
TbM KATO Te Ce HaropeLwssat
CUNHO. 30 OTBAPSHE HA CTbKME-
HOTO BPATA M3MON3BAMTE KYyX-
HEHCKM PBKOXBATKM UMM LPYTO
nonobHo, 3a aa usberHete mMsra-
paHms!
Hukora He nokocsakTe Harpe-
BATENMTE UMM NPO30PEeLd 3d
HabnogeHue no BpeMe Ha pa-
60Ta unM Npeau NPoAyKTLT Ad
e m3ctuHan. Hukora He nports-
ramTe pbka KbM OTOENEHMUETO 3a
roteeHe no sBpeme Ha pabora.
N3uakaite, nokato npoayKTsT
nscTnHe. B npotmeeHn cnyuan
MOXe [d Ce U3ropuTe.
Cnen ynotpeba ocraserte npo-
OYKTQ MbPBO A U3CTMHE, Npeam
[ ro TpaHcnopTMpare.
BuHaru usnonssavirte KyxHeHckm
PBKOBMLM MM PBKOXBATKM, KO-
rato bopasure ¢ ropewms Npo-
aykr!
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He m3nonsearite npoaykra ¢
BbHLIEH TAMMEpP UNK OTAENHA
CUCTEMA 30 AMCTAHLUMOHHO
yrnpaBnexue.

OnacHocr ot
MATEepPUArHMU LEeTH

YBepeTe ce, ue NPOAYKTHT,
3aXpaHBaWmaT kaben mnu
LeNnCensbT He BAM3AT B KOHTAKT
C ropeLyy M3TOUHMLM, KATO KOT-
NOHW UMM OTKPMT MIAMBK.
M3non3sarite npoaykra camo

C DOCTOBEHMTE OPUIMHAMHM
MPMHAANEXHOCTH.

He nperssarite 1 He nputmc-
KQMTe 30XpaHBawms kaben.

30 U3KMOYBAHE BUHATK M3OBPM-
BAMTE LLIENCENA OT KOHTAKTQ,
HMKOTQ He ObpnamTe 3aXPaHBO-
wms kaben.

YBeperte ce, ue No Bpeme Ha
pabota B HenocpencrseHa Hnu-
30CT 0 NPOAYKTA HIMA NECHO-
3ananMmu Matepuanu (Hanp.
KYXHEHCKA Kbpnd, pbKOXBATKHU
m ap.).

He m3nonssavite Tasara 3a cbx-
paHeHue M 06paboTka Ha Kumce-
NUHHM, ANKAITHM UMK CONEHM
xpaHulobpabotka Ha kuce-
NUHHM, ANKAITHM UMK CONEHM
XpaHu!



He ce u3mckear nencrems ot
CTpaHa Ha notpeburens 3a
HOCTPOMBAHE HA MPOAYKTA HA
50Hz unn 60 Hz. [NpoaykrsT ce
HOCTPOMBA ABTOMATMYHO HA
50Hz unn Ha 60 Hz.
o TOJEH 3A YNOTPEBA

QH NMPUN KOHTAKT C
XPAHUTENHU NPOAYKTU!
To3u npoaykT He BNOLWIABA BKY-
COBWTE M APOMATHWUTE KAYECTBA.

® UHcranupaHe Ha NpoAaykKra

Ykasanue: V3sanete npoayKra 1 npuHannexHoCT-
ute ot onakoekara. OTcTpaHeTe BCUUKM CTUKEPM, 30-
WMTHOTO donMo 1 06e30MaCABALLM ENEMEHTH 30
TPAHCAOPT OT NPORYKTA.

YkazaHue: [Tposepete 0OCTABKATA 30 MBAHOTA
W nospeamu.

YkaszaHme: [ouncrere BCHUKM 4acTH, KAKTo €
onucato B pasnen ,louncreare 1 nooapsxka”.

He nocrasite nponykra B He-
nocpencreeHa 6aM30CT fo
BOMQ, HAMP. 0O MUBKK, YMMUBAS-
HULM MK BB BICKHU KMNEPU.
B npotmeeH cnyyar culectsysa
OMACHOCT OT TOKOB YAAp.
Hukora He nocrasaite npony-
KTO nMofa BUCSLLM WKAdOBE MK
0O 30BECH, CTEHHM LWKadoBe
WNK OPYTH 3aNAnMMM NPenmeTM.
PascrosHuerto Ha npopykta cnpamo
BMCALLUM LIKAPOBE, TABAHM, CTEHM
MY apyrM nogobHu Tpabea aa
e MuHMMYM 10.cm Harope m

5 cm otascHo u otnseo. [Nopaam
TOBA NPOAYKTHT He TpsbBa aa ce
nocraes B WKA$OBE UK OPYTH
nonobHu. B npotusen cnyuai
He e Bb3MOXHO AOCTATbYHA BEH-
TMNALUMS HQ NPOAYKTA M TOM
MOXe Ad NPEeAM3BMKA NoXap
MMM AA Ce NOBPEeaM.
MNocrassiTe npoaykTa camo
BbPXY TEPMOYCTOMUYMBA MOBBPX-
HocT. B npotneeH cnyuai ci-
LLECTBYBA OMACHOCT OT MOXApP
M MPOAYKTLT MOXE A Ce Mo-
Bpean. BbamoxHo e 3oHaTa

NOA ABLHOTO HA NPOAYKTA Ad

ce obesusetn u nospeam. Oc-
BEH TOBA MOTaT Aa ce 0bpasy-
BAT TPAMHM OTNEYATBLM BBPXY
OCHOBQTA, OKO MOBBPXHOCTTA €
Meka.

MNocTaawTe nponykTa BbPXY
TBBPAA, PABHA M TEPMOYCTOM-
YMBA OCHOBA (HAMP. NAOT OT He-
PBXOAAEMA CTOMAHA MMM NNOT
OT eCTeCTBEH KOMBK KATO rpa-
HuT). Ocurypete goctarbuta
BEHTUNALIMSA OKOMO MPOAYKTA.
[pemecrtete npoaykta cbe 3a4-
HaTa cTpaHa o creHara. Orpao-
HUYMTENMTE OT 30AHATA CTPAHA
Tps6Ba na ce noONMUpPAT [o Cre-
HaTa. YBepeTe ce, ye CTeHara e
OT TEPMOYCTOMUYMB MATEPHMAN,
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HAMNP. NNOYKM, €CTECTBEH KAOMBK
WUNU TPAHMT.

® lMpenu nbpBOTO NycCcKaHe B
neucrsmne

Bkntouete wwencena B KOHTAKTA.

3aBbpreTe TeMnepatypHus perynarop |2 | no
MOCOKA HA YACOBHMKOBATA CTPEMKA 0 Orpa-
HUYMTEN HO HAM-BMCOKATA TeMMeparypa.
3aBbprere GpyHKLMOHAIHMS NMPEBKIOYBATEN
HQ FOPHO M nonHo 3arpssare [—J.

OrBopeTe cTbkneHaTa BpaTa U s oCTaBETE
OTBOPEHA 3d TO3M NpoLec.

M3Banere eBeHTYyanHo NocTaBeHUTe NpUHAL-
NIEXXHOCTM OT OTOENEHWUETO 3a TOTBEHE.
3aBbpreTe TaMMepa IE Ha 20 murymu. Cnen
20 MUHYTM NPOAYKTLT CE M3KITIOUYBA ABTOMO-
TMUHO. AKO MCKaTe Aa NpeKbCHeTe npexae-
BPEMEHHO MPOLIECA HA 3arpsBaHe, 30BbpTeTE
TeMneparypHus perynarop | 2 | o6patHo Ha
UYOCOBHMKOBATA CTPENKA A0 OFPAHKUYMTEN, MO-
crasete GyHKLMOHANHMUS NPEBKNIOYBATEN
Ha M HOCTPOMTE TaMMepa
ume ,OFF”.

Ykaszanme: Korato npoaykmsT ce Harpsea 3a

B NOnoXxe-

MbPBYM MBT, € BbIMOXKHO AA CE OTAENST NeK AMM
M MMPM3MQ NOPAOM OCTATbLM, 0BYCNoBeHM OT
npou3eoncTBoTo. TOBA € HOPMANHO M € HAMBIHO
6esonacHo. Ocurypere NOCTATBYHA BEHTUNG-
LMs, OTBOPETE HANPMMEP NPo3opeL.
Ocrasete npoayKTa Aa U3CTUHE W FO MOUMC-
TeTe, KAKTO € onucaHo B pazgen ,lMNouncreare
“ noaapbXKa“.

Cera nponykrbT e rotos 3a ynotpe6a.
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® [MyckaHe B gencrBue

YKazaHus 3a cTeKneHara spara:
NOBULUEHO BHMMAHME! ONACHOCT
OT MATEPUATTHM LLEETU!

He ce obnsrarite Ha crbknexara spata. He nocra-
BSIMTE MPeAMeTH BbPXY CTbKNneHara spara. Tosa
BOAM IO NMOBPENA HA WAPHUPUTE.

Ako npuroTesTe TBbpAE MA3HM SCTUS, TOBA MOXE
Ad nosefe 40 MOBMILEHO 3aaumssaHe. B tosu cny-
YA He 30TBAPSMTE HAMBIIHO CTbKMEHATA BPATA, O
s ocTaBeTe oTBOpeHa ¢ Mambk npouen: CrbkneHara
BPATA MMa NONOXeHMe 3a GUKCUPAHE, TaKa Ye aa
€ OTBOPEeHd Ha eamH npouen. Ako 3aTBOpUTE CTbK-
NIeHaTa BPATA BHUMATENHO, T4 We ce PUKCUpa B
TOBG MOMOXEHWe TOYHO NMpeam Aa ce 3aTBOpPU.
BuHaru otBapsite 1 3atBOPAITE BHUMATENHO CTbK-
neHarta Bpara. 3a Aa ce NPenoTepaTM npeobpbluaHe
HO QYPHATA, ABUXKEHMETO HA MBIHO OTBAPSHE M
30TBApAHE HA BPATATA TPA6BA AA CE M3MBAHSBA
NOCPEnCTBOM APBXKATA.

MocrassHe Ha TaBarTa 3a TPOXM:
[Mnb3HeTe TaBaTa 30 TPOXH non oonHute
Harpesatenu, Taka 4e na npunerHe Bbpxy
OBHOTO HA MpoAyKTa.

M3nonssaHe Ha rpun ckapara:
BuHar n3nonssarre wunkara 3a
ussaxnaHe [10], 30 na nocrasure
rpun ckapara |8 | B npoaykta
“nu na 9 ussanute. B npotmeen
CNy4Yam CbLIEeCTBYBA ONACHOCT
OT HOPAHSBAHE.

Hukora He nocrassaite rpun
ckaparta | 8 | AMPeKTHO BbPXY
Harpesatenute. B npoTueeH
CNy4Ydm CbLIEeCTBYBA ONACHOCT
OT MATEPUANHM LLETH.



Bkapartre rpun ckapara B €Ha OT TpuTe
pencu |I| B OTOENEHMETO 30 TOTBEHE HA NPo-
aykTa.

3a na MoxeTe Aa M3BAAMTE TOPELLATA FPMA
ckapa , 3aKayeTe LMNKATA 30 U3BAXKAAHE
, KaKTO € nokasaHo Ha ¢urypa 1.

MsnonseaHe Ha TaBara:
BuHaru nsnonssamte wmnkara
30 usBaxaaHe |10}, 30 aa nocro-
BuTe Tasara [9] B npomykTa Mnm
na g usaamte. B npotmeen cny-
YaM CbLLECTBYBA OMNACHOCT OT
HOPAHSBAHE.

MNOBULUEHO BHUMAHME!
ONACHOCT OT MATEPM-
AJMTHU LLLETUN!
Hukora He nocrassmte Tasara
[9] OMPEKTHO BbPXY HArpesare-
nute. B npotmeeH cnyuait cib-
LLECTBYBA OMACHOCT OT
MATEPUANHU LWETH.
He usnonssasite Tasata [2] 3a
CbXpaHeHue n obpaboTtka Ha
KMCENUHHM, ANKANHU UK CO-
neHu XpaHm!
Mo BB3MOXHOCT M3Non3samre
BMHAIM XAPTUS 30 NedeHe, 30 Ad
nomabpsxare Tasara [9] umcra u

0a 9 Npeanasure ot 3aropana
MO3HMHA OT XPOHMTENHM MPOAY-
kn. Ako Tasata [92] e HamaszaHa
C MO3HUWHQ 30 NeyeHe, e Heob-
XOAMMO OCHOBHO MOYMUCTBAHE C
TONNA BOAA M MEK MueLly npena-
patl He npackatite Tasara [9]
ocTpu npmbopm.

Bkaparite Taeata Iz, B €HO OT TpUTe pencu

B OTAENEHMETO 30 FOTBEHE HA MPOAYKTA.
3a na MoxeTe [a U3BAOMTE FOPELLATA TABA
[9] sakauere wmnkara 3a ussaxaare [10]
KOKTO € MOKAa3aHo Ha ¢urypa 2.

3a na BKNIOUMTE NPOAYKTA, MOCTABETE TAM-
mepa [ 6] s nonoxerne ,ON” unu Ha Heob-
XOAMMOTO BpeMme 3a roTeeHe (MuHyTH).

®DyHKUMOHANEH NpeBKAOYBATEN:
Mocpencreom ¢yHKUMOHANHMS NpeBKtoYBaTEN
MoXeTe [id BKNoUMTE NPOMyKTA U 10 HACTPOMTE
TPU PA3NMUHKU DYHKLMK:

Cumeon 3HaueHue

,[opHo 3arpssaHe”, Hanp. 3a
3anuuate

LLonHo 3arpssare”, Hanp. 3a
neyeHe HA CAAKMLLM

,TopHo/nonHo 3arpssane”, Hanp.
30 neveHe HA NULA

OFF | ,oFF" MponykTsT e uskntoueH.
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TemneparypeH perynarop:
Mocpencreom TemneparypHms perynarop | 2 | Mo-
XeTe A HACTPOUTE HeOBXOAMMATA TEMNEPATYPA.

HenpexbcHar paboteH pexxum/Pexkum ¢
Tanmep:
C nomouwra Ha Tarmepa El MoXeTe 0a HacTpoumTe
BPEMETO 3a roTeeHe:
Hacrpoitre tarimepa IE Ha HeobXxoaMMOTO
BpeMme 3a roteeHe. YepBeHATa KOHTPONHA
namna CcBeTBq. Cnen M3TMYAHE HA HACTPO-
€HOTO Bpeme NpPOo3ByYaBA CUTHAN M NPOAYKTLT
cnMpa na ce Harpgaea. L‘{epBeH(JTG KOHTPONHA
usracea.

Ako mckate npoaykTsT oa pabotn 6e3 Bpemeso
orpaHmueHue (HenpekbCHAT paboTeH pexnM),
30BbpTETE TAKMEPA Iz, 06paTHO HA YACOBHM-
kosara crpenka 8 nonoxetnne ,ON”. Yepee-
HQTA KOHTPOMHA NAMNA
[a npekpatmte paboTHMS PexuM, 3asbpTeTe
Tanmepa E No NOCOKA HA YACOBHMKOBATA
crpenka B nonoxetue ,OFF”. Yepeenara
KOHTPONHA NAaMna M3racea.

Ykazanume: Moxerte na usnonssare Tan-
mepa E M KATO KYXHEHCKM 4aCOBHUK 6e3
dyHKuMs 30 3arpsBaHe. 3a LenTa nocrasete
bYHKUMOHANHMS NpeBKtoYBaTen Ha [oFF).
Cnen ToBa HACTPOLTE HEOBXOAMMOTO BpeMe
upes TanMepa E Cera npeeknoYBATENST HA
TanMmepa Iz, ce BbPTM OBPATHO HA YACOBHM-
kosarta ctpenka s nonoxenune ,OFF”. Korato
HOCTPOEHOTO BPeMe u3Teye, NPO3BYYABA CUI-

ceetsa. Ako mckare

Han. B ToBa Bpeme nponyKTsT He ce HArpsBa.

Hukora He nocraesiTte cbaose
MU XPOAHUTENHU NPOAYKTM OM-
PEKTHO BbPXY ABHOTO HA NPONY-
KTQ, HarpeBaTenmre MM TaBaTa
30 Tpoxu [7]. B npotuseH cny-
4aM ChLUECTBYBA OMACHOCT OT
MATEPUAITHM LLETH.
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Mocraserte Tasara 3a Tpoxu | 7 | B npomykra.
M3eanere rpun ckapara | 8 | tasata | 9 | ot
npoaykrta. Mpu Heobxoammoct nocrasete

BBPXY TIX XAPTMS 30 NEUEHE UM HAOMaXKeTe

TaBATA Iz, C MQ3HMHA, NOOXOMALLA 30 MeyeHe.
Ykasanume: B zaemcumoct ot sctueto, dypHara
Tps6ea na ce sarpee npeasapurento. Mpumasp-
XaMTe ce KbM MHCTPYKLMMTE B CbOTBETHATA
peuenra. MpensaputenHoTo 3arpssaxe e nog-
XOMSLLO 30 MHOTO KPATKO BPEME 3a neveHe, 3d
XPYNKABA KOPMUUKA M OENMKATHM ACTUS, KOUTO
M3MCKBAT MOCTOSHHA TEMNEPATYPd, KATO Ha-
npumep cydne. Ako He e HeobxooMMo npen-
BAPMTENHO 3arpsIBAHE, NPOMyCHeTe CTbKa 3.
Ocrasere npoaykra na ce 3arpee 00 Heobxo-
OMMaTa TeMneparypa:

3arBOpeTe CTbKNEHATA BPATA.

Hacrpoitre Heobxonmmara Temneparypa no-

CPENCTBOM TEMMNEPATYPHUS Perynarop
MocpenctBoM pyHKLMOHANMHMS NMPEBKIOYBA-
Ten usbeperte | 4 | Heob6xoaMMaTa GyHKLMS.
Mocpencreom tarimepa HOCTpOMTE Bpeme
30 NPEenBAPMTENHO 3ArpsSBAHE OT MUHUMYM 15
MuHyTH. YepaeHara koHTponHa namna | 5 | ot
umTa, ye npomyKTsT e BkntodeH. Cera npeskntoy-
BATENST HA TAMMEPA El ce BbpTM 06paTHO Ha
yacoBHMKoBaTa cTpenka B nonoxetwme ,OFF”.

Mpu poctmrare Ha HacTpoeHara Temneparypa
. Mo-
CTABETE XPAHATA 30 IPMAOBAHE MM NeYeHe

CBETBA 3€N1eHATa KOHTPONHA namna

Bbpxy rpun ckaparta [8 ] unm rasata [9] n 9
BKapaiiTe B enHa ot pencure | 1] Ysepere ce,
ye MMA [OCTATBYHO PA3CTOSHME MEXAY XPa-
HOTA 30 NEYEHe UNK TPUNOBAHE CMPSMO BBTPeLL-
HWTE CTEHW M HArPEBATENMTE HA NPOAYKTA.

3aTBopeTe CTbKAEHATA BpPATA.

Mocpencreom Tarimepa E HacTpoiiTe Heob-
XOOMMOTO BPEME 30 TPUIOBAHE UMM NEYEHE.
MakcuManHoTo Bpeme 3a rpUnoBaHe mnu ne-
uere e 60 MuHyTH.

YkazaHue: Ako BpeMeTo 3a IpunoBaHe mm
neyeHe Ha XpaHara e no-Manko or 10 MuHyTH,
HaCTpoTe TaMMepa Izl mbpBo Ha 20 MUHYTH
W cren ToBa 06PATHO HO HEOBXOAMMOTO BpeMe
30 TPMIOBAHE MM MEYEHE.

MponyKTsT Ce M3KNIOYBA ABTOMATMYHO creq
HACTPOEHOTO BPeMe, MPO3BYYABA CHUTHAN W



KOHTPOIHMTE NAMMM msracear. Ako

uckaTe Aa NpeKkbCHeTe NPeXAEeBPEMEHHO Npo-
Leca Ha 3arpsBaHe, 30BbpTETE TEMNEPATYPHMS
perynarop | 2 | Ao orpaHuumten o6patHo Ha
UACOBHMKOBATA CTPENKA, NOCTABETE PYHKLMO-
HQMHMS Npesktousaren | 4 | Ha U HacTpo#Te
TanMepa 8 nonoxenue ,OFF”. Unu nocro-
BeTE TAMMEpa IE 8 nonoxenne ,ON”, 3a na
usnonseare npoaykta 6e3 BpeMeBo orpaHuye-
HMe; KO MCcKaTe fa npekpatute paboTHus pe-
XUM, 30BBPTETE TaMMEPa
OFF”.

Cren 3arpssaHe m3BapeTe rpun ckapara
unm Taeata
u3BaXAQHE .

B NONOXeHue

IEI C MOMOLLTA HA WWMKATA 30

MouucreaHe n
NOoAAPbBXKA

OMNACHOCT OT TOKOB Y[ AP!

[Npenu BCIKO MOUMCTBAHE M3-
KMOYBAMTE LLencena oT KOH-
takral

Hukora He noTtanswrte npoaykta
BbB BOAA MMM APYTM TeYHoCTM!

NOBULUEHO BHUMAHMUE!
OMNMACHOCT OT MATEPMU-
AIMHMA LLIETA!

He msnonssarre abpasmsHm
MK ArpeCcUBHM NMOYMUCTBALLM
cpenctsa. Te Morat aa noepe-
OST NOBbPXHOCTTA.

He nouucrsamte yactmre Ha
NPOAYKTA B CbAOMMANTHA Ma-
WKHQ.

He nouucrtsante otneneHunero
30 roTBeHe CbC cnpe 3a QypHH,
TbM KATO OCTATBbLMTE BbPXY HAO-
rpeBaTENUTE HE MOTAT AA CE OT-
CTPAHST noBeve.

Hait-nobpe e na nouncrsare npomyKra v npu-
HOONEXHOCTUTE BEAHAra cnef u3cT1eaHe. To-
raBA OCTATLLMTE OT XPAHMTENHM NPOAYKTM Ce
NPeMaxsart No-necHo.

Mouncreaite nponykra ¢ BnaxHa kspna. Mpu
HeobxoamMocT nobaseTe MeK MUeLY Npena-
paT BBbPXY KbPNA, HABAAXHEHA C YMCTA BOAA,
u nouncrete. Cnen ToBa noacyuwerte nobpe.
MouncrBaiiTe OTAENEHMETO 30 TOTBEHE M CTbK-
neHara Bpata ¢ BnaxHa kspna. MNpu Heobxo-
oumoct nobasete MeK MUELL NPENApar BbpXy
KBbPNQA, HABAGXKHEHA C YMCTA BOAQ, U MOYMC-
tete. Crnen ToBa noncywerte nobpe.
lMoumncreaitte WMNKATA 30 M3BAXKAAHE , TQ-
BATA @, rpmn ckapara | 8 | 1 Tasara 3a TPOXM
B TOM/A BOAA. 30 LiENTa U3Mon3eare mMek
muely npenapar. Cnea nouncreaHe NoacyLwa-
BAMTE BCUMUKM yacTu nobpe.

CbxpaHeHue

CuxpaHsBaiTe NOYMCTEHMUS NPOAYKT U BCUUKM
MPUHAANEXHOCTM HA YMCTO, CYXO MACTO 6e3
npax.

Mo>xerte na Hasmete 3axpaHBalms kaben
OKOMO OFPAHMUMTENNTE OT 3AAHATA CTPAHA HA
nponykTa.
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® OrcTpaHsiBaHE HA rpewWwkKu

Fpewxa

MpuuuHa

OrcTtpaHsBaHe

MponykTsbT HE
¢yHKUMOHMpPa.

LLleI'ICéJ'I'bT HE € CBbP3dH KbM eneKkTpmn-
yeckara mpexa.

Bkniouete wencena B KOHTAKTA.

Kontakrst e nedekre.

M3nonseaiite Apyr KOHTAKT.

MponykTeT € nedekreH.

O6bpHeTe ce KbM cepBu3a.

YepBeHaTa KOH-
TPONHa namna
CcBETH, HO NpoAyK-
THT HE 3arpsaBa.

QyHKUMOHANHMAT NpeekntoYBaTen e
s nonoxenue ,OFF”.

3asbprete GyHKUMOHAMHUS Npes-
Ha Heobxoammarta

KntousaTen
dyHKUMS.

Bpeme'ro 3a roTBeHe
HQA 9CTUATAa € MHOro
AbJIro.

Creknenarta BpaATa € OTBAPAHA MHOIO
4ecTo, 30 Aa Cce NpoBepqBA CTeneHTa
HQ roTBeHe.

He otBapsiite cTbknenara epara
No-4ecTo OT HeobXOOUMOTO.

HactpoeHa e HenpasunHa Temneparypa.

Mposepete TemneparypHute
HOCTPOMKM.

Mo epeme Ha yno-
Tpeba ce otaenst
aAUM U MUpU3sma.

Mo Harpesartenute ma ocTaTbLm ot
MOYMCTBAHETO MMM OT XPAHMUTENHM NPO-
ayKTH.

M3sanete xpaHaTa o NpoaykTa
ro ocrasete aa ce pabot npu or-
BOPEHA CTLKIEHA BPATA, [OKATO
AUMBT M3uesHe.

Ako nospenuTe He Morart oa 61:110T OTCTPAHEHM MO NOCOYEHUTE NO-TOPE HAYMHU UK AKO YCTAHOBUTE

APYT BMA HEM3MPABHOCT, MO, OGBPHETE CE KbM HALLIMS CEpPBM3.

® UsxevpnsaHe

Onakoskata e M3pG6OTeHO OT €KOJIOTMYHU MaTe-
pnanu, KOMTO MOXe Aa npenaneTe B MECTHUTE
MYHKTOBE 30 peunknmpaHe.

3a pasnenHoto cbbMpaHe Ha oTnambLMTE
cb6NIoNaBANTE MAPKMPOBKATA HA OMa-
KOBBYHMTE MATEPUANM, Te CA MAPKMPAHM
cbe chkpauwenms (a) u undpw (6) cve cnearoto
sHauyetue: 1-7: nnactmack / 20-22: xaptms 1
kaptoH / 80-98: koMNo3uTHM MaTepuanm.

N
&y

Y OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 30 OTCTPAHS-

=4

% BAHE HO M3nesnus ot ynotpeba npoaykt
KaTo oTnambK ce MHpopmmupate ot Ba-

Wwara obWMHCKA MK TPAAcKa ynpaga.
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B uHTepec Ha onassareTo Ha okonHata
Cpena He U3XBBPNSNTE M3NE3NKd OT yno-
Tpeba npoaykT 3aeaHo ¢ butosmTe OT-
MAEbLM, O FO MPENadTe 30 NPABMITHO PELMKIMPAHE.
3a cvbupatentuTte NyHKTOBE M TAXHOTO paboTHO
BPEME MoXeTe [a ce MHPOPMMUPATE OT MECTHATA

)74

ynpasa.

® OnpocreHa EC pexnapaums
30 CbOTBETCTBUE

Tosun ApoayKT OTroBAps HA M3UCKBAHMATA HA nencr-
BawuTte eBpOI'Iel‘;iCKM M HOUMOHANHM OMPEKTUBU.

Crotsetcrauero e YOOCTOBEPEHO C AOKYMEHT. Crvor-
BETHMTE AeKNnapaumm 1 NOKYMEHTALUMS Ce CbXPaHS-
BAT NpK npoussoamtens 1 Morar na 6'b£|.OT M3NCKAHN.



MenHata EC Oeknapauwms 3a choteetcrane
MOXe [a 6bae U3TerneHa oT CnenHuUs NMHK:
www.smart-servicecenter.eu

]

® lapaHums n cepeus

YBaXKAEMM KNMEHTH,

30 TO3M ypen nony4asare 3 roamHu rapaxums ot
AaTara Ha nokynkara. B cnyyait Ha Hecvotset-
CTBME HA NPOAYKTA ¢ Aorosopa 3a nponax6a Bue
MMaTE 30KOHHO MPABO AA NPEsBUTE PEKIAMALMS
npea NPOAABAYA HA NPOAYKTA NPK YCIOBMSTA M B
cpokoseTe, onpegeneku B raea tpeta, pasaen |l
u Il v rnasa yeTebpTa OT 30KOHA 30 NPeAoCTaBsHE
HO UMPPOBO CbABPXKAHME M LMPPOBM YCNyTH U 3a
npoaaxba Ha crokm (3MUCLYMC)*.

Bawwre npasa, npoustMuaLm o nocouenute pas-
nopenbu, He ce OrPAHMYABAT OT HALIATA NO-AOMY
MPEACTABEHA ThProBCKA IAPAHLMS, HE CA CBBP-

30HM C PA3XOMM 30 NOTPebUTENHTE M HE3ABMCUMO
OT Hes MPOAABAYLT HA MPOAYKTA OTFOBAPS 30 NMM-
CaTA HA CHOTBETCTBME HA NOTpebuTenckara croka
¢ norosopa 3a npoaax6a cernacto 3MLCLYMNC.

TapaHUMOHHUST CpoK e 3 roAaMHM OT AATATA Ha
nonyuasaHe Ha ctokata. [asete nobpe opuru-
HanHata kacosa 6enexka. Tosm QOKYMEHT e He-
06x0aMM KATo [OKA3ATENCTBO 30 NoKynkara. Ako
B PAMKMTE HQ TPM FOAMHM OT AATATA HA 3aKYyMy-
BOHE HA TO3M MPOAYKT Ce NossM nedeKkT Ha MaTe-
p1ana MM NpoussoacTeeH AedekT, NPOAYKTDT e
6bae 6e3nnaTHO PEMOHTUPAH MAK 3ameHeH. [a-
POHLMSTA NPEANONArd B PAMKMTE HA TPUTOAMILHMS
TAPAHLUMOHEH CPOK A CE NPEACTABST AEPEKTHUAT
ypen, kacosata 6enexka (kacosmst 6oH), KakTo
BCMYKM APYIM OKYMEHTH, YCTAHOBABALLM HOANUYM-
€70 Ha nedeKT 1 MMCMEHO AA ce 06SCHU B KOKBO Ce
cbCTOM AedeKTbT U KOFa € Bb3HMKHAN. Ako AedekTbT

€ MOKPMT OT HawaTa rapaHums, Bue we nonyumre
06pATHO PEMOHTUPAHMS MK HOB NpoaykT. B cny-
yaK Ha 3aMAHa Ha AedEeKTHA CTOKA MbPBOHAYAT-
HWUTE FAPAHLMOHEH CPOK M FAPAHLIMOHHM YCNOBMUS
ce 3anaseart. B cnyyart Ha peMoHT Ha nedektHa
CTOKQ, CPOKBT HO PEMOHTA Ce NMPMBABS KbM rAPaH-
LUMOHHMS CPOK. 30 EBEHTYQNTHO HAMMYHUTE M YCTa-
HOBEHM NoBpPeaM M AedeKTu olle NpM NoKynkaTta
Tps6Ba A ce cbobLM BEOHATA Clea PA30NaKoBaA-
HeTo. EBeHTyanH1Te peMoHTM cnen M3TMUQHE Ha
FAPAHLUMOHHMA CPOK Ca Cpelly 3annauaHe.

PeMOHTBT 1Nk 3aMaHATA HA NPOAYKTA HE MOPAXAAT
HOBO rAPAHLMS.

YpensT e npomsBeneH rPMXMBO CNOpen CTPormTe
M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M AOBPOCHBECTHO U3MM-
TAH Npeam 0ocTaBska. [apaHUMATa BaXw 3a Aede-
KTM HO MATEPMANA UMk NPOM3BOACTBEHM AEPEKTM.
lapaHumsTa He 06XBALLG KOHCYMATUBMTE, KAKTO M
YOCTMTE HA NPOMYKTA, KOMTO MOOMEXAT HA HOP-
MQITHO M3HOCBAHE, MOPANM KOETO MoraT na 6baar
PA3IMEXAaHN KATo P30 M3HOCBALLM CE YacTH
(HanpumMep duATPM UnK NprcTaekm) unu nospe-
OMTe HO YYNAKBM YaCTH (HaNpHUMep NpekbCBaUM,
6aTepum MK TAKMBA NPOU3BENEHM OT CTBKMO).
lapaHuMsTa 0TNAAQ, AKO ypensT € NoBpeaeH no-
PAOM HENPABMIHO M3MON3BAHE UMK B PE3YNTAT HA
HEOCBILECTBIBAHE HA TEXHMYECKA NopapbxXka. 3a
MPABMIHATA YnoTpe6a Ha NpoayKTa TPS6BA TOUHO
A Ce CNa3BaT BCUUKM yKA3QHMS B YMBTBAHETO 30
ekcrnoartaums. [1peaHasHaveHme 1 0eicTams, KOUTo
He ce NPenopbUBAT OT YMLTBAHETO 30 EKCMAOATALMS
WK 30 KOMTO TO NPERyNPeXnaBa, TPI6BA 3aabIXM-
TenHo aa ce mbarsar. MpoaykTsT e npeaHasHaveH
COMO 30 YOCTHO, O He 30 NPOpECHMOHANHA yNo-
1peba. MNpu 3noynotpeba 1 HenpasmaHo Tpetu-
paHe, ynotpe6a HQ cMNa U NPM MHTEPBEHLMM,
KOMTO HE CO M3BBPLLEHM OT KIOHA HA HALIMS OTO-
PU3MPAH CepBM3, TAPAHUMATA OTNAAA.
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3a na ce rapantmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
Cnyyart, cneneaiiTe cnenHUTe yKasaHus:

- 30 BCHMYKM 3QMMTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA
6enexka U MOEeHTUGUKALMOHHMS HOMEP
(IAN 437396-2304) karo nokasarencrso
30 nokynkara.

- Bsemerte aptukynHms Homep ot dabpuunHara
Tabenka.

- Mpm Bb3HMKBAHE HA GYHKLMOHANHM MK
apym nedekTn MbpPBO Ce CBbpXKeTe Mo Tene-
boHa MnK upes UMEeNn ¢ AOAYNOCOUEHMS
cepsuseH otnen. Cnen ToBa e nonyumte
[OMBNHMTENHA MHDOPMALMS 30 YPEXAAHETO
Ha Bawara peknamaums.

- Cnen cbrmacyBaHe ¢ HAWMS CEPBU3 MOXeTe
[0 usnpatire nedekTHUs NPOAYKT HA NOCO-
yeHuns Bu anpec Ha cepeusa 6esnnatHo 3a
Bac, kato npunoxute kacosata benexka
(kacoswus 60H) 1 NocoumnTe NMCMEHO B KAKBO
ce CbCTOM AedEeKTHT U KOra € Bb3HMKHA. 3a
aa ce mn3berHat npobnemm ¢ NPUEMAHETO K
OONBAHUTENHU p03XOﬂM, 3Aa0BbSIKMTENHO U3-
non3eaite caMo aapeca, koito Bu e noco-
yeH. OcurypeTe M3NPALLAHETO AA He € KaTo
eKCrpeceH TOBApP MAM KATO APYT CleumaneH
Toeap. Msnparete ypena 3aeaHo ¢ BCuukm
NPUHAAAEXHOCTH, AOCTABEHM NPM NOKYM-
KQTa, M OCUrypeTe HOCTATLYHO CHIYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PeMOHTM 13BBH rapaHLMATA MOXeTe N Bb3NOXMTE
HQ KNOHA HA HALWMS CepPBM3 CPeLly 3annallaHe.
To#t c ynosoncraue ue Bu Hanpasu npensapu-
TenHa Kankynaums. Moxem na obpabotsame
CAMO ypenm, KOUTO CA AOCTATBYHO OMAKOBAHM U
M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCMOPTHU PA3XOAM.
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BHumaHme: VMsnparete Bawwus ypen Ha knoxa
HO HOLIMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3OHME 30 fAe-
dekra.

YpenuTe, npenmet Ha U3BBHIAPAHLUMOHO 0BCny-
BAHE, M3MPATEHM C HEMMATEHW TPAHCMOPTHM Pa3-
XOOM - C HAMOXEH MNATex, KAato eKCNpPeceH 1iu
ApPYT CMeumarneH ToBap - He Ce MPUeMmar.

Hue we u3sbpLIMM 6€3MNATHO U3XBBPISHETO HA
usnparenunte ot Bac nepektHun ypenm.

Bvnrapums
Ten.: 00800 333 00 888
E-merin:  smartwares-service-bg@teknihall.com

IAN 437396-2304

Mons, o6bpHeTe BHUMAHME, Ye CNeBALMST anpec
He e aapec Ha cepemsa. [TupBo ce cabpxeTe ¢
rOPEenoCOoYeHNs CEePBU3EH LEHTBP.

TPAMCTAP IOPDBI B.B.
tOnec Bepheser 87

5015 bX Tunbypr
XOJTAHOMA

*Kato dmsmuecko nuue - notpebuten, Hesasu-
CMMO OT HOCTOSLATA ThPrOBCKA rapaHums, Bue
Ce Mon3eare OT NPABATA HA 30KOHOBATA FAPAH-
UM, NPefoCTaBeHa OT 30KOHA 3a NPEROCTABSHE
HO UMPPOBO CHABLPXKAHME U LMPOBK YCIYTH U
30 nponax6ara Ha crokun/3MLUCUYMC/.
Mo-cneunanto Bue nmate npaso npu HecboTeeT-
CTBMe Ha cTOKATA Aa 6bAe U3BbPLIEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, oceer ako Tosa e
HEBB3MOXKHO MIIM € CBBP3AHO C HEMPOMOPLMO-
HONHO FONeMM Pa3xoam 3a npoaasaya. Bue
“MaTe NPaBo HA NPOMOPLUMOHANHO HOMANIBAHE
HQO LEHATA MK HA Pa3BANSHE HA AOTOBOPA NP
Hanmume Ha ycnosusta Ha un. 33, an. 3 or
3MUCLYMC. Ycnoeumsta 1 cpokoseTe Ha 3aKo-
HOBATA rAPAHLMS CA PEIMAMEHTUPAHM B IABA



1peta, pazgen |l 1 Il v 8 rnasa yetBbpTa HA
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Teknihall Elektronik GmbH
Alfred-Nobel-Str.1

63128 Dietzenbach
DEUTSCHLAND
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[IAN 437396-2304 |

MOJ‘ISI, Npn BCUYKM 3ANUTBAHMSA OPBXKTE HA PA3NO-

noxeHue Kacoeus GOH M HOMepa Ha apTUKYNa
(IAN 437396-2304) kaTo nokasarencrso 3a no-

Kynkara.

® Peuentun

Tosu pasznen cbabPXKA HIKOU MPUMEPH 30 MPUIOT-
BSHE HQ SCTWS; KOMTO ca npenopbumntentu. Bpe-
METO 30 NpUroTBsHe MOXe Aa Bapupa. Peuenture
ca 6e3 rapaHums. [laHHKTE 30 BCUUKM CHCTABKM M
30 NPUTOTBAHETO CO OPUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTM.
HonbnHerte Tesn peuentn ¢ Bawwms nuuen onur.
Ykazanume: CrHntonasaite yKasaHuata 3a npum-
rOTBAHE BbPXY ONAKOBKATA HA XPAHMTENHWUTE NPO-
AyKTH.

Mupunm

Cobcrasku 3a 4 gywn:
60g 3axap

1509 6pauro

V2 u.n. 6aknyneep

V2 u.n. copa 6ukapboxar
wMnKka con

1 aviue (M)

125 ml npscro mnsko

60 ml cnvHyornenoso onmo
1 4.n. BAHMNOB eKCTPaKT

MpuroTeaHe:

1. 3arpeimre npensaputento $pypHara.

2. TMvpso cnoxerte 3axapta, 6paiHoto, 6aknyn-
BEpa, conara 6ukapBOHAT K conTa B Kyna u
pa36bPKANTE TE3M CHCTABKM C MBXMLA.

3. Cnen toBa nobaserte 1LATA, MPSCHOTO MASKO,
CNMbHYOMMenoBOTO ONMO M BAHMNOBKSA EKCTPAKT
1 pasbuitte Te3n cbeTaekM ¢ GbpKanka ok. 2
MMHYTH 0O MMAAKO TECTO.

4. Pasnpenenerte TeCTOTO PABHOMEPHO BbB HOPMM
30 MbOUHM.

5. [euete MboduHmTte Ha ok. 200°C, ropHo 1
[OMHO 3arpsBaHe, oK. 25 MUHYTM HA HaK-0O-
nHaTa penca.

Xasaickm Tocr

Cucraekwm 3a 4 Tocra:

4 $unmm xns6 3a Toct

1-2 cyneHun nbxuum pemynana (coc taptap)
120g BapeHa wyHka

V2 kyTMs aHaHac

4 NnoYKkM KALWKABAN 30 3aMNUYaHe

Kspu

MpuroTteaHe:

1. 3aneuete dunummte xn96 neko B Toctepa.

2. Cnen 10BQ MM HOMAXETE TBHKO C peMynana
(coc taprap) 1 nokpwitte ¢ BapeHara wyHka.

3. TMocrasete no enHa wanba aHAHAC BbPXY
BCSKA HamasaHa unus. Moanpasete ¢ kbpu.

4. Cnepn ToBQ NOCTABETE MO €OHA MNOYKA KALIKA-
BAN BbPXY GHAHACA.

5. Tonpenete xaBarckure TOCTOBE BbPXY M
ckaparta | 8 | 1 nevete BbB GpypHATA HA rop-
Hata penca Ha ok. 200°C, ropHo 3arpssaHe,
oK. 8 MuHyTH.

MeueHe Ha ABLN6OKO 3AMPAIEHA MUHMN

nuua

MpuroTteaHe:

1. Mocragete rpun ckapara | 8 | Ha ropHara penca
BBB PypHaTA.

2. TMocrasete ABNGOKO 30MPA3EHATA MMHK MMLA
6e3 onakoska Bspxy rpun ckapara [ 8],

3. Tlleuete MMHM NMLATA, TOPHO W AONHO 3Arps-
BaHe, ok. 20 MuHyTU.
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4. Mons, cvbnionasaiite yKasaHWSTa BbPXY ona-
KOBKATA OTHOCHO TEMMEpPaTypaTa.

Wnpuu 6uckBuTH
Cucraskmu:

125g macno

125 g 3axap

1 nakerye BaHMnosa 3axap

1 wwunka con

1 sMue

1 6entbk

2509 6pawHo (mn 405)

1 yaeHa mexuuka Gaknyneep
HACTBPraHA KOPA OT MOMOBUH NMMOH

MpuroTteaHe:

1. Pasbuiite MacnoTo Ha Kpem.

2. [obaserte 30xapTa, BAHWMOBATA 30XAP, TMMO-
HOBATA KOPA M MLATA.

3. Cwmecerte 6palwHorto, 6aknyneepa 1 conta
paszbbpkaitTe TECTOTO € WNATyna.

4. Ocrasere Tectoto aa noumnsd ok. 10 MuHyTH.

5. Odopmerte tecrorto no Baw msbop, Hanp. ¢
MOMOLUTA HA MPMUCTABKA HA MECOMENAYKA,
bOPMMUKM 30 CNAAKM MAK WINPUL.

6. Tocrasete wrpuu BUCKBUTUTE BBPXY TABATA
[9], nokpura c xaptis 30 neuere.

7. Tleyete wnpuy BucksmTHTE NO 3NATUCTO B
npensapuTento sarpsta ¢pypHa Ha ok. 180°C,
TOPHO M AONHO 3arpseaHe, ok. 10-15 MunytH
Ha ropHaTa penca.

YkazaHue: KonnuectsoTto Tecto e A0CTATbYHO 3a
HAKONKO TABM |z|

Xne6ueta

Cucraekm:

3009 6pawHo (unu meaHosbpHecTo 6pawHo)
2 MbNHM YaEHM MbXKUKK Baknynsep

200g neHeHo ceme

1 srue

500 g m3eapa

1 yaeHa mBXMUUYKa con

KMMMOH, NyK, 6EKOH 1 Ap. cnopea BKyca
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MpuroTesaHe:

1. Cmecere crcraskute nobpe, 3amecere TeCToTo
n odpopmete manku xnebueta.

2. Mocrasete xnebuetara sbpxy Tasara [9] no-
KPMTQ C XAPTMS 30 NEYeHe.

3. TMeuere Ha ok. 200°C, ropHo 3arpssatxe,
okono 30 MuWHYTH Ha ropHaTa penca.

Ykasanue: KonmyecrsoTo 1ecTo € NocTaThyHo 3a
HSKONKO TABM @

Mepenr
CbcraBku:
1 6entsk
con

45 g 3axap

MpuroTeane:

1. TMocrasete oxnaneHus Gentbk B Kyna 6e3 mas-
HWHA. He ro cMecBakiTe ¢ XbATHK, B NPOTHUBEH
Cnyyait He ce MONyYaBA TBBPAA MSHA.

2. Pasburire Gentbka HA HKUCKA CTeMeH, 3a AA He
ce 0b6pasyBaAT TBLPAE TONIEMM MEXYPH B MAHATA.

3. Tomnpasete ¢ Manka wmnka con.

4. [o6aserte nocteneHHO NONOBMHATA 30XAP,
KOraTO MSHATA 3AMOYHe Oa Ce CTAra.

5. Cnen toBa pasbuiite Ha HaM-BMCOKATA CTeneH
[0 TBLPAA MSHA.

6. [Hobasete octaHanara saxap. Toea npuaasa
Heo6XOAMMATA TBBPAOCT HO MEPEHTA.

7. Tlocrasere MepeHra B WNPUL C FONSM HOKPAM-
HMK 3BE30A M HA MANKO PO3CTOSHME WNPMLO-
BAMTE PO3MUKM, €3UUETA UMK APYTH HOPMM
sbpxy Tasara [ 9], nokpuTa ¢ xapus 3a nevee.

8. 3arpeitre pypHATA NPEABAPUTENHO, TOPHO M
nonHo 3arpssaxe, Ha ok. 120°C.

9. Tleyete MepeHra Ha rOPHATA PENCA HA OK.
120°C, ropHo 1 nonHo 3arpsBaHe, oK. 2 Yaca.

MacneHn kpyToHmn
Cucrasku:

2 punmum xnsb 3a Toct
1 c.n. Macno



MpuroTesaHe:

1. Hapexerte dpunuure xngb 3a TocT HA MANKK
kybuera.

2. Pasronere macnoto Ha cnab orbH B CbA U FO
cMecere ¢ Kybuetara.

3. 3acrenere Tasara Izl C XApTHs 30 NeYeHe 1
pasnpenenete OTrope PABHOMEPHO KyBuetara.

4. Tleyvete kybyetara Ha ok. 170°C, ropHo 3a-
rpssaHe, Ha ropHata penca. Cnen ok. 7-10
MUHYTH 0BbpHeTe kybuetata u nedete ole
7-10 MuHyTH o 3natmcro.

Ykasanme: Moxerte na nsnonssare cuiyo 1 6un-
KOBO MM YECHOBO MACNO BMECTO OBMKHOBEHO
macro. Torasa BpeMeTo 3a neyeHe ce HOMAnSBa ¢
oK. 5 MMHYTU.

Baretu ¢ kama

Cucraskm:

2 6aretu

2509 kanma (cmec 50 %/50 %)
2 pomara

1 rnasa nyk (Hapssax Ha ky6ueral)
2 c.n. pomareHo ntope

40 g HacTbpraH napmesaH

4 nnouku Kawkaean

Con 1 yepeH nunep

MpuroTteane:

1. Paspexerte 6aretnte u rm msgsnbarire.

2. CMmecerte KaiMaTa, AOMATEHOTO MOPE, NyKA,
NAPME3AHA, MANKO CONM M MANKO YepeH numep.

3. Odopmere or kamnmata 4 eQHAKBK MO rone-
MMHQ KIOPTETA, MO BBIMOXXHOCT MAOCKM, U T
nocraeete BbPXY MOMOBMHKMTE HareTa.

4. HapeeTe n0MaTa Ha KPBIYETd M pasnpene-
nete Bbpxy 6areture.

4

Pasnpenenerte kawkasana sbpxy 6areture.

6. TMocraserte 6aremte Bbpxy Tasata[9]u m ne-
yete Ha ok. 225°C B npeneapuTenHo 3arpsta
¢ypHa, ropHO 1 BomnHo 3arpssaxe, ok. 20 mu-
HYTW HQ ONHATA penca.

YkazaHue: Moxere CblLO TAKA A OBKyCUTE
KaMMara ¢ 6OCHMEK, YUK MK OPYTM NOANPABKM.

Kapduon (cydpne)

CucraBkm:

Y2 maea kapéuon (ok. 250g)

3 peseHueta nMMoH

1 c.n. macno

1 mbaHa u.n. 6pawHo

1 c.n. nMMoHoB cok

1 c.n. 6agemosm nrocnu

2 c.n. KAWKABAN 30 rPATMHUpaHe (HacTbpraH)
con, YepeH nunep, MHAMMCKO opexye

MpuroTeane:

1. Paspenerte kapbrona Ha pO3MUKM 1 1 M3MUIATE.

2. bnaHwuparite kapgrona ¢ pe3eHYeTaTa MMMoH
BB BPALA noaconeHa sona 8- 10 muHyTH,
TaKa Ye na ocraxe T8bPA. [1pu otuexnanerto
sanazete ok. 150ml Bona ot Bapeneto.

3. B cwn pastonete macnoto 1 sambpskete 6pau-
HOTO, KATO PA3BBPKBATE HEMPEKBLCHATO OK. |
MUHYyTQ.

4. [obasete BOAATa OT BAPEHETO HA KapdHOnNa,
KaTo pasbbPKBATE HEMPEKBLCHATO, M OCTABETE
00 BPM OK. 2 MMHYTM. AKO 30MpBXKATA CTAHE
NPEKANeHo rLCTa, AoNenTe NOCTENEHHO ollle
ManKo BOLA, AOKATO Ce MNOMyuM KpeMoobpasHa
koHcucTeHums. MNopnpasete ¢ NMMOHOB COK,
O, YepeH MUMEP M UHAMICKO Opexue.

5. Pasnpenenete kapduona Bbs popma 3a ne-
yere (amMametsp ok. 14cm) v ro saneitte pae-
HOMEPHO CbC cocal.

6. Ortrope nopscerte ¢ Kawkasana 1 6anemo-
BMTE NOCMIM.

7. Tocrasete hopmara 3a neuene 8 Tasara [9 ]

8. [leuerte cydneto Ha ok. 200°C s npensapu-
TErHO 3arpsTa GypHA, TOPHO M [OMHO 3arps-
BaHe, ok. 20 MMHYTM Ha aonHaTa penca.

H>xo6uerta or 6yTeprecro ¢ Nb/IHEX OT
cbomra

Cucraekm:

1 naket 6yteprecro Ha auctm (ok. 8 6pos)

1 nakert cbomra, nywera, Ha waibm (ok. 200 g)
1 numon

1 masa nyk

1 naker csexo cupere (200g)

npeceH konbsp

COn 1 YepeH nunep

1 >xBnTBK
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MpuroTesaHe:

1. Paspenete nucture Byteprecto u i ocrasete
[ Ce Pa3MPA3ST, KO € HEOBXOAMMO.

2. CMeceTe CBEXOTO CUPEHE CbC COM, YEPEH
nMUNep M COKA OT €AMH IMMOH.

3. Hapexerte nyka Ha manku kybuera.

4. [obaseTe NoONoBUHATA OT CLOMIATA M NYKA

KbM CMECTQ OT CBEXOTO CUPEHE M NacupaiTe

BCMUKO [0 rpybo niope ¢ phueH nacarop.

Hapexerte octaHanata cboMra Ha GuHM MBULM.

6. [obasete cboOMrata 1 KOMbPA KbM CMECTA M
pasbbpKaiite BCUUKO.

7. Toctasete no enHa cyneHa mbXMLA OT CMECTa
BbPXY BCEKM IUCT BYTEPTECTO U 1O CrbHETE.

8. Hamaxerte nonyuenute pxobuera ¢ XbaTbK.

9. TMoapenete axobuetara ot byTeprecto BLPXY
rasara [9] Ocrasere nocramsuro pascrosHme
Mexay otnenHute mxobuera, Thi Kato Gytep-

o

TECTOTO Ce HAOMra.

10. Meuverte mxobuetara ot yteprecto Ha AOAHATA
penca Ha ok. 220°C, ropHo 1 AONHO 3arpsBaHe,
ok. 25-30 MuHytH. Byteprecroto tpa6ea na
npuaobue nek 3natmct sarap.

YkasaHue: NocoyeHoto KonnyecTso e gocra-
TBLYHO 30 HAKOMKO TABM @

86 BG



Tristar Europe B.V.
Swaardvenstraat 65
5048 AV Tilburg

THE NETHERLANDS

Stand der Informationen - Stan informacii

Versiunea informatiilor - Stanje informacija

AxryanHoct Ha uxdopmaumsta: 08/2023 o ockaging rom
Ident.-No.: PD-2007KL082023-10 FSC® C110764

IAN 437396-2304

PDF ONLINE
www.kaufland.com/manual






