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SOBB 850 E1

Cestitamo!

Kupnjom aparata za pedenje kruha marke Switch On, model SOBB 850 E1, nize u tekstu aparat

za pedenje kruha, odludili ste se za visokokvalitetan proizvod.

Upoznaite se s pekacem kruha prije prve upotrebe i pozomo proditajte ove upute za rukovanie te
prilozenu knijizicu recepata. Prije svega obratite pozornost na napomene o sigurnost i
upotrebliavajte aparat za pecenje kruha samo onako kako je opisano u ovim uputama za uporabu

i za navedena podrugja primjene.

Drzite ove upute za uporabu u blizini aparata za sluéaj da éete ih kasnije trebati. Ako aparat za
peenje kruha dajete dalje tre¢im osobama, predaite i svu dokumentaciju.

1. Namjenska uporaba

Ovaj peka¢ kruha jednostavan je za rukovanje i omoguéuje vam da u jednom radnom koraku
napravite kruh, kolage, fijesto, jogurt i marmeladu za kuénu upotrebu. Proizvedene proizvode
mozZete zatim, prema vasim potrebama, dalje obradivati.

Ovaj aparat za pecenie kruha nije predviden za upotrebu u poduzedu tj. za komercijalnu uporabu.
Upotrebljavajte ovaj aparat za peéenje kruha isklju€ivo za privatnu uporabu jer svako drugo
koristenje nije u skladu s namjenom. Uredaj se osim toga ne smije upotrebljavati van zatvorenih
prostorija ili u tropskim klimatskim regijoma. Upotrebliavajte aparat za pecenje kruha iskljucivo u
svrhe prikazane u ovim uputama za rukovanie, nikako ne za suenje Ziveznih namirnica ili drugih
predmeta. Upotrebljavajte samo pribor koji preporuéuje proizvodaé jer pribor koji proizvoda¢ ne
preporucuje moze trajno ostetiti proizvod. Posliedica moze biti gubitak prava na jamstvo.

Ovaj aparat za pe&enje kruha ispunjava sve norme i standarde vezane uz CE sukladnost. Pri
promijeni uredaja koja nije dogovorena s proizvodaéem vise se ne jamci podtivanje tih normi.
Proizvodag ne jomdi za $tete ili smetnje koje bi iz toga mogle proizadi.

Molimo da obratite pozornost na propise fj. zakone pojedine zemlie u kojoj se aparat
upotrebljava.

2. Opseg isporuke

® Aparat za pedenije kruha
e Kalup za pecenje

e 2 kuke za mijesenje

o Skidaé kuka za mijesenje
Mijerna posuda

Mierna Zlica

Ove upute za uporabu
e KnijiZica s receptima
e Kratke upute
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Ove upute za uporabu imaju rasklopive vanjske korice. Na unutradnjoj strani korica slika je
aparata za peéenije kruha s brojéanim oznakama. Brojke imaiju sliedeée zna&enie:

Slika A Slika B

1 Kontrolni prozor¢ié 7 Kuka za mijeenje

2 Poklopac 8 Kalup za pedenje

3 Ventilacijski prorezi 9  Mijerna posuda

4 Mrezni kabel 10 Mijerna Zlica

5 Glavni prekida¢ 11 Skida¢ kuka za mijedenje
6 Polie za rukovanje

3. Tehnicki podatci

Model Switch On SOBB 850 E1
Napajanje naponom 220240 V-, 50/60 Hz
Potrosnja struje

Snaga grijanja | 850 W
Snaga motora | 100 W
Snaga izvedba | 950 W

Pridrzavamo pravo na promjene tehnickih podataka i dizajna bez prethodne obavijesti.

4. Sigurnosne napomene

Priie prve uporabe aparata za pedenje kruha, pazljivo
proditajte sliedeée upute i obratite pozornost na sva
upozorenja, ¢ak i ako znate rukovati elektroni¢kim uredajima.
Pazljivo Cuvaijte ove upute kao bududu referencu.
OPASNOST! Ovaj simbol zajedno s napomenom
,Opasnost” oznacava prijeteéu opasnu situaciju
koja, ako se ne sprijeci, moZe dovesti do teskih
ozlieda ili &ak i smrti.
UPOZORENUJE! Ovaj simbol zajedno s
napomenom ,Upozorenje” oznaéava vazne
napomene za sigurnu uporabu aparata za pecenje
kruha i zadtitu korisnika.
OPASNOST! Upozorenie, vruce povriine! Ovaj

simbol upozorava na ozliede/opekline koje mogu

4 - Hrvatski



SOBB 850 E1

[i]

nastati na vru¢im povriinama na aparatu za pecenje
kruha.

Ovaj simbol ozna&ava proizvode é&iji je fizicki i
kemijski sastav ispitan i utvrdeno je da nisu opasni za
zdravlje kad se rabe pri dodiru s hranom u skladu sa

zahtjevima Direktive EU-a 1935/2004.

Ovaj simbol ozna&ava daljnje informativne upute o

temi.

Adresa proizvodada

AOPREZ A

UPOZORENJE: Mogu¢énost strujnog udara |

Ne otvarati kudiste proizvoda !

Radno okruzje

%

[i]

Ovaj peka¢ kruha namijenjen je samo za upotrebu u
suhim zatvorenim prostorijama. Nije namijenjen za
upotrebu u prostorijama s visokom temperaturom ili
vlazno3éu zraka (npr. kupaonica) ili prekomjernom
prasinom.

Korisnik ne mora nista uciniti za namjedtanje
proizvoda na 50 ili 60 Hz. Proizvod se automatski
namijesta na 50 i 60 Hz.

OPASNOST! Aparat za peéenije kruha nije namijenjen
tome da se upotrebljava s vanjskim vremenskim

uklopnim satom ili zasebnim daljinskim sustavom

djelovanija.
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A OPASNOST! Ovaqj aparat za pecenje kruha mogu
upotrebljavati djeca starija od 8 godina te osobe
smanjenih fizi¢kih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili
osobe s nedovoljnim iskustvom i znanjem ako su pod
nadzorom ili su upuéene u sigurnu uporabu aparata za
pecenie kruha te shvadéaju opasnosti koje bi mogle
nastati. Djeca se ne smiju igrati aparatom za pecenje
kruha. Djeca smiju distiti i odrzavati uredaj samo ako su
starija od 8 godina i ako su pod nadzorom. |
ambalazne folije drZite izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od gusenja.

Dieca mlada od 8 godina trebaju biti podalie od
uredaja i prikljuénog voda.

A OPASNOST! Ukoliko utvrdite dim, neobiéne zvukove
ili mirise, iz utiénice odmah izvucite mrezni utikad
aparata za pecenje kruha. U tim slu¢ajevima ne smijete
dalje upotrebljavati aparat za pedenje kruha prije nego
ga pregleda struéna osoba. Nikada ne udisite dim
nastao zbog eventualnog poZara uredaja. Ako ste ipak
udahnuli dim, odmah potrazite lijeéni¢ku pomoé.
Udisanje dima mozZe biti $tetno za zdravlje.

A OPASNOST! Pazite na to da na aparatu za peéenije
kruha ili pored njega ne stoje nikakvi otvoreni izvori
pozara (npr. svijeée koje gore). Postoji opasnost od
pozaral

A OPASNOST! Uvijek izvucite mrezni utikag iz utiénice
kada ne namjeravate upotrebljavati aparat za pecenje
kruha. OdlozZite aparat za pecenje kruha tek kada se u
potpunosti ohladio. Postoji opasnost od pozaral
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A OPASNOST! Upotrebliavaijte aparat za peéenie kruha
samo na suhoj, ravnoj povrsini koja nije osjetljiva na
toplinu. Nikada ne upotrebljavajte aparat za pecenje
kruha v blizini lako zapaljivih materijala, kao $to su na
primjer zavijese ili eksplozivni i/ili zapaljivi plinovi ili
tekuéine. Uredaj mora sa svih strana biti najmanje 50
cm udaljen od zapaljivih i gorivih materijala. Aparat za
pecenije kruha nikada ne ostavljajte bez nadzora tijekom
radal Postoji opasnost od poZara.

A OPASNOST! Ventilacijski prorezi aparata za pecenje
kruha ne smiju se nikada prekrivati. Uredaj se ne smije
upotrebljavati na plinskom ili elektriénom $tednjaku,
vruéoj pecnici ili drugim izvorima topline ili pored njih.
Aparat za pecenje nikada ne prekrivajte krpom ili
sliénim materijalima jer u tom sluéaju toplina ne moze
izlaziti van. Uredaj mora sa svih strana biti najmanje 10
cm udaljen od predmeta ili zidova da bi se zajaméilo
dostatno odvodenie topline. Postoji opasnost od
pregrijavanja i pozara.

A OPASNOST! Nikada ne upotrebljavaijte aparat za
pecenje kruha za ¢uvanje Ziveznih namirnica ili drugih
predmeta, posebno metalnih. To moZe uzrokovati kratak
spoj. Postoji opasnost od poZara.

A OPASNOST! Pri pecenju ne smijete nikada
upotrebljavati vise od priblizno 200 grama brasna i
najvise 10 g suhog kvasca (kod programa 6
,Bezglutenski” najvide 15 g) jer u protivnom tijesto moze
iscuriti i uzrokovati poZar. Ako upotrebljavate svieZi
kvasac, maksimalna koli¢ina koja se smije upotrijebiti je
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> B

20 g (a pri upotrebi programa 6 ,Bezglutenski”
maksimalna koli¢ina je 20 g).Postoji opasnost od
pozara.

OPASNOST! Tijekom pogona dodirne povriine
aparata za pecenje kruha mogu biti vrlo vruée. Postoiji
opasnost od opeklina.

OPASNOST! Aparat za peéenie kruha se jako
zagrijava. Ne pomicite i ne transportirajte uredaj dok se
u njemu nalazi vruéi sadrZaj, npr. marmelada u kalupu
za pedenje (8). Pustite da se aparat za peéenije ohladi i
izvucite mrezni utika¢ prije nego vadite i stavljate
dijelove pribora. Budite oprezni prilikom vadenija kalupa
za pedenje (8). Drika kalupa za peéenie (8) postaje
vrlo vruéa tijekom peéenja. Po potrebi upotrebljavajte
krpu za lonce ili rukavicu za peéenje. Postoji opasnost
od opeklina.

UPOZORENUJE! Ne transportirajte aparat za pecenje
kruha kada se u njemu nalazi nesto vruée ili tekuée, npr.
marmelada. Postoji opasnost od opeklina.
UPOZORENUJE! Aparat za pecenje kruha ne smije se
odtetiti kako bi se izbjegle opasnosti.

UPOZORENUJE! Aparat za pedenje kruha ne smijete
izlagati izravnim izvorima topline (npr. grijanja), izravnoj
sunéevoj svjetlosti ili jakom umjetnom svjetlu.
|zbjegavaite dodir s vodom koja prska ili kaplje te
agresivnim tekuéinama. Ne upotrebljavaijte aparat za
pecenije kruha u blizini vode. Aparat za peéenje kruha
ne smijete nikada uranjati u vodu. Na aparat za
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>

pecenie kruha ne stavljajte nikakve predmete napunijene
vodom, npr. vaze ili piéa. Nadalje, obratite pozornost
na to da aparat za pelenje kruha ne izlaZete
pretieranoj tre$niji ni vibracijama. U proizvod ne smiju
prodrijeti strane Cestice jer bi se aparat za pecenje
kruha u protivnom mogao ostetiti.

UPOZORENUJE! Program za pecenje smije se pokretati
samo kada je kalup za pelenje (8) umetnut kako bi se
izbjeglo osteéivanije uredaja. Tijekom pogona drzite
poklopac (2) zatvorenim. Tijekom pogona nikada ne
vadite kalup za pecenje (8) kako biste izbjegli ozljede.
UPOZORENJE! Aparat za pecenje ne upotrebliavaijte
nikada bez kalupa za peéenije (8). Uredaj bi se mogao
ostetiti.

UPOZORENJE! Nikada ne upotrebljavaijte aparat za
pecenje s otvorenim poklopcem (2) kako biste izbjegli
ozljede.

UPOZORENUJE! Sve dijelove koji dodu u kontakt sa
Ziveznim namirnicama Cistite samo prikladnim, blagim
sredstvima za &iéenje. Te dijelove nakon &iéenja
isperite velikom koli¢inom &iste vode da biste u cijelosti
odstranili ostatke sredstva za &idéenje. Postoji opasnost
po zdravlje!

Mrezni kabel

OPASNOST! Pripazite da se mrezni kabel (4) ne vodi
preko ostrih rubova. Ne polaZite mrezni kabel (4) u
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blizinu vruéih povrsina ili predmeta i pripazite na to da
vruée povrsine ne dodu u dodir s aparatom za pedenje
kruha. Izolacija mreznog kabela (4) bi se mogla ostetiti.
Postoji opasnost od strujnog udara.

UPOZORENUJE! Mrezni kabel (4) drzite uvijek za
utikaé, ne vucite za sam mrezni kabel (4).
UPOZORENUJE! Na mrezni kabel (4) ne postavljajte
aparat za pecéenije kruha, dijelove namjestaja ili druge
teske predmete i pripazite na to da se ne prelomi.
UPOZORENUJE! Nikada ne radite &vor na mreznom
kabelu (4) i ne veZite ga s drugim kabelima. PoloZite
mrezni kabel (4) na nadin da nitko ne staje na njega i
da ne smeta.

UPOZORENUJE! Ne upotrebljavajte adapterski utikaé
ili produzni kabel koji ne odgovaraju vazedim

> B bbb

sigurnosnim normama i ne vrite nikakve zahvate na
mreznom kabelu (4)! Kada je mrezni kabel (4) odteéen,
treba ga zamijeniti proizvodaé, njegova servisna sluzba
ili slicno kvalificirana osoba kako bi se izbjegle
opasnosti.

5. Autorsko pravo

Svi sadrzaji ovih uputa spadaju u autorsko pravo i &itatelju su dani isklju¢ivo kao izvor informacija.
Zabranjeno je svako kopiranje ili umnoZzavanje podataka i informacija bez izrigitog pismenog
odobrenja autora. Zabranjena je i komercijalna uporaba sadrZaja i podataka. Tekst i slike

odgovaraiju tehnickom stanju u trenutku tiska. Pridrzavamo pravo na promijene.
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6. Prije pustanja u rad

Izvadite aparat za pecenje kruha iz pakiranja i skinite sav materijal pakiranja. Provjerite postoje li
odtecenja na aparatu za pecenje kruha. U sluéaju odteéenja aparat za peéenje kruga ne smijete

pustiti u rad.

Prije prve upotrebe cistom, vlaznom krpom oistite kudidte aparata za pe&enje kruha, kalup za
pedenje (8) i kuke za mijesenje (7). Nikako ne upotrebljavaijte sredstva koja grebu ili spuzve za
&iséenie koje grebu.

7. Prvo pustanje u rad

OPASNOST! Tiekom pogona dodirne povriine uredaja mogu biti vrlo vruée.
Opasnost od opeklinal

I Kod prvog pustanja u rad se zbog ostataka od proizvodnje moze osjetiti lagani smrad,

a moze se pojaviti i malo dima. To ponasanje je normalno i miris ¢e nakon nekog

vremena prestati. Molimo vas da osigurate dovoljno provjetravanje. Po potrebi otvorite

prozor.

c OPASNOST! Ni u kojem sluéaju ne ostavljajte da se aparat za pelenje kruha

zagrijava duze od 5 minuta s praznim kalupom za peenje (8). Postoji opasnost od

pregrijavanja i pozaral

Pri prvom pustanju u radu postupite na sliedeéi naéin:

Samo pri tom prvom pustanju u rad umetnite prazan kalup za peenje (8) s kukama za mije3enje

(7) i zatvorite poklopac (2). Uklju&ite glavni prekida¢ (5) i odaberite potom program 15, kao $to je
opisano u poglavlju 9 ,Programi”. Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje @ da biste aparat
za pecenje kruha zagrijavali oko 5 minuta. Nakon 5 minuta ponovno drZite tipku za
pokretanje/zaustavljanje (D] pritisnutom oko 3 sekunde, izdaje se signalni ton. Program se
zavrsava.

Iskljugite glavni prekidag (5), povucite mrezni kabel (4) iz uti¢nice, pustite da se aparat za pedenje
kruha u potpunosti ohladi, a zatim ponovo &istom i vlaZnom krpom oistite kalup za peéenije (8),
kuke za mije3enije (7) i kuéiste aparata za pecenie kruha.

Aparat za peéenie kruha sada je spreman za uporabu.
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8. Pustanje u rad

OPASNOST! Dijelovi aparata za pecenje kruha mogu se jako zagrijati. Da biste

izbjegli opekline upotrebliavaijte krpu za lonce ili rukavice za pe¢nicu.

OPASNOST! Nikada ne upotrebliavajte aparat za pedenje kruha na vremenskom

UPOZORENJE! Stavite aparat za peéenje kruha na ravnu povriinu koja je otporna na

A uklopnom satu ili u bezi¢noj uti¢nici.

toplinu. Ako je povriina osjetljiva, ispod aparata za peéenje kruha postavite plocu

otpornu na toplinu.

. Opseg moguénosti

Mozete odabrati izmedu 16 razlicitih programa.

Mozete raditi vlastiti kruh prema vlastitim receptima.

Mozete obradivati gotove smjese za pecenie.

MozZete mijesiti tijesto za kola&e, peciva, pizzu ili rezance.

Mozete izradivati marmeladu ili namaze.

Mozete sami izradivati jogurt.

Mozete obradivati smjese za pe&enje koje ne sadrze gluten i raditi recepte s bezglutenskim
bragnom.

Mozete do 8 programa individualno programirati prema vadim Zeljama.

Mnoge slasne smjese za pelenje i sastojke za svoje vlastite recepte mozete kupiti na
licu mjesta u KAUFLAND.
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8.2. Polje za rukovanje

Zaslon

e
Q)

Tezina kruha: Prifiscite tipku sve dok strelica @ ne dode ispod Zeljene
tezine. Informacije o tezini odnose se na koli¢inu sastojaka napunjenih u
kalupu za peenie (8).

®

Stupanj prepecenosti / brzi nadin rada: Namjestanje stupnja
prepedenosti (svijetlo, srednje, tamno) ili brzi nacin rada (samo za programe
1 do 4).

Pritid¢ite tipku sve dok strelica O e dode iznad zelienog simbola. Vrijeme
pecenja (3] mijenja se ovisno o odabranoj postavci. Kod programa 9, 10,
11, 12, 13, 14i 16 stupanj prepecenosti ne moZze se odabrati.

Tipka za pokretanje/zaustavljanje: Za pokretanje/zaustavljanje

uredaja jedanput kratko pritisnite ovu tipku. lzdaje se signalni ton.

Da  biste  zaustavili  program,  kratko  pritisnite  tipku  za
pokretanje/zaustavljanje Q, izdaje se signalni ton i treperi vrijeme na
zaslonu @. Ponovnim pritiskanjem moguée je nastaviti rad unutar 10 minuta.
Ako se tipka za pokretanje/zaustavljanje @ e pritisne ponovno unutar
10 minuta, program se nakon 10 minuta automatski nastavlja.

Da biste u cijelosti zavrsili program ili izbrisali postavku mjeraéa vremena,

drzite tipku za pokretanje/zaustavljanje (D] pritisnutom oko 3 sekunde dok se
ne izda se signalni fon.

LED Zaruljica za rad: pokazuje da je program u tijeku

AV

Tipke za uklopni sat: pedenje s odgodom vremena

P e

Tipka za program: Ovdje odaberite Zelieni program peéenja. Broj
programa & i vrijeme pelenja (3] prikazuju se na zaslonu.

Hrvatski - 13
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8.3. Zaslon

8.4. Prikazi na zaslonu

Prikaz tezine (1000 g / 1250 g / 1500 g)

Funkcijo vadenja (REMOVE) (RMV) - dok se prikazuje RMV, kuke za mijesenje (7)

mogu se skinuti.

Vrijeme pecenja (sati/min) / predodabir vremena

o o©e

Odabrani stupanj prepe&enosti / brzi nadin rada

I QD [ === R (-~

Odabrani program (1 - 16)

Tijek programa

o0

Dodavanje sastojaka (ADD) - dok se prikazuje ADD, mozete dodati sastojke kao $to

su npr. orasi ili vode.
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9. Programi

Aparat za pecenje kruha nudi vam 16 programa koje mozete odabrati tipkom za program @®. Na

zaslonu @ se prikazuje broj 0 odabranog programa.

Vremena peéenja ovise o odabranoj kombinaciji programa, posebno o tezini. Uz to obratite

pozornost na poglavlie 17 ,Tijek programa”.

Sliededi opis programa omogudit ée vam pregled programa i saznanje o tome koliko je

pojedinaéan program prikladan za doti¢no peéenie.

Program 1: Obi¢ni
Ovaj program prikladan je za peéenje bijelog ili mijeSanog kruha koji se veéinom sastoji od

pseni¢nog ili razenog brana. Dobit éete kompaktni kruh.

Program 2: Prozracéni
Ovaj program prikladan je za pe&enje laganog kruha od dobro samljevenog brasna. U pravilu

éete dobiti rahli kruh s hrskavom koricom.

Program 3: Integralni
Ovaj program prikladan je za obradu snaznih vrsta bradna kao npr. peniéno integralno brasno ili

razeno integralno brasno. Rezultat peéenija bit ¢e tezak i kompakni kruh.

Program 4: Slatki
Ovaj program posebno je prikladan ako svojem kruhu Zelite dodati 3eéer ili sastojke kao Sto su
voéni sokovi, suho voce, kokosove pahuljice, grozdice ili éokoladu. Tijek programa omoguéit ée

laganiji, prozraéniji kruh.

Program 5: Low Carb (s malim udjelom ugljikohidrata)

Upotrijebite ovaj program da biste ispekli kruh s malim udjelom ugljikohidrata.

Program 6: Bezglutenski

Bezglutenska brasna ili smjese za peéenje imaju druga svojstva dizanja i potrebno im je vise
vremena za upijanje tekuéina. Stoga je ovaj program s produlienim vremenima dizanja i
produljenim vremenom pecenja prikladan za kruh od bezglutenskog brasna ili bezglutenske smijese

za pecenje.

Program 7: Ekspresno

Kod programa ,Ekspresno” vremena za mijedenje tijesta i pedenje te dizanje jako su skracena.
Stoga su za ovaj program prikladni samo recepti kojima nisu potrebne teske vrste brasna ili drugi
teski sastojci. Kod ovog programa kruh ¢e biti manje rahli, a mozda neée ni biti toliko ukusan kao

uobi¢ajeno.

Program 8: Kolaé
Pomoéu ovog programa pecite kola&e prema vlastitim receptima ili pecite smjese za pelenje

kolaca.
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Program 9: Mijesenje

Upotrijebite ovaj program kada samo Zelite mijesiti fijesto. Trajanje mijeenja mozete individualno
namijestiti izmedu 10 i 45 minuta. Faza dizanja tijesta otpada, buduéi da programiranje uklopnog
sata nije mogude.

Program 10: Tijesto

Pomodu ovog programa moze se mije3ati tijesto s kvascem za Zemlje, pizze ili druga peciva. Postoji
moguénost programiranja uklopnog sata. Svoje tijesto mozete zavriiti u tocno odredeno vrijeme.
Program obuhvaéa fazu za mijedenije i dizanje tijesta.

Program 11: Tijesto za rezance
Pomoéu ovog programa mozete pripremati tijesto za tjesteninu. Program traje 15 minuta, a sastoji
se samo od faze mijesenja. Ne postoji moguénost programiranja uklopnog sata.

Program 12: Tijesto za pizzu
S pomodu ovog programa mozete pripremiti fijesto za pizzu. Program traje 45 minuta i sastoji se
od dvije faze mijeenja i dvije faze dizanja tijesta. Tajmer je moguée podesiti.

Program 13: Jogurt
S pomoéu ovog programa mozete napraviti jogurt od kravlieg mlijeka ili sojina napitka. Toéan
postupak opisan je u priloZenoj knijiZici recepata.

Trajanje programa moze se individualno namijestiti izmedu 8 sati i 12 sati.

u Preporu¢ujemo da unaprijed namjedteno trajanje programa od 8 sati prilagodite na
I sliededi nadin ovisno o dodanoj kolicini:

Koliéina Trajanje programa

do 1000 ml 8 do 10 sati

1000 ml do 1500 ml 9do 11 sati

vise od 1500 ml 10 do 12 sati

Program 14: Marmelada
Ovaj program sluzi za izradu marmelada, namaza, Zelea i drugih voénih namaza za kruh.

Program 15: Peéenje

Ovaj program nudi vam moguénost dodatnog peéenja presvijetlog ili ne potpuno pecenog kruha
jer éete na taj nadin optimizirati rezultat pedenja. Pomodéu ovog programa mozete pedi i gotova
tijesta. Medutim, imajte na umu da kod ovog programa nema postupaka mijesenja i mirovania.
Trajanje pecenja moZe se namijestiti izmedu 5 i 60 minuta. Nakon toga slijedi vrijleme drzanja na
toplom u trajanju od sat vremena.

Program 16: Programibilno
Ovaj program mozete sami programirati, ovisno o vasim Zeljama i iskustvu. Za svaku fazu peéenja

mozete isprogramirati individualno vrijeme.

Program 16 veé je unaprijed programiran, vidi poglavlie 17 ,Tijek programa”. Ovaj program

mozZete mijenjati prema vasim Zeljama. Aparat za peéenje kruha moze pohraniti osam razligitih
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individualnih programiranja. Pojedina memorijska mjesta mozete prelistavati tipkom @ kada se

nalazite u programu 16. Memorijsko se mjesto u programu 16 prikazuje na zaslonu O (strelica).

Postupite na sliededi nagin:

e Tipkom za program @® odaberite program 16. Na zaslonu (AN prikazuje unaprijed
namijesteno frajanje programa.

e Tipkom @ odaberite jedno od osam memorijskih mjesta, npr. broj 5. Na zaslonu (AJS
prikazuje aktualno trajanje programa (bez Euvanja na toplom).

e Pritisnite sada tipku @ kako biste dosli do prvog koraka programa (predzagrijavanje). Na
zaslonu @ treptedi broj prikazuje aktualno namjesteno vrijeme za taj korak programa. Na rubu
zaslona @ vidljiva je mala strelica koja takoder pokazuje korak programa u kojem se
trenutaéno nalazite.

® Vriieme mozZete mijenjati prema svojim potrebama tipkama za uklopni sat AV G Podrugje
namijedtanja za svaki korak programa mozete pronaéi u poglavlju 17 ,Tijek programa”.

¢ Nakon unosa Zelienog vremena ponovno pritisnite tipku B} Namiestena vrijednost se
pohranjuje, a aktualno namjesteno vrijeme za sliededi korak programa prikazuje treptecim
brojem na zaslonu Q.

e Postupaijte sa svim koracima programa na isti na&in kao $to je prethodno opisano. Svoj unos
potvrdite pritiskom tipke .

o Nakon 3to ste posliednii unos potvrdili tipkom G, na zaslonu @ se prikazuje aktualizirano

ukupno vrijeme programa (bez Euvanja na toplom).

Pokretanje programiranog programa

Za pokretanje programiranog programa postupajte na sliedeéi nagin:

o Tipkom za program @ odaberite program 16. Na zaslonu @ se prikazuje trajanie programa.
e Tipkom @ odaberite jedno od osam memorijskih mjesta, npr. broj 5. Na zaslonu (AN
prikazuje programirano trajanje programa (bez Euvanija na toplom).
Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanie @, LED zaruljica za rad @ svijetli i program se

pokrece.

- Napomene o dodavanju sastojaka:

Kod programa 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 i 16 tijekom odvijanja programa mozete dodavati
daljnje sastojke kao 3to su npr. orasi, kostice ili voée. Kada se &uje zvuéni signal, a na
zaslonu @ prikaze ,ADD” @ dodaite eljene sastojke.
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10. Uklopni sat

Ova funkcija omoguduje pecenje s odgodom vremena. Namiestite zavrietak programa tipkama za
uklopni sat AV @ g najvide 15 sati u buduénosti.

c OPASNOST! Upotrebliavajte funkciju uklopnog sata iskljuéivo kod recepata koje ste

prethodno veé jednom isprobali. Time cete biti sigurni da sastojci i koli¢ine medusobno
odgovaraju i da éete posti¢i Zelieni rezultat pedenja. Posebno trebate osigurati da
koli¢ina tijesta ne bude prevelika i da ne iscuri van. Postoji opasnost od pozaral

I Funkcija uklopnog sata nije dostupna za programe 9, 11, 13, 14 15.

Kod programa 9, 13 i 15 pritiskanjem tipki za uklopni sat & W @ produljuje se odn.

skraduje funkcija odabranog programa. Kod programa 11 i 14 trajanje programa ne
mozZe se promijeniti.

Pri upotrebi funkcije uklopnog sata posebno pazite na odabir sastojaka. Ne

upotrebliavajte ovu funkciju ako Zelite obradivati sastojke koji se lako kvare kao na

primjer mlijeko, jaja ili vrhnje.

Postupite na sliedeéi nagin:

Odaberite program. Na zaslonu O e se prikazati vrijeme peéenija.

Pritiskom tipke za uklopni sat 4 @ mozete odgoditi kraj programa pe&enja. Svakim
pritiskanjem tipke mjeraéa vremena AG kraj programa pomiée se 10 minuta unatrag. Da
biste ubrzali tijek brojki, tipku za uklopni sat 4 @ mozete driati i pritisnutom.

Na zaslonu & ¢e se prikazati ukupno vrijeme koje se sastoji od vremena pe&enja i vremena
odgode.

Pomocu tipke za uklopni sat V@ izvrien pomak mozete skratiti za 10 minuta.

Postavke uklopnog sata potvrdite pritiskom tipke za pokretanje/zaustavljanje { DT zaruljica
zarad @ svijetli i namjesteno vrijeme podinje tedi.

Cim je postignuto vrileme pokretanja programa, zaslon @ vas obaviestava o aktivnom koraku
programa @.

Kraj postupka peenja signalizira se pomocu 10 zvuénih signala.

Na zaslonu @Y je prikazano 0:00.

Primjer programiranja uklopnog sata:

Sada je podne, 12. sati, a vi biste u 19.00 h, dakle 7 sati kasnije, rado imali svjez kruh.
Najprije odaberite prikladan program, zatim povecaite vrijeme koje se prikazuje na
zaslonu @, pritiskanjem tipke za uklopni sat 4 @ na 7:00. Kod namjestanja uklopnog
sata uplanirajte vrijeme hladenja da biste svieze ispeceni kruh mogli konzumirati u

Zzelieno vrijeme.
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11. Priprema pecenja

Dobra priprema osigurava vam dobar rezultat pedenja. Stoga postujte sliedeée napomene o

rukovaniju sastojcima.

c OPASNOST! [zvadite kalup za peéenje (8) iz aparata za pe&enje kruha da biste

umetnuli sastojke i da sastojci ne bi slu¢ajno dosli u prostor za pecenje i na grijage.

Nikada ne upotrebljavajte veée koli¢ine od onih koje su navedene. Tijesto koje iscuri

van mozZe se zapaliti na grijadima. Postoji opasnost od pozara.

e Stavite sastojke u kalup za pe&enje (8). Najprije stavite tekuéine, 3ecer i sol, zatim dodaijte
brasno, a kao zadnii sastojak kvasac.

e Svi sastojci koji se upotrebljavaju trebaju biti sobne temperature. Samo se na taj nadin moze
osigurati optimalan proces dizanja kvasca.

¢ Veé mala odstupanja u koli€ini mogu utjecati na rezultat pedenja. Stoga precizno postujte
navedene koli¢ine sastojaka.
Naravno da recepte mozete prilagoditi osobnim potrebama na nadin da neznatno izmijenite
koli¢ine sastojaka. Pritom biste lagano trebali isprobati koja je koli¢ina za vas optimalna i

uvijek paziti da ne dode do curenia tijesta.

11.1. Mjerenje sastojaka

U opsegu isporuke aparata za peéenje nalazi se mjerna posuda za suhe i tekuée sastojke koja bi
vam trebala olak3ati toéno doziranje koristenih sastojaka:

¢ 1 mjerna posuda (9) s mjernom skalom za tekuéine

e 1 velika mjema zlica (10) &iji sadrzaj odgovara jednoj jusnoj zlici (J2)

e 1 mala mjerna zlica (10) &iji sadrzaj odgovara jednoj &ajnoj Zlicici (CZ)

Pri mijerenje sastojaka pripazite da se po moguénosti toéno pridrzavate koli¢ina navedenih u

receptima. Samo éete na taj nadin postiéi Zeljeni rezultat.

12. Peéenje kruha

12.1 Priprema/namjestanja

¢ Izvadite kalup za pe&enie (8) prema gore iz aparata za pe&enie kruha.

¢ Nataknite 2 kuke za mije3enije (7) do graniénika na pogonske osovine unutar kalupa za

pecenie (8).
i Preporucujemo da uévrstite dvije kuke za mijedenje (7) na pogonsko vratilo pod kutom
od 180°. Na taj nadin mozete postici najbolji rezultat mijesenia.

e Stavite sastojke u kalup za peéenije (8). U pravilu biste prvo trebali dodavati tekuéine, zatim
$eder i sol. Nakon toga dodaijte brasno, a kvasac dodaite kao zadnji sastojak. Kvasac ne bi

smio dodéi u dodir s tekuéinama ili soli.
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e Sada ponovo umetnite kalup za pecenie (8) u aparat za pecenje kruha.

e Zatvorite poklopac (2).

e Spoijite mrezni utika& u strujni prikljuéak i ukljucite glavni prekidaé (5). Cut ete jedan zvuéni
signal, a na zaslonu O e se prikazati broj programa 1 s pripadajuéim vremenom peéenja.

e Odaberite Zeljeni program na nadin da jednom ili vide puta pritisnete tipku za program @.
Svaki pritisak tipke potvrduje se jednim zvuénim signalom.

e Odaberite tezinu kruha s pomoéu tipke Q.

e Odaberite stupanj prepecenosti s pomodu tipke @, na nacin da strelicu na donjem rubu
zaslona @ pomaknete na Zeljeni stupanj prepecenosti. Ovdje moZete namijestiti i postavku

,Brzo”. Time skradujete vrijeme dizanja tijesta.

i e Kod programa 9, 10, 11, 12, 13 i 14 nije moguée namiestiti stupani

prepecenosti.

e Funkcija ,Brzo” na raspolaganiu je samo kod programa 1, 2, 3 i 4.
e Kod programa 9, 10, 11, 12, 13,14 i 15 nije moguée namijestiti teZinu.
e Pomodu funkcije uklopnog sata sada po potrebi mozete odrediti zavrino vrijeme pe&enja (nije

moguce za programe 9, 11, 13, 14i 15).

12.2. Pokretanje programa

Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje @ da biste pokrenuli Zeljeni program. Sada se jedan za

drugim izvode pojedinaéni koraci programa.

I Neki programi poginju s fazom predzagrijavanija (vidi tablicu tijeka programa). U toj se

fazi kuka za mijedenije (7) ne pokrece. Pritom se ne radi o greici.

Tijek programa i pojedinaéne radne korake mozete promatrati kroz kontrolne prozoréice (1) u
poklopcu (2).

i Tijekom faze dizanja i pegenja nikada ne otvarajte poklopac (2) kako biste izbjegli da

vam se kruh slegne.

12.3. Funkcija vadenja

Ova funkcija omoguéuje vam da kuke za mijedenje (7) izvadite prije faze pe&enja. To doduse nije
obavezno potrebno, ali ée mrske rupe u gotovom kruhu biti manie jer ¢e nastati samo zbog tankih
osovina. Kod vadenja kruha iz kalupa za peéenie (8) kuke za mijesenije (7) neée ga vise rastrgati i

lak3e ¢e se modi izvaditi.

Postupite na sliedeéi nagin:

e Tijekom druge faze dizanja tijesta ¢uje se 10 zvuénih signala, a na zaslonu A trepée prikaz
RMV" @

e Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje @® da biste tijek programa prekinuli na 10 minuta.

e Tijekom tih 10 minuta prekida na zaslonu (A trepée preostalo vrijeme programa.
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e Otvorite poklopac (2) i izvadite kalup za pe&enije (8).

® Rukama, koje ste prethodno posuli brasnom, izvadite tijesto i izvadite kuke za mijesenje (7).
e Stavite tijesto nazad u kalup za peéenie (8).
i Stavite fijesto u sredinu kalupa za peé&enje (8) te ga potom ravnomijerno raspodijelite.
Na taj éete nain dobiti optimalan rezultat pedenia.

e Kalup za peéenje (8) ponovo umetnite u aparat za pecenje i zatvorite poklopac (2).
e Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje @ da biste nastavili tijek programa. Ako ne
pritisnete tipku za pokretanje/zaustavljanje D} program ¢e se nakon 10-minutnog prekida

automatski nastaviti.

n
I Kod programa 7, 8, 9, 11, 12, 13, 14 i 15 nema funkcije vadenja.

12.4. Kraj programa

Na kraju peéenja Euje se 10 zvuénih signala, a na zaslonu (A IS prikazuje 0:00. Aparat za
pecenje kruha ukljuéuje se sada u fazu odrzavanija topline koja traje 60 minuta. Da biste tu fazu
odrzavanja topline zavriili prije isteka 60 minuta, pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje Q;

drzite je pritisnutom do izdavanja signalnog tona.

I Kod programa 9, 10, 11, 12, 13 i 14 nema faze odrzavanja topline.

12.5. Vadenje kruha

OPASNOST! Drika kalupa za peéenije (8) i sam kalup za pecenije (8) mogu biti jako
vruéi. Stoga za vadenje kalupa za peenije (8) iz peénice upotrijebite kuhinjsku krpu ili
navucite kuhinjske rukavice. Postoji opasnost od opeklina.

Pod odredenim uvjetima moze se dogoditi da se posuda za pe&enje (8) moze izvaditi

samo uz vedi napor. Vadenije je lakde ako posudu za peéenje (8) vhvatite za rucku i

podignete je prvo sprijeda, a zatim sa straznje strane.

i Kruh se lak3e vadi iz kalupa za pe&enje (8) ako ga nakon pe&enja ostavite u kalupu za

peéenie (8) jo3 najmanje 30 minuta (faza odrzavania topline).

Drzite kalup za pecenje (8) koso s otvorom prema dolje iznad kuhinjske resetke i lagano ga
protresite. Kruh bi se trebao lagano odvoijiti zahvaljujuéi premazu kalupa za pecenje (8) protiv
prijanjanja. Ne upotrebliavajte metalne predmete da biste kruh odvoijili iz kalupa za peéenije (8).

Mozete odtetiti premaz protiv prijanjanija.

Ako se kuke za mijeSenje (7) ne daju odvojiti od kruha, uklonite ih pomoéu skida¢a kuka za
mijedenje (11). Nastavak za uklanjanje kuke za mije3enje (11) uvodi se kroz otvor kuke za
mije3enje (7) dok ne dosegne kraj otvora. Sada mozete kuku za mijesenje (7) polaganom kretnjom

izvudi iz kruha.
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13. Odrzavanije / ¢iséenje

13.1. Odrzavanje

UPOZORENJE! Radovi odrzavanja potrebni su ako je aparat za peéenje kruha
A o3tecen, ako je u unutradnjost kuéista prodrla voda ili predmeti, ako je bio izlozen kisi ili
vlazi, ako ne radi besprijekorno ili je pao. Ukoliko utvrdite dim, neobi¢ne zvukove ili
mirise, odmah iskljuite aparat za peéenje kruha i izvucite mrezni utika¢ iz utiénice. U
tim sluéajevima ne smijete dalie upotrebljavati aparat za pedenje kruha prije nego ga
pregleda struéna osoba. Sve radove odrzavanja smije provoditi samo kvalificirano

struéno osoblje. Nikada ne otvarajte kudiste aparata za pecenje kruha.

i Informacije o rezervnim dijelovima dobit ¢ete od naseg hotline servisa. (vidi poglavlie

18 ,Upute o jamstvu i servisu”)

13.2. Ciséenje

c OPASNOST! Prije iséenje izvadite mrezni utikag iz utiénice, postoji opasnost od

strujnog udaral

OPASNOST! Aparat za pecenje kruha ne smije se uranjati u vodu! Postoji opasnost
od strujnog udara i kratkog spoja.

OPASNOST! Pri¢ekajte da se aparat za pecenje kruha potpuno ohladi. U protivnom
postoji opasnost od opeklinal
Dijelovi uredaja i pribora aparata za pecenje kruha nisu prikladni za pranje u perilici. Za &i3éenje
aparata za pelenje kruha ne upotrebliavajte kemijska sredstva za &iséenje ili otapala. Time
izbjegavate Stete na aparatu za pedenje kruha ili ostatke od ¢idé¢enja u sliede¢em kruhu. Kod

&id¢enja postupite na sliedeéi nagin:

Kuéiste uredaja, poklopac i prostor za peéenje

¢ Naijprije izvadite kuke za mijesenije (7) i kalup za pe&enije (8).

e Zatim navlazenom krpom ili mokrom spuzvom uklonite sve ostatke iz prostora za peéenje.

e Nakon toga navlazenom krpom ili mokrom spuzvom ofistite poklopac (2), ali i kucidte uredaja.

e Zatim mekom, suhom krpom dobro osusite prostor za pe&enie, poklopac (2) i kudiste.
Kalup za peéenje, kuke za mijesenje i drugi pribor

Povriine kalupa za peéenje (8) i kuka za mijedenije (7) premazane su premazom protiv prijanjania.
Da biste postigli djelotvornost tog premaza protiv prijanjanja, za &id¢enje ne upotrebliavajte
agresivna sredstva za &iséenie ili ona koja grebu, odnosno predmete koji bi mogli ogrepsti povriinu

i ostetiti je.

o lzvadite kalup za peéenie (8) i kuke za mijedenie (7) iz prostora za peéenie.
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e lIzvadite kuke za mijedenje (7) iz kalupa za peéenie (8) na nadin da ih skinite s osovina prema
gore. Moze se dogoditi da se kuke za mijeenje (7) ne daiju skinuti jer su se zbog prethodnog
postupka pecenja ,zalijepile” za osovinu. U tom sluéaju napunite kalup za peé&enie (8) vru¢om
vodom. Nakon pola sata djelovanja zape&eni ostatci bi se trebali otopiti, a kuke za mijesenje
(7) moéi izvaditi.

e Kuke za mijedenje (7) odistite toplom vodom, s malo blagog sredstva za pranje i éetkom za
pranje, a kod tvrdokorno zapecenih ostataka umogite kuke za mijesenje (7) prethodno u vodu
za pranje. Eventualne ostatke u prolazu za osovine na kukama za mijedenje (7) mozete
oprezno izvaditi drvenim Stapicem.

® Nakon &i3éenje temeljito osusite kuke za mijeenje (7).

¢ Vlaznom krpom oistite vanjsku stranu kalupa za pedenie (8).

e Toplom vodom u koju ste dodali malo blagog sredstva za pranje i Eetkom za pranje oéistite
unutradnjost kalupa za peéenje (8). Kod tvrdokorno zapeéenih ostataka napunite kalup za
pecenje (8) toplom vodom i dodajte malo blagog sredstva za pranje. Pricekajte da se
zapedeni ostatci otope i uklonite ih Eetkom za pranie.

e Nakon ¢&iséenja kalup za pe&enje (8) isperite s puno &iste vode kako biste uklonili ostatke
sredstva za pranje, a zatim temeljito osusite kalup za peé&enije (8).

®  Mijernu posudu (9), mjernu Zlicu (10) i skida& kuka za mijesenje (11) Cistite toplom vodom u
koju ste dodali malo blagog sredstva za pranje. Nakon ispiranja &istom vodom temeljito

osusite te dijelove.

Zbog vruéine, vlage i pare nakon odredenog vremena moze dodi do neznatnih

u
I promjena boje povrine. To je normalno i ne smanjuje funkcionalnost ili kvalitetu

proizvod u smislu jamstvenih uvjeta.

14. Uklanjanje gresaka / ¢esta pitanja

% Prikaz na zaslonu ,,H:HH”
Problem: Program je pokrenut icko se aparat za pecenje kruha nakon zadnjeg pecenja nije jo3

dovoljno ohladio.

Rje3enje: Zaustavite program i iskljugite glavni prekidaé (5). Pustite da se aparat za pecenje kruha

hladi s otvorenim poklopcem (2) 20-30 minuta.

% Program se ne pokrece, a zaslon @ skaée na program 1

Problem: Aparat za peéenie kruha nije se jo3 dovoljno ohladio od zadnjeg peéenia.
Riedenje: Pustite da se aparat za pedenije kruha hladi s otvorenim poklopcem (2) 20-30 minuta.

% Prikaz na zaslonu ,,E:E0” nakon pokretanja programa
Rjedenje: Iskljugite glavni prekida& (5) i izvucite mrezni utikaé. Potom ponovno utaknite mrezni
utika& i uklju¢ite glavni prekidag (5). Ako se poruka o gredci javlja i dalje, obratite se servisnoj

sluzbi.
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% Nakon peéenja kuka za mijesenje (7) ostaje zaglavljena u kalupu za peéenje (8)
Rjedenje: Napunite vruéu vodu u kalup za peéenije (8) i okreéite kuku za mijedenje (7) kako bi se

zapedeni ostatci mogli otopiti.

+ Nakon peéenja kuka za mijesenje (7) ostaje zaglavljena u kruhu
Rjedenje: Uklonite kuku za mijesenije (7) pomodu skidaga kuka za mijesenje (11).

3

% Motor se okreée, dli se tijesto ne mijesa

Rjesenje: Provjerite jesu li kalup za pe&enie (8) i kuka za mijesenje (7) ispravno uglavljeni.

% Aparat za peéenje kruha usitnjuje voée i orahe
Rjedenje: Sastojke, kao 3to su vole i orasi, po moguénosti dodaite tijestu tek kada se oglasi zvuéni

signal, a na zaslonu (Al pojavi ,ADD” Q.

K3

% Aparat za peéenje kruha ne radi

Rjedenje: Uvijerite se da je mrezni utika& umetnut i prikljuen u strujnu mrezu, da je glavni prekida¢
(5) uklju¢en, a da LED zaruliica za rad @ svijetli. Nikada ne pokusavajte, pomocu fijeka
programa, utvrditi u kojoj je fazi trenutno aparat za pedenje kruha. Neki koraci programa tesko se

mogu prepoznati izvana. Provjerite jeste i ispravno pritisnuli tipku za pokretanje/zaustavljanje (D}
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15. Upute u vezi zastite okolisa i mjere za odlaganje otpada

Uredaiji ozna&eni ovim simbolom podlijezu europskoj Direktivi 2012/19/EU. Svi
elektrieni i elektronicki uredaji moraju se odlagati odvojeno od kuénog otpada na
zakonski  predvidena odlagalidta. Propisnim  odlaganjem  starog  uredaja
izbjegavate zagadivanje okolifa i ugrozavanje ljudskog zdravlja. Dodatne
informacije o propisnom odlaganiju starog uredaja dobit éete u gradskoj upravi, u

sluzbi za odlaganije otpadaiili u trgovini u kojoj ste kupili ureda;.

Simbol prekrizene kante za otpad na baterijama i akumulatorima oznaéava da se
oni ne smiju odlagati u kuénom otpadu, ve¢ da se moraju odvojeno prikupljati.
Kod baterija koje sadrze $tetne tvari, ispod toga simbola dodatno cete pronadi
kemijski simbol 3tetne tvari sa sliedeéim znagenjem:

- Pb: baterija sadrzi olovo

- Cd: baterija sadrzi kadmij

- Hg: baterija sadrzi Zivu

Zakonski ste obvezni vratiti istrodene baterije i akumulatore. Stare baterije mogu
sadrzavati Stetne tvari koje, u sluaju nepropisna skladistenja ili odlaganja, mogu
nastetiti okolidu ili vasem zdravlju. Medutim, baterije sadrze i neke vazne sirovine,
npr. zeliezo, cink, mangan ili nikal, te se mogu reciklirati.

Baterije nakon upotrebe moZete besplatno vratiti nama ili na lokacijama u svojem
neposrednom okruzeniju (npr. u trgovinama ili na komunalnim sabirnim mjestima).
Obratite pozornost na to da se samo prazne baterije smiju odloZiti u spremnike
za prikupljanje starih baterija, odnosno pazite da ne dode do kratkih spojeva na

nepotpuno ispraznjenim baterijama.

]

ES/PT

Ambalazu takoder zbrinite na ekoloski prihvatljiv na&in. Kartonska ambalaza
moze se predati na reciklaZzu na miestima za prikuplianje starog papira ili na
javnim sabirnim mijestima. Folije i plastiéne materijale iz opsega isporuke prikuplia
vade lokalno poduzeée za odlaganje otpada i odlaze ga na ekoloski prihvatljiv

nadin.
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Vaino samo za Francusku:

»Jednostavnije sortiranje”

Proizvod, pribor, priloZeni tiskani materijal i sastavni dijelovi ambalaZze mogu se reciklirati. Oni

podlijezu produlienoj odgovornosti proizvodada te se sortiraju i prikupljaju odvojeno.

@ Pri razdvajanju otpada obratite pozornost na materijale pakiranja koji su

oznaceni kraticama (a) i brojevima (b) sa sliedeéim znacenjem:

1 - 7: umijetni materijali / 20 - 22: papir i karton / 80 - 98: kompozitni
materijali.

a

16. Upute o europskoj sukladnosti

Proizvod udovoljava zahtjevima primjenjivih europskih i nacionalnih direkfiva.
Potvrda o sukladnosti je prilozena. Proizvoda& posjieduje odgovarajuée

deklaracije i dokumentaciju.

Cijelovita EU izjava o sukladnosti moZe se preuzeti sa sliedeée veze:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/435550 2304.pdf
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17. Tijek programa

Program 1. Obi¢ni 2. Prozracni
Stupan Svijetlo Svijetlo
U
repeélenost' Srednje Brzo Srednje Brzo
U
prep Tamno Tamno

TeZina (u gramima) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500

Vrijeme (u satima) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 215 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30

Predzagrijavanje

(min.) || 15 | 15 | 20 | of= | /- | o/~ | 10 | 10 | 15 | of- | o/~ | /-

Mijesenje 1 (min.)

t? 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Dizanje 1 (min.)

25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Mijesenije 2 (min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
% 5A* | 5A* | 5A* 2A% | 2A* 2A* | 5A* | 5A* | 5A* | 2A* 2A% | 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5

Dizanije 2 (min.)

— | 30 | 30 [ 30 | 18| 18| 18 | 38 | 38 |38 | 18 | 18 | 18
.

Zvuéni signali za
vadenije kuka za RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
mijesenje (7)

Dizanije 3 (min.)
30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

P

Pe&enje (min.)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

0

Odrzavanie topline

(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Dodavanie sastojaka

S 2:00 | 2:05 2:10 1:48 1:53 1:58 | 2:21 2:26 | 2:31 1:53 1:58 | 2:03
(preostali sati)

Predodabir vremena

15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
(maks.)

*: Kod koraka programa ,Mije3enje 2" t? mozete dodavati dodatne sastojke.

Slovo A koje stoji iza brojke znagi da ¢e se u ovoj fazi oglasiti 10 zvuénih signala, a na zaslonu @
ée istovremeno treptati ,ADD" L7 I je znak da mozete dodavati sastojke.

Primjer:

3A > Nakon ove trominutne faze mijesenja ogladava se 10 zvuénih signala i trepée ,ADD” 7}
Dodaijte sastojke.
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Program 3. Integralni 4. Slatki
Stupan Svijetlo Svijetlo
repeélenosf' Srednje Brzo Srednje Brzo
i
prep Tamno Tamno
Tezina (v gramima) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500
Vrijeme (u satima) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 230 | 2:35 | 255 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Predzagrijavanje
(min.) || 15 15 | 20| o~ | o~ | 4~ | 10| 10| 15| - | 4~ | -
Mijesenje 1 (min.)
t? 12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Dizanje 1 (min.)
é 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
Mijesenije 2 (min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
a 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A% 2A* 2A*
L 8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 b 6
Dizanje 2 (min.)
p— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
L
Zvuéni signali za
vadenije kuka za RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
mijesenije (7)
Dizanje 3 (min.)
. | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
-_—
Pe&enie (min.)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60
Odrzavanie topline
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Dodavanie sastojaka
L 2:16 2:21 2:26 1:58 2:03 2:08 2:01 2:06 2:11 1:44 1:49 1:54
(preostali sati)
F::kz‘j"b'”"eme"“ 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

*: Kod koraka programa ,Mijesenje 2" LI mozete dodavati dodatne sastojke.
Slovo A koje stoji iza brojke znagi da ée se u ovoj fazi oglasiti 10 zvuénih signala, a na zaslonu (A

¢e istovremeno treptati ,ADD” 91 ie znak da mozete dodavati sastojke.

Primjer:

3A > Nakon ove trominutne faze mijesenja oglasava se 10 zvuénih signala i trepée ,ADD” @.

Dodaite sastojke.
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5. 6. 7.
Program 5
9 Low Carb Bezglutenski Ekspresno
Svijetlo Svijetlo Svijetlo
Stupanj prepedenosti Srednje Srednje Srednje
Tamno Tamno Tamno
TezZina (u gramima) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Trajanje (u satima) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Predzagrijavanie (min.)
|| 15 15 15 15 15 20 -/- /- -/-
Mijesenje 1 (min.)
@ 20 21 22 12 12 12 8 8 8
Dizanije 1 (min.)
i 15 15 15 20 20 20 -/- -/- -/-
Mijesenije 2 (min.) 15 15 15 2 2 2
t? 5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7
2 4 6 8 8 8
Dizanje 2 (min.)
— 15 17 19 50 50 50 -/- -/- -/-
-
Zwieni signali za vadenie |y | vy | RMY | RMV | RMV | RMV -/- -/- -/-
kuka za mijesenie (7)
Dizanje 3 (min.)
| 22 24 26 50 50 50 10 10 10
L
Pe&enje (min.)
80 85 90 60 65 70 50 53 55
Odrzavanie topline (min.)
60 60 60 60 60 60 60 60 60
Dodavanje sastojaka 1:59 | 210 | 221 | 248 | 253 | 2:58 /- /- /-
(preostali sati)
Predodabir vremena 15h | 15h | 15h | 15h 15h 15h 15h 15h 15h
(maks.)

*: Kod koraka programa , Mijesenje 2"

¢e istovremeno treptati ,ADD” 9.1 je znak da mozete dodavati sastojke.

Primjer:

LI mozete dodavati dodatne sastojke.
Slovo A koje stoji iza brojke znagi da ée se u ovoj fazi oglasiti 10 zvuénih signala, a na zaslonu a

3A > Nakon ove trominutne faze mijesenja ogladava se 10 zvuénih signala i trepée ,ADD” 7}

Dodaijte sastojke.
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11.
Progra 8. 9 10. Tijesto za
rogram = o v s .s 1 z
9 Kolaé Mijesenje Tijesto I
rezance
Svijetlo
Stupanj prepecenosti Srednje -/- -/- -/-
Tamno
Tezina (u gramima) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-
Trajanje (u satima) 1:30 1:35 1:40 0:10 1:40 0:15

Predzagrijavanie (min.)

-
q
-
g
-
>
+
>

Mijedenije 1 (min.)

25 25 25 10 12 15

g

Dizanje 1 (min.)

~
v
'
i
'
i
~
v
o
~
v

Mijesenije 2 (min.) -/-

Dizanje 2 (min.)

+

.

+

.

-
+
w

o >
*

+

Zvuéni signali za vadenje

kuka za mijesenije (7) /- /- -/ -/- RMV -/-
Dizanije 3 (min.)
N A /- 45 /-
-
Pegenie (min.)
65 70 75 -/- -/- -/-

Odrzavanie topline (min.

- 60 60 60 -/- -/- -/-

Dodavanie sastojaka - /- A -/- 1:15 -/-

(preostali sati)

Predodabir vremena

15h 15h 15h -/- 15h +

(maks.)

*: Kod koraka programa ,Mije3enje 2" t? mozete dodavati dodatne sastojke.

Slovo A koje stoji iza brojke znaéi da ¢e se u ovoj fazi oglasiti 10 zvuénih signala, a na zaslonu (A
¢e istovremeno treptati ,ADD” 0.1 je znak da mozete dodavati sastojke.

Primjer:

3A > Nakon ove trominutne faze mijedenja oglasava se 10 zvuénih signala i trepée ,ADD” 17}
Dodaite sastojke.
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Program 12. 13. 14. 15.
9 Tijesto za pizzu Jogurt Marmelada Pecenje
Svijetlo
Stupanj prepecenosti -/- -/- -/- Srednje
Tamno
TeZina (u gramima) -/- -/- -/- -/-
Trajanie (u satima) 0:45 8:00 1:20 1:00
Predzagrijavanje (min.)
/- /- /- /-
|
Mijesenje 1 (min.)
> 015 A o o
Dizanje 1 (min.)
- 0:10 /- 15 o
Mijesenije 2 (min.)
@ 0:10 -/- -/- -/-
Dizanije 2 (min.)
— 0:10 -/- -/- -/-
-
Zvuéni signali za vadenje
kuka za mijesenie (7) /- - - -
Dizanije 3 (min.)
PN /- e 45 -
-_—
Pe&enje (min.)
ﬁsss -/- -/- 20 60
Odrzavanie topline (min.)
PNY ” ” ” *
Dodavanie sastojaka
(preostali sati) /- /- /- /-
Predodabir vremena 15h - - -

(maks.)
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Progra 16.
rogram
9 Programibilno
. _ individualno
Unaprijed namjestene postavke v e .
podruéje namjestanja
TeZina (u gramima) -/- -/-
Trajanje (v satima) 3:05

Predzagrijavanje (min.)

|| 15 020
Mijesenje 1 (min.)
t? 13 0-30
Dizanije 1 (min.)
Mijesenije 2 (min.) 2
% 5A* 0-30
= 5
Dizanije 2 (min.)
— 30 0-60
.
Zvuéni 5|gr.1-a|V| za vadenje RMV RMV
kuka za mije3enje (7)
Dizanije 3 (min.)
. 30 060
-
Pe&enje (min.)
” -
Odrzavanie topline (min.)
- 60 0-60

SN

Dodavanie sastojaka

- 2:05
(preostali sati)

Predodabir vremena 15h

(maks.)

*: Kod koraka programa ,Mije3enje 2" t? mozZete dodavati dodatne sastojke.

Slovo A koje stoji iza brojke znagi da ée se u ovoj fazi oglasiti 10 zvuénih signala, a na zaslonu (A
¢e istovremeno freptati ,ADD” 9.1 ie znak da mozete dodavati sastojke.

Primjer:

3A > Nakon ove trominutne faze mije3enja ogladava se 10 zvuénih signala i trepée ,ADD” 17}
Dodaijte sastojke.
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18. Upute o jamstvu i servisu

Jamstvo tvrtke TARGA GmbH
Po3tovani kupce,

na ovaj proizvod dajemo trogodiinje jamstvo koje vrijedi od datuma kupnie. Ukoliko se kod ovog
proizvoda pojave nedostaci, imate zakonska prava koja mozZete ostvariti kod prodava&a ovog

proizvoda. Nase nize navedeno jamstvo ne ograni¢ava ta zakonska prava.
Jamstveni uvjeti

Jamstveni rok pocinje teéi od datuma kupnje. Molimo Vas da saduvate originalan raéun. On ée
Vam posluziti kao dokaz kupnije. Ako se u roku od tri godine od datuma kupnije ovog proizvoda
pojave pogreske u materijalu ili proizvodne pogreske, proizvod éemo Vam - prema nadem izboru -

besplatno popraviti ili zamijeniti.
Jamstveni rok i zakonska prava u sluéaju nedostataka

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio liden uporabe
stvari. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvrena njezina zamjena ili njezin bii popravak,
jamstveni rok pocinje tec¢i ponovno od zamiene, odnosno od vra¢anja popravliene stvari. Ako je
zamijenjen ili bitno popravljen samo neki dio stvari, jamstveni rok pocinje te¢i ponovno samo za taj
dio. Stete i nedostaci koji postoje ve¢ i pri kupniji frebate odmah prijaviti nakon raspakiravanja.

Popravci koji budu potrebni po isteku jamstvenog roka se dodatno naplaéuiju.
Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden prema najstrozim smijernicama kvalitete i savjesno provieren prije
isporuke. Jamstvo vrijedi za pogreske materijala ili proizvodne pogreske. Ovo jamstvo ne
obuhvaéa dijelove proizvoda koji su izloZeni neuobiéajenom habanju i zbog toga se mogu
okarakterizirati kao potro3ni dijelovi ili pak osteéenja lomljivim dijelova, npr. prekidag, punijive
baterije ili one koje su od stakla. Jamstvo prestaje ako je proizvod odteéen, nije struéno koridten ili
odrzavan. Za struénu uporabu proizvoda toéno treba podtivati sve upute navedene u uputama za
rukovanje. Obavezno treba izbjegavati svrhe uporabe i radnje koje ne preporuéujemo u uputama
za rukovanije ili na koje upozoravamo. Proizvod je namijenjen samo za privatnu, ali ne i
profesionalnu uporabu. Jamstvo se gasi u sluéaju zlouporabe i nestruénog rukovanija, primjene sile
ili pri zahvatima koje ne obavlja na$ ovladteni servis. S popravkom ili zamjenom proizvoda ne

zapodinje novi jamstveni rok.
Postupanije u sluéaju pokrivenog jamstvom
Da biste osigurali brzu obradu zahtjeva, slijedite sliedeée upute:

- Prije pustanja u rad svog proizvoda, pazljivo progitajte prilozenu dokumentaciju. Ako
dode do problema koji se ne moZe rijesiti na ovaj nadin, obratite se nasoj servisnoj liniji.
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- Molimo Vas da za sve upita kao dokaz kupnje imate pripremlien blagajni¢ki ragun i
kataloski broj, odn. serijski broj ako postoiji.

- Ukoliko riesenje problema putem telefona nece biti moguée, nasa servisna linija moze,
ovisno o uzroku pogreske, naloZiti daljnji servis.

- Ovaj i mnoge druge priruénike mozete preuzeti s adrese www.kaufland.com/manual.
Ovaj QR kod vodi vas izravno na nadu  medunarodnu  stranicu
(www.kaufland.com/manual). Kliknite odgovarajuéu drzavu kako biste pogledali
sazetak priruénika na sluzbenom jeziku. Kako biste otvorili priruénik za uporabu, upiite

broj artikla (IAN) 435550_2304.

-Im ™

]
-

ﬁ; Servis

Telefon: 0800 223223

(besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
E-Mail: kontaki@kaufland.hr

IAN: 435550_2304

A=  proizvodai

Uzmite u obzir da sliede¢a adresa nije servisna adresa. Najprije nazovite prethodno naveden

telefonski broj.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NJEMACKA
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Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf des Switch On Brotbackautomaten SOBB 850 E1, nachfolgend als Brotbackautomat

bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Brotbackautomaten vertraut und lesen Sie
diese Bedienungsanleitung und das beiliegende Rezeptheft aufmerksam durch. Beachten Sie vor
allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Brotbackautomaten nur, wie in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung als spéteres Nachschlagewerk in der Nahe des
Produktes auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Brotbackautomaten an Dritte
ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Der Brotbackautomat ist einfach in der Handhabung und bietet lhnen die Méglichkeit, Brot,
Kuchen, Teige, Joghurt und Marmeladen fiir den hduslichen Gebrauch in einem Arbeitsgang
herzustellen. AnschlieBend kénnen Sie die hergestelltlen Produkte nach lhren Bedirfnissen
weiterverarbeiten.

Dieser Brotbackautomat ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen
Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgem&B. AuBerdem darf der
Brotbackautomat nicht auBerhalb von geschlossenen Rdumen und in tropischen Klimaregionen
genutzt werden. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBlich fir die in dieser
Bedienungsanleitung dargestellten Zwecke und keinesfalls zum Trocknen von Lebensmitteln oder
anderen Gegenstdnden. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér, nicht
empfohlenes Zubehdr kann das Gerdt nachhaltig beschédigen. Eine Folge kann der Verlust lhres
Garantieanspruches sein.

Dieser Brotbackautomat erfiillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen
und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Brotbackautomaten
ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schaden
oder Stdrungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e Brotbackautomat

e Backform

e 2 Knethaken

e Knethakenentferner

e  Messbecher

o Messloffel

¢ Diese Bedienungsanleitung
e Rezeptheft

e Kurzanleitung
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Brotbackautomat mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Abbildung A Abbildung B

1 Sichtfenster 7 Knethaken

2 Deckel 8 Backform

3 Belisftungsschlitze 9 Messbecher

4 Netzkabel 10 Messloffel

5 Hauptschalter 11 Knethakenentferner
6 Bedienfeld

3. Technische Daten

Modell Switch On SOBB 850 E1
Spannungsversorgung 220-240V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme

Heizleistung | 850 W
Motorleistung | 100 W
Gesamtleistung | 950 W

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Brotbackautomaten lesen Sie
die folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elektronischen Geraten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Anleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf.

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Hinweis ,Gefahr”
kennzeichnet eine drohende gefdhrliche Situation,
die, wenn Sie nicht verhindert wird, zu schweren
Verletzungen oder sogar zum Tod fihren kann.
WARNUNG! Dieses Symbol mit dem Hinweis
+Warnung” kennzeichnet wichtige Hinweise fir den
sicheren Betrieb des Brotbackautomaten und zum
Schutz des Anwenders.
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[i]

GEFAHR! Achtung, heif3e Oberflachen! Dieses
Symbol warnt vor Verletzungen / Verbrennungen im
Zusammenhang mit heien Oberfléchen am
Brotbackautomaten.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und geméf3 der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.

Herstelleradresse

Betriebsumgebung

[i]

Dieser Brotbackautomat ist nur fir den Betrieb in
trockenen Innenrdumen geeignet. Er ist nicht fir den
Betrieb in Rdumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer) oder
Uberméafigem Staubautkommen ausgelegt.

Es ist keine Aktfion seitens der Benutzer erforderlich,
um das Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen.
Das Produkt passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60
Hz an.

GEFAHR! Der Brotbackautomat ist nicht dazu bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben zu werden.
GEFAHR! Dieser Brotbackautomat kann von Kindern
ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten
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physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Brotbackautomaten unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Brotbackautomaten spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter
als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien von Kindern fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

GEFAHR! Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche
Gerdusche oder Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort
den Netzstecker des Brotbackautomaten aus der
Steckdose. In diesen Fallen darf der Brotbackautomat
nicht weiter verwendet werden, bevor eine Uberpriifung
durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. Atmen Sie
keinesfalls Rauch aus einem méglichen Gerdatebrand ein.
Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen
Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann
gesundheitsschadlich sein.

GEFAHR! Achten Sie darauf, dass keine offenen
Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf oder neben
dem Brotbackautomaten stehen. Es besteht Brandgefahr!
GEFAHR! Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn Sie den Brotbackautomaten nicht
benutzen. Stellen Sie den Brotbackautomaten erst weg,
wenn er vollstdndig abgekihlt ist. Es besteht
Brandgefahr!
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GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nur
auf einer trockenen, ebenen und hitzeunempfindlichen
Oberfléche. Verwenden Sie den Brotbackautomaten
niemals in der Ndhe von leicht entziindbaren
Materialien, wie zum Beispiel Gardinen, Vorhéngen
oder explosiven und/oder brennbaren Gasen oder
Flussigkeiten. Halten Sie einen Abstand von mindestens
50 cm rund um das Gerét zu entziindlichen und
brennbaren Materialien ein. Es besteht Brandgefahr.
Lassen Sie den Brotbackautomaten wédhrend des
Betriebes niemals unbeaufsichtigt! Es besteht
Brandgefahr.

A GEFAHR! Die Beliftungsschlitze (3) des
Brotbackautomaten diirfen niemals verdeckt werden.
Das Gerdit darf nicht auf oder neben einem Gas- oder
Elektroherd, einem hei3en Backofen oder sonstigen
Hitzequellen betrieben werden. Decken Sie den
Brotbackautomaten niemals mit einem Tuch oder
dhnlichen Materialien ab, da sonst Hitze und Dampf
nicht entweichen kdnnen. Halten Sie rund um das Gerét
einen Mindestabstand von 10 cm zu Gegenstdnden
oder Wanden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdahrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und
Brandgefahr.

A GEFAHR! Nutzen Sie den Brotbackautomaten niemals,
um darin Lebensmittel oder andere, insbesondere
metallische, Gegenstande aufzubewahren. Diese
kénnten einen Kurzschluss verursachen. Es besteht
Brandgefahr.

GEFAHR! Die Menge von ca. 200 Gramm Mehl und
maximal 10 g Trockenhefe (bei Programm 6
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,Glutenfrei” maximal 15 g) darf beim Backen niemals
Uberschritten werden, da ansonsten der Teig iberlaufen
und einen Brand verursachen kann. Bei Verwendung
von frischer Hefe betrégt die Maximalmenge 20 g (bei
Programm 6 ,Glutenfrei” ebenfalls maximal 20 g). Es
besteht Brandgefahr.

GEFAHR! Wahrend des Betriebes kann die Temperatur
der berihrbaren Flachen des Brotbackautomaten sehr
hoch sein. Es besteht Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Der Brotbackautomat wird heif3. Bewegen
und transportieren Sie das Gerdét nicht, wenn sich heif3er
Inhalt, z. B. Marmelade, in der Backform (8) befindet.
Lassen Sie den Brotbackautomaten abkihlen und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile entnehmen
oder einsetzen. Vorsicht beim Entnehmen der Backform
(8). Der Griff der Backform (8) wird durch den
Backvorgang sehr heif’. Benutzen Sie gegebenenfalls
einen Topflappen oder Backhandschuh. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Transportieren Sie den
Brotbackautomaten nicht, wenn sich darin heif’er oder
flussiger Inhalt, z. B. Marmelade, befindet. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Der Brotbackautomat darf nicht
beschadigt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
WARNUNG! Der Brotbackautomat darf keinen
direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) und keinem
direkten Sonnenlicht oder starkem Kunstlicht ausgesetzt
werden. Vermeiden Sie auch den Kontakt mit Spritz- und
Tropfwasser und aggressiven Flissigkeiten. Betreiben Sie
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den Brotbackautomaten nicht in der Néhe von Wasser.
Der Brotbackautomat darf niemals untergetaucht
werden. Stellen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, z. B. Vasen oder Glaser, auf den
Brotbackautomat. Achten Sie weiterhin darauf, dass der
Brotbackautomat keinen GbermaBigen Erschitterungen
und Vibrationen ausgesetzt wird. AufBerdem dirfen
keine Fremdkarper eindringen. Andernfalls kénnte der
Brotbackautomat beschadigt werden.

WARNUNG! Ein Backprogramm darf nur mit
eingesetzter Backform (8) gestartet werden, um
Beschadigungen des Gerdtes zu vermeiden. Halten Sie
den Deckel (2) wahrend des Betriebes geschlossen.
Entfernen Sie nie die Backform (8) wdahrend des
Betriebes, um Verletzungen zu vermeiden.
WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals ohne Backform (8). Das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals mit gedffnetem Deckel (2), um Verletzungen zu
vermeiden.

WARNUNG! Reinigen Sie alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, nur mit geeigneten,
milden Reinigungsmitteln. Spilen Sie diese Teile nach
der Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um
Ricksténde des Reinigungsmittels komplett zu entfernen.
Es besteht Gesundheitsgefahr!
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Netzkabel

A
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GEFAHR! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel (4)
nicht Gber scharfe Kanten gefihrt wird. Verlegen Sie das
Netzkabel (4) nicht in der Néhe von heif’en Fldchen
oder Gegensténden und achten Sie darauf, dass es
keine heif3en Flachen des Brotbackautomaten berihrt.
Die Isolierung des Netzkabels (4) kénnte beschadigt
werden. Es besteht Stromschlaggefahr.

WARNUNG! Fassen Sie das Netzkabel (4) immer am
Stecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel (4) selbst.
WARNUNG:! Stellen Sie weder den
Brotbackautomaten, Mébelstiicke oder andere schwere
Gegenstande auf das Netzkabel (4) und achten Sie
darauf, dass dieses nicht geknickt wird.

WARNUNG! Machen Sie niemals einen Knoten in das
Netzkabel (4) und binden Sie es nicht mit anderen
Kabeln zusammen. Verlegen Sie das Netzkabel (4) so,
dass niemand darauf tritt oder behindert wird.
WARNUNG! Verwenden Sie keine Adapterstecker
oder Verléngerungskabel, die nicht den geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch
keine Eingriffe an dem Netzkabel (4) vor! Wenn das
Netzkabel (4) beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen
zu vermeiden.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Anleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich
als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfdltigen von Daten und
Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Ebenso verboten ist die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Brotbackautomaten aus der Verpackung und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial vollstédndig. Prifen Sie den Brotbackautomaten auf Beschédigungen. Bei
Beschadigungen darf der Brotbackautomat nicht in Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie das Gehduse des Brotbackautomaten, die Backform (8) und die Knethaken (7) vor

dem ersten Gebrauch mit einem sauberen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keinesfalls Scheuermittel

oder kratzende Putzschwdmme.

7. Erstinbetriebnahme

GEFAHR! Im Betrieb kann die Temperatur der beriihrbaren Fléchen sehr hoch sein.

Verbrennungsgefahr!
= Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Riickstéinde ein leichter
I Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses Verhalten ist

normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir ausreichende

Beliiftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
A GEFAHR! Lassen Sie den Brotbackautomaten keinesfalls lénger als 5 Minuten mit
leerer Backform (8) aufheizen. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr!

Gehen Sie bei der Erstinbetriebnahme folgendermafen vor:

Nur bei dieser ersten Inbetriebnahme setzen Sie die leere Backform (8) mit Knethaken (7) ein und

schlieBen den Deckel (2). Schalten Sie den Hauptschalter (5) ein und wdhlen Sie anschlieBend
Programm 15, wie im Kapitel 9 ,Die Programme” beschrieben. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
® , um den Brotbackautomaten fiir ca. 5 Minuten aufzuheizen. Nach 5 Minuten driicken Sie
erneut die Start-/Stopp-Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein Signalton ertént. Das Programm wird
beendet.

Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus, ziehen Sie das Netzkabel (4) aus der Steckdose, lassen
Sie den Brotbackautomaten vollsténdig abkihlen und reinigen Sie dann mit einem sauberen,
feuchten Tuch erneut Backform (8), Knethaken (7) und Gehduse des Brotbackautomaten.

Der Brotbackautomat ist nun betriebsbereit.
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8. Inbetriebnahme

GEFAHR! Die Teile des Brotbackautomaten kdnnen sich stark erhitzen. Benutzen Sie

Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen.

GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nicht an einer Zeitschaltuhr oder einer
Funksteckdose.

WARNUNG! Stellen Sie den Brotbackautomaten auf eine ebene, wérmebestdndige
Oberfléiche. Legen Sie bei einer empfindlichen Oberfléiche eine hitzebesténdige Platte

unter den Brotbackautomaten.

8.1. Leistungsumfang

e Sie kénnen unter 16 verschiedenen Programmen wdhlen.

e Sie kdnnen eigene Brote nach eigenen Rezepturen herstellen.

e Sie kénnen Fertigbackmischungen verarbeiten.

e Sie kdnnen Kuchen-, Brétchen-, Pizza- oder Nudelteig kneten.

e Sie kdnnen Marmelade oder Konfitiire herstellen.

e Sie kdnnen Joghurt selbst herstellen.

e Sie kénnen glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit glutenfreien Mehlen verarbeiten.

e Sie kénnen bis zu 8 Programme individuell nach Ihren Vorlieben programmieren.

I Viele leckere Backmischungen und Zutaten fiir Ihre eigenen Rezepte kénnen Sie in lhrem

KAUFLAND vor Ort kaufen.
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8.2. Das Bedienfeld

Display

(o))

Brotgewicht: Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @ unter dem
gewiinschten Gewicht steht. Die Gewichtsangaben beziehen sich auf die

Menge der eingefillten Zutaten in der Backform (8).

Braunungsgrad / Schnellmodus: Einstellung von Braunungsgrad (hell,
mittel, dunkel) oder Schnellmodus (nur fir die Programme 1 bis 4).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Peil @ iber dem gewinschten Symbol
steht. Abhdngig von der gewdhlten Einstellung éndert sich die Backzeit (3]
Bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und 16 kann kein

Bréunungsgrad gewdihlt werden.

Start-/Stopp-Taste: Zum Starten/Stoppen des Gerdtes driicken Sie diese
Taste einmal kurz. Ein Signalton ertént.

Um ein Programm anzuhalten, driicken Sie kurz die Start-/Stopp-Taste D}
ein Signalton ertdnt und die Zeit im Display O blinkt. Durch erneutes Driicken
kann der Betrieb innerhalb von 10 Minuten wieder fortgesetzt werden. Sollte
die Start-/Stopp-Taste @ innerhalb von 10 Minuten nicht erneut gedriickt
werden, wird das Programm nach 10 Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vollstdndig zu beenden oder zum Léschen einer Timer-
Einstellung, driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein

Signalton ertént.

Betriebs-LED: zeigt an, dass ein Programm l&uft

AV

Timer-Tasten: zeitverzdgertes Backen

(E)
(F]
G

Programm-Taste: Wahlen Sie hier das gewinschte Backprogramm.
Progromm—Nummere und Backzeit & werden im Display (A angezeigt.
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8.3. Das Display

8.4. Displayanzeigen

Gewichtsanzeige (1000 g / 1250 g / 1500 g)

REMOVE-Funktion (RMV) - wihrend RMV angezeigt wird, kdnnen die Knethaken (7)

entfernt werden.

Backzeit (STD/MIN) / Zeitvorwahl

o o©e

Gewdbhlter Braunungsgrad / Schnellmodus

) QD IV == I ()

Gewdhltes Programm (1 - 16)

Programmablauf

o0

Zugabe von Zutaten (ADD) - wihrend ADD angezeigt wird, kénnen Zutaten, wie z. B.

Nisse oder Friichte, hinzugefiigt werden.

9. Die Programme

Der Brotbackautomat bietet lhnen 16 Programme, die Sie mit der Programm-Taste ® auswahlen

kénnen. Im Display O vird die Programmnummer O des ausgewdhlten Programmes angezeigt.

Die Backzeiten ® sind abhdngig von den gewdihlten Programmkombinationen, insbesondere vom

Gewicht. Beachten Sie hierzu auch das Kapitel 17 ,Programmablauf”.
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Die folgende Beschreibung der Programme gibt lhnen einen Uberblick iber die Programme und die

Eignung fir lhre Backvorhaben.

Programm 1: Normal
Dieses Programm eignet sich fir das Backen von Weif3- oder Mischbroten, die zum gréfiten Teil aus

Weizen- oder Roggenmehl bestehen. Sie erhalten Brote von kompakter Konsistenz.

Programm 2: Locker
Zum Backen leichter Brote aus gut gemahlenen Mehlen eignet sich dieses Programm. In der Regel

erhalten Sie lockere Brote mit einer knusprigen Kruste.

Programm 3: Vollkorn
Dieses Programm ist fir die Verarbeitung kréftiger Mehlsorten, wie z. B. Weizenvollkornmehl oder

Roggenvollkornmehl, geeignet. Das Backergebnis wird ein schweres und kompaktes Brot sein.

Programm 4: SGB
Wenn Sie lhrem Brot zusdtzlichen Zucker oder Zutaten wie Fruchtsdfte, Trockenfriichte,
Kokosnussflocken, Rosinen oder Schokolade beimengen méchten, ist dieses Programm gut

geeignet. Der Programmablauf sorgt fir ein leichteres, luftigeres Brot.

Programm 5: Low Carb (kohlenhydratreduziert)

Nutzen Sie dieses Programm, um Brote mit einem geringeren Anteil an Kohlenhydraten zu backen.

Programm 6: Glutenfrei

Glutenfreie Mehle oder Backmischungen haben andere Triebeigenschaften und benétigen mehr
Zeit fir die Aufnahme von Flissigkeiten. Fir Brote aus glutenfreien Mehlen oder glutenfreien
Backmischungen ist daher dieses Programm mit verléngerten Gehzeiten und verléngerter Backzeit

geeignet.

Programm 7: Express

Beim Programm Express sind die Zeiten fir Kneten und Backen sowie die Gehzeit stark reduziert.
Aus diesem Grund sind fiir dieses Programm nur Rezepte geeignet, die keine kréftigen Mehlsorten
oder sonstige schwere Zutaten benétigen. Das Brot wird bei diesem Programm weniger luftig und

méglicherweise auch nicht so geschmacksintensiv wie gewohnt.

Programm 8: Kuchen
Backen Sie lhre Kuchen nach eigenen Rezepten oder auch Kuchenbackmischungen mit diesem

Programm.

Programm 9: Kneten
Nutzen Sie dieses Programm, wenn Sie einen Teig nur kneten wollen. Sie haben die Méglichkeit,
die Knetdauer individuell zwischen 10 und 45 Minuten einzustellen. Gehphasen entfallen, eine

Timer-Programmierung ist nicht méglich.
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Programm 10: Teig

Hefeteig fir Brotchen, Pizza oder anderes Gebéick kann mit diesem Programm geknetet werden.
Timer-Programmierung ist mdglich. So kénnen Sie lhren Teig zeitgenau fertigstellen. Das Programm
beinhaltet Knet- und Gehphasen.

Programm 11: Nudelteig
Mit diesem Programm kénnen Sie Nudelteig vorbereiten. Das Programm dauert 15 Minuten und

besteht nur aus einer Knetphase. Timer-Programmierung ist nicht méglich.

Programm 12: Pizzateig
Mit diesem Programm k&nnen Sie Pizzateig vorbereiten. Das Programm dauert 45 Minuten und

besteht aus zwei Knet- und zwei Gehphasen. Timer-Programmierung ist maglich.

Programm 13: Joghurt
Mit diesem Programm haben Sie die Méglichkeit, Joghurt aus Kuhmilch oder Sojadrink
herzustellen. Die genaue Vorgehensweise ist im beiliegenden Rezeptheft beschrieben.

Die Programmdavuer kann zwischen 8 Stunden und 12 Stunden individuell eingestellt werden.

= Wir empfehlen, die voreingestellte Programmdauer von 8 Stunden in Abhéngigkeit von
I der eingefiillten Menge folgendermafien anzupassen:

Menge Programmdavuer

bis 1000 ml 8 bis 10 Stunden

1000 ml bis 1500 ml 9 bis 11 Stunden

mehr als 1500 ml 10 bis 12 Stunden

Programm 14: Marmelade
Dieses Programm dient zur Herstelling von Marmelade, Konfitire, Gelee und anderen

Brotaufstrichen aus Friichten.

Programm 15: Backen

Dieses Programm gibt lhnen die Méglickeit, zu helle oder nicht ganz durchgebackene Brote
nachzubacken und so das Backergebnis zu optimieren. Auch kénnen Sie mit diesem Programm
Fertigteige backen. Beachten Sie, dass bei diesem Programm alle Knet- und Ruhevorgdnge
vollstéindig entfallen. Der Backvorgang ist zwischen 5 und 60 Minuten einstellbar. AnschlieBend

folgt eine Warmhaltezeit von einer Stunde.

Programm 16: Programmierbar
Dieses Programm kdnnen Sie nach lhren Vorlieben und Erfahrungen selbst programmieren. Sie

kénnen fir jede einzelne Phase des Backvorganges individuelle Zeiten programmieren.

Beispiel einer individuellen Programmierung mit Programm 16:

Das Programm 16 ist bereits vorprogrammiert, siehe Kapitel 17, Programmablauf”. Sie haben aber

die Méglichkeit, dieses Programm entsprechend lhren Wiinschen abzudndern. Acht verschiedene
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individuelle Programmierungen kénnen vom Brotbackautomaten gespeichert werden. Die einzelnen
Speicherplétze kénnen Sie mit der Taste @ durchschalten, sobald Sie sich im Programm 16
befinden. Der Speicherplatz wird lhnen im Programm 16 im Display @ angezeigt (Pfeil).

Gehen Sie folgendermafBBen vor:

o Wathlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Display @ wird die
voreingestellte Programmdauer angezeigt.

o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display A
wird die aktuelle Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.

e Driicken Sie nun die Taste @ , um zum ersten Programmschritt (Vorheizen) zu gelangen. Im
Display @ wird die aktell eingestellte Zeit fir diesen Programmschritt blinkend angezeigt.
AuBerdem weist der Kleine Pfeil am Rand des Displays @ darauf hin, bei welchem
Programmschritt Sie sich gerade befinden.

e Verdndern Sie den Zeitwert nach lhren Bedirfnissen mit den TimerTasten AW @, Den
Einstellbereich fir jeden Programmschritt kénnen Sie dem Kapitel 17 ,Programmablauf”
entnehmen.

® Nach Eingabe des gewiinschten Zeitwertes driicken Sie erneut die Taste O Der eingestellte
Wert wird gespeichert und die aktuell eingestellte Zeit fir den néchsten Programmschritt wird im
Display O blinkend angezeigt.

e Verfahren Sie mit allen Programmschritten in gleicher Weise wie zuvor beschrieben und
bestdtigen Sie jeweils Ihre Eingabe durch Drijcken der Taste Q.

® Nachdem Sie die letzte Eingabe mit der Taste (B bestatigt haben, wird im Displqy@ die
aktualisierte Gesamtzeit des Programmes (ohne Warmhalten) angezeigt.

Start eines programmierten Programmes

Um ein programmiertes Programm zu starten, gehen Sie folgendermaf3en vor:

o Wéhlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Display O vird die
Programmdavuer angezeigt.
o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display A
wird die programmierte Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.
Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED @ leuchtet und das Programm startet.

i Hinweis zum Hinzufiigen von Zutaten:

Bei den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 und 16 kdnnen Sie wdhrend des

Programmablaufs weitere Zutaten, wie z. B. Nisse, Kerne oder Friichte, hinzufigen.

Wenn ein Signalton ertént und im Display O ApD' © angezeigt wird, geben Sie die
gewiinschten Zutaten dazu.
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10. Der Timer

Diese Funktion erméglicht lhnen ein zeitverzégertes Backen. Stellen Sie das Programmende mit den
Timer-Tasten A W @ auf maximal 15 Stunden in der Zukunft ein.

c GEFAHR! Verwenden Sie die Timer-Funktion ausschlieBlich bei Rezepten, die Sie

vorher schon einmal ausprobiert haben. Damit ist sichergestellt, dass die Zutaten und
Mengen zueinander passen und das gewiinschte Backergebnis erreicht wird.
Insbesondere ist sicherzustellen, dass die Teigmenge nicht zu grof3 ist und dieser nicht
berlauft. Es besteht Brandgefahr!

Fir die Programme 9, 11, 13, 14 und 15 steht die Timer-Funktion nicht zur Verfigung.
Bei den Programmen 9, 13 und 15 bewirkt das Betdtigen der Timer-Tasten AV G

eine Verldngerung bzw. Verkirzung der gewdhlten Programmfunktion. Bei den
Programmen 11 und 14 ist eine Anderung der Programmdauer nicht méglich.

Achten Sie bei Nutzung der Timer-Funktion besonders auf die Auswahl der Zutaten.

Verwenden Sie diese Funktion nicht, falls Sie leicht verderbliche Zutaten wie zum

Beispiel Milch, Eier oder Sahne verarbeiten wollen.

Gehen Sie folgendermaf3en vor:

Wahlen Sie ein Programm aus. Im Display @ vird die Backdaver angezeigt.

Durch Driicken der Timer-Taste 4 @ kannen Sie das Ende des Backprogrammes verschieben.
Jedes Driicken der Timer-Taste 4 @ verschiebt das Programmende um 10 Minuten nach
hinten. Um den Fortlauf der Ziffern zu beschleunigen, kénnen Sie die Timer-Taste 4 @ quch
gedriickt halten.

Im Display O vird die Gesamtzeit aus Backdaver und Verzdgerungszeit angezeigt.

Mit der Timer-Taste ¥ @ kénnen Sie die vorgenommene Verschiebung um jeweils 10 Minuten
verkiirzen.

Bestéitigen Sie die Timereinstellung durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED
O leuchtet und die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

Sobald der Zeitpunkt des Programmstarts erreicht ist, informiert Sie das Display @ iber den
gerade aktiven Programmschritt @ .

Das Ende des Backvorganges wird durch 10 Signalténe signalisiert.

Das Display a zeigt 0:00 an.

Beispiel zur Timer-Programmierung:

Es ist 12.00 Uhr mittags und Sie mdchten um 19.00 Uhr, also 7 Stunden spéter, gerne

frisches Brot haben. Wéhlen Sie also zuerst das passende Programm und erhdhen Sie
danach die Zeit, die im Display (A angezeigt wird, durch Driicken der Timer-Taste 4\
@ ouf 7:00. Planen Sie bei der Timer-Einstellung eine Abkiihlzeit ein, damit Sie das

frisch gebackene Brot auch zur gewiinschten Zeit genieBen kénnen.
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11. Backen vorbereiten

Eine gute Vorbereitung sichert lhnen ein gutes Backergebnis. Beachten Sie daher die folgenden

Hinweise zum Umgang mit den Zutaten.

Brotbackautomaten, damit nicht versehentlich Zutaten in den Backraum und auf die

c GEFAHR! Nehmen Sie die Backform (8) zum Einfillen der Zutaten aus dem

Heizschlangen gelangen.
Verwenden Sie auch niemals groBere Mengen als angegeben. Uberlaufender Teig
kann sich an den Heizschlangen entziinden. Es besteht Brandgefahr.
e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). Beginnen Sie mit den Flissigkeiten, Zucker und
Salz, geben Sie dann Mehl und als letzte Zutat die Hefe dazu.
e Alle verwendeten Zutaten sollten Zimmertemperatur haben. Nur so kann ein optimaler
Garprozess der Hefe sichergestellt werden.
e Schon geringe Mengenabweichungen kénnen sich auf das Backergebnis auswirken. Halten
Sie daher die angegebenen Zutatenmengen maglichst genau ein.
Natirlich ist es méglich, Rezepte durch leichte Verdnderungen der Zutatenmengen auf die
persdnlichen Bediirfnisse zu optimieren. Dabei sollten Sie sich jedoch langsam an die fir Sie
optimalen Mengen herantasten und immer darauf achten, dass es nicht zu einem Uberlaufen

des Teiges kommt.

11.1. Zutaten abmessen

Im Lieferumfang des Brotbackautomaten befinden sich Messbehdlter fir trockene und flissige
Zutaten, die lhnen das genaue Dosieren der verwendeten Zutaten erleichtern sollen:

e 1 Messbecher (9) mit Messskala fir Flissigkeiten

e 1 groBer Messloffel (10), der Inhalt entspricht einem Esslaffel (EL)

o 1 kleiner Messloffel (10), der Inhalt entspricht einem Teel&ffel (TL)

Achten Sie beim Abmessen der Zutaten darauf, dass Sie sich méglichst exakt an die

Mengenangaben in den Rezepten halten. Nur so erhalten Sie das gewiinschte Ergebnis.

12. Brot backen

12.1.Vorbereitung / Einstellungen

e Entnehmen Sie die Backform (8) nach oben aus dem Brotbackautomaten.
o Stecken Sie die 2 Knethaken (7) bis zum Anschlag auf die Antriebsachsen innerhalb der
Backform (8).

I Wir empfehlen, die 2 Knethaken (7) um 180° versetzt auf die Antriebsachsen zu
stecken. Auf diese Weise kdnnen Sie das Knetergebnis optimieren.

e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). In der Regel werden zunéchst die Fliissigkeiten,
gefolgt von Zucker und Salz, eingefiillt. Danach geben Sie das Mehl und als letzte Zutat die

Hefe hinzu. Diese sollte nicht mit den Fliissigkeiten oder dem Salz in Verbindung kommen.
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e Setzen Sie nun die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein.

e SchlieBen Sie den Deckel (2).

e Verbinden Sie den Netzstecker mit einem Stromanschluss und schalten Sie den Hauptschalter
(5) ein. Sie héren einen Signalton und im Disp|oy@ wird die Programmnummer 1 mit der
zugehérigen Backzeit (3] angezeigt.

e Waéhlen Sie das gewiinschte Programm durch ein- oder mehrmaliges Driicken der Programm-
Taste ©
Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton quittiert.

e Wahlen Sie das Brotgewicht mit der Taste Q.

e Waéhlen Sie den Bréunungsgrad mit der Taste @, indem Sie den Pfeil am unteren Rand des
Displays O auf den gewiinschten Bréunungsgrad bringen. Ebenfalls ist hier die Einstellung

,Schnell” méglich. Damit wird die Gehzeit des Teiges verkiirzt.

o Die Einstellung des Bréunungsgrades ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13

und 14 nicht méglich.

o Die Funktion ,Schnell” ist nur bei den Programmen 1, 2, 3 und 4 verfigbar.
o Die Gewichtseinstellung ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und
15 nicht méglich.
e Mit der Timer-Funkfion kinnen Sie nun bei Bedarf den Endzeitpunkt der Backzeit @ festlegen
(nicht mdglich bei den Programmen 9, 11, 13, 14 und 15).

12.2. Programm starten

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ |, um das gewiinschte Programm zu starten. Die einzelnen

Programmschritte werden nun nacheinander ausgefihrt.

= Einige Programme starten mit einer Vorheizphase (siehe Programmablauftabelle). In
I dieser Phase bewegen sich die Knethaken (7) nicht. Dabei handelt es sich nicht um
einen Defekt.

Sie kdnnen den Ablauf der Programme und die einzelnen Arbeitsschritte durch die Sichtfenster (1)
im Deckel (2) beobachten.

I Offnen Sie den Deckel (2) niemals wahrend der Geh- oder Backphase, um ein

Zusammenfallen des Brotes zu vermeiden.

12.3. Remove-Funktion

Diese Funktion gibt lhnen die Méglichkeit, die Knethaken (7) vor der Backphase zu entfernen.
Dieses ist nicht zwingend notwendig, hat aber den Vorteil, dass die stérenden Lécher im fertigen
Brot etwas kleiner ausfallen, da diese nur noch von den diinnen Achsen verursacht werden. Das
Brot wird beim Herausnehmen aus der Backform (8) nicht mehr durch die Knethaken (7)

aufgerissen und l&sst sich auch leichter entfernen.
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Gehen Sie folgendermaBBen vor:

Woéhrend der 2. Gehphase erténen 10 Signalténe und im Display O blinkt die Anzeige
JRMV" @

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um den Programmablauf fir 10 Minuten zu
unterbrechen.

Wahrend dieser 10 Minuten langen Unterbrechung blinkt im Display @ die verbleibende
Programmdauer.

Offnen Sie den Deckel (2) und entnehmen Sie die Backform (8).

Entnehmen Sie den Teig mit bemehlten Hénden und entfernen Sie die Knethaken (7).

Geben Sie den Teig zuriick in die Backform (8).

i Platzieren Sie den Teig mittig in der Backform (8) und verteilen Sie ihn anschlieBend

gleichméBig. Auf diese Weise erhalten Sie ein optimales Backergebnis.

Setzen Sie die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein und schliefen Sie den
Deckel (2).

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste @, um den Programmablauf fortzusetzen. Wenn Sie die
Start-/Stopp-Taste @ nicht driicken, wird das Programm nach 10 Minuten Unterbrechung

automatisch fortgesetzt.

I Die Remove-Funktion entféllt bei den Programmen 7, 8,9, 11, 12, 13, 14 und 15.

12.4. Programmende

Zum Ende des Backvorganges erténen 10 Signalténe und im Display @ vird 0:00 angezeigt. Der

Brotbackautomat schaltet nun in eine 60 Minuten dauvernde Warmhaltephase. Um diese

Warmhaltephase vor Ablauf von 60 Minuten zu beenden, driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @

und halten Sie diese bis zum Erténen eines Signaltones gedriickt.

n
I Die Warmhaltephase entféllt bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13 und 14.

12.5. Brot entnehmen

GEFAHR! Der Griff der Backform (8) und die Backform (8) selbst kénnen sehr heif3
sein. Verwenden Sie daher zum Entnehmen der Backform (8) Topflappen oder ziehen
Sie Ofenhandschuhe an. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Unter bestimmten Bedingungen kann es vorkommen, dass sich die Backform (8) nur mit

erhéhtem Kraftaufwand entnehmen lésst. Die Entnahme wird erleichtert, wenn Sie die

Backform (8) am Griff fassen und zundchst vorne und anschlieBend hinten anheben.

I Das Brot ldsst sich leichter aus der Backform (8) entfernen, wenn Sie es nach dem

Backen noch mindestens 30 Minuten in der Backform (8) belassen (Warmhaltephase).
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Halten Sie die Backform (8) schréig mit der Offnung nach unten Gber einen Kiichenrost und
schitteln Sie diese leicht. Durch die Antihaftbeschichtung der Backform (8) sollte sich das Brot leicht
|6sen. Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um das Brot aus der Backform (8) zu I8sen. Die

Antihaftbeschichtung kénnte beschadigt werden.

Falls sich die Knethaken (7) nicht vom Brot I5sen, entfernen Sie diese mit Hilfe des
Knethakenentferners (11). Der Knethakenentferner (11) wird durch die Offnung des Knethakens
(7) eingefihrt, bis dieser das Ende der Offnung erreicht. Nun kénnen Sie den Knethaken (7) mit

einer sanften Bewegung aus dem Brot herausziehen.

13. Wartung / Reinigung

13.1. Wartung
c WARNUNG! Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Brotbackautomat

beschadigt wurde, Flissigkeit oder Gegenstéinde ins Innere des Gehduses gelangt sind,
der Brotbackautomat Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der
Brotbackautomat nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewséhnliche Geréusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie
den Brotbackautomaten sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
In diesen Fdllen darf der Brotbackautomat nicht weiter verwendet werden, bevor eine
Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. lassen Sie alle
Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen Sie niemals

das Gehduse des Brotbackautomaten.

I Informationen zu Ersatzteilen erhalten Sie Gber unsere Service-Hotline. (siehe Kapitel 18

,Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung”)

13.2. Reinigung

GEFAHR! Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Steckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!
GEFAHR! Der Brotbackautomat darf nicht in Wasser getaucht werden! Es besteht
Gefahr von Stromschlag und Kurzschluss.
GEFAHR! Warten Sie, bis der Brotbackautomat ganz abgekihlt ist. Andernfalls besteht
Gefahr durch Verbrennungen!
Geréte- und Zubehérteile des Brotbackautomaten sind nicht spilmaschinengeeignet. Verwenden
Sie zur Reinigung des Brotbackautomaten keine chemischen Reinigungs- oder Lésungsmittel. Sie
vermeiden dadurch Schéden am Brotbackautomaten und Reinigungsriicksténde in den ndchsten

Broten. Gehen Sie zur Reinigung folgendermaf3en vor:
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Gerategehduse, Deckel und Backraum

Entfernen Sie zundchst Knethaken (7) und Backform (8).

Entfernen Sie nun mit einem angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm alle Riickstdnde aus
dem Backraum.

Reinigen Sie anschlieBend den Deckel (2) und das Gerdtegehduse ebenfalls mit einem
angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm.

Trocknen Sie jetzt den Backraum, den Deckel (2) und das Gerétegeh&use mit einem weichen,

trockenen Tuch gut ab.

Backform, Knethaken und weiteres Zubehér

Die Oberfléichen von Backform (8) und Knethaken (7) sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen.

Um die Funktion dieser Antihaftbeschichtung zu erhalten, benutzen Sie fir die Reinigung keine

aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine Gegenstidnde, die die Oberflache

verkratzen und beschddigen kénnen.

Entnehmen Sie Backform (8) und Knethaken (7) aus dem Backraum

Entnehmen Sie die Knethaken (7) aus der Backform (8), indem Sie diese von den Achsen nach
oben abziehen. Es kann vorkommen, dass sich die Knethaken (7) nicht abziehen lassen, da
diese durch den vorherigen Backvorgang an der Achse ,kleben”. In diesem Fall fillen Sie die
Backform (8) mit heilem Wasser. Nach einer halben Stunde Einwirkzeit sollten sich
Verkrustungen geldst haben und die Knethaken (7) entnehmen lassen.

Reinigen Sie die Knethaken (7) mit warmem Woasser, etwas mildem Spilmittel und einer
Spilbirste, bei hartnéckigen Verkrustungen weichen Sie die Knethaken (7) zuvor in dem
Spilwasser ein. Eventuelle Riickstéinde im Achsendurchlass der Knethaken (7) kénnen Sie
vorsichtig mit einem Holzstéibchen entfernen.

Trocknen Sie die Knethaken (7) nach erfolgter Reinigung griindlich ab.

Reinigen Sie die AuBenseite der Backform (8) mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Innenraum der Backform (8) mit warmem Wasser, etwas mildem Spiiimittel
und einer Spiilbirste. Bei hartnéckigen Verkrustungen fiillen Sie die Backform (8) mit warmem
Wasser und geben Sie mildes Spilmittel dazu. Warten Sie, bis die Verkrustungen geldst sind
und Sie diese mit einer Spilbirste entfernen kénnen.

Spilen Sie die Backform (8) nach der Reinigung mit reichlich klarem Wasser aus, um
Spilmittelreste zu entfernen und trocknen Sie die Backform (8) anschlieBend griindlich ab.
Messbecher (9), Messloffel (10) und Knethakenentferner (11) reinigen Sie bitte mit warmem
Wasser und efwas mildem Spilmittel. Trocknen Sie diese Teile nach Abspilen mit klarem

Wasser grindlich ab.

= Durch Hitze, Feuchtigkeit und Dampf kann es im Laufe der Zeit zu leichten farblichen

I Veréinderungen der Oberfldchen kommen. Dies ist normal und stellt keine

Beeintrdchtigung der Funktionsféhigkeit oder Qualitétsminderung im Sinne der

Garantiebedingungen dar.
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14. Fehlerbehebung / Héufige Fragen

% Displayanzeige ,,H:HH”

Problem: Ein Programm wurde gestartet, obwohl der Brotbackautomat nach dem letzten

Backvorgang noch nicht ausreichend abgekihlt ist.

Lésung: Stoppen Sie das Programm und schalten Sie den Hauptschalter (5) aus. Lassen Sie den
Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten abkiihlen.

< Programm startet nicht und Display @ springt auf Programm 1

Problem: Der Brotbackautomat ist nach dem letzten Backvorgang noch nicht ausreichend
abgekihlt.

Lésung: Lassen Sie den Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten
abkihlen.

o,

% Displayanzeige , E:E0” nach Programmstart

Lésung: Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie
anschlieBend den Netzstecker wieder ein und schalten Sie den Hauptschalter (5) ein. Sollte die
Fehlermeldung weiterhin erscheinen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) in der Backform (8) stecken
Lésung: Fillen Sie heiBes Wasser in die Backform (8) und drehen Sie den Knethaken (7), damit
sich die Verkrustungen 15sen k&nnen.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) im Brot stecken

Ldsung: Entfernen Sie den Knethaken (7) mit dem Knethakenentferner (11).

o,

“ Der Motor dreht, aber der Teig wird nicht gerihrt
Losung: Prifen Sie, ob Backform (8) und Knethaken (7) richtig eingerastet sind.

9

% Brotbackautomat zerkleinert Obst und Nisse

Lésung: Geben Sie Zutaten wie Obst und Nisse mdglichst erst zum Teig, wenn das Signal ertént
und ,ADD" @ im Display (A angezeigt wird.

% Brotbackautomat arbeitet nicht

Losung: Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker eingesteckt und an das Stromnetz
angeschlossen ist, der Hauptschalter (5) eingeschaltet ist und die Betriebs-LED O leuchtet.
Versuchen Sie anhand des Programmablaufs festzustellen, in welcher Phase sich der
Brotbackautomat gerade befindet. Einige Programmschritte sind von auflen schwer zu erkennen.
Kontrollieren Sie, ob die Start-/Stopp-Taste (D] richtig gedriickt wurde.
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15. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)¢

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerdt am
Ende der Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das
Gerdt ist bei eingerichteten ~ Sammelstellen, ~ Wertstoffhéfen  oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
Kaufland bietet lhnen Riickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten
an. Rickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugeréites,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréite abzugeben, die in keiner Abmessung gréBer
als 25 cm sind.

Bitte [6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altger&t umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

Das Symbol mit der durchgekreuzten Milltonne auf Batterien und Akkus zeigt,
dass diese nicht im Hausmiill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt gesammelt
werden missen.

Unter diesem Symbol finden Sie bei schadstoffhaltigen Batterien zusétzlich das
chemische Symbol des Schadstoffes mit folgender Bedeutung:

- Pb: Batterie enthélt Blei

- Cd: Batterie enthalt Cadmium

- Hg: Batterie enthdlt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet.
Altbatterien kénnen Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgeméfBer Lagerung
oder Entsorgung die Umwelt oder lhre Gesundheit schddigen kénnen. Batterien
enthalten aber auch wichtige Rohstoffe, wie z. B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel
und kdnnen verwertet werden.

Sie kdnnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns oder bei Stellen in lhrer
unmittelbaren N&he (z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen)
unentgeltlich zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen
Zustand in die Sammelbehdlter fir Geréte-Altbatterien gegeben werden diirfen
bzw. bei nicht vollsténdig entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschlisse
getroffen werden muss.

W

©

ES/PT

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen  kénnen bei  Altpapiersammlungen oder an  &ffentlichen
Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe
des Llieferumfangs werden ber Ihr &rtliches  Entsorgungsunternehmen
eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.
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Nur relevant fiir Frankreich:

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und

getrennt gesammel.

@ Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der

Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:
& 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

a

16. Hinweise zur Konformitét

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/435550 2304.pdf
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17. Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 [ 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500
Zeit (Stunden) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 2215 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min.)
Sy 15 | 5 | 20 | ofe | of- | - |10 [ 10 | a5 | e | - | o
Kneten 1 (Min.)
@ 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
Gehen 1 (Min.)
i 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
4 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Gehen 2 (Min.)
— 30 30 30 18 18 18 38 38 38 18 18 18
L
Signalténe zum
Entfernen der RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)
Gehen 3 (Min.)
—., 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
-_——
Backen (Min.)
Iﬁ'sss 55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70
Warmhalten (Min.)
E 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Zutaten ergdnzen . . . . . . . . . . . .
(STD verbleibend) 2:00 | 2:05 | 2:10 1:48 1:53 1:58 | 2:21 2:26 | 2:31 1:53 1:58 | 2:03
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.
Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im

Display @

kénnen.
Beispiel:

gleichzeitig , ADD” @

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.

blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
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Programm 3. Vollkorn 4. SuB
Hell Hell
Br&unungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500
Zeit (Stunden) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 2:30 | 2:35 | 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.)
Il 15 | 15 [ 20| o~ | - | 4~ | 0| 0| a5 | e | o | o
Kneten 1 (Min.)
t? 12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Gehen 1 (Min.)
i 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
g 5A* 5A* 5A* 2A% 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 é b
Gehen 2 (Min.)
— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
L
Signalténe zum
Entfernen der RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)
Gehen 3 (Min.)
A | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
-
Backen (Min.)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60
Warmhalten (Min.)
- 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Zutaten ergdnzen . . . . . . . . . . . .
(STD verbleibend] 2:16 | 2:21 2:26 1:58 | 2:03 | 2:08 | 2:01 2:06 | 2:11 1:44 1:49 1:54
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.
Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen

kdnnen.
Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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5. 6. 7.
Programm q
9 Low Carb Glutenfrei Express
Hell Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Mittel Mittel
Dunkel Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Daver (Stunden) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Vorheizen (Min.)
Y 15 15 15 15 15 20 /- of- o)
Kneten 1 (Min.)
@ 20 21 22 12 12 12 8 8 8
Gehen 1 (Min.)
i 15 15 15 20 20 20 -/- -/- -/-
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 2 2 2
t? 5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7
2 4 b 8 8 8
Gehen 2 (Min.)
L J

Signalténe zum Entfernen

dor Knathokon (7] RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMv -/ o/ -/
Gehen 3 (Min.)

| 22 24 26 50 50 50 10 10 10

L
Backen (Min.)

80 85 90 60 65 70 50 53 55
Warmhalten (Min.)

60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten ergénzen (STD ) ) . ) ) )
verbleibend) 1:59 2:10 2:21 2:48 2:53 2:58 -/- -/- -/-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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Programm 8. 9. 10. 11.
9 Kuchen Kneten Teig Nudelteig
Hell
Br&unungsgrad Mittel -/- -/- -/-
Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 1:30 1:35 1:40 0:10 01:40 0:15
Vorheizen (Min.)
| R "2 "2 o
Kneten 1 (Min.)
t? 25 25 25 10 12 15
Gehen 1 (Min.)
& || - 10 -
Kneten 2 (Min.) -/-
| | | /- 3A* /-
5
Gehen 2 (Min.)
— | & | # "2 25 o
L4
Signaltdne zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /- RMY /-
Gehen 3 (Min.)
.| | | - 45 -
-
Backen (Min.)
65 70 75 -/- -/- -/-
Warmhalten (Min.)
I /- /- /-
Zutaten ergénzen (STD )
verbleibend) /- /- /- /- 115 /-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h -/- 15h -/-

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen

kdnnen.
Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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P 12. 13. 14. 15.
regramm Pizzateig Joghurt Marmelade Backen
Hell
Bréunungsgrad -/- -/- -/- Mittel
Dunkel
Gewicht (Gramm) -/- -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 0:45 8:00 01:20 1:00
Vorheizen (Min.)
"2 o vl vl
5551
Kneten 1 (Min.)
> 0:15 A - /-
Gehen 1 (Min.)
- 0:10 o 15 /-
Kneten 2 (Min.)
0:10 -/- -/- -/-
@ / / /
Gehen 2 (Min.)
— 0:10 -/- -/- -/-
_—
Signalténe zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /-
Gehen 3 (Min.)
PN e o 45 /-
-_—
Backen (Min.)
- - 20 60
[
Warmhalten (Min.)
| ” ” ” °°
Zutaten ergénzen (STD
verbleibend) /- /- /- /-
Zeitvorwahl (max.) 15h -/- A -/-
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16.
Programm g
Programmierbar
Voreinstell individueller
oreinsreliun . .
9 Einstellbereich
Gewicht (Gramm) -/- -/-
Davuer (Stunden) 3:05
Vorheizen (Min.)
|| 15 0-20
Kneten 1 (Min.)
t,’ 13 0-30
Gehen 1 (Min.)
i 25 0-30
Kneten 2 (Min.) 2
% 5A* 0-30
L 5
Gehen 2 (Min.)
— 30 0-60
__—
Signalténe zum Entfernen
der Knethaken (7) RMV RMY
Gehen 3 (Min.)
A— 30 0-60
L
Backen (Min.)
i >
Warmhalten (Min.)
E 60 0-60
Zutaten ergénzen (STD .
verbleibend) 2:05
Zeitvorwahl (max.) 15h

*: Beim Programmschritt , Kneten 2 t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display (A gleichzeitig ,ADD" @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” (7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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18. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schidden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprijft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméafe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt
kein neuver Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme l|hres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise
nicht gelést werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.
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- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

- Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher
herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
(www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen Sie auf
die nationale Ubersicht unserer Handbicher. Mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 435550_2304 kénnen Sie lhre Bedienungsanleitung ffnen.

w7 a]

Service

Telefon: 0800 1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und Mobilfunknetz)

B)

E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

IAN: 435550_2304

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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