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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.
Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:
® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdéick.

Das Gerét ist nicht vorgesehen fiir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdck - Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale
Kabelaufwicklung
Motorblock
Fleischwolfvorsatz aus Metall
Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wourst-Stopf-Aufsatz
Wurstscheibe

Kebbe-Aufsatz
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Abbildung B:
® Verriegelungsknopf



Abbildung C:

O Taste ,<" (Rickwartslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste 1" (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Geréit betreiben kann,
ohne dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor

abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif’en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!

~ Verwenden Sie das Gerdt niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Filhren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

~ Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

~ Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

~ Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Zusammenbauen / Zerlegen

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
sémtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser @ und die Feder @ oder eine Lochscheibe @ /Wurstscheibe ®
benétigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.



Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

>

5)
6)

7)

8)

Das Gerét wird beschédigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum
eingesetzt wird!

Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe {/Wurstscheibe @®.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe ) in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird Gber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @), so dass das
Symbol @ am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol &' am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol @ om Einfillschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf @ heraus.

Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.
Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf (® und drehen den
Einfiillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den
Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.
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Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe @ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @® in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz (B vor die Wurstscheibe @®.
Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit der

3)
4)

5)

6)

Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe {@®/{® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes (@ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.



Spritzgebédck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-

Reih
1)

2)

enfolge bildlich dargestellt.

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)
5)

6)

7)

8)

9)

Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebéick-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kdnnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring  abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

>

Offnen Sie niemals das Gehé&use des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht Iénger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um ein
Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig sill steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufséitze montiert haben:

1) Stellen Sie das Geréit so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Falll
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggef&B vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” ®, um das Gerét einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, L5ffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét berlastet und beschadigt werden.
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Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfilllschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfdllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréichtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwie-
beln, Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten
die Masse gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir
30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iiber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fiir je 1 kg Fillmasse
kdnnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen

kénnen.

1)

2)

Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz @ pressen.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

Spritzgebéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig geméf lhrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ montiert haben:

1)

2)

3)

4)

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittsdffnung vorne am Gerét.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen

des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebéck die gewiinschte Lénge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerdt und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebdck auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéick” gelesen haben, kdnnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:

Drijcken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

Halten Sie die Taste ,<” ® gedriickt. Der Antrieb lGuft nun rickwérts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwdrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste , <" @ los.
Drijcken Sie die Taste ,|” @, um den Fleischwolf zu starten.

Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Gerét,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.



Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen De-
fekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéaden an den

Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L3semittel. Diese kénnen
das Gerdt beschddigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.
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Zubehorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen
kdnnen, mit heifem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten
Haushalts-Spilmittel.

> /N Das Kunststoffteil des Spritzgebdck-Aufsatzes @), der Stopfer @,
%:\w der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz @ sind

: spulmaschinengeeignet.

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speisedl ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verfarben!

Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschitzt vor Beschadigungen:

Abb. 2
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B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerét nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbedirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.

Entsorgung

Gerdt entsorgen
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Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Firr den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
an lhren Héandler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréiten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréite in keiner Abmessung grofBer
als 25 cm sind. Kaufland bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@
DO Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.



Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu k&nnen.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.



Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall
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Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 424939-2301 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.



E":I"E Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
- =1 Handbiicher herunterladen.

: Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
E (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 424939-2301 k&nnen Sie Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 424939-2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernass.com



Rezepte
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Kebbe

Zutaten fir die Fleischfiillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfiillung vorbereiten, damit diese wéhrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fiir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe ®
gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heifem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.



Fleischrélichen

Zutaten fijr die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung:
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe ) gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pleffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Wourstfiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebéck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.

D



Spis tresci

WProwadzeni€ ... oooveeeeecesesescssssssssssesecssscsssssssses22
Uzycie zgodne zZ przeznaczeniem......cccceeeeseesccsccsccscnscess22
Zakres dostawy / Opis €Z€5Cic « s e o v vvveececesesescsssssscsnsasess22
Danetfechniczne .......ciiiuiiiiiererieeceesececesescsessneess2d
Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa. ... ccveeeeceresescesnsesss23

Sktadanie / Rozkladanie maszynki ......ccovivieieiiieeieeeeee .25

Sktadanie maszynki. .. ... ... 25
Zaktadanie nasadki do kietbas .. ....... oo 27
Zaktadanie nasadki do pasztecikdw. ... ... 27
Zaktadanie nasadki do ciastek kruchych. . ... oo o oo 28
(@B Elo 000 000000000000000000000000000000000600000000000000002%Y
Obstuga urzgdzenia . . ... 29
Przerabianie Migsa ... ...t 30
Przerabianie kietbas . ... . 30
Zastosowanie nasadki do pasztecikéw. . ... ... 31
Wyrdb ciastek kruchych. ... oo 31

Postepowanie w przypadku usterki. ... .ccevieiiiriiiiiiiicenses 31

(G373 33201120 000000000000000000000000600000000000000000000000 0%
Czyszezenie bloku silntka ... ... o 32

Czyszczenie akCeSOMOW . . ... oot 33

Przechowywadnie .....c.citieiiierererececeecececesesesessnesssadd

U3 00000000000000000000006000600060000006000600000000 0]
Utylizacja urzadzenia . . ... ..ot 34
Utylizacja opakowania . . .. ..o 35
Gwarancja KompernaB Handels GmbH...........................35
SIS . L 37
IMPOrter. . 37

(A H5700000000060000000000000000000000600000000006000000000%L3

Kebbe ... 38
Krokiety migsne . . . . ... i 39
Swieza kietbaska grillowa. .. ... 40
Ciastka kruche . . ... 40



Wprowadzenie
Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukeja obstugi stanowi czgé¢ tego produktu.

Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqgee bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznai sie

z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpieczerstwa. Uzywaj produkt zgodnie

z opisem i w podanych obszarach uzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dotqczyé réwniez instrukeji obstugi

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqgcznie do przetwarzania zywnosci w gospo-
darstwie domowym, w ilosciach typowych dla gospodarstwa domowego:

® do mielenia $wiezego migsa,
® do wyrabiania kietbas w ostonce naturalnej lub syntetyczne;,
® do wyrabiania ciasteczek.

Urzqdzenie nie jest przewidziane do przetwarzania mrozonych lub twardych
produktéw spozywczych, np. kosci lub orzechéw, oraz do stosowania w zakta-
dach gastronomicznych i w przemysle.

Zakres dostawy / Opis czesci
llustracja A:

nasadka do ciasteczek z szablonem

popychacz

szalka zasypowa

nawijaka kabla

blok silnika

metalowa nasadka

podainik $limakowy

sprezyna

néz krzyzowy

néz tarczowy z duzymi i matymi otworami

zakretka

nasadka do kietbas

néz tarczowy do kietbas

OO BO0O0O00O00000C

nasadka do pasztecikéw

llustracja B:

® Przycisk blokady
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llustracja C:

O Przycisk <" (Wstecz)

@ Przycisk ,0” (Wylgczanie)
® Przycisk ,I” (Wigczanie)

Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~ (prqd przemienny), 50 Hz
Pobér mocy 400 W
Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)
Q'P Wszystkie czesci tego urzqdzenia majqce kontakt z
zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
Czas pracy 15 minut
Czas pracy

Czas pracy okreéla, jak dlugo mozna uzywaé urzqdzenie bez zagrozenia prze-
grzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie okre$lonego czasu
pracy urzqdzenie nalezy wylqczy¢ i poczekaé, az silnik ostygnie.

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

» Dopilnuj, aby kabel sieciowy nie zostat uszkodzony. Trzymaj
go z dala od Zrédet ciepta i uktadaj tak, aby nie byt niczym
przyciskany.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub
osobie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu
unikniesz powaznych zagrozen.

» Urzqdzenie wolno stosowaé wytqcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno stosowaé go na wolnym powietrzu.

Bloku silnika nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych
ptynach! Grozi to $miertelnym wypadkiem wskutek
porazenia elekirycznego.
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A OSTRZEZENIE!

~ Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane w
tej instrukcji. Spowodowanie niesprawnosci zabezpieczen
urzqdzenia wskutek jego nieprawidtowego uzycia grozi
powaznym wypadkiem!

A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

~ Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w maszynce. Nigdy nie
wktadaj w nie jakichkolwiek przedmiotéw - z wyjqtkiem
popychacza stanowigcego cze$é uzywanej nasadki i prze-
twarzanych produktéw spozywczych. Nieprzestrzeganie tej
zasady grozi powaznym wypadkiem!

~ Przed zaktadaniem lub wyjmowaniem wyciggnij wtyczke z
gniazda sieciowego.

~ Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy urzqdzenia
bez nadzoru. Po zakoniczeniu uzycia lub na czas przerw w
pracy zawsze wyciggaj wtyczke z gniazda sieciowego, aby
unikngé przypadkowego uruchomienia maszynki.

~ Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw do urzgdzenia. Inne
akcesoria mogq nie byé wystarczajqgco bezpieczne.

~ Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez produktéw w $rodku.
Mogtoby to spowodowaé jego trwate uszkodzenie.

~ Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i
odiqczy¢ je od sieci elektryczne;.

~ Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej
instrukgji.

~ Ostroznie - néz krzyzowy jest bardzo ostry! Podczas ob-
chodzenia sie z urzqdzeniem i jego czyszczenia zachowuj
duzq ostrozno$¢.
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A OSTRZE.iENIE! -
ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odigczaé urzg-
dzenie od zasilania sieciowego.

v

Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqdzeniem.

v

v

Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

v

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzqgdzeniem.

Sktadanie / Rozktadanie maszynki

> Wszystkie akcesoria sq powleczone cienkg warstwq oleju, zabezpieczajgeq
je przed korozjq. Dlatego przed pierwszym uzyciem nalezy starannie oczy-
$cié wszystkie czeéci, zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”. Po uzyciu
natrzyj wszystkie elementy metalowe niewielkq iloscig oleju spozywczego.

> Przed pierwszym uzyciem zdjqé folig ochronng z pola przyciskéw.

Sktadanie maszynki

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajgce kolejnoéé
sktadania. Nalezy pamigtaé, ze nie dla wszystkich nasadek wymagane sq néz
krzyzowy @ oraz sprezyna @ lub néz tarczowy z otworami @ / do kietbas @®.

1) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
2) Wiéz slimak @ do nasadki @.
3) Wiz sprezyne @ do élimaka @.

4) Nastepnie néz krzyzowy @ zatéz w taki sposéb, by strona z ostrzami byta
skierowana od sprezyny @. Dopilnuj, by kwadratowe wyciecie noza krzyzo-
wego @ bylo poprawnie osadzone na kwadratowej osi.
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Rys. 1

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wiozenie noza @ w sposdéb odwrotny spowoduje uszkodzenie urzqdzenia!

5) Wybierz zqdany néz tarczowy z otworami @ / do kietbas (®.

6) Wybrany néz tarczowy @ zatéz w metalowej nasadce @ w taki sposéb,
by nacigcie w nozu tarczowym () weszto w punkt ustalajgcy w metalowej

nasadce @.

7) Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykreé mocno rekq
pierscien zamykajqcy .

8) Zmontowana nasadka @ jest potgczona z blokiem silnika @ za posrednic-
twem potfqczenia bagnetowego:

- W16z nasadke maszynki do mielenia migsa @ w blok silnika @, aby
symbol @ no nasadce maszynki do mielenia migsa @ znajdowat sig na

symbolu & na bloku silnika @. Przycisk blokady @ wciska sie (rys. B).

- Lekko wcisngé nasadke maszynki do mielenia migsa @ i obrécié przy
tym lejek do napetniania @ do pozycii srodkowe; (rys. B), aby symbol 8
na lejku do napetniania byt skierowany na symbol & . Kiedy nasadka
maszynki do mielenia migsa @ zatrzasnie sie, przycisk blokady ®
wyskoczy.

- Na koncu zaléz tace na lejek do napetniania @.

- W celu demontazu naciénij przycisk blokujgcy @® i obré¢ lejek do napet-
niania w prawgq strone (Rys. B) o Teraz mozesz wyciggnqé nasadke
maszynki @.
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Zaktadanie nasadki do kietbas

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie ,Sktadanie maszynki”.
Wymontuj wszystkie czesci, kidre znajdujq sig na/w metalowej nasadce @ i
oczys( je.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

Slimak transportowy @, sprezyne @ i néz krzyzowy @ umiesé ponownie w
metalowej nasadce @.

Wybrany néz tarczowy do kietbas @ zatéz w taki sposéb, by naciecie w
nozu tarczowym do kietbas @ weszto w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

Nastepnie zatéz nasadke do kietbas @ przed nozem tarczowym do

kietbas @®.
Przykreé mocno recznie pierécien zamykajgcy @.

Zamontuj nasadke maszynki @ jok opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.

Zaktadanie nasadki do pasztecikéw

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajgce kolejnoéé
sktadania.

1)
2)

Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie , Sktadanie maszynki”.

Zdejmij nasadki i wyczy$é komore mielenia Q.

> Do nasadki do pasztecikéw @ nie sq wymagane ani néz krzyzowy @ ze

3)
4)

5)

6)

sprezynq @, ani sitko lub nasadka masarska @/@®! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia miesa.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

Zatdéz oba elementy z tworzywa sztucznego nasadki do pasztecikéw @
tak, by nacigcia w dolnym pierécieniv nasadki do pasztecikéw @ weszty w
punkty ustalajgce w metalowej nasadce @.

Po prawidtowym zatozeniu w/w elementéw, dokreé z powrotem mocno
(bez uzycia narzedzi) zakretke .

Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie , Sktadanie maszynki”.
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Zaktadanie nasadki do ciastek kruchych

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé

sktadania.

1)
2)

Zdejmij nasadke maszynki @), jak opisano to w punkcie , Skfadanie maszynki”.
Zdejmij nasadki i wyczy$é komore mielenia @.

>

3)
4)
5)

6)

7)

8)

9)

Do nasadki do ciasteczek @ nie sg wymagane ani néz krzyzowy @ ze
sprezyng @), ani sitko lub nasadka masarska @/@! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia miesa.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
Wyciqgnij pasek ze wzorami ciastek @ z nasadki do ciastek kruchych @.

Zatéz najpierw tarcze plastikowq, a nastepnie tarcze metalowq nasadki do
ciasteczek @ na nasadke maszynki @ (patrz rozktadana strona). Nasadke
do ciasteczek z szablonem @ zatéz w taki sposéb, by naciecia w nasadce
do ciasteczek z szablonem @ weszty w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykre¢ mocno rekq
pierécien zamykajgcy @.

Zatéz szablon @ ponownie z przodu na nasadke do ciasteczek @. Uchwyt
na szablonie @ musi by¢ skierowany od urzqdzenia. W przeciwnym razie
w szablonie nie bedzie mozna wybraé wzoréw potozonych bezposrednio
przy uchwycie.

Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.

W celu zdjgcia nasadki wyciqgnij najpierw pasek z wzorami ciastek kru-
chych @, a nastepnie odkreé piericien zamykajacy @ i wyciagnij nasadke @.

Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

>
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Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika @ - nie ma tam zadnych ele-
mentéw obstugowych. Otwarcie obudowy powoduje utrate gwaranciil Przy
otwartej obudowie moze doj$¢ do $miertelnego porazenia elekirycznego.
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Przy pracy ciqggtej urzqdzenia nie nalezy uzywaé dtuzej niz 15 minut.
Nastepnie urzqdzenie nalezy wytqczyé na ok. 30 minut, aby nie dopuscié
do jego przegrzania.

> Przy zmianie kierunku obrotéw silnika nie naciskaé przycisku ,|” @ ani
<" O przed zatrzymaniem silnika urzqdzenia. W przeciwnym razie silnik
moze zostaé uszkodzony.

Obstuga urzgdzenia
Po zamontowaniu pozqgdanych nasadek:

1) Ustaw urzqdzenie w pozyciji zapewniajqcej absolutng stabilno$¢ oraz unie-
mozliwiajqce] jego spadnigcie ze stotu lub dostanie sig w poblize otwartego
zbiornika wody (np. pod wptywem wibracii lub zaplgtania sie kabla siecio-
wego). Wstrzgsy podczas pracy urzqdzenia sq nieuniknione.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nigdy nie chwytaj podiqczonego, a tym bardziej pracujgcego urzqdzenia,
iezeli spada lub wpada do wody ani w innych sytuacjach awaryjnych!
W sytuacji awaryjnej natychmiast wyciggnij wtyczke sieciowq! Inne poste-
powanie grozi powaznym wypadkiem a nawet $mierciq!

2) W16z produkty spozywcze przeznaczone do przetwarzania do szalki zasy-
powej @ a pod otwér wylotowy z przodu podstaw odpowiednie naczynie
na przetworzony produkt.

3) Naijpierw naciénij przycisk ,0” @, aby sprawdzi¢, czy urzqdzenie jest wytg-
czone. W przeciwnym razie istnieje zagrozenie samoczynnego uruchomie-
nia si¢ urzqdzenia przy wlozeniu wtyczki sieciowej do gniazdka.

4) Whtyczke sieciowq podtgcz do gniazdka.

5) Naciénij przycisk ,|” @, by wigczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Produkty spozywcze nalezy podawaé do lejka urzqdzenia wytqeznie za
pomocq okrggtego popychacza @, a nigdy palcami, tyzkg, widelcem
lub tym podobnym przedmiotem. Grozi to powaznymi obrazeniami oraz
uszkodzeniem urzgdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie dociskaj z sitq, powodujgcq styszalne zwolnienie pracy silnika.
W przeciwnym razie moze to spowodowaé przecigzenie i uszkodzenie
urzqdzenia.
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Przerabianie miesa

1) Kawatki migsa muszq fatwo przechodzié przez lejek do napetniania.
W razie potrzeby pokréj migso na mniejsze kawatki. Zwréé uwage, aby
migso byto oczyszczone z kosci i $ciggien.

/\ OSTRZEZENIE!

> mielone migso jest bardzo podatne na zepsucie. Przy przetwarzaniu migsa
konieczne jest $ciste przestrzeganie zasad higieny. W przeciwnym razie
mozna narazié sig na problemy zdrowotne.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Miesa”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Przerabianie kietbas

1) Przed przetworzeniem miesa na kietbase przepu$é mieso dwukrotnie przez
maszynke.

2) Aby sporzqdzi¢ nadzienie do kietbasy, do zmielonego migsa dodaj drobno
pokrojong cebule, przyprawy i inne dodatki, zgodnie z wlasnym przepisem,
i dobrze wyréb mase. Przed dalszym przetwarzaniem potrzymaj nadzienie
przez ok. 30 minut w lodéwce.

3) Naciggnij ostonke do kietbasy (naturalng lub sztuczng) na nasadke do
kietbas @ i zawiqz drugi koniec. Na 1 kg nadzienia potrzeba mniej wigcej
1,60 m ostonki.

PORADA

Ostonke naturalng (jelito) namocz przed uzyciem przez ok. 3 godzin w

letniej wodzie i wykre¢ jq z wody przed nacigganiem na nasadke. Ten za-
bieg przywréci elastyczno$é naturalnej ostonce. Ostonki naturalne mozna
nabyé w sklepach z zaopatrzeniem dla rzeznikéw lub w sklepie migsnym.

4) Nadzienie kietbasy jest wciskane do ostonki przez nasadke do kietbas ®.
Po osiggnigciu pozgdanej dlugosci wylqcz urzgdzenie, cisnij kietbase na
kohcu i obré¢ kilka razy wokét osi podtuzne;.

PORADA

Podczas gotowania i zamrazania kietbasa rozszerza sig. Dlatego nie
napetniaj ostonki nadmiernie, aby kietbasa nie pekata.

5)  Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat , Kietbas”, mozesz rozpoczqé
prace z urzgdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.
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Zastosowanie nasadki do pasztecikow

Za pomocgq nasadki do pasztecikéw O mozna z wlozonych produktéw formo-
wad puste w $rodku roladki z migsa lub warzyw, ktére mozna potem napetnié
dowolnym farszem.

1) Przed przetwarzaniem za pomocq nasadki do pasztecikéw () przepusé
migso dwukrotnie przez maszynke do miegsa.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Nasadki do pasztecikéw”,
mozesz rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jok opisano to w rozdziale ,Ob-
stuga urzqdzenia”.

Wyréb ciastek kruchych

Po przygotowaniu wedtug wlasnego przepisu ciasta na ciasteczka i natozeniu
nasadki do ciasteczek @:

1) Wytéz malq blache piekarniczg papierem do wypiekéw i potéz jq przed
otworem wylotowym maszynki.

2) Wyciskaj jednoczesnie ciasto przez nasadke maszynki @ - élimak @
bedzie wtedy przepychat ciasto przez wybrany wzér na szablonie nasadki
do ciasteczek @.

3) Gdy ciasto osiggnie pozqdang dtugo$¢ zatrzymaj urzqdzenie i utam ciasto
przy otworze wylotowym. Potéz ciasto na blache do pieczenia.

4) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Ciastek kruchych”, mozesz
rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga
urzqdzenia”.

Postepowanie w przypadku usterki
Jezeli naped zablokowat sie wskutek spietrzenia
przetwarzanego produktu:
B Naciénij przycisk ,0” @, aby wylqczy¢ maszynke do migsa.

B Przytrzymaj wcisniety przycisk ,<” {@. Naped zostanie uruchomiony na
wstecznym biegu. Umozliwia to niewielkie cofnigcie przetwarzanych produktéw
i odblokowanie napedu.

B Po odblokowaniu napgdu zwolnij przycisk , <" @.
B Naciénij przycisk ,|” @, aby wlgczyé maszynke do migsa.

B Jezeli w ten sposéb nie uda sig odblokowa¢ napedu, oczyéé urzqdzenie wg
opisu w punkcie ,Czyszczenie”.
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Jezeli silnik nagle sie zatrzyma, moze to oznaczaé, ze
zadziatato wewnetrzne zabezpieczenie przecigzeniowe.
Jego zadaniem jest ochrona silnika.

B Wylqcz urzqdzenie i przed ponownym uruchomieniem poczekaj ok.
30 minut, aby ostygto.
B Jezeli to nie pomoze, poczekaj jeszcze 15 minut.

B Jezeli takze po tym czasie nie bedzie spodziewanego efektu, oznacza to
wystqpienie usterki. W takiej sytuaciji nalezy zwrécié sig do serwisu.

Jezeli uszkodzony jest kabel sieciowy albo widoczne sq

uszkodzenia na czesciach urzgdzenia :

B Wylqgcz natychmiast urzqdzenie, naciskajgc przycisk ,0” @!

B Jezeli nie mozna tego zrobié¢ w bezpieczny sposdb, wyciggnij wtyczke
sieciowaq.

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy odda¢ je do serwisu celem
wykonania naprawy.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego.
W ten sposéb mozesz unikngé ryzyka wypadku w razie niespodziewanego
uruchomienia urzgdzenia oraz porazenia prqgdem elekirycznym.

Czyszczenie bloku silnika

32

B Oczyici¢ powierzchnie zewnetrzne i kabel sieciowy lekko wilgotng $ciereczkg
do mycia. W przypadku zabrudzer trudnych do usunigcia nanie$ na szmatke
kilka kropel tagodnego ptynu do mycia naczyn. Zmyj nastepnie powierzchnig
szmatkg zwilzong czystq wodg, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyn. Wytrzyj dokfadnie urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Bloku silnika @ nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych ptynach! Moze to
spowodowad $miertelny wypadek wskutek porazenia prqdem elekirycznym,
jezeli wilgo¢ dostanie sig do elementéw przewodzqgcych prad elekiryczny.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zadnych $rodkéw do czyszczenia, szorowania ani rozpusz-
czalnikéw. Mogq one uszkodzié urzqdzenie, a ich resztki mogq przedo-
staé sie do produktéw spozywczych.
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Czyszczenie akcesoriow

B Akcesoria, ktére mogq mieé kontakt z zywnoéciq, myj gorgeq wodg i ptynem
do mycia naczyn przeznaczonym do zastosowari spozywczych.

WSKAZOWKA
N\

Plastikowa cze$é nasadki do ciasteczek @), popychacz @,
nasadka do kietbas @ oraz nasadka do kebbe @ sq przystoso-
wane do zmywania w zmywarce do naczyh.

> Jedli to mozliwe, wktadaij plastikowe czesci do gérnego kosza zmywarki i
upewnij sig, ze sig nie zaklinvjg. W przeciwnym razie elementy te mogq
sie odksztatcié!

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N&z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy dobrze wysuszyé wszystkie czedci.

> Po kazdym uzyciu maszynki posmaruj elementy metalowe ponownie
olejem spozywczym! W przeciwnym razie moze dojéé do przebarwienia
elementéw metalowych!

Przechowywanie

B Nawin kabel zasilajgcy w prawo wokét nawijaka kabla @ na spodzie
urzqdzenia i zamocuj kabel w sposéb przedstawiony ponizej. W ten sposéb
zapewniona jest ochrona przed uszkodzeniami:

Rys. 2
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B Urzqdzenie przechowywaé w suchym miejscu.

B Po wysuszeniu maszynki na metalowe nasadki nalezy natozyé bardzo cienkg
warstewkg oleju jadalnego, jedli urzgdzenie nie bedzie ponownie uzywane
bezposrednio po umyciu. W ten sposéb zabezpieczysz urzqdzenie skutecznie
przed korozjq.

B Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci i
oséb wymagajqcych opieki. Nie zawsze sq one w stanie wiaéciwie rozpo-
znaé niebezpieczehstwa zwigzane z urzqdzeniami elekirycznymi.

Utylizacja

Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom
dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je oddaé¢ do wyspecijalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacii
odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron
srodowisko i usuwaj odpady w prawidtowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia

@
o \
@n mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.
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Utylizacja opakowania

@ Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je
%@ poddaé procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe

nalezy usuwa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczonych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqdzenia do wysytki.

Gwarancja KompernaB3 Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-etnig gwaranciq, liczqe od daty zakupu. W przypadku
wad tego produkiu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada mate-
riatowa lub produkcyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuije czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwaranciji.

Realizacja zobowiagzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 424939-2301 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeéniej adres serwisu.

E":I"E Na stronie www.kaufland.com/manual mozesz pobraé te i wiele innych

-

[x]
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=1 instrukgii.

Za pomocg tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio do naszej
migdzynarodowej strony internefowej (www.kaufland.com/manual). Kliknij na
odpowiedni kraj, aby uzyska¢ dostep do krajowego przeglqdu naszych instruk-
cji. | wpisujgc numer artykutu (IAN) 424939-2301 mozesz otworzy¢ dang
instrukcjg obstugi.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 800 300062
(bezptatne potgczenia z telefonéw stacjonarnych i komérkowych)

E-Mail: kontakt@kaufland.pl
[IAN 424939-2301]

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. komperncss.com
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Przepisy
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Kebbe

Sktadniki do nadzienia migsnego

400 g chudej wotowiny lub jagnieciny
2 cebule

10 g maki

25 g kruszonych orzeszkéw piniowych

Po 1/2 tyzeczki ziela angielskiego, cynamonu, kminu rzymskiego (kumin), mielo-
nego kminku, gozdzikéw w proszku, mielonej gatki muszkatotowej

Sél i pieprz

Sktadniki ciasta

500 g bulguru (namoczonego)

500 g chudej wotowiny lub jagnieciny
1 cebula

1 szczypta pieprzy, 1 szczypta chili

Nadzienie migsne

Najpierw przygotowaé nadzienie migsne, aby ostygto w czasie przygotowywa-
nia ciasta.

Zmieli¢ migso dwa razy maszynkg do miesa (najpierw uzywajqc éredniego, a
pézniej drobnego sitka ). Mieso, magke, orzechy piniowe i przyprawy dobrze
wymieszaé. Posieka¢ cebule i zasmazyé. Doda¢ mase migsnq i wymieszad z
cebulg. Wszystko dobrze przesmazyé i pozostawié do ostygnigcia.

Ciasto

Mieso do ciasta zmielié dwa razy kolejno po sobie maszynkg do migsa (najpierw
uzywajqc najpierw $redniego, a pézniej drobnego sitka () i wymieszaé z
bulgurem, posiekang cebulq i przyprawami. Te mase réwniez zmieli¢ dwukrotnie
maszynkg do migsa. Sitko ® wymieni¢ na nasadke do kebbe @ (patrz rozdziat
+Montaz nasadki do kebbe”) i uformowaé w kawatki ciasta do kebbe dtugosci
ok. 7 em.

Przygotowanie

Poszczegdlne kawatki ciasta kebbe nalezy od razu po przygotowaniv wypetnié

nadzieniem i $cisnqé ich korice, aby powstaty z nich mate pierozki. Gotowe kebbe
frytowaé w oleju o temperaturze 190°C przez ok. 3 minuty. Kebbe powinny by¢
usmazone na ztoty kolor.
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Krokiety migsne

Sktadniki ciasta migsnego

450 g chudej baraniny, cieleciny lub wotowiny
150 g maki

1 fyzeczka pimentu (pieprz gozdzikowy)

1 tyzeczka gatki muszkatotowei

1 szczypta chili

1 szczypta pieprzu

Sktadniki na farsz

400 g baraniny

1 1/2 tyzka stotowa oliwy z oliwek

1 1/2 tyzka stotowa cebuli pokrojonej w drobng kostke
1/2 tyzeczki pimentu (pieprz gozdzikowy)

1/2 tyzeczki soli

1 1/2 tyzki stotowej maki

Migso na paszteciki przepuscié¢ dwukrotnie przez maszynke (najpierw uzywajqc
éredniego, a pézniej drobnego sitka @) i wymieszaé ze sktadnikami. Tak otrzy-
manq mase przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke. W miejsce sitka ) zatozy¢
nasadke do kebbe (O (patrz rozdziat ,Zaktadanie nasadki do pasztecikéw”).

Za pomocq nasadki do kebbe @ przepus¢ migso dwukrotnie przez maszynke
do miesa.

Farsz:

Przepuscié migso dwukrotnie przez maszynke do migsa (zuerst mit der mittleren
und dann mit der feinen Lochscheibe @).

Zeszkli¢ na patelni cebule i dobrze wymieszaé z migsem oraz pozostatymi
przyprawami. Napetni¢ paszteciki farszem i upiec.

Alternatywne rodzaje farszu:
250 g duszonego brokuta
lub 250 g duszonej cukinii
lub 250 g gotowanego ryzu
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Swieza kietbaska grillowa

Sktadniki:

300 g chudego migsa wotowego

500 g chudego migsa wieprzowego

200 g boczku

20 g soli

1/2 tyzki stotowej biatego mielonego pieprzu

1 tyzeczka kminku

1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

Przepusci¢ dwukrotnie wotowing, wieprzowine i boczek przez maszynke do
migsa.

Doprawié przyprawami oraz solq i ugniataé przez 5 minut.

Wstawié nadzienie kietbasy do lodéwki na ok. 30 minut. Napetniaé nadzienie
do ostonki zgodnie z instrukcjq (patrz rozdziat ,Kietbasa”) i formowaé kietbaski
o dtugosci 25 cm.

Gotowq, dobrze wypieczonq kietbase podawaé tego samego dnia.

Ciastka kruche

Sktadniki:

500 g masta

500 g cukru

2 - 3 opakowania cukru waniliowego
1 opakowanie budyniu waniliowego
1/4 tyzeczki soli

1 jajko

4 z6ttka

800 g maki (typ 405)

2 tyzeczki proszku do pieczenia

200 g mielonych migdatéw (blanszowanych)

starta skérka z jednej cytryny

Ubi¢ masto na puszystq mase. Stopniowo dodawaé pozostate sktadniki i dobrze
ugnies¢ ciasto. Gotowe ciasto przykryé i wstawié do lodéwki na ok. 12 godzin
(np. na noc). Nastepnie przepuscié ciasto przez maszynke do migsa z natozong
nasadkq do ciasteczek z szablonem @. Rozlozy¢ ciasteczka na blasze do pie-
czenia wylozonej papierem do pieczenia. Piec ciasteczka w piekarniku rozgrza-
nym do temperatury 180°C przez okoto 10-15 minut, az zrobiq sig ztociste.
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Uvod
Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pifistroje.

Vasim nékupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je sougasti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni ohledné bezpe&nosti, pouziti a
likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe prectéte provozni a bezpeénostni pokyny.
Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpdsobem a v uvedenych oblastech
pouziti. Pfi pfedavani vyrobku ffetim osobdm preddveite i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

Tento pfistroj je uréen vyhradné ke zpracovani pfimé&feného mnoZstvi potravin v
domécnostech:

® mleti Eerstvého masa,
® vyroba klobds pomoci pfirodniho nebo umélého streva,
® vyroba stitkaného pediva.

Pfistroj neni uréen ke zpracovavdani zmrazenych nebo jinak tvrdych potravin,
napf. kosti nebo ofechl ani pro pouZiti v Zivnostenskych nebo promyslovych
provozech.

Rozsah dodavky / Popis dilu
Obrézek A:

ndstavec na stfikané pecivo se vzorkovacim prouzkem

nacpavaé

plnici miska

navijeni kabelu

téleso motoru

kovovy ndstavec mlynku na maso

podavaci 3nek

pruzina

kiizovy noz

hruby a jemny dérovany kotoué

vzaviraci prstenec

ndstavec na plnéni klobds

kotou¢ na klobasy

OO BO0O0O0Q0O00000C

ndstavec Kubbe

Obrazek B:

® zajidfovaci taditko
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Obrazek C:

O tacitko ,<" (Zpét)

® tocitko ,0” (Vypindni)
® tacitko ,1” (Zapindni)

Technicka data

Napéti 220 - 240 V ~ (stfidavy proud), 50 Hz
PFikon 400 W
Trida ochrany II/[0] (dvoiité izolace)

0 Veskeré dily tohoto pfistroje, pfichdzejici
QH do styku s potravinami, jsou bezpe&né

pro potraviny.

Kratké provozni doba 15 minut

Kratkd provozni doba

Kratké provozni doba udavd, jak dlouho je mozné pfistroj provozovat, aniz by
se prehidl, a tim poskodil motor. Po uplynuti udané KP-doby musi zdstat pfistroj
vypnuty do té doby, nez se motor ochladi.

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Dbejte na to, aby se sifovy kabel neposkodil. UdrZujte jej
mimo horkd mista a vedte jej tak, aby se nikde nemohl
zaklinit.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

 PouZivejte pfistroj pouze v suchych mistnostech, ne ve ven-
kovnich prostoréch.

Nikdy nenamdéeite téleso motoru do vody ani jinych

@ kapalin! V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi ohroZeni

zivota elektrickym proudem.
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A VYSTRAHA!

~ Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné G&ely, neZ je zde popsdano.
Hrozi nebezpeéi zavazného zranéni, jestlize nesprévnym
pouZitim ochranné zafizeni na pfistroji vyfadite z funkce!

’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Nikdy nesaheijte do otvord na pfistroji. Nikdy dovnitf nestrkej-
te jakékoli predméty - s vyjimkou pé&chovétek uréenych vzdy
pro urity ndstavec a zpracovavany druh potravin. V opaéném
piipadé hrozi nebezpedi zdvazného zranénil

~ Nejprve vytdhnéte zdastréku ze zdsuvky, neZ nasazujete
nebo odebirdte dily prisluenstvi.

~ Nenechdveijte pfistroj nikdy bez dozory, je-li pfipraven k
provozu. Vzdy po pouZiti nebo pfi preruieni prace vytdhnéte
zdstréku ze zdsuvky, abyste tak zabrdnili nedmysinému
spusténi.

~ PouZivejte jen origindlIni pfislusenstvi uréené k tomuto pfistroji.
Jiné dily nemusi byt k tomu dostateéné bezpeéné.

~ Nikdy neprovozujte pfistroj naprédzdno. Mohlo by ho to
nenapravitelné poskodit.

~ Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodateénych dild, které se
bé&hem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny
od elekirické sité.

~ Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné G&ely, neZ je popsdno v
tomto névodu.

~ Pozor: Kfizovy ndz je velmi ostry! Pfi manipulaci s pfistrojem
a pfi jeho &isténi postupujte vzdy opatrné.

~ Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montdzi, demontdzi
nebo &isténim musi vzdy odpojit od sité.

~ Pistroj nesmé&ji pouzivat déti.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:!

~ Pfistroj a jeho privodni kabel se musi uchovavat mimo dosah déti.

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani
pristroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

~ Déti si nesmi hrét s pfistrojem.

Slozeni/rozlozeni

POZOR-VECNE SKODY!

> Veskeré dily prislusenstvi jsou opatteny tenkym olejovym filmem, aby byly
chranény pfed korozi. Proto pied prvnim pouzitim veskeré dily peglivé
vy<istéte, jak je podrobné popsdno v kapitole , Cidténi”. Po pouZiti a vygis-
t&ni naolejujte viechny kovové &désti jedlym olejem.

UPOZORNENI

> Pred prvnim pouzitim odstrafite z pole tlagitek ochrannou félii.

Slozeni mlynku na maso

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montdze. Dbeite, Ze ne
pro viechny ndstavce je zapottebi kfizovy ndz @ a pruzina @ nebo dérovany
kotou¢ O / kotoué na klobdsy @®.

1) Offete viechny kovové dily jedlym olejem.
2) Vlozte $nekovy podavaé @ do nastavce mlynku na maso @.
3) Pruzinu @ nastréte na 3nekovy podavaé @.

4) Kfizovy niz @ nasadte tak, aby strana s noZi smérovala od pruziny ©.
Dbeite na to, aby hranaté drazka kfizového noze @ spravné dosedala na
hranaty hfidel.
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Obr. 1

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:I!

> Kfizovy noz @ je velmi ostry! Nebezpeci poranéni!

POZOR-VECNE SKODY!

5)
6)

7)
8)

Ccz

Pfistroj se poskodi, jestlize kfizovy ndZ @ nasadite obracend!

Zvolte pozadovany dérovany kotou {/kotoué na klobasy @®.

Zvoleny dérovany kotou¢ ) nasadte do ndstavce mlynku na maso @
tak, aby aretace na dérovaném kotouéi (O dosedaly do drazek v néstavci
mlynku na maso @.

Kdyz je viechno spravné nasazeno, pfisroubujte napevno uzaviraci krouzek (.

Smontovany mleci blok @ se bajonetovym uzdvérem spoji s télesem motoru @:

Nasadte nastavec mlynku na maso @ do télesa motoru @ tak, aby
symbol @ na nastavei mlynku na maso @ lezel na symbolu &' na
t&lese motoru @. Zajisfovaci tlagitko @ se zatlagi dovnitt (obr. B).

Ndstavec mlynku na maso @ lehce zatlacte dovnitf a pfi tom otdcejte
plnici Sachtu na ndstavci mlynku na maso @ do stiedové polohy (obr.
B) tak, aby symbol 8 plnici $achté ukazoval na symbol & . Kdyz je
ndstavec mlynku na maso @ zaskoceny, vyskoéi zajistovaci tlagitko (®.

Nakonec nasad'te plnici misku € nahoru na plnici oddil.

Pro odebrani zatlagte zajidfovaci tlagitko @ a otodte plnici $achtu
opét doprava (Obr. B) & Poté mozete ndstavec mlynku na maso @
vytahnout.
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Montaz nastavce na plnéni klobas

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montéze.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Odeberte néstavec mlynku na maso @, jok je popsano pod bodem
,Slozeni mlynku na maso”.

Rozeberte a vycistéte veskeré dily, kferé jsou namontované na/v néstavci
mlynku na maso @.

Ottete viechny kovové dily jedlym olejem.

Vlozte podavaci 3nek @, pruzinu @ a kfizovy niz @ opét vlozte do ndstavce
mlynku na maso @.

Kotoug na klobdsy @ nasadte tak, aby fixace na kotouéi na klobasy ®
dosedaly do drazek v ndstavci mlynku na maso @.

Potom nasadte ndstavec pro p&chovéni klobds @ pred kotoué na klobdsy (®.
Prisroubujte napevno uzaviraci krouzek @.

Namontujte mleci blok @ tak, jok je popsano pod bodem ,SloZeni mlynku
na maso.

Montdaz nastavce Kubbe

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montéze.

1)

2)

Odeberte néstavec mlynku na maso @), jak je popsdéno pod bodem ,Slozeni
mlynku na maso”.

Odeberte pripadné néstavce a mleci blok @ vycistéte.

UPOZORNENI

> Pro néstavec Kubbe @ neni nutny kfizovy ndz @ s pruzinou @ ani

3)
4)

5)
6)

dérovany kotoué nebo kotou¢ na pérky @®/@®! Prip. vyjméte tyto dily z
predsddky mlynku na maso @.
Offete viechny kovové dily jedlym olejem.

Obé plastové asti nastavce Kubbe @ nasad'te tak, aby fixace na spodnim
krouzku néstavce Kubbe @ dosedaly do drézek v néstavci mlynku na maso @.

Jakmile je v3e spravné nasazeno, nadroubuijte opét pevné uzaviraci prstenec .

Namontujte néstavec mlynku na maso @ tak, jok je popsdno pod bodem
,Slozeni mlynku na maso”.
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Montaz nastavce na stiikané pecivo

Vykl
1)

2)

opnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montaze.

Odeberte nastavec mlynku na maso @, jak je popsano pod bodem
+SloZeni mlynku na maso”.

Odeberte pripadné néstavce a mleci blok @ vycistéte.

UPOZORNENI

>

Obsluha

Pro néstavec na stfikané pecivo @ neni nutny kfiZzovy niz @ s pruzinou @

ani dérovany kotoué nebo kotou¢ na parky @/@®! Prip. vyjméte tyto dily z
predsadky mlynku na maso @.

Ofiete viechny kovové dily jedlym olejem.

Odeberte tvarovaci prouzek @ vepredu z ndstavce na stitkané peivo @.
Nasadte nejprve plastovy kotoug, potom kovovy kotou ndstavce na stiikané
pecivo @ do mlecitho bloku @ (viz vyklopnou stranu). Néstavec na stfikané
pecivo @ nasadte tak, aby fixace na ndstavci na stitkané pecivo @ dose-
daly do drézek v néstavci mlynku na maso @.

Kdyz je viechno spravné nasazeno, pfisroubuite napevno uzaviraci krouzek (.
Tvarovaci prouzek @ nastréte opét vepredu do ndstavce na stfikané pecivo @.

Dbeite na to, aby rukojef na tvarovacim prouzku @ sméroval pry€ od piistroje.
Jinak se nedd nastavit vzorek, ktery je pfimo u rukojeti.

Namontujte ndstavec mlynku na maso @ tak, jak je popsdno pod bodem
+Slozeni mlynku na maso”.

Pred odebrdnim musite nejdfiv sundat tvarovaci prouzek @), nez budete
moci odsroubovat uzaviraci krouzek @ a vyjmout opét ndstavec na stitkané
pecivo @.

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

>

Nikdy neotvirejte kryt t&lesa motoru @ - uvnitf nejsou Z&dné ovladaci prvky.
Po otevient krytu zanikd ndrok na zdruku! Pi otevieném télese hrozi nebez-
pedi ohroZeni Zivota rdnou elektrickym proudem.

POZOR-VECNE SKODY!

>

>

48 (o4

Nepouzivejte pfistroj déle nez 15 minut v trvalém provozu. Nechte pak
pristroj asi 30 minut vypnuty, abyste tak zabrénili prehrati.

Nikdy netisknéte tlacitko ,1” @ nebo ,<” {® béhem zmé&ny sméru chodu,
dokud motor pfistroje neni Uplné v klidu. Motor se mize poskodit.
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Obsluha pristroje
Jakmile jste namontovali poZzadované néstavce:

1) Postavte pfistroj tak, aby stél absolutn& rovné a v zadném pFipadé (napf. vii-
vem vibraci nebo zachycenim sifového kabelu) nemohl spadnout ze stolu nebo
se dostat do blizkosti oteviené vody. Vibrace jsou za provozu nevyhnutelné.

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nikdy nesahejte na pfipojeny nebo dokonce bézici pfistroj, pokud by mél

spadnout nebo se dostat do vody - ani v jinych nouzovych pfipadech!
V pripadé nouze ihned vytdhnéte zastreku ze sité! Jinak hrozi akutni nebez-
pedi zranéni & ohrozeni Zivotal

2) Vlozte potraviny ke zpracovéni do plnici misky € a pod vystupni otvor
vpfedu postavte zéchytnou nddobu.

3) Nejprve stisknéte tlagitko ,0” @, abyste se ujistili, Ze pfistroj je jesté vypnuty.
Jinak hrozi nebezpeéi, Ze piistroj se neekané spusti, jakmile bude zastreka
zastréena do zdsuvky.

4) Potom zastréte sifovou zdstréku do zdsuvky.
5) Pro zapnuti pfistroje stisknéte tlacitko ,I” .

s

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:!

> Potraviny zatlaujte do plnici achty vyhradné kulatym nacpavacem @ -
nikdy prsty, vidlickami, rukojeti IZice nebo pod. Hrozi nebezpedi zdvazné-
ho zrané&ni a pfistroj by se mohl poskodit.

POZOR-VECNE SKODY!

> Nikdy netlagte potraviny tak silng, aby motor slysitelné zpomalil. Jinak by
se pristroj mohl pretiZit a poskodit.

Zpracovani masa

1) Pouzivejte pouze takové kusy masa, které se snadno vejdou do napliiovaci
Sachty. V pfipadé potieby maso dopiedu nakrdjejte na kousky. Dbeite na to,
aby maso nemélo kosti nebo $lachy.

A\ VYSTRAHA!

> Sekand je velmi néchylna k napadeni choroboplodnymi zarodky. Dbeite
profo na spravnou hygienu, kdyz zpracovdvéte maso. V opaéném pfipadé
mze dojit ke zdravotnim problémdm.
2) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma "maso", miZete nyni pouzit
pfistroj tak, jak je popséno v kapitole "Obsluha pfistroje,".
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Zpracovani klobas

1) Nejprve maso dvakrat pomelte v mlynku na maso, nez jej zpracujete do

klobdsy.

2) Pro ndplii do klobds pfidejte do sekaného masa nadrobno nakréjenou cibuli,
kofeni a dalsi suroviny podle Va3eho receptu a hmotu je treba ndsledné
dobte prohnisit. Pak ji pfed dal3im zpracovénim na 30 minut odstavte do
chladnicky.

3) Nasadte klobdsové sttevo (pfirodni nebo umélé) na néstavec na plnéni

klobds @ a druhy konec zauzlujte. Na 1 kg ndplné mézete pocitat asi
s 1,60 m sifeva.

Predtim namocte pfirodni stfevo asi na 3 hodiny do vlazné vody a pied
nasazenim na ndstavec je vyzdimejte. Pfirodni stfevo tak ziské opét svou
pruznost. Pfirodni stfeva dostanete v obchodé s Feznickymi potfebami

v blizkosti jatek nebo u feznika.

4) Néplh se pak natlagi plnicim ndstavcem an klobdsy @ do steva. Jakmile je
dosazeno pozadované délky, pfistroj vypnéte, klobdsu na konci stladte
a né&kolikrdt ji otolte kolem jeji podéIné osy.

Pfi vafeni a zmrazovdni se klobdsa roztéhne. Proto ji nepfepliivjte, kloba-
sa by jinak mohla prasknout.

5) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,klobdsa” miZete nyni pouzit
pristroj tak, jak je popséno v kapitole "Obsluha pFistroje".

Prace s Kubbe nastavcem

Ndastavcem Kubbe @ mizete z vloZenych potravin nechat formovat duté zdvitky
z masa nebo zeleniny, které se pak mohou dle libosti plnit.

1) Nejprve maso dvakrdt pomelte, neZ je protlacite ndstavcem Kubbe @.

2) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,ndstavec Kubbe”, mozete
nyni pouzit pfistroj tak, jak je popsdno v kapitole "Obsluha pfistroje".
Vyroba stfikaného peciva

Jakmile jste pfipravili t&sto na stfikané pegivo podle svého receptu a namontovali

ndstavec na stitkané pecivo @ :

1) Vylozte maly plech pecicim papirem a postavte jej t&sné& pod vystupni otvor
vpFedu na pfistroji.

2) Tésto natladte rovnomémé do mleciho bloku @ - 3nekovym podavacem @

se toto protladi poté pres zvoleny motiv na tvarovaném prouzku ndstavce na
stfikané pecivo @.
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3) Jakmile pedivo dosdhne pozadované délky, pfistroj zastavte a tésto u vystup-
niho otvoru odfiznéte. Peivo polozte na plech.

4) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,stfikané pecivo”, mizete nyni
pouzit pfistroj tak, jak je popsdno v kapitole ,Obsluha pfistroje”.

V pripadé poruchy

Je-li pohon blokovéan hromadicimi se potravinami:

B Pro zastaveni mlynku stisknéte tlacitko ,0” (.

B Drzte stisknuté tlacitko ,<” . Pohon nyni b&zi pozpdtku. Tak mdzete potra-
viny dopravit o kousek zpdtky, &imz se pohon mize uvolnit.

B Jakmile je pohon volny, tlagitko ,<” @ pustte.
B Pro spusténi mlynku stisknéte tlagitko ,1” @.

B Jestlize se tim pohon neuvolni, pfistroj vy<istéte, jak je popsdno v kapitole
,Cisténi”.

Jestlize motor ndhle vypne, je mozné, ze sepla vnitini

poijistka proti pretizeni. Ta méa motor chranit.

B Pfistroj vypnéte a nechte jej asi 30 minut zchladnout, nez pfistroj znovu
pouZijete.

B Pokud se vysledek nedostavi, vyckejte dalsich 15 minut.

B Jestlize i tato |hdta uplyne bez vysledky, je pfiginou zédvada. V tomto pfipadé
se obrafte na servis pro zékazniky.

Jestlize je sifovy kabel poskozeny nebo jsou vidét skody
na dilech pFistroju:

B Ihned pfistroj vypnéte stisknutim tlagitka ,0” @!

B Nenili mozné, toto provést bezpecné, vytéhnéte zdstreku ze zdsuvky.

B Nechte nejprve tyto skody opravit v servisu, nez pfistroj budete opét pouzivat.
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NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytahnéte zéstréku ze zdsuvky, neZ se pustite do &isténi pfistroje.
Tim se vyhnete nebezpedi zranéni zpisobeného neoekdvanym nedmyslnym
spudténim a rdnou elektrickym proudem.

Cisténi motorového télesa

B Ogcistéte mirn& navlh&éenym hadrem viechny vnéjsi plochy a pfivodni kabel.
U t&Zko odstranitelnych negistot nakapejte na hadfik jemny myci prostfedek.
Offete je poté hadrem namocenym pouze Cistou vodou, abyste odstranili
pfipadné zbytky myciho prostfedku. NeZ pfistroj zaénete znovu pouZivat,
dikladné jej nechte vyschnout.

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nikdy nenamdceite téleso motoru @ do vody ani jinych kapalin! Jinak
hrozi nebezpeci ohrozeni Zivota rénou elekirickym proudem, jestlize se
kapalina dostane k elektrickym vodi¢dm.

POZOR-VECNE SKODY!

> Nepouzivejte zadné &istici nebo abrazivni prostredky nebo rozpoustédla.
Ty mohou pfistroj poskodit a zanechat v potravindch zbytky.

Cisténi prislusenstvi
W Vycistéte dily pfislusenstvi, které mohou pfijit do kontaktu s potravinami,
horkou myci vodou a mycim prostfedkem vhodnym pro potraviny.

UPOZORNENI
> @ Plastovy dil ndstavce na stitkané pecivo @, nacpavaé @,

ndstavec na plnéni klobds w a ndstavec na Kebbe @ Ize myt @
my¢cce nédobi.
> Polozte tyto plastové dily dle moznosti do horni pfihradky mycky nddobi a
dbeijte na to, aby se nezaklinily. V opaéném piipadé moze dojit k deformaci

dilo!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN!
> Kfizovy ndz @ je velmi ostry! Nebezpe&i poranénil
B Dobfe viechno osuste, nez pFistroj znovu pouZijete.

UPOZORNENI

> Po kazdém cidténi opét namazte kovové Edsti jedlym olejem! Pokud tak
neucinite, mdZe dojit k zabarveni kovovych &astil
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Ulozeni

B Ovidte sifovy kabel ve smé&ru hodinovych ru¢icek kolem navijeni kabelu @
ve spodni &&sti dna piistroje a kabel upevnéte tak, jak je zndzornéno nize.
Tim z0stane chranén pied poskozenim:

Obr. 2
B Pfistroj skladujte na suchém misté.

H Poffete kovové ndstavce po osueni tenkou vrstvou jedlého oleje - pokud nebu-
dete pistroj ihned znovu pouzivat. Tak budou dobfe chranény pred korozi.

B Uchovaveijte pfistroj tak, aby byl nedostupny pro déti a osoby vyzadujici
dohled. Ty nemusi vzdy sprévné rozpoznat moznd nebezpedi pii manipulaci
s elektrickymi pfistroji.
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Likvidace

Likvidace pristroje

o |
WA

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduje,
Ze fento pfistroj podléhd smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice
uvadi, Ze fento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat

s b&Znym domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych
sb&rych mistech &i dvorech nebo podnicich opravnénych k naklé-
ddni s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite zivotni
prostiedi a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vé&s§ vyslouzily pfistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pfed ode-
vzddnim pfistroje odpovédni za jejich vymazani.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vém podé
obecni nebo méstska spréva.

Likvidace obalu

54

€9

Zvoleny obalovy material odpovidda hlediskdm ochrany Zivotniho
prostfedi a likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny
obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na oznageni na rdznych
obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly rozftidte.
Obalové materidly jsou oznaéeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindIni obal béhem zéruéni doby pristroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zéruky pfistroj Fadné zabalit.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Zaruéni

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materiélu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude
béhem ffileté Ihoty pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahujeli se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zdruéni doba.

doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pied expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napr. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi sprdvného pouzivéni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ueldm pouziti a Gkoniim, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi ne-
sprédvném a neodborném pouzivéni, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky
zanikaj.
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Vyftizeni v pripadé zaruky

Pro zaqiisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 424939-2301 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

E":I"E Na webovych strankdch www.kaufland.com/manual si moZete stahnout tuto

- =1 prirucku i mnoho dal3ich priruéek.
: Pomoci tohoto kédu QR se dostanete pfimo na nasi mezindrodni stranku
E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na ndzev odpovidaijici zemé se

dostanete na ndrodni prehled nasich pfiruek. Pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 424939-2301 mizete oteviit svij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplatné z Eeské pevné a mobilni sit&)
E-Mail: kontakt@kaufland.cz

[IAN 424939-2301 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Recepty

Kebbe

Suroviny pro masovou ndplh

400 g libového hovéziho nebo jehné&iho masa

2 cibule

10 g mouky

25 g zhruba nasekanych piniovych ofiskd

vzdy 1/2 ClL praskového pimentu, skofice, kminu (Cumin), mletého kminu, mletého
hiebicku, prasku z muskdtového ofigku

s0l a pepf

Suroviny pro obal

500 g bulgur p3enice (namo&ené)

500 g libového hovéziho nebo jehn&&iho masa
1 cibule

1 3petka pepre, 1 3petka chilli

Masovd ndplii

Nejprve pfipravte masovou néplf, aby tato mohla vychladnout b&hem piipravy
obalu.

Maso dvakrét pomelte na mlynku (nejprve se sttedné a pak s jemné dé&rovanym
kotou¢em @). Maso, mouku, piniové ofisky a kofeni dobfe promichejte. Nakrg-
iejte cibuli a osmahnéte. PFidejte masovou hmotu a smichejte s cibuli. Nechte vie
dobfe propéct a poté ochladit.

Obal

Maso pro obal dvakrét za sebou pomelte na mlynku na maso (nejprve se
sttedné&, pak s jemné dérovanym kotougem () a promicheite s bulgur p3enici,
najemno nakrdjenou cibuli a kofenim. Tuto hmotu rovnéz dvakrat pomelte na
mlynku na maso. Dérovany kotou¢ @) vyménte za néstavec Kebbe @ (viz kapi-
tola ,Montdz ndastavce Kebbe”) a vytvarujte cca 7 cm dlouhé Kebbe obaly.

PFiprava

Jednotlivé Kebbe obaly naplfte pfimo po dokonéeni masovou néplni a konce
vzdy stlagte k sobé tak, aby vznikly malé tadticky. Hotové Kebbe smazte v olejj,
rozpdleném na 190 °C cca 3 minuty. Kebbe by mély byt smaZené dozlatova.
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Masové rulicky

Suroviny pro masovy obal

450 g libového jehné&ciho, teleciho nebo hovéziho masa
150 g mouky

1 1Zi¢ka nového kofeni

1 I1Zicka muskétového ofisku

$petka éili

$petka pepfe

Suroviny pro masovou néplfi

400 g skopového masa

1 1/2 Izice olivového oleje

1 1/2 lzice jemné nasekané cibule
1/2 |zieky nového kofeni

1/2 Iziky soli

1 1/2 lzice mouky

Maso pro népli dvakrat pomelte na mlynku (nejprve se stfedné a pak s jemné
dérovanym kotou¢em @) a smicheijte s ostatnimi surovinami.Tuto hmotu rovnéz
dvakrét pomelte na mlynku. Dérovany kotou¢ @ vyméite za néstavec Kebbe @

(viz kapitolu ,Montdz ndstavce Kebbe”).

Kebbe obaly vyformujte nastavcem Kebbe @ a nechte namrazit.

Naplh:

Maso dvakrét pomelte na mlynku (nejprve se sttedné a pak s jemné dérovanym
kotougem ). Osmahnete cibuli a dobfe smichdme s masem a zbyvajicimi

surovinami. Smési naplnime obaly Kebbe a upegeme.

Alternativni ndplné:
250 g dudené brokolice
nebo 250 g dudené cukety

nebo 250 g vafené ryze
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Cerstva klobasa

Suroviny:

300 g libového hovéziho

500 g libového vepiového
200 g slaniny z plecka

20 g soli

1/2 |zice bilého mletého pepre
1 1zigka kminu

1/2 |zigky muskdtového ofisku

Hovézi, vepfové maso a slaninu dvakrat pomeleme v mlynku.
Pridame smichané kofeni a sdl a 5 minut hnéteme.

Ndplh dejte na ca 30 minut do chladnigky. Klobdsy napliite dle navodu
(viz kapitola ,Zpracovani uzenin”) a vytvofte klobdsky o délce 25 cm.

Hotovou klobésku snézte dobfe osmaZenou jedté tyz den.
Strikané pecivo

Suroviny:

500 g mésla

500 g cukru

2 - 3 bali¢ky vanilkového cukru

1 bali¢ek vanilkového pudinku

1/4 &ajové |zicky soli

1 vejce

4 Zloutky

800 g mouky (typ 405)

2 &ajové Izicky prasku do peciva
200 g mletych mandli (blansirované)

nastrouhand kora z jednoho citronu

Méslo utiete do pény. Poté postupné pridejte zbyvaijici suroviny a té&sto dobfe
prohnéfte. Hotové t&sto nechte odpocivat zakryté cca 12 hodin (napt. pres

noc) v ledni¢ce. Pak t&sto umelte v mlynku s nastavcem na stitkané pecivo se
vzorkovacim prouzkem @. Stitkané pecivo polozte na pedici plech vylozeny
pedicim papirem. Pecivo pecte v predehiaté troubé na 180 °C cca 10-15 minut
do zlatoZluta.
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BbrBepeHue

|_|O3£lpGBSIBGMe BM 30 NOKYNKATA HA BALLKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BucokokadecTseH NpoaykT. PLkoBoAcTBOTO 30 notpebutens e
Hepa3OenHa YacT oT To3u NpoaykT. To CbABLPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e30-
nackocTra, ynotpe6ara 1 npeaasaHeto 3a otnagsum. [peam na usnonssare
NPOMYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 06CnyxsaHe 1 Ge3onacHocT.
M3nonssaiite NpoAyKTa eAMHCTBEHO CMOPEn OMMCAHKMETO M 3a yKasaHMTe ob-
nact1 Ha npunoxetue. MNpenasarite NpoayKTa Ha TPETH NMLA 30€HO C LSNaTa
NOKYyMeHTaums.

Ynotpe6a no npeAHA3HAYEHNE

Tosu ypen e npensuaeH eAMHCTBEHO 30 NPepabOTBAHE HA XPAHMUTENHKM NPOLYKTH
B OBMUAIHM 30 BOMAKMHCTBOTO KOMMYECTBA B AOMALUHM YCNOBMS:

® MeneHe Ha NPACHO Meco,
L] npuroTBaHe HA HaAOAEHMLa B €CTECTBEHO MUITKU U3KYCTBEHO YEPBO,
L] NPUIOTBSIHE HA WNPUMLOBAHM CNAOKK.

YpensT He e npensuaoeH 30 NpepaboTBAHE HA 3AMPA3EHM UMK APYIM TBLPOM
XPAHWUTENHM NPORYKTH, HAMP. KOCTU MMM KM, KAKTO M 30 NPOGECUOHAMHM
MAM NPOMMULLNEHN LEenu.

OxomnnekroBka Ha pocraekara/Onucanme Ha
yacrure
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[NpurcTaBka 30 WAPULOBAHM CNAAKM C NEHTA C GOPMMUKHM
M36yteau

Taeuuka 3a nuAHEHe

MascTo 3a HaemeaHe Ha kabena

Brnok Ha meurarens

Hacraska Ha Mecomenaukara, MeTanHa
[Nonasaw wHek

MpyxuHa

KpbcrosuaeH Hox

Pewwerka 3a enpo u cutHo menexe
Brokupaw npecren

lNpurcraska 30 MbNHEHE HO HAOEHMLA
Pewetka 30 HapeHuua

Mpucraeka 3a kebe
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Qurypa b:

® bByron 30 Bnokupare

Qurypa B:

® byron <" (Osuxenue Ha 30meH xon)
® byron ,0” (U3kn.)

® byron 1" (Bkn.)

TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKHN

Hanpexenue 220 - 240V ~ (npometnue Tok), 50 Hz
KoHcymmpara mowHoct 400 W
Knac Ha sawmta I1/[D] (neokina mzonaums)
I Bemuku BAM3aLm B KOHTAKT C XPAHMTENHU
SEH NPOMYKTH YACTM HA TO3M ypen Cca OT Marepuman,

Pa3peLleH 3a KOHTAKT C XPAHUTENHU NPOAYKTM.

Mpombmxumrentoct Ha KP 15 MunytH

Mpoavnxurentocr Ha KP

MpoasmxutenHoctta Ha KP (kpatkospemereH pexmm) e npoabixutenHocta

Ha pabota Ha ypena 6e3 nperpssatxe mnm nospenu Ha asuratens. Cnen noco-
YEeHATA NPOMBIXMUTENHOCT 30 KPATKOBPEMEHHMS PEXMM ypensT Tpsbea aa ce

M3KMIOUM, OKATO ABMIATENST CE OXNALM.

YxkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

» BHumasarire na He ce nospenu Mpexosust kaben. Odpbxre
ro NAney oT ropeLyM 30HU M ro NPOKAPAKMTE TaKA, Ye Aa He
MOXe [d Ce MPUTMCKA.

» Ako kabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, Toi Tpsbsa na 6bae CMeHeH OT NpomsBoOaMTENS,
HEeroBaTa CEPBM3HA CyX6a MU NMue C NOAXOAILLA KBAMM-
duKauMs, 30 Aa ce NPENOTBPATIT EBEHTYANHWU OMACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMS, He Ha
OTKPMTO.

Hukora He notansire 6noka Ha ABUratens BbB BOAA
unu apyrm TeyHoctm! B npotmeeH cnyyart cohluectsysa
OMACHOCT 30 XXMBOTA BCNEACTBUE HA TOKOB yaAdp.
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A NPEAYNPEDKAEHUE!

> Hukora He n3nonssamte ypena 3a uenu, pasnnyHM oT Tyk
onucanute. ColyecTByBA 3HQUMTENHA ONACHOCT OT 3MIOMNONYKA,
B CIy4ait Ye NOpaaM HEMPABUIHO U3MON3BAHE NPEYCTAHOBM-
Te [EMCTBMETO HA 3AWMTHMTE Npucnocobnermns Ha ypenal

A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

~ Hukora He nocsraiire B otBopute Ha ypeaa. Hukora He
NOCTABAMTE NPEAMETH B TAX — C U3KMIOUEHWUE HA NPUHALNe-
XALMSA KbM CbOTBETHATA NPUCTABKA M3ByTBAY M NpepaboT-
BAHUTE XPAHUTENHM NpoaykTv. B npotmeen cnyuait cowect-
BYBQ 3HOYMTENHA ONACHOCT OT 3n0nonykal

~ M3pgbpnadite wencena ot KOHTAKTA, NPEAM Ad NOCTABUTE
MK CBANMTE MPUHAASIEXHOCTH.

» Hukora He octasgite ypena 6e3 HabntoaeHue, Korato e
rotos 3a pabota. Cnen ynotpeba mnu npu npekbCBaHe HA
paboTa BUHATM M3ObPMBAMTE WENCENa OT KOHTAKTA, 3d AA
NPEenoTBPATMTE MYCKAHE MO HEBHMMAHME.

~ M3non3salite caMO OpUIMHANHUTE MPUHAANEXHOCTH KbM
To3M ypea. BvamoxHo e apyrv yact na He ca AOCTATLYHO
6esonacHu.

~ Hukora He ocrassitre ypena na paboti B NpasHo CbCTos-
Hue. ToBa MOXe Aa NOBpean HenonpasuMo ypeada.

>~ [lpenn cMIHATA HO NPUHALNEXHOCTM UK [OMBLIHUTENHU
YACTM, KOMTO Ce OBMXAT MO BpeMe Ha pabota, ypeast Tpab-
BA [0 € M3KIOYEeH ¢ BYTOHA M OT Mpexara.

~ He m3nonssarite ypena 3a opyr uenu, OCBeH 30 OnNMCaHuTe
B HOCTOSILLOTO PLKOBOACTBO.

> [MoBMWEHO BHUMAHUE: KPBCTOBUAHMST HOX € MHOTO OCTbp!
Mpu pabota ¢ ypeaa 1 noumcTBaHe HA ypenad BUHATM Nof-
XOXAaKTE 0COBEHO NPeanasnmBo.
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A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSBAHE!
BuHarn uskniousaite ypena ot Mpexara, Korato He e noa

HabnopeHme 1 npeam crnobssaxe, pasrnobssaHe unu
NoOYMCTBAHE.

v

v

YPeﬂ'bT He Tpﬂ6BO 0a ce m3non3ea ot aeua.

v

YpensT 1 3axpaHsawmat kaben TpsbBa Aa ce ObpXAT Aanede
oT geua.

v

Tosn ypen Moxe oA ce M3MON3BA OT NULA C OTPAHUYEHU
GU3NYECKM, CETUBHM MNKM YMCTBEHM B3MOXHOCTU Mnn He3
OMUT M/UNK 3HAHUE, AKO ca noa HabnoaeHWe mnu ca
MHCTPYKTMPOHM MO OTHOLWeHMe Ha BesonacHata ynotpeba
HO YPeaad v ca pasbpany onacHOCTUTE, MPOMITUYALLM OT
paborara ¢ Hero.

» He nonyckarite neua na mrpast ¢ ypena.

Crnob6seane/Pasrnobasane

> BcuukM NpUMHAANEXXHOCTU Ca MOKPUTH C ThHBK CMOM MACHO 3d NPEeanassa-
He oT Kopo3us. 3aToBa Npean MbpeaTa ynotpeba noumcrete CTAPATENHO
BCMUKM YOCTH, KOKTO € onucaHo noapobHo B maea ,Mouncreare”. Cnen
TOBO HATPUMTE BCUYKM METANTHM YACTU C MANKO ONMO.

YKA3AHUE

> [peau mxpsata ynotpeba oTcTpaHeTe 3aLWMTHOTO GOAKO OT NoNeTo ¢ ByToHuTe.

Crno6sBaHe HaO Mecomenauxkara

OTrspHeTe pa3rbBALLATA C& CTPAHMLUA - TOM NOCNENOBATENHOCTTA 3 CHO6sBAHe
e nokasaHa HarnenHo. OBbpHeTe BHUMAHUE, Ye He 30 BCMUKM MPUCTABKM CA B
HeobxoanMMM kpbcTosuanmaT Hox @ 1 npyxuHata @ unu pewertka 3a mene-
He @/pewertka 3a Haneruua @.

1) Harpuiite BcuukM METANHM 4ACTU C OAMO.
2) TMocrasete nonaeawms wHek @ B Hactaskata Ha mecomenaukara @.

3) MMocrasete npyxuHata @ Ha nopasawms whek @.
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4) Cnen ToBa nocrasete kpbcroeuaHus Hox @ Taka, ye cTpaHaTa ¢ HoxoBeTe

04 COYU HABBH OT NPYXMHATA O Bumumasanre YETBBPTUTMAT KaHAN HA
KPBCTOBUOHMSA HOX 0 nd nerHe NpaBMIHO HA YETBBLPTUTATA OC.

QOur. 1

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpucroenarmst Hox @ e mHoro octbp! OnacHoct ot HapaHseate!

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> YpentT ce NOBPEXAA, KO KPLCTOBMAHMAT Hox @ 61ae nocrase Haob-

5)
6)

7)

8)

BG

parHo!
M3bepete xenarnata pewetka 3a meneqe {I/pewetka 3a Haaenmua .

Mocraeete usbpanara pewetka ) 8 Hactaekata Ha mecomenaukara @
Taka, ye dukcatopute Ha pewetkara ) na nerHar B kaHanute Ha Hactae-
kata Ha mecomenaukara @.

Korato BcuuKo e NocTaBeHo NpaBMIHO, 3aTerHeTe HA PbKka Bnokmupawms
npscren @.

Beue MoHTUpaHaTa HacTaeka Ha mecomenaukara @ ce cexpssa nocpen-
cTBOM BalioHeTHa Bpb3ka ¢ Brioka Ha asuratens @:

- TMocraserte Hactaekara Ha Mecomenaukata @ s 6noka Ha meuratens @,

1aka ve cumsomsT @ Ha Hacraskara Ha mecomenaukara @ na nexm
npwm cumeona o Ha 6noka Ha peuratens ©. BytomsT 30 6nokupare B
XNbTBA HABBTPE (dur. B).

HartucHete neko HaewvTpe Hactaskata Ha Mecomenaukara @ v coie-
BPEMEHHO 3aBbpTeTe OTBOPA 3a MbAHEHE HA HOCTABKATA HA MECO-
menaukata @ B cpenra nosuums (pur. B), Taka ye cumsonst W Ha
OTBOPA 30 MbHeHe [a coun cumsona Kl . Korato Hactaskara Ha
mecomenaukara @ ce dukcnpa, GyToHsT 30 6nokmpare (B msckaua.

HOKpOﬂ noctaeseTe TaBMUMYKATA 3a NbIHEHE 9 rope Ha oTsopa 3a
NbNIHEHE.
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- 3a ceansHe HatucHete byToHa 3a 6nokupate B 1 3aebprete otHoBO
oTBOPA 30 MbAHeHe HaascHo (dur. B) o Cnen To8a MoXeTe Aa u3Ebp-
nare Hacraskarta Ha mecomenaukara @.

MoHTax Ha nMpUCTABKATA 34 NbJIHEHEe HO HapgeHuua

OTI'preTe pasrbeallaTa ce CTpaHMua - TaM NoCnenoBaTenHoCTTd 3a crnobssaHe

€ MOKA3AaHA HarnegHo.

1)

2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanmeTo B
»MoHtax Ha Mecomenaukara”.

Pasrnobete scuukm 44CTH, KOUTO CA MOHTUPAHM HG/B HACTABKATA HA MecCo-
Menaykara 0, M M noymncrerte.

Harpuiite Becrukm Metantm yactu ¢ onuo.

MNocrasete noaasawms wek @, npyxuHara @ v kpvcrosuaHma Hox @
OTHOBO B HOCTABKATA HA Mecomenaukara @.

Mocrasete pelweTkara 3a HaneHuua @ Takaq, 4ye CIJMKCGTOPMTG HQO pelwletkara
30 HapeHu1ua @ 0Qa NerHar B KAHANMTe Ha HACTABKATA HO MecoMenaykara o

Cren ToBa MoCTABETE NPUCTABKATA 30 MbAHEHe Ha HapeHuua (B npen
peweTkara 3a HageHuua (B.

3arertete Ha pbka 6nokmpatms npbereH @.

Montuparite Hactaskara Ha mecomenaukata @@ cvrnackHo onucanmeto B
»MoHtax Ha Mecomenaukara”.

MoHTaXx Ha npucraskara 3a kebe

OTI'preTe pasrbBallaTa ce CTpaHMua - TaM NocnenoBaTenHoCTTa 3a crnobssaHe

€ NOKA3aHA HarmenHo.

1)

2)

[emontuparite HactaskaTa Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanueto
B ,MoHTaX HO MecoMenaukaTa”.

Ceanerte €BEHTYANHK NPUCTABKM U NOYMUCTETE HAOCTABKATA HO MecomMenay-

kata @.

YKA3AHUE

> 3a npucraekara 3a kebe ) He ca HEOBXOAMMM HUTO KPBCTOBUAHMST

3)
4)

Hox @ c npyxunara @, Huto pewetkara @)/mnum pewetkara 3a Hane-

Huua @!

I_Ipm HeO6X0£ll4MOCT m3panere Te3n Yactu OT HAOCTABKATA HAO MecoMenay-

kata @.
Harpuiite BCcUUKM METANHM YaCTH ¢ onKo.

Mocrasete nsere NnacrtMacoBM 4ACTM HA NPUCTABKATA 30 kebe @ TAKQ, ye
q)MKCOTOpMTe HA OOSIHMA NPBCTEH HA NPUCTABKATA 34 kebe @ [qa nerHart s
KAHANMTe Ha HACTABKATA HO MecoMenaykara o
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5)

6)

MoHTax

Korato Bcuuko e noctaseHo NpaBMaHO, OTHOBO 3aTErHETe HA PbKA BIOKM-
pawus npbcrer .

Montuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cvrmacko onmcanueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

HA NPUCTABKATA 34 WNPULIOBAHU CNAnku

OTI'preTe pasrbBAWATA C€ CTPAHMLA — TAM NOCNenoBaTeNnHOCTTd 3a crnobssaxe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)

2)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanmero
8 ,MoHntax Ha Mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYANHKU NPUCTABKM U NOYMNCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

katra @.

YKA3AHUE

>

3)
4)

5)

6)

7)

8)

9)
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3a npucraekara 3a wnpuuosaru cnankk @ He ca HeobxoomMmu HUTO
kpbcToBuaHusT Hox @ c npyxuHara @, Huto pewetkara @/ mnu pewer-
kara 3a HapeHuua B!

Mpy Heo6XOAMMOCT M3BAKETE TE3M YACTM OT HACTABKATA HA MECOMENQY-

kata @.

HOTle‘;iTe BCHUUYKM METANHKM YACTH1 C ONmno.

Msmspnarite nextata ¢ dopmuukm @ otnpen oT npucTaBKaTa 30 WNpULO-
BaHu cnanku @.

Moctasete mbpeo Nnactmacosata wanba, cnen ToBa MeTanHaTa wanba Ha
npucraskata 3a wnpuuosaxu cnaaku @ B HactaekaTa Ha Mecomenauka-
1a @ (ex. pasmsawara ce crpanmua). Mocrasete NpUcTaBkaTa 3a Wnpu-
uosanu cnaakn @ Taka, ye PpUKcaTOpUTE HA NPUCTABKATA 30 WINPULOBAHM
cnankm @ na nerHaT B KAHANMTE HA HACTABKATA HA Mecomenaukata @.
Korato Bcuuko e noctaseHo npasunHo, 3aterHere Ha pxka Gnokupalms
npvcred @.

Mocrasete otHoBo nextara ¢ popmuuku @ otnpen B npuctaskara 3a
wnpuuosarm cnaaxk @. Brumasaiite apwxkara Ha newtata ¢ dopmuukn @
[ He e OT CTPAHATA Ha ypend. B npotueen cnyyart He MoxeTe na Hamacu-
Te GOPMMUKATA, KOSTO C& HOMMPA HEMOCPEACTBEHO A0 APBXKATA.
Mokmparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cvrnacHo onucarueTo B
»MoHTax Ha Mecomenaukara”.

3a ceansHe mbpso Tpabea Aa uspbpnate newtara ¢ popmuuky @), npeam
LQ MOXeTe OTHOBO Aa oTBueTe Bnokupawms npbcred @ v na wssanute
np1CcTaBkaTa 3a wnpuuosaru cnaaki @.



O6cny>xBaHe

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> Hukora He oteapsiite kopnyca Ha 6noka Ha gsuratens @ - B Hero He
Ce HOMMPAT HUKAKBM eneMeHTH 3a obcnyxaate. Mpu otBapsHe Ha kop-
nyca oTnana NpaBoTo 3a M3MCKBAHE HA rapaHuus. [Mpu otBopeH kopnyc
ChLLECTBYBA OMACHOCT 30 XMBOTA BCIEACTBUE HA TOKOB YAAP.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> He u3nonssarite ypena B HeNpekbCHAT pexMM Ha paboTa noseue ot
15 muHytn. Crnien Toa ocrasete ypena mskntoueH okono 30 MuHyTH, 3a
[0 NPenoTBpaTHTE NPErpaBaHe.

> Hukora He Hatmckarite 6ytoute ,1” @ mnm <" @ npu cmaHa Ha noco-
KOTQ HO BbPTEHE, [OKATO ABMIATENST HA YPEAA He € HAMbIHO Crpsn.
[Buratenst moxe oa ce noespenu.

Pa6ora c ypena
Cren KaTo CTe MOHTMPANM XXENAHMTE NPUCTABKM:
1) Pasnonoxerte ypena Taka, ye 4a cTom aBCONKOTHO CTABUIHO M B HUKAKbB
cnyuadt (Hanp. nopaam BM6PALMM MM 30XBALLAHE HO MPEXOoBMs kaben)
LA He MOXe Aa NAAHe OT MAcaTa MNK fa nonaate 8 6nusoct no soaa. Mo
BpeMe Ha paboTa BUBpaumMmTe ca Hem3BexXHM.

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> Hukora He nocsraiTe KbM CBBP3AH MK Kopu paboTeLy ypes, B Cyuak ye
nagHe Wy NonanHe BbB BOAA, KAKTO M B APYTM criydam Ha asapmsl B cnyyai
HQ ABApMS BEAHArA M3ABPMANTE Lencena or koHtakral B npotueen cnyuar
CbLUECTBYBA CEPMO3HA ONACHOCT OT HAPAHSBAHE MM ONACHOCT 3a XKBoTal

2) Mocrasete 06pabOTBAHMTE XPAHWUTENHM NPOAYKTH B TABKMUKATA 30 MhnHeHe € 1
Pa3nonoXerte NPUEMEH Cba OTMPEN NOM M3XOAHMS OTBOP.

3) Mupeo HatucHete 6ytona ,0” D, 30 Aa cTe cHrypHM, Ye yPEeasT e M3KoUeH
(¢ur. B). B npotmBeH cnyyait chlyectByBa OnAcHOCT, ypedsT A CraptMpa
HenpenBsMaeHO NPM NOCTABSHE HA LUENCENa B NEKTPUYECKMS KOHTAKT.

4) Cnep ToBa BKIOYETE LWENCENA B KOHTAKTA.

5) Hamuchere 6ytona 1" @, 30 na sknroumte ypena.
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A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

>

Hatuckarite xpaHutenHute npoayKkmm B OTBOPA 3a MblIHEHE €AMHCTBEHO C
KpbInmns n3byTeay @ - HMKOTG C MPBCTH, BUNMLM, BPBXKM HA MBXULM MAM
ap.n. CeliectByBa 3HAUMTENHA OMACHOCT OT HAPAHSBAHE M Bb3MOXHOCT 3a
NOBPEXAAHE HA ypena.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

>

Hukora He HaTMcKaliTe TONKOBA CUMHO, Ye aBMraTensT Aa pabot oce-
3aeMo no-6asHo. B npotueen cryuan ypensr Moxe 0d ce NPETOBAPH M
nospenu.

MpepaborBaHe Ha meco

1)

M3nonssaiite napueta meco, KouTo Bamsar 6e3npobneMHo B 0TBOPA 3a Mbi-
HeHe. Mpu Heobxoammoct HapexeTe npensapurento mecoto. Obbprete
BHMMQHME, Ye MeCOTO He TPSBBA AA MMA KOCTH MAM CYXOXMIMS.

A NMPEAYNPEXXAEHUE!

> MngHOTO Meco e MHOro MoAATAMBO Ha o6poayBaHe HA MUKPOOPIAHM3MMU.

2)

3aroBa ocurypete nobpa xurmera, koraro npepabotsare meco. B npotu-
BEH CNyu4alt €A Bb3MOXHM 3APABHM NPobnemu.

Cnen kato cre npoyenu BCUYKM yKa3aHms no Temara ,Meco”, moxerte na
M3MOM3BATE Ypeaa CbINacHo onmcaxunerto s maea ,Pabota ¢ ypena”.

MpuroTeaHe Ha HaApeHMUaA

1)

2)

3)

lMbpBO CMeneTe MECOTO ABA MbTU C MECOMENAYKATA, NPeau A ro Npepa-
60THTe HO HOOEHMLA.

3a MbAHEXA 30 HAOEHMLA KbM MISHOTO Meco NpubaBeTe HAKBALAH HA
CUTHO NyK, NOOMNPABKM M APYTM NPOAYKTM CMOPE BALATA PELENTA M pas-
mecete nobpe macara. MNpeau no-HaratswHara npepabotka s nocrasete
30 30 MUHYTM B XNAAUIHMK.

lMoctasete yepBOTO 30 HAAEHMLA (ECTECTBEHO MMM M3KYCTBEHO YepBo) Ha
NPMCTABKATA 30 MbnHeHe Ha Haaeruua @ u 3asbpxete opyrms kpait. 3a
Bcekn 1 kg Maca 3a mentene npeasuaete okono 1,60 m uepeo 3a HageHnua.

Okono 3 yaca npean yn0Tpe6a nocraseTe eCcTteCTtBeHOTO YEPBO B Xnanka
BOOA M IO M3Lenerte npenn NoCTaBsHETo. Taka ectecteeHoto 4epso npu-
HO6MBG OTHOBO enactmMuHocT. Ecrecteermn YepBd MOXeTe na 3akynure ot
MECAapCKH MArasmHu B 6nusoct 0O KNAHMLM 1K OT BALLMA Mecap.
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4) [MbnHexsT 30 HaneHunua ce npecoea npes NpMCcraskara 3a NbIHEHE HA
HageHuua @ B 4epPBOTO 30 HAOeHULUa. Cnen OOCTMIaHe HA XenaHata
OBIKMHA U3KNIOYETE ypend, NPUTUCHETE HOOAEHULATA B Kpas U 4 yCy4eTe
HAKOMNKO MbTKU NO HAAMBXHATA N OC.

I-IPM BApEeHe 1 3aMpas3fqBaHe HOOeHMLATa ce paswmpsea. 3atosa He
npen'anoﬁTe HapneHuuara, B NpoTMBEH Cﬂy‘-lCIIZ MOXe 0a ce npbCHe.

5) Cnen xato cte npouyenu Bcuukm ykazaHums no temata ,Hanenuua”, Mmoxere
A0 M3MON3BATE Ypeaa chrnacHo onucaxumerto e rasa ,Pabora ¢ ypena”.

Pa6ora ¢ npucraskara 3a kebe

C npucraskata 3a kebe ) or nocTaseHnTe XPAHUTENHM NPOMYKTM MOXETE AA
odOpMHUTE KYXM MECHU MNK 3ENEHUYYKOBM PYNLA M Clied TOBA AA M HAMbAHKTE
Mo XenaHue.

1) TMbpso cMeneTe MecoTo ABA MTH C MECOMENAYKATA, MPEAN Ad [0 NPEecoBaTe
npes npucraskata 3a kebe .

2) Cnen kaTo cTe NpoYenu BCHUKM ykasaHus no Temata ,lpucraeka 3a kebe”,
MOXeTe Aa M3MON3BaTe YPEna ChinacHo onucanueto s masa ,Pabora ¢
ypena”.

MpuroTeBsHe HA WNPULIOBAHU CNAAKWN

Cnen KaTto cTe NPUroTBMAM TECTO 30 WNPMLIOBAHKM CMAAKM CMOPEeA BALWATa
peLenTa 1 cTe MOHTMPANM NPUCTABKATA 30 WnpHUosaxu cnaaki @:

]) 3acrenere Manka Taea ¢ XAapTrg 3a neyYeHe 1 4 nocrasete noa M3XoaHms
OTBOpP OTnpen Ha ypena.

2) Hatuchete pasHomepHo TecTo B HacTaekara Ha mecomenaukara @ - cnen
ToBa noaaeawumsT wHek @ ro npecosa npes Msbpaxata popmuuka Ha
neHtata ¢ GOPMMUKM HA NPUCTABKATA 3a WwnpuuosaHu cnanku @.

3) Cren poctirane Ha XENAHATA ABMKMHA HA CAAAKATA CNpeTe ypeaa 1
OTKBCHETE TECTOTO HA M3XOAHMS oTBop. [TocTasete cnaakara BbPXy TABATA.

4) Cren xato cTe npoYenu BCMUkM ykasarms no temara ,LLnpuuosanm cnagku”,
MOXeTe Na M3nonspate ypena CbrMmacHoO OoNMCAHMETO B raea ,,PO6OTG C
ypena”.
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B cnyuan Ha noBpepa

AKo 3aABMKBALUMAT MEXAHU3BM € 65IOKMPAH OT HATPYNAHU
XPAHUTENTHU NPOAYKTU:

B Hamchere 6ytona ,0” (B, 30 na cnpete Mecomenaukara.

B 3agpwxre 6ytoHa <" B HatucHar. Cera 30ABMXBALMST MEXAHMIBM Ce
BbPTM Ha 3ageH xof. C Hero MoxeTte AA NPUOBUXKMTE XPAHUTENHUTE NPO-
AYKTM MQFIKO HO3af, 30 AA 0CBOBOANTE OTHOBO 30ABMXKBALLMS MEXTHMIBM.

B Cnen ocBo6OXAABAHE HA 300BMXBALLMS MEXTAHM3IBM OTMyCHeTe ByTOHA
<"
" .

B Hamchere 6ytona ,|” @, 30 aa skniounte Mecomenaukara.

B Axo c ToBa He ycneete na ocao6onme 300BMXKBALLMA MEXAHU3DBM, NOYUCTETE
ypena CcbrnacHo onMCcaHUeTo B rasa ,,HO‘IMCTBOHe”.

Ao pBUrarenar ce U3KOUU BHE3ANMHO, BEPOSITHO Cce e
3a[ercTBaNdA BbTPELWHATA 3AWmUTa cpelly NpeToBapBaHe.
Ta npepnassa pgsurarens.

B Mskniouete ypena v ro ocrasete aa ce oxnanun okono 30 MuHyTH, npean
[ FO M3MOM3BATE OTHOBO.

B B cnyuait ue ToBa He maAe pesynTar, usdakamte owe 15 MUHYTU.

B Ako M 1031 cpok m3Tede Be3pesynTaTHO, TOBA € NPU3HAK 30 nedekT. B Takse
cryyait ce obbpHeTe KbM CEpPBM3a.

Ako e noBpeneH Mpe>xoBUAT Kaben unm No YacTtm Ha ypeaa
ce sabensasear nospeau:

B HesabasHo mskniouete ypena, kato HatucHete 6ytona ,0” @!

B Ako ToBaG He € Bb3MOXHO 6€3 ONACHOCT, M3ObPNAMTE WENCENd OT KOHTAKTA.

B Ypenst 1p968a MbPBO NG C& PEMOHTMPA OT CEPBM3A, MPEAM Nd O U3MON3BA-
T€ OTHOBO.
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MouucreaHe

OMACHOCT OT TOKOB YAAP

> MM3pbpnaiite wencena or KOHTAKTA, NpeaM Ad NoYmcTMTe ypena. Taka
npenoTBpaTIBATE OMNACHOCTM OT 3M0MOMYKA NOPAAM HEOUAKBAHO MycKaHe
no HeBHUMAHME W TOKOB ynap.

MouucreaHe Ha 6noka Ha asurarens

B TMoumcTBaiTE BCMUKM BBHLIHM MOBBPXHOCTH M MPEXOBHMS Kaben ¢ neko
BNAXKHA Kbpnd. [pM ynopuTi 3aMbpcaBaHms M3NON3BAMTE MeK MUELL Mpe-
napar Bbpxy kbpnara. Cnen ToBa u3GbpLIETe C HABIGXHEHA CAMO C YMCTA
BOAA KbPMA, 30 AQ OTCTPAHUTE €BEHTYANHU OCTATbUM OT MMeLLMs Npenapar.
Moncywerte nobpe ypena, npeam Oa ro M3non3sare OTHOBO.

OMNACHOCT OT TOKOB YAP

> Hukora He notansitte 6noka Ha peuratens @ sbs BOAA UNKW APYTH TEUHOC-
! B npot1BeH cnyuai chllectByBa ONACHOCT 30 XXMBOTA MOPAAM TOKOB
YAAp, AKO MPOHMKHANA BNATd AOCTUIHE A0 eNEeKTPUUYECKM MPOBOLHMLM.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIET

> He m3nonssarite nouncTeaLm M aBPAsMBHM NPENAPATH MNk pasTBopuTenu. Te
MOFQT A NOBPEAST YPEnd 1 A OCTABST OCTATbLM B XPAHUTENHUTE MPOMYKTA.

MouucteaHe Ha npuyuHanne>XxHocTuTe

B Muite NPUHAONEXHOCTUTE, KOUTO MOTAT A BNA3AT B KOHTAKT C XPAHUTENHU
NPOAYKTH, C ropellda BOAA U NOAXOAAL, 3a XPAHUTENHK NPOAYKTM AOMAKMH-
CKM Muell npenapdar.

YKA3AHUE

> MnacTMacoBaTa YacT Ha NpUCTaBKATA 3a WhpuuosaHu cnaaku @),
u3byTeaust @, nprcTaekara 3a mbaHere Ha Hapeuua @ u
npuctaskara 3a kebe ) ca ronHu 30 MUeHe B CbROMMANHA MALLMHA.

> [lo Bb3MOXHOCT MOCTABSMTE MIACTMACOBUTE YACTM B HAM-TOPHATA KOLLIHM-
Lid HO CbAOMMSIHATA MALIMHA M BHUMOBAMTE A HE CE 3aKMeLsT.
B npotusen cnyuai yacture morar na ce nepopmuparl

/\ NPEQYNPE>XXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Kpbcrosuanmst Hox @ e mHoro octsp! OnacHocr ot Hapakseare!

B TMoncywerte Beruko nobpe, Npeam 0a NPOAbIXMTE A4 M3NON3BATE ypend.

YKA3AHUE

> Cnepn BCSKO NOYMCTBOHE HOTpMBGHTe OTHOBO MeTanHuTe Yactm ¢ onuol
B npoTMBEH Cﬂy‘l(ll;’i € Bb3MOXHO METanHMTe 4acTm aa ce ouserst!
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CbxpaHeHune

B Hasuiite MpexoBsus kaben No YACOBHMKOBATA CTPENKA OKOMO MACTOTO 3
HasuBsaHe Ha kabena @ noa ABHOTO HA ypena 1 ro GUKCHparite, KAKTO e
nokasaHo no-gony. Taka ToM ce Npeanassa or NOBPEAu:

Qur. 2
B CuxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MACTo.

B Cren noacylwasaHe HATbPKAKMTE METANHUTE MPUCTABKM C TbHBK COM OIMO
- B CAlyyait ye HAMO BEOHArA AA NPoAbXMTE ynoTpebata Ha ypena.
C toBa nocturare no6pa 3almTa cpelly Koposms.

B CoxpaHssaiite ypena Takd, Ye AA € HEAOCTbMEH 30 AeLd M Hy>KAdelm ce
oT HabntoneHue nuua. Te HEBUHATM MOTAT MPABMIHO AC MPELEHST Bb3MOX-
HMTE ONACHOCTH MpKM PABOTA C ENEKTPUYECKM YPeau.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnaabumn

[MoKa3aHMST BCTPAHM CUMBON HO 3QYEPKHAT KOHTEMHEP 3a OTNANbLM
HO KONena NoKasea, Ye To3n ypen noanexw Ha Odupekmsara
2012/19/EU. CvrnacHo tasm OupekTnsa, cnea usTMYaHe Ha cpoka
HO MOM3BAHE, ypembT He TPSGBA AA Ce M3XBbPNS C OBUKHOBEHMTE
61TOBM OTNANBLM, O AQ Ce NPenane B CneumaneH cbbmparenet
MYHKT, Aeno 30 06paboTka 1 PeLMKIMpaHe Ha OTMAIbLM MMM BbB
GMPMA 30 yNpaBeHMe HA OTNALbLM.

ToBa npepasaHe 3a ornapbnum e 6e3nnarHo 3a Bac.
MaszeTte okonHara cpepam npenasaﬁ're ornagsuute
cnopepn npasuvnara.

B cnyuait ye BawmsT u3ngsbn o1 ynotpeba ypen ChabpKa NMuHK
ACHHW, BUE HOCKTE OTTOBOPHOCT 3a U3TPMBAHETO MM, Npeaum Aa ro
BbpHeTe.

(]
m MHdopmaums OTHOCHO BBIMOXHOCTUTE 3d MPENABAHE 30 OTNAMbLIM
@ﬂ HO M3nesnus ot ynotpeba NpoayKT MOXeTe AA Nofy4muTe ot

Bawara obwuHeka mnm rpaacka ynpasa.

npenaBaHe HA ONAKOBKATA 3G oTNnagbum

@ OnakosbyHUTE marepuanm ca I'I0116POHM OT rmeaHa To4Ka Ha
€KONOrM4YHATA CbBMECTUMOCT U YTUNM3ALUMATA M 3QTOBA MOIAT AA ce
%@ peunknmpar. I'IpeuaﬁTe HEHY>XHMTE BU BE€4E€ ONAKOBBYHM MATEPUA-
nn 30 oTNAAasLUM CbIMACHO JJGIZCTBCILLLMTG MeCTHU poanopen6w.

ﬂpenoﬁre ONAKOBKATA 30 OoTnanbUM B CbOTBETCTBME C EKONOTUYHU-
Te uaMckBaHms. Bsemere non BHMMAHUE obo3HayeHneTo BbPXYy
Pa3nnYHMTE ONAKOBBYHM MaATEPMANM U NPpU HeO6XOJ1l/IMOCT ™
c1>614pcu7ﬂe pasnenHo. OnakosbuHmte matepuanu ca 0603HaYEeHM

a
cbe cvkpawenus (a) u undpu (b) cve cnearoto sHauenme:
1-7: nnactmacu, 20-22: xaptms 1 kaptoH, 80-98: koMnosutHu
marepuanu.
YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXHOCT 3anasete OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPeMEeTO Ha rapaH-
LIMOHHMA CPOK, 30 A MOXeTe Aa onakosaTte NpasMiHO ypena, ako ce
HANOXW Oa Ce Bb3NOon3saTe o1 rapaHuUmMaTa.
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FfrapaHuus

YBAXXAEMM KNMEHTH, 30 TO3M ypen Nomnyyasate 3 rOAMHM rapaHLmMs OT 4ATard
Ha nokynkara. B cnyyalt Ha HecboTBETCTBME HA NPOAYKTA C AOrOBOPA 3a NPO-
nax6a Bue nmare 3akoHHO NPABO [A NPenSBUTE PEKNAMALMS NPpen NPORa-
BQYA HA MPOAYKTA MPK YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONPENENEHM B [MABA TPETA,
pasaen |l v Il v masa yetBbpTa OT 30KOHA 30 NPEAOCTABSIHE HA LMbPOBO
ChbOBPXAHME U LUMDPOBM ycnyrn 1 3a npoaax6ba Ha croku (3MLICLYNC)*.

Bawwure npasa, npoustMuaium or nocouenmnte pasnopenbu, He ce orpaHuua-
BOT OT HALIATA MO-0OMY NPEACTABEHA ThPrOBCKA FAPAHLIMS, HE CA CBBP3AHM C
PA3XOaM 30 NOTpebUTENHUTE M HE3ABUCMMO OT Hest MPOAABAYBT HA NPOAYKTA
OTrOBAPS 30 NMNCATA HA CLOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATA CTOKA € NOTOBOPA
3a npoaax6a cernacto 3MLUCLYMNC.

FapaHunoHHM ycnoeus

TOPAHUMOHHMAT CPOK € 3 FoAMHM OT AATATA HA NONMYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurmHantara kacosa Genexka. Tosm NOKYMeHT e Heobxonmm
KQTO [OKA3ATENCTBO 34 MOKYNKATA. AKO B POMKMTE HA TPU TOAMHM OT OATATA HA
3aKyMNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOosBM AedeKkT HO MATEPMANA MNKU NPOU3-
BOLCTBEH NedeKT, NPOayKTLT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MU 30MEHEH.
lapaHumsTa npeanonara B pamkute HQ TPUTOAMLLHMS FAPAHLMOHEH CPOK Ad
ce npeaAcTaBsT nedekTHWST ypen, kacosara 6enexka (kacoemst 6oH), kakto u
BCMUYKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA NePeEKT U NMCMEHO nd
ce 0BSCHM B KAKBO CE CbCTOM AEPEKTHT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AEpEKTLT €
MOKPMT OT HALWATA rapaHums, Bue we nonyuure obpatHo peMOHTUPAHMS MK
HOB nponykT. B cnyuait Ha 3aMaHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHK yCnosus ce 3anassar. B cnyyait Ha peMoHT Ha
nedeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQMNHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEnn M AedekTu olue Npm NoKynkarta
Tp96Ba Aa ce cbObLM BeAHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantute peMoHTU
cnem M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK CA Cpelly 3annaiiaHe.

PeMoHTBT unu 3amaHaTa Ha npPOoAyKTa He Nopa>XAAT HOBA rapaHUMA.

O6xBar Ha rapaHUMATa
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Ypenst e npomsseneH rpPUXIMBO CNOpeN CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KQYECTBO M
N06POCHBECTHO M3MMTAH Npear NOCTaBKka. [apaHuMaTa BaXu 30 nedekTm Ha
MaTepUana Mnu NPomsBoacTBeHn nepektm. [apaHumaTa He obxeaLa KOH-
CYMATUBMTE, KAKTO M YACTMTE HA NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMAITHO
M3HOCBAHE, MOPAOM KOETO MOTaT AA GBAAT PA3IMEXAAHH KATO 6BP30 M3HOCBA-
WM ce yactm (Hanpumep GUATPH MM NPUCTABKM) MM NOBPEMTE HA YyNMBM
yacti (HanpuMep Npexkscaum, 6ATEPUM MK TAKMBA NPOM3IBENEHM OT CTBKIO).
lapaHumsTa oTnana, ako ypemsT € noBpeneH Nopanu HeNpPaBMIHO M3NON3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.
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3a npasunHata ynotpe6a Ha NpoayKTa TpS6BA TOYHO AA Ce CMA3BAT BCUUKM
YKQ3aHMs B YIBTBAHETO 3a ekcnnoaraums. [penHasHayeHme 1 nencTaus, KoMTo

He ce MPenopbYBAT OT YNBTBAHETO 30 €KCNIoATALMS UM 30 KOMTO TO npeny-
npexnasa, TPI6BA 3aABIXMTENHO Aa ce u3barear. [ponykTsT e npeaHasHayeH
COMO 30 YACTHG, d He 3a npodecroHanta ynotpeba. Mpu snoynorpeba u
HEMPABMITHO TPETUPAHE, YNOTPeba HA CUNA M MPU MHTEPBEHLIMM, KOWTO He ca
M3BBPLUEHM OT KNOHA HA HALKS OTOPU3MPAH CEPBM3, FAPaHUMSTA OTnaad.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH CyuYan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensaritte cnentmte
YKQ3aHMs:

B 30 BCHUYKM 30MMTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA HENEXKA U MAEHTUDMKALIMOH-
Hms Homep (IAN 424939-2301) kato Rokasatencreo 3a nokynkara.

B Bsemere aptukynHus Homep ot pabpuunara Tabenka.

M [Mpu BL3HMKBAHE HA QYHKLMOHANHM MNM APYTM AedeKTM MbPBO Ce CBbPXKE-
Te no TenepoHa MNKM Ypes MMekn ¢ Jonynocouyerns cepamser otnen. Cnen
TOBA L€ NOMyYMTe AOMBAHUTENHA MHPOPMALMS 3a ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamauus.

B Cnen cbrnacyBaHe C HaWMs CepBM3 MOXETE Ad M3NPATUTE AebeKTHMS
npoaykT Ha nocodenns Bu anpec Ha cepeusa Gesnnarko 3a Bac, karo npu-
noxure kacosata 6enexka (kacosus 6OH) M NOCOUMTE MMCMEHO B KAKBO
Ce CbCTOM NedeKTbT M KOTa € Bb3HMKHAM. 3a Aa ce u3berHar npobnemu ¢
NPUEMaHETO M AOMBAHUTENHM PA3XOLM, 3AABIKMTENHO M3MNON3BATE CAMO
aapeca, ko#to Bu e nocouen. Ocuryperte usnpawaHeto aa He e Kato
€eKCMpeceH TOBAP MK KATO APYT creumaneH Tosap. Msnparete ypena 3a-
€[HO C BCUYKM NPUHAANEXHOCTM, [OCTABEHM NPM NOKYNKATA, U ocurypeTe
AOCTATBYHO CMIYPHA TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / N3BLHIAPAHLMOHHO 06CNy>XBAHE

PeMOHTM M3BBH raPAHUMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuly 3annauwate. To ¢ ynosonctsue we Bu Hanpaeu npensaputenHa kanky-
nauus. Moxem na obpaboteame camo ypeau, KOUTO Ca AOCTATBUHO ONAKOBA-
HU M M3NPATEHM C NNATEHWU TPAHCMIOPTHU PA3XOAM.

BHumanwme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALIKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C ykasaHue 3a pedekra.

Ypenm’e, npenmMeT Ha U3BbHIAPAHUMOHO O6Cﬂy)KBGHe, M3NpAaTeHn Cc Henna-
TEHU TDAHCNOPTHU PA3XOAM — C HAJNTOXKEH NNATEX, KATO eKCnpeceH 1nu npyr
cneumaneH ToBap - He ce npuemar.

Hue we u3sbpiMm 6e3nnaTHO M3XBBPASHETO HA M3NpaTeHute of Bac nedektHu
ypenu.
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CepBusHo ob6cny>xBaHe

@ Bvnrapums
G P

Ten.: 0800 12220 (6e3snnatHo ot usnara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 424939-2301 |

BHocuten

MOJ‘ISI, o6preTe BHMMOHME, Ye cnensalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKETE C ropenocoYveHns cepsmseH LEeHTbP.

KOMIMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato ¢pusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOALATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare or npasata Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS, NPEAOCTa-
BEHA OT 30KOHA 30 NPEAOCTABIHE HA LMBPOBO ChOBPXKAHME U LibPOBM
ycnym u 3a npoaaxbara Ha crokm /3MUCLYTMC/. MNo-cneunanto Bue
MMaTe NPABO NPU HECHOTBETCTBME HA CTOKATA AA GbAE U3BBLPLIEH PEMOHT
MnK 30MaHA No Baw usbop, 0cBeH aKO TOBA € HEBB3MOXKHO MK € CBBP3AHO
C HENPOMOPLMOHAIHO FONEMM Pa3Xoam 3a npopasaya. Bue nmare npaso Ha
NPOMOPLMOHANHO HOMONABOHE HA LEHATA MNK HA Pa3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnosumsta Ha yun. 33, an. 3 ot 3MUCLYTIC. Ycnoeusta
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS €A PETNAMEHTUPAHM B INABA TPETA,
pasaen |l v Il v B masa yetsbpra Ha 3MLUCLYTIC
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Peuentun
Keb6e
Mpoaykti 3a MecHMs MbIHEX:
400 g HEeTBCTO rOBEXAO MMM ArHELWKO MECO
2 rnaswu nyk
10 g 6pawHo
25 g enpo HAKBALAHM KELPOBU SOKM
no 1/2 u.n. 6axap Ha Npax, KAHENa, KMMUOH (KyMuH), KUM Ha npax,
KAPAMdUn Ha NPAx, MHOMMCKO Opexye Ha Npax

COM M YepeH nunep

Mpoaykt 3a o6smekara:

500 g 6ynryp (HakucHar)

500 g HeTNBCTO roBEXAO MMM ArHEIWKO MECo
1 rnasa nyk

1 wmnka yeper nunep, 1 wunka umnm

MeceH nbaHex
[bpBO NpHroTBeTe MeCHMS MbIHEX, 30 AA MOXE AA Ce OXNAAM MO BPpeMe Ha
npuroTesHeTo Ha o6BMBKATA.

Cmenete MecoTo 0Ba MbTM ¢ Mecomenadkara (mspso ¢ peletkara 3a eapo

u cnen ToBa ¢ pewertkata 3a cutHo menewre ). Pasmecere nobpe mecoro,
6palHOTO, KeApoBMTE FOKM M NoanpaskuTe. Hakbnuaite 1 3ambpxerte nyka.
Mpubasete mecHata maca u 1 cmecete ¢ nyka. Msnspxerte scruko aobpe u
Cnef TOBA OCTOBETE 1A CE OXNAAM.

O6gueka

Cmenete MecoTo 3a 06BMBKATA ABA MBTM NOCMEAOBATENHO C MECOMENAUKATa
(mepBoO € pewertkara 3a eapo 1 cnep Toea ¢ pelwetkara 3a cutHo menere @) u
cMeceTe ¢ Bynrypa, HOKBALAHMS HA CUTHO NyK M noanpaskute. Cmenete m Tasm
Maca aea mbTu ¢ Mecomenaukata. Cmenete pewetkata @) ¢ npucraskara 3a
kebe @ (sx. rnasa ,MoHtax Ha npucraskara 3a kebe”) U opopmete 06BMBKM
3a kebe ¢ AbMKMHA oKkono 7 cm.

MpurotesHe:

HenocpencraeHo cnen npuroTesHeTo HambnHeTe otaenHmTe 06BMBKM 30 Kebe

C MECHMS MBITHEX M NPUTUCHETE KPAMLLATA, 3 Aa ce obpasysar axobose.
®pummparite rotosute kebeta okono 3 MuHyTh B cropeweno ao 190 °C onmo.
Ke6erara 1pséea na ca ppUTMpaHu 40 3naTUCTOKAGSBO.
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Pu6Hu pynua

Mponyktn 30 MecHata o6sumBKa

450 1 HeTIbCTO OBHELIKO, TENEWKO MW FOBEXAO MECO
150 r 6pawHo

1 u.n. 6axap (kapamdun)

1 4.n. uHaKMICcKO opexye

1 wwmnka ymnm Ha npax

1 wwunka yepeH nunep

MpoayK™ 30 MecHMs MbAHeX
400 r oBHewko Meco

1 1/2 c.n. 3extun

1 1/2 c.n. cutHo Hapssax nyk
1/2 y.n. 6axap (kapamdun)
1/2 u.n. con

1 1/2 c.n. 6pawHo

CMeneTte MecoTo 3a 06BMBKATA ABA MbTM NOCHENOBATENHO C MECOMENAYKATA
(mbpBO € pelweTkara 3a cpenHo u cnep ToBa ¢ peweTkara 3a cutHo menere @)
U o pasmecerte c ocTaHanute nponyk. CMeneTe Ta3M MACA OlWe ABA MBTU C
mecomenaukara. CmeHete pewetkara ) ¢ npucraekara 3a kebe ) sux masa
+MonTtax Ha npucraskata 3a kebe”).

Odopmete obsuekute ¢ npuctaskata 3a kebe @ u r1 sampaserte.

[MenHex:

CmeneTe MecoTo 0Ba MbTM C MECOMENAYKATA (MbPBO C peLeTkaTa 30 CPenHo M
cnen ToBa ¢ peweTkara 3a cutHo menewe ).

3C|I'I'bp)KeTe nyka n ro cmecete no6pe C MECOTO M OCTAHANUTE NPOAYKTH.
HansnHete obsuekmTe 30 kebe ¢ Ta3M MaAca M m M3NbPXETE.

ANTEpHATUBHM MbIHEXM:
250 r 3aayweHo 6pokonu
nnu 250 1 3amyLeHmn TMKBUYKK

unm 250 r ceaper opus
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MpeceH poct6partsypcr
Mponyku:

300 g HetnbeTO roBexao Meco
500 g HetmbeTo CBMHCKO Meco
200 g cnaHuHa ot nnewwka

20 g con

1/2 c.n. 6an MnaH nunep
1w, kum

1/2 4.n. MHAKUMCKO opexye

Cwmenere roeexxgoTto Meco, CBUHCKOTO MeCO M CNAHMHATA ABA NbTU C MECOME-
nadykara.

Mpnbasete cMeceHMTe NOANPABKM M CONTA M PABMECBAMTE 5 MUHYTH.

Mocrasete mbnHexa 3a Hanermua 3a 30 MuHYTH B XnaaunHmk. Hansnxete
MBAHEXA 30 HOAEHWLA Copen PLKOBOACTBOTO (BX. masa , [TpurotesHe Ha
HaaeHMUa") 1 opopMeTe C yCyKBaHE HOAEHWMUKM C ObAXMHA 25 cm.

Ha cblums nex usmbpxete nobpe v KOHCYMMpaKTe roToBKS PoCTEPATBYPCT.

LnpuuosaHuu cnapnku
Mponyku:

500 g macno

500 g 3axap

2 - 3 nakeTyeTa BAHMIOBA 30XAP

1 naketye BAHWMNOB MyAMHT

1/4 u.n. con

1 srue

4 xbnTbKa

800 g 6pawHo (t1n 405)

2 y.n. 6aknynsep

200 g cmnenn 6anemm (6nanwmpanm)
HACTBPraHATA KOPA HA €AMH NIMMOH

Pasburire macnoto Ha nsHa. MpubaseTe nocnenosarenHo ocTaHanure npoayk-
™ 1 pasmecerte nobpe tecroto. Ocrasete roToBOTO TECTO OA MOYMBA MOKPUTO
B XNnaamiHKk okono 12 yaca (Hanp. enHa How). Cnen ToBa ro MuHeTe npes
Mecomenaukara ¢ npucraskara sa wnpuuoeau cnanku @. Mocrasete wnpu-
LIOBOHMTE CMOAKM BbPXY 3ACTNAHA C XAPTUS 30 neveHe Tasa. B npeasapurento
3arpstata ¢ypHa nevete wnpmuosaHute cnaaku okono 10 - 15 Muuytm no
snatmcroxento Ha 180 °C.
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