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EinfGhrung
Herzlichen Glickwunsch!

Mit lhrem Kauf haben Sie sich fiir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsan-
leitung. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie
diese Anleitung gut auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte ebenfalls mit aus.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Der Pizzastein ist ausschlieBlich zum Backen
von Pizzen und leichtem Backwerk im Backofen

oder Grill (Gas oder Holzkohle) bestimmt.

Der Pizzastein besteht aus Cordierit, einem wider-

standsfdhigen, homogenen Material, welches grofie
Temperaturschwankungen vertrégt.

I
Qf Der Pizzastein ist lebensmittelecht.

§§] Der Pizzastein ist nicht fir die Verwendung in
Z=x) Mikrowellen geeignet.

Sicherheitshinweise

B Tragen Sie Grillhandschuhe oder einen anderen,
geeigneten Hitzeschutz, bei Verwendung des
Pizzasteins.

B Lassen Sie den Pizzastein vollstéindig abkihlen, bevor
Sie ihn aus dem Backofen oder Grill entnehmen.

A Reinigen Sie den Pizzastein nicht in der
Geschirrspilmaschine.

Technische Daten

MaBe und Gewicht

. ) ca. @ 38 cm,
Runder Pizzastein ca. 2,4 kg

' i . ca. 30 x 38 cm,
Rechteckiger Pizzastein ca. 2,4 kg

Vor dem ersten Gebrauch

Nehmen Sie den Pizzastein vorsichtig aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliches
Verpackungsmaterial.

> Halten Sie das Verpackungsmaterial (Folien und
Polsterungen) fern von Kindern und Haustieren!
Es besteht Erstickungsgefahr.

Wischen Sie den Pizzastein mit einem feuchten
Tuch ab, um eventuelle Verpackungsstaubreste zu
entfernen.

Verwenden des Pizzasteins
in einem Backofen

Legen Sie den Pizzastein immer in den kalten
Backofen. Legen Sie ihn auf den mittleren Gitterrost
und heizen Sie ihn mindestens 30 Minuten auf
hochster Stufe auf (Ober- /Unterhitze mit mind.
250°C). Wir empfehlen den Pizzastein nicht direkt
auf den Boden zu legen, damit die Luft zirkulieren kann
und kein Hitzestau lhre Unterhitzeheizspiralen zerstért.
Der Pizzastein beginnt nun mit der Speicherung der
Waérmeenergie. Nach einer Aufheizzeit von ca. 30
Minuten ist der Pizzastein betriebsbereit und fertig
zum Backen. Der Pizzastein sollte vor Gebrauch
bemehlt werden. Legen Sie die Pizza mittig auf den
Pizzastein und backen Sie diese, nach lhren
Vorlieben, fertig.

Verwenden des Pizzasteins
in einem Grill

Um in einem Grill Pizza backen zu kénnen, bendtigen
Sie einen sogenannten Kugelgrill oder Gasgrill (Grill
mit Deckel). Der Deckel reflektiert die Hitze und backt
so die Pizza auch von oben. Legen Sie den Pizzastein
auf den Grillrost in Ihrem Grill und heizen Sie ihn
mindestens 30 Minuten auf. Nach einer Aufheizzeit
von ca. 30 Minuten ist der Pizzastein betriebsbereit
und fertig zum Backen. Der Pizzastein sollte vor
Gebrauch bemehlt werden. Legen Sie die Pizza mittig
auf den Pizzastein und backen Sie diese, nach lhren
Vorlieben, fertig.

Reinigung

> Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung
vollsténdig abkihlen.
Es besteht Verbrennungsgefahr!

7 Der Pizzastein ist nicht zur Reinigung in
j der Geschirrspiilmaschine geeignet!

Lassen Sie den Pizzastein keinesfalls in Spilwasser ein-
weichen, da er Wasser aufnimmt und speichert. Beim
anschlieBenden Aufheizen besteht sonst die Gefahr,
dass er Spannungsrisse bekommt und zerbricht.

Reinigen Sie den Pizzastein mdglichst zeitnah nach
jedem Gebrauch. Verwenden Sie keine chemischen
Reiniger und entfernen Sie Angebranntes vorsichtig
mit einem Ceranfeldschaber und kehren Sie den
Pizzastein mit einem Handfeger ab. Durch Hitze und
Speisenzutaten wie Sof3en, Zucker usw. veréndert der
Pizzastein im Laufe der Zeit seine Farbe, was jedoch fir
die Hygiene unbedeutend ist. Bei Verfarbung kann der
Pizzastein vorsichtig mit feinem Schleifpapier abge-
schliffen werden. Danach muss er wieder griindlich mit
einem Handfeger abgekehrt werden.

Aufbewahrung

Bewahren Sie den Pizzastein in trockener Umgebung
auf und achten Sie darauf, dass er nicht herunterfal-
len kann.

Entsorgung

Verpackung

Die Verpackungsmaterialien sind nach
% umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und
deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr
benétigte Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den
verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

.3

Produkt

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht iiber den
normalen Hausmiill.
D‘.‘ Geben Sie das Prod.ukt an einer
Sammelstelle oder einem Wertstoffhof ab.
%ﬂ Uber Offnungszeiten und Adressen von
Annahme- und Sammelstellen informieren Sie lhre
kommunale Verwaltung, lhr értliches Entsorgungsunter-
nehmen oder die Verbraucherzentrale.

Service

@ Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[1AN 422195-2204]
[IAN 423921-2204]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine
Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die
benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Wstep
Serdeczne gratulacie!

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq jakoscig.
Przed pierwszym uruchomieniem prosimy o zapozna-
nie sie z produktem. W tym celu nalezy uwaznie
przeczytaé ponizszq instrukcje obstugi. Produkt nalezy
uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu
opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu. W przypadku przekazania urzgdzenia
innej osobie nalezy dotgczy¢ do niego réwniez catq
dokumentacie.

Zastosowanie zgodne z przezna-

czeniem

a Kamien do pizzy jest przeznaczony wytgcznie
do pieczenia pizzy i lekkich wypiekéw w

piekarniku lub na grillu (gazowym lub weglowym).

Kamier do pizzy wykonany jest z kordierytu, odpor-

nego, jednorodnego materiatu, wytrzymujgcego

duze wahania temperatury.

Q“ Kamien do pizzy jest dopuszczony do kontaktu
Z Zywnosciq.

7>

ﬁ@ Kamien do pizzy nie nadaje sie do stosowania
=< w kuchenkach mikrofalowych.

Wskazéwki bezpieczenstwa

B Podczas korzystania z kamienia do pizzy no$
rekawice do grilla lub inne odpowiednie zabez-
pieczenie przed wysokq temperaturq.

B Przed wyjeciem kamienia do pizzy z piekarnika lub
grilla odczekaj do jego catkowitego ostygniegcia.

Nie myj kamienia do pizzy w zmywarce
do naczyh.

Dane techniczne

Wymiary i waga

., . ok. @ 38 cm,
Okragty kamien do pizzy ok 2,4 kg
., . ok. 30 x 38 cm,
Prostokgtny kamien do pizzy ok 2,4 kg

Przed pierwszym uzyciem
Wyimij ostroznie kamieA do pizzy z opakowania
i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

> Materiat opakowaniowy (folie i wysciétke) na-
lezy przechowywaé z dala od dzieci i zwierzqt
domowych! Niebezpieczenstwo uduszenia.

Umyj kamien do pizzy wilgotng éciereczkq, aby usu-
nq¢ ewentualne pozostatoéci pytu z opakowania.

Uzywanie kamienia do pizzy

w piekarniku

Zawsze umieszczaj kamien do pizzy w zimnym
piekarniku. Umie$é go na srodkowym ruszcie i
ogrzewaj przez co najmniej 30 minut na najwyzszym
stopniu temperatury (grzatka gérna/grzatka dolna

z temperaturq co najmniej 250°C). Zalecamy, aby
nie umieszczaé kamienia do pizzy bezposrednio na
dnie piekarnika, aby zapewnié cyrkulacje powietrza
i by nie doszto do zatoru cieplnego powodujqcego
uszkodzenie dolnych grzatek. Kamien do pizzy
zaczyna teraz gromadzié energie cieplng. Po ok.

30 minutach nagrzewania kamien do pizzy jest
gotowy do pieczenia. Kamien do pizzy nalezy przed
uzyciem posypaé makq. Umies¢ pizze na $rodku
kamienia i piecz jg wedle wtasnych upodoban.

Uzywanie kamienia do pizzy na
grillu

Do upieczenia pizzy na grillu potrzebny jest tzw. grill
kulowy lub grill gazowy (grill z pokrywq). Pokrywa
odbija ciepto i piecze pizze réwniez od géry. Umiesé
kamien do pizzy na ruszcie grilla i podgrzewaij przez
co najmniej 30 minut. Po ok. 30 minutach nagrze-
wania kamien do pizzy jest gotowy do pieczenia.
Kamien do pizzy nalezy przed uzyciem posypaé
makq. Umie$¢ pizze na $rodku kamienia i piecz jq
wedle wiasnych upodoban.

Czyszczenie

> Przed czyszczeniem odczekaj, az kamien do
pizzy w pefi ostygnie.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

> ESEZ4 Kamien do pizzy nie nadaije sie do

J zmywania w zmywarce do naczyn!

Podczas zmywania nie mocz kamienia do pizzy w
wodzie, poniewaz kamieA wchfania i magazynuje
wode. W przeciwnym razie podczas pézniejszego
nagrzewania istnieje ryzyko wystqpienia peknigé
naprezeniowych i pekniecia catego kamienia.

Myj kamien do pizzy mozliwie jak najszybciej po
kazdym uzyciu. Nie uzywaj zadnych chemicznych
$rodkéw czyszczqcych i ostroznie usuwaj przypalone
sktadniki za pomocq skrobaka ceramicznego oraz
omie¢ kamien do pizzy recznq szczotkq. Ciepto i
sktadniki potraw, takie jak sosy, cukier itp. powoduig,
ze kamien do pizzy z czasem zmienia kolor, ale nie
ma to wptywu na jego higiene. W przypadku prze-

barwien, kamieA do pizzy mozna ostroznie przeszlifo-

waé drobnym papierem $ciernym. Nastgpnie nalezy
go ponownie doktadnie omies¢ szczotkq reczng.

Przechowywanie

Przechowuj kamieni do pizzy w suchym miejscu i
upewnij sie, ze nie bedzie narazony na upadek.

Utylizacja

Opakowanie

N7, Materialy opakowaniowe sq przyjazne dla

<9 $rodowiska i mozna je poddaé procesowi
recyklingu. Zbedne materiaty opakowanio-

we nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb
b \ przyjazny dla $rodowiska.

Nalezy przestrzegaé oznaczen na réznych
materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizowaé je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Produkt

Nie wyrzucaj tego produktu razem ze zwyktymi
odpadami domowymi.

D‘. Oddaj p'roduk'r w punkcie zbEérki lub

%A w punkqfa recyklmgu odpodow: .
Informacje o godzinach otwarcia i adresach

punktéw przyjmowania i odbioru odpadéw mozna

vzyskaé w administracji samorzqdu lokalnego,

lokalnym przedsigbiorstwie zajmujgcym sie wywozem

odpadéw lub w centrum informacii dla konsumentéw.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 800 300062

(bezptatne potqczenia z telefondw
stacjonarnych i komérkowych)
E-Mail: kontakt@kaufland.pl

[IAN 422195-2204]
[IAN 423921-2204 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com
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Uvod
Srde&né gratulujemel!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro velice kvalitni
vyrobek. Jesté pred prvnim uvedenim do provozu se
seznamte s vyrobkem. Pro tento G&el si pozorné pre-
&téte ndsledujici ndvod k obsluze. Vyrobek pouzivejte
pouze piedepsanym zplisobem a pro uvedené oblasti
pouziti. Tento ndvod dobie uschoveijte. Pfi predavani
vyrobku tfetim osobdam predeijte i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Kdmen na pizzu je uréen vyhradné pro pedeni
pizzy a lehkého peéiva v troubé nebo na grilu
(plyn nebo uhli). Kdmen na pizzu je z kordierity,

robustniho, homogenniho materidlu, ktery vydrzi velké
teplotni vykyvy.

]
Qf Kamen na pizzu je bezpe&ny pro potraviny.

[ Kamen na pizzu neni vhodny pro pouZiti v

Z=3) mikrovinnych troubéch.

Bezpecnostni pokyny
B PFi pouziti kamene na pizzu pouzijte rukavice na
grilovéni nebo jinou vhodnou tepelnou ochranu.

B Pfed vyjmutim kamene na pizzu z trouby nebo
grilu jej nechte zcela vychladnout.

PSZ77| Kdmen na pizzu neumyvejte v myéce na

Technické udaje
Rozméry a hmotnost

cca @ 38 cm,
cca 2,4 kg

Kulaty kémen na pizzu

cca 30 x 38 cm,

Obdélnikovy kémen na pizzu cca 2,4 kg

Pfed prvnim pouzitim
Vyiméte kémen na pizzu opatrné z obalu a veskery
obalovy materidl odstrafite.

> Uchovdveijte obalovy materidl (félie a vycpévky)
mimo dosah déti a domdcich zvitat, hrozi
nebezpedi ududeni.

Abyste odstranili pfipadné zbytky prachu z obaly,
offete kdmen na pizzu vihkym hadfikem.

Pouziti kamene na pizzu v troubé

Kdmen na pizzu vkladejte vzdy do studené trouby.
Polozte jej na stfedni rodt a necheite jej zahfivat
minimdlné 30 minut na nejvy3sim stupni (horni/
spodni ohfev min. 250 °C). Doporuéujeme kdmen
na pizzu nepokladat pfimo na dno, aby mohl proudit
vzduch a nedo3lo ke zni¢eni spirdl spodniho ohfevu
v disledku akumulace tepla. Kédmen na pizzu nyni
zaéne uklddat tepelnou energii. Po zahfivani po dobu
cca 30 minut je kédmen na pizzu pfipraven k pouziti
a k pe&eni. Pfed pouzitim kémen na pizzu popraste
moukou. Polozte pizzu do stfedu na kédmen na pizzu
a upedte ji podle své chuti.

Pouziti kamene na pizzu na grilu
Pro peceni pizzy na grilu potiebuijete takzvany kulovy
gril nebo plynovy gril (gril s vikem). Viko odrézi teplo
a tak pece pizzu i shora. Polozte kdmen na pizzu na
ro3t vadeho grilu a zahfiveijte jej minimdIné 30 minut.
Po zahFivéni po dobu cca 30 minut je kémen na
pizzu pfipraven k pouziti a k peceni. Pfed pouzitim
kédmen na pizzu popraste moukou. Polozte pizzu do
sttedu na kdmen na pizzu a upedte ji podle své chuti.
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Cisténi

> Pred &ist&nim nechte kédmen na pizzu zcela
vychladnout. Hrozi nebezpedi popdlenil

> 373 Kdmen na pizzu neni vhodny pro myti

v myéce na nddobil

Kémen na pizzu v zaddném piipadé nenechdvejte
odmocit ve vodé na nddobi, protoze absorbuje a
ukladdd vodu. Pfi ndsledném zahFivani hrozi jinak
nebezpedi, Ze na ném vzniknou trhliny zpisobené
pnutim a praskne.

Kd&men na pizzu &istéte co nejdfive po kazdém pouziti.
Nepouzivejte chemické &isti¢e a pfipdleniny opatrné
odstrafite $krabkou na sklokeramickou varnou desku
a omefte kdmen na pizzu ruénim smetéckem. Teplem
a prisadami jidel jako jsou omacky, cukr atd. kdmen
na pizzu zméni v prob&hu doby svou barvy, coz je
viak z hygienického hlediska zanedbatelné. V pfipadé
zabarveni Ize kdmen na pizzu opatrné prebrousit jem-
nym brusnym papirem. Poté se musi op&t dikladné
omést ruénim smetackem.

Skladovani

Uchovaveijte kdmen na pizzu v suchém prostfedi
a dbejte na to, aby nemohl spadnout.

Likvidace

Obal

Obalové materidly byly zvoleny podle
% hledisek ochrany Zivotniho prostiedi a
techniky likvidace a jsou tudiz recyklovatelné.
Jiz nepotiebné obalové materidly zlikvidujte podle
mistnich platnych predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.
b \ Dbejte na oznaéeni na riznych obalovych

& materidlech a v pfipadé potfeby je roztfidte
oddélené. Obalové materidly jsou oznageny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s nasledujicim vyzna-
mem: 1-7: Plasty, 20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

211-

Vyrobek
Nelikvidujte tento vyrobek spolu s ostatnim
domovnim odpadem.

D‘.‘ Odevzc{ei’fe V)':rol?ek ve sb&rném dvofe nebo
%A recyklaénim stfedisku.

Informuijte se o oteviracich dobéch a
adreséch sbéren a sbérnych dvord u svého obecniho
Ofadu, mistniho podniku pro likvidaci nebo v centru
pro spotfebitele.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800 165894
(bezplatné z Eeské pevné a mobilni sit&)
E-Mail: kontaki@kaufland.cz

[IAN 422195-2204]
[IAN 423921-2204 |

Dovozce
Dbeite prosim na to, Ze nésledujici adresa neni adre-
sou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWww. kompernoss.com
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Introducere

Felicitgril

Prin aceastd achizifionare afi optat pentru un produs
de calitate superioard. inainte de prima punere in
functiune a produsului, familiarizativéa cu acesta. In
acest scop cititi cu atenfie urmdtoarele instructiuni de
utilizare. Utilizafi produsul numai in modul descris si
numai in domeniile de utilizare mentionate. Pdstrati cu
grija aceste instructiuni. in cazul transmiterii produsu-
lui unei alte persoane, predati-i, de asemeneaq, toate
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Piatra pentru pizza este destinatd exclusiv
coacerii pizzei si a copturilor usoare in cuptor

sau pe grétar (cu gaz sau cu carbune de lemn).

Piatra pentru pizza este din cordierit, un material

omogen, rezistent, care suportd fluctuatiile mari de
temperaturd.

Q“ Piatra pentru pizza este adecvatd pentru uz
alimentar.

P

?'- Piatra pentru pizza nu este adecvatd pentru
=R utilizarea la cuptorul cu microunde.

Indicatii de siguranta

B Purtati manusi pentru grdtar sau o altd protectie
termicd adecvatd atunci cand utilizafi piatra
pentru pizza.

B inainte de a indepérta piatra pentru pizza din
cuptor sau de pe grétar, |&safi-o s& se réceascd
complet.

7 Nu curdfati piatra pentru pizza in masina
de spdlat vase.

Date tehnice
Dimensiuni si greutate

diametrul cca

Piatr& rotundd pentru pizza 38 cm, cca 2,4 kg

Piatr& dreptunghiulard pentru~ cca 30 x 38 cm,
pizza cca 2,4 kg

inainte de prima utilizare

Scoateti piatra pentru pizza cu atenfie din ambalaj
si indepdrtafi toate materialele de ambalare.

> Pastrafi materialele de ambalare (folii si materiale
de umplere) departe de accesul copiilor si al
animalelor de companie! Pericol de asfixiere.

Stergeli piatra pentru pizza cu o lavetd umedd pentru
a indepdrta eventualele resturi de praf de la ambalaj.

Utilizarea pietrei pentru pizza
intr-un cuptor

Introduceti intotdeauna piatra pentru pizza in cuptorul
rece. Asezati-o pe gratarul din mijloc si inc&lzifi-o

cel putin 30 de minute la treapta cea mai ridicatd
(caldurg de sus/jos la min. 250 °C). V& recoman-
dam s& nu asezati piatra pentru pizza direct pe
fundul cuptorului, pentru a permite circularea aerului
si pentru ca acumularea de cé&ldurd s& nu distruga
rezistentele de incdlzire din partea de jos a cuptoru-
lui. Acum, piatra pentru pizza incepe s& acumuleze
energie termicd. Dupd o duratd de incdlzire de cca
30 de minute, piatra pentru pizza este pregdtita
pentru coacere. Inaintea utilizérii, piatra pentru pizza
trebuie presdratd cu fging. Asezati pizza in centrul
pietrei pentru pizza si coacefi-o dupd propriile
preferinte.

Utilizarea pietrei pentru pizza pe
un gratar

Pentru a putea coace pizza pe un gratar este necesar
un asa-numit gr&tar sferic sau un grétar cu gaz
(gr&tar cu capac). Capacul reflectd caldura si coace
pizza inclusiv din partea de sus. Asezafi piatra pentru
pizza pe grila central& a gratarului si incélziti-o cel
putin 30 de minute. Dupd o durat& de incdlzire de
cca 30 de minute, piatra pentru pizza este pregdtitd
pentru coacere. Inaintea utilizérii, piatra pentru pizza
trebuie pres&ratd cu fding. Asezati pizza in centrul
pietrei pentru pizza si coacefi-o dupd propriile
preferinte.
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Curatarea

> L&safi piatra pentru pizza s& se rdceascd complet
inainte de curdfare. Pericol de arsuril

BS77| Piatra pentru pizza nu este adecvatd
pentru curdfarea in masina de spélat vase!

Nu |&sati in niciun caz piatra pentru pizza la inmuiat
in apd de spdlare, deoarece aceasta absoarbe si re-
fine apa. In caz contrar, la incélzirea ulterioard existd
riscul formérii fisurilor de tensionare si al spargerii.

Curétafi piatra pentru pizza la cat mai scurt timp
dupad fiecare utilizare. Nu utilizati detergenti chimici
si indepdrtafi cu atentie resturile arse, cu ajutorul
unei raclete pentru plite vitroceramice si curdfati
piatra pentru pizza cu o perie de mand. Sub influ-
enfa caldurii si a ingredientelor alimentare precum
sosurile, zahdrul etc., cu timpul, piatra pentru pizza
isi modifica culoareq, f&rd a afecta totusi igiena. in
cazul decolordrii, piatra pentru pizza poate fi slefuitd
cu atenfie, cu ajutorul unei hértii abrazive fine. Apoi,
aceasta trebuie din nou cur&tatd temeinic cu o perie
de ménad.

Depozitarea

Depozitati piatra pentru pizza intr-un mediu uscat si
asigurati-vd cd aceasta nu poate cddea.

Eliminarea

Ambalajul

@ Materialele de ambalare sunt alese conform
compatibilittii acestora cu mediul inconjurd-
tor si aspectelor tehnice privind eliminarea,

fiind astfel reciclabile. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveti nevoie conform
prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
b \ Respectali marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le dacd
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu
abrevieri (a) si cifre (b) cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.
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Produs
Nu eliminati acest produs in gunoiul menajer
obisnuit.

® Predati produsul la un centru de colectare
>n W

) .
%n sau de reciclare.
Informatii privind programul de lucru si

adresele punctelor de primire si de colectare pot fi
obtinute de la administratia locald, de la compania
de eliminare a deseurilor sau de la centrala
consumatorilor.

Service-ul
Service Romania
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din refelele Vodafone, Orange,
Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro

Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800
(numéar apelabil gratuit din orice refea de
telefonie din Moldova)
E-Mail: client@kaufland.md

[IAN 422195-2204]
[IAN 423921-2204|

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmdtoarea
adres& nu reprezintd o adres& pentru service. Contac-
tati mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Uvod
Srdeéne vam blahozeldme!

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny
vyrobok. Pred prvym uvedenim do prevédzky sa
obozndmte s vyrobkom. Preto si pozorne preditajte
nasledujici ndvod na obsluhu. Vyrobok pouzivaijte
iba podla opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia.
Tento ndvod na obsluhu starostlivo uschovaite. Pri
odovzdévani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte
taktiez vietky podklady.

Pouzivanie v stlade s Uéelom

Kamefi na pizzu je uréeny vyluéne na pedenie
pizze a [ahkého pediva v peciach alebo

na grile (plyn alebo drevené uhlie).

Kamef na pizzu pozostava z kordieritu, odolného,

homogénneho materidlu, ktory znd3a velké kolisania
teploty.
Q“ Kamef na pizzu je uréeny na pouzitie

s potravinami.

ﬁ@ Kamefi na pizzu nie je vhodny na pouzivanie

=xJ v mikrovinnych rérach.

Bezpecnostné pokyny

B Pri pouZivani kamefia na pizzu noste vhodné ruka-
vice na grilovanie alebo ind vhodné tepluvzdorné
ochranné prostriedky.

B Kameh na pizzu nechajte Gplne vychladnif, skér
ako ho vyberiete z pece alebo grilu.

Technické udaje
Rozmery a hmotnost

cca @ 38 cm,
cca 2,4 kg

Okrohly kamefi na pizzu

cca 30x 38 cm,

Obd|Znikovy kamefi na pizzu cca 2,4 kg
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Pred prvym pouzitim
Kamef na pizzu vyberte opatrne z obalu a odstrarite
vietok obalovy materidl.

> Obalovy materidl (félie a vypli) uchovévaite
mimo dosahu deti a domdcich zvierat! Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.

Kamefi na pizzu ofrite vlhkou utierkou, aby ste odstra-
nili pripadné zvysky prachu z balenia.

Pouzitie kamena na pizzu v peci

Kamef na pizzu polozte vzdy do studenej pece.
Polozte ho na stredny grilovaci rost a ohrievajte ho
minimdlne 30 mindt na najvy$dom stupni (horny/
dolny ohrev s min. 250 °C). Kamef na pizzu
neodpori&ame polozit priamo na dno, aby mohol
cirkulovat vzduch a nahromadenie tepla neznicilo
3pirdly dolného ohrevu. Ndsledne sa v kameni na
pizzu zaéne akumulovat tepelnd energia. Po priblizne
30 mindtach ohrevu je kamefi na pizzu pripraveny
na prevadzku a mézete zacat s peenim. Kamen

na pizzu by sa mal pred pouzitim posypat mikou.
Polozte pizzu do stredu na kamef na pizzu a upedte
ju podla vadej chute.

Pouzitie kamena na pizzu v grile

Aby bolo mozné piect pizzu v grile. potrebujete
takzvany gulaty gril alebo plynovy gril (gril s vekom).
Veko odrdza teplo a pedie tak pizzu aj zhora. Polozte
kamef na pizzu na grilovaci ro$t vo vadom grile

a ohrievajte ho minimdlne 30 mindt. Po priblizne

30 minGtach ohrevu je kamefi na pizzu pripraveny

na prevadzku a mézete zadat s peenim. Kamen

na pizzu by sa mal pred pouzitim posypat mikou.
Polozte pizzu do stredu na kamef na pizzu a upedte
ju podla vadej chute.
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Cistenie

> Kamef na pizzu nechajte pred &istenim Uplne
vychladndt.
Hrozi nebezpe&enstvo popdlenial

3 Kamefi na pizzu nie je vhodny na
umyvanie v umyvacke riadu!

Kamefi na pizzu nenechaijte v Ziadnom pripade
odmdéat vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu,
pretoZe pohlti a akumuluje vodu. Pri néslednom
zohrievani inak hrozi nebezpe&enstvo, ze ddjde k
napé&fovym trhliném a kamefi na pizzu sa zlomi.
Kamefi na pizzu vycistite podla moznosti ihned' po
kazdom pouziti. Nepouzivajte chemické Eistice a
odstrafite opatrne pripdlené jedlo so 3krabkou na ke-
ramické plochy a kamef na pizzu vyzametaijte metlic-
kou. V désledku tepla a prisad k jedldm ako omacky,
cukor atd. kamef na pizzu €asom zmeni svoju farbu,
aviak z hygienického hladiska této zmena farby nie
je relevantnd. Pri sfarbeni sa méze kamef na pizzu
opatrne obrisit jemnym brisnym papierom. Potom sa
musi dékladne vyzametat metlickou.

Ulozenie

Kamefi na pizzu uschovaite v suchom prostredi
a ddvaijte pozor na to, aby nemohol spadndt.

Likvidacia
Obal

L\, Obalové materidly s zvolené z hladiska

%@ ekologickej a technickej likvidécie a preto

ich moZno recyklovat. Nepotrebné obalové
materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbaite na oznadenie na rozliénych

obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl&3f roztriedte. Obalové materidly s oznadené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyzna-
mom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.
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Vyrobok
Tento vyrobok nelikvidujte cez normalny
domovy odpad.

D‘.‘ Vyrobok odov'zdo]’re na zbernorrlm mieste

alebo v zberni druhotnych surovin.

%ﬂ O otvdracich dobdch a adresach prebera-
cich a zbernych miest vds poinformuje vasa komundl-
na sprdva, va3 miestny podnik na likvidaciv odpadu
alebo centrdla pre spotrebitelov.

Servis

(8K Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835
(bezplatne z pevnej aj mobilne; siete)

E-Mail: info@kaufland.sk
[IAN 422195-2204]
[IAN 423921-2204]

Dovozca

Maite na paméti, Ze niZsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWWw. komperndss.com
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