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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strong z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sie z
wszystkimi funkcjami urzqdzenia.

Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-vé cu toate functiile aparatului.

Mpenu na npouetete oTBOpPETE CTPAHKULATA C bUTYpUTE M Cried TOBA CE 3AMO3HANTE C BCUUKM
byHKUMM Ha ypena.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen
® Multizerkleinerer (Messer und Schiissel mit Verschlussdeckel)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siche
Kapitel Service).
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Taste e (normale Geschwindigkeit)
Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Stabmixer

000 0Q

Abbildung B (Multizerkleinerer):
O Antriebsdeckel

© Messer

© Schissel

© Verschlussdeckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

@ Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu? @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qlj Lebensmitteln in BerGhrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml
Skala zum Abmessen 700 ml

Max. Einfilllmenge zum Bearbeiten 300 ml
Schissel @

Fassungsvermdgen 1050 ml
Lebensmittel bis b
zur 500 ml-Markierung a

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten
Flgssigkeiten bis i:
zur 300 ml-Markierung



Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ Schlieffen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von

220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

~ Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.



» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.
Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Gehé&u-
se des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
—...wenn das Gerét unbeaufsichtigt ist,
—...wenn Sie das Gerdt reinigen,
—...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Wenn Sie das Gerét zum Pirieren heier Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharf!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher @B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher (B aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standful @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
bereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen den Stabmixer @ max.
1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel,
wie z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie z. B. Méhren, figen Sie entweder
etwas Flissigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise vorher weich.

Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und Eiweif3
schlagen oder Nachtisch anrihren. Wir empfehlen den Schneebesen @ max. 3
Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.
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Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus Messer @), Schiissel @ und Antriebs-
deckel @, kénnen Sie Krauter hacken oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Multizerkleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und

ihn dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil W
auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil W am
Motorblock @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen (D in den Schneebesen-Halter @, bis dieser

fest einrastet.
B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen () auf den Motorblock @,

so dass der Pfeil W auf das Symbol a weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.

Multizerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schiissel @. Dre-
hen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Antriebsdeckel @ aufgesetzt

wird.



B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml-Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

M Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf die Schissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Antriebsdeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Antriebsdeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniiberliegenden Fixierstifte
am Motorblock @ in die dafir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme glei-
ten. Ansonsten lasst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am An-
triebsdeckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Verschlussdeckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggf. erst den
Antriebsdeckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsich-

tig heraus.

Bedienen
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrihungen fishren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

> Befijllen Sie den Messbecher (B zum Bearbeiten von Flijssigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min“, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

8 D SOSMS 600 E6



3) Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e /0 los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen () schlagen wollen, halten Sie das
GefaB wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie die Turbotaste @.

Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewshnlichen Geréu-
schen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig
neutrales Speised| an die Antriebswelle des Stabmixers @.

Multizerkleinerer bedienen

> Befijllen Sie die Schissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur

500 ml- Markierung b %und zum Bearbeiten von Fliissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Flache. Die
Schiissel @ hat Silikon-Fie, so dass die Schissel @ nicht so leicht ver-
rutscht.

3) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schissel @ und den aufgesetzten Antriebsdeckel @ mit der

einen Hand fest, wéhrend Sie mit der anderen Hand die Taste e Q/0
driicken.

> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Antriebsdeckel @ ab, wahrend
Sie die Taste e @O/© driicken.

SOSMS 600 E6 D 9



4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach die gedriickte Taste e Q/0O los.
5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Antriebsdeckel @ ab.

Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmit-
teln mit den verschiedenen Mix-Aufséitzen:

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZUTATEN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g Min-Max !  ca. 30-60 Sek.
Babynahrung, .

100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Suppen, Sofen
Shakes, . q
Milchgefréinke 100-1000 ml Min -Max ca. 60 Sek.
Creme 250 ml Turbo ca. 70-90 Sek.
Eischnee Eiweif aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
Zwiebeln 200 g Min 3 x 1 Sek.
Petersilie 50g Turbo ca. 20 Sek.
Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse
Vo del|Jn / 200 g Turbo ca. 30 Sek.
Walnisse 200 g coe — 000 ca. 25 Sek.
Parmesan 250 g Turbo ca. 30 Sek.

1 Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von Ihnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie den Multizerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder zu-
sammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder unzugdnglich.

Schneebesen ), Schissel @ mit Verschlussdeckel @ und Messer @
sind spilmaschinengeeignet.

/~—N Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @),

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Antriebsdeckel @, die Schissel @ mit
Verschlussdeckel @, den Schneebesen @, den Messbecher @ mit kombi-
niertem Deckel/StandfuB @ und das Messer @ griindlich in Spiilwasser.

Enffernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.

SOSMS 600 E6 D 11



Entsorgung

Gerdt entsorgen

o

i

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem nor-
malen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sam-
melstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elekironikgeréiten
sowie Lebensmittelhéndler, die regelmé&Big Elektro- und Elektronikgerdite verkau-
fen, sind auBBerdem verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzuneh-
men, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgercite in keiner
Abmessung gréBer sind als 25 cm. Kaufland bietet lhnen Riicknahmeméglichkei-
ten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Mglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

&
&

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3 den értlich geltenden Vor-
schriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkir-
zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.



Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 407710-2207 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links)
oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":I" Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere Handbi-
- =1 cher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
E (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelan-
gen Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Fingo-

be der Artikelnummer (IAN) 407710-2207 kdnnen Sie lhre Bedienungsan-

leitung ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 407710-2207 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Méhren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

5 g Petersilie

Zubereitung

1)

2)

3)

Zwiebeln abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken. M&hren wa-
schen, schélen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspilen und
in ca. 2 cm grof3e Wiirfel schneiden.

Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. M&hren und Kar-
toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Briihe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugiefBen, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.



Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

16

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken, Knoblauch
ebenso. Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in
heiBem Ol andinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und
mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaidokiirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weifwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sdvuerlich-salzige Note hat.



SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen kann
und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréf3ere Erdbeeren klein schneiden. Sie
kdnnen auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch vor dem
Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréBere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann ermeut 60 Sekunden pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wdhrend des gesamten Vorgangs gut umrihren.

7) Gleich genieBBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfiillen und verschlieBen.



Schokocreme

4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B % Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollsténdig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmé&Big dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi stanowi cze$é tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczgcee bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj sig
z wszystkimi wskazédwkami obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dofqczyé réwniez instrukeiji obstugi.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich ilosciach. Mozna go uzywaé wytgeznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowari przemystowych.

Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujgce elementy:
® Blender reczny - zestaw

miarka z pokrywkaq/podstawkq

trzepaczka do piany

rozdrabniacz (néz i miska z pokrywkq)

instrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukeje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czy$¢, jak podano w rozdziale
.Czyszczenie”.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub fransportem,
skontaktuj sie z infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).
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Opis urzqdzenia/Oprzyrzadowanie

llustracja A (blender rgczny):

(1]

(2]
(3]
(4]
(5]

llustracja B (rozdrabniacz):

(6]
7]
o
o

Regulator predkosci

Przetqcznik e (normalna predko$¢)
Przetqcznik Turbo (duza predkos¢)

Blok silnika
Blender

Pokrywa miski
Néz

Miska
Pokrywka

llustracja C (trzepaczka):

@ Uchwyt trzepaczki do piany

1]

Trzepaczka do piany

llustracja D (akcesoria):

® Miarka (z pokrywka/podstawkg @)

Dane techniczne

Napigcie sieciowe
Moc znamionowa
Klasa ochrony
5t

Miarka @®

Pojemnosé

Skala do odmierzania

Maks. ilo$é napetnienia do

przetwarzania

220- 240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz
600 W
Il / [B] (podwdina izolacja)

Wszystkie czesci tego urzgdzenia majgce kontakt z
Zywnodciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

930 ml
700 ml

300 ml
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Miska @
Pojemnosé 1050 ml
Produkty spozywcze
Maks. ilo$é napetnienia do N —— oo @ {3

przetwarzania

Ptyny do oznaczenia 300 ml Q

Zalecamy zachowanie nastepujgcych czaséw pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié rozdrabniacz na ok. 2 minuty w celu
jego schtodzenia.

Po 3 minutach pracy nalezy pozostawi¢ trzepaczke do piany @ na ok. 10 minu-
ty w celu jej schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze dojs¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podigczaé wytqgcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

~ W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqgdzenia nalezy wyciggngé wiyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

» Jedli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia,
nalezy natychmiast wyciggnqé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzgdzenie do naprawy przez specjaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wylqcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggnaé za sam kabel.

> Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé
ani sie o niego potkngé.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

> W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie oraz unikaé

przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

A\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i
odiqczyé je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej in-
strukeji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko
powstania obrazen!

» Z zasady nalezy zawsze odtqczaé urzqdzenie od zasilania ...
— ...gdy jest bez nadzory,
— ...przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
— ...podczas jego montazu lub demontazu.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Jesli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorqcej zywnosci
w garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajduja-
cy sie w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorgce potra-
wy do ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

» Dzieci nie mogq uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Néz jest bardzo ostry! Prosimy obchodzié sie z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

 Mikser nalezy czysci¢ bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!

» Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé
ostrozno$é! Noze sq bardzo ostrel

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odtqczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

~ Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na
plycie kuchenne;.
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Przeznaczenie

> W miarce (B mozesz odmierzyé maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesénie maks. 300 ml ptynu. Wieksza ilos¢ moze spowo-
dowaé wylanie sig ptynu z miarki @®.

> Jesli chcesz przechowywaé ptyny/zywnosé w miarce @, mozesz zdjqé
podstawe @ miarki @ i uzy¢ jej jako pokrywki.. Zwré¢ uwage na to, by
dziébek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

Za pomocq blendera @ recznego mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
i potrawy dla niemowlqgt oraz przecieraé owoce. Zalecamy po uptywie maks.
1 minuty pracy blendera @ wyltqczy¢ urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do przetwarzania twardych produktéw spozyw-
czych, jak np. ziarna kawy, kostki lodu, cukier, zboza, czekolada itp.

> Aby przeciera¢ twarde warzywa, takie jok marchew, dodaj troche ptynu
lub ugotuj je wezesniej, az bedg migkkie.

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubié $mietane lub biatka i zamieszaé ciasto lub
deser. Zalecamy po uptywie maks. 3 minut pracy trzepaczki @ wytqczyé urzg-
dzenie i zaczeka¢, az silnik ostygnie.

Za pomocq rozdrabniacza, sktadajgcego sig z noza @, misy @ i pokrywy

misy @, mozna siekaé ziota lub rozdrabnia¢ twardsze produkty spozywcze.
Zalecamy po uptywie maks. 1 minuty pracy rozdrabniacza wytqczyé urzqdze-
nie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

Sktadanie urzqgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzqdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$¢ wszystkie czedci, jak opisano w
rozdziale ,Czyszczenie”.
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Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

B Zot6z blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka W byta skierowana na
symbol G Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka W na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie trzepaczki
B Weisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt (@ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.
B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany @ zatéz na blok silnika @,
strzatkq W skierowang na symbol G Obré¢é blokiem silnika @, az strzatka

VW bedzie skierowana na symbol a

Montaz rozdrabniacza
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

B Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni.

B Zaléz ostroznie néz @ na uchwyt znajdujgcy sie w misce @. Obréci¢ przy
tym nieco néz @ tak, by zedlizgnat sie na uchwyt.

WSKAZOWKA

> Noéz @ nie jest przy tym sztywno osadzony na uchwycie. Jest to normalne.
N6z @ zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony, gdy zatozona zostanie

pokrywka miski @.
B W16z przeznaczone do rozdrobnienia produkty spozywcze do miski @.

> Napetij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml (" ).

B Zatéz pokrywke miski @ na miske @. Zwrdé przy tym uwage na to, aby
néz @ zaczepit sig prawidtowo w pokrywce miski @.
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B W16z blok silnika @ w uchwyt na pokrywce miski @. Upewnij sig, ze dwa
naprzeciwlegte kotki ustalajgce na bloku silnika @ wsunely sie w przewi-
dziane do tego celu szyny w uchwycie. W przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe potqczenie bloku silnika @ z uchwytem na pokrywce miski @.

> Jedli chcesz przechowywaé produkty spozywcze w misce @), mozesz uzyé
pokrywki @. W tym celu zdejmij ewentualnie pokrywke miski @ i blok
silnika @ oraz ostroznie wyjmij néz @.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny byé zbyt gorgcel!
Rozpryskujgca sie zawarto$é mogtaby spowodowaé poparzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

Obstuga blendera i trzepaczki do piany

> Napetnij miarke B do przetwarzania ptynéw / produktéw spozywczych
tylko maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jesli urzqdzenie zostato ztozone w pozgdany sposéb:
1) Wtéz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Trzymaij wciéniety przetgcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkoscig. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwigkszy¢ predkosé. Obréé regulator predkoéci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szyé predkosé.

3) Trzymaj wciénigty przetgcznik Turbo @), aby przetwarzaé produkty spozyw-
cze z duzq predkosciq. Po naciénieciu przetqcznika Turbo € dostepna jest
natychmiast petna predko$é pracy.

4) Po zakonczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu puéé

weiénigty przetqcznik e 0/0.
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wskazéwka |

> Jesli chcesz ubija¢ $mietane za pomocq trzepaczki do piany @, podczas
ubijania trzymaj pojemnik pod kgtem. Dzigki temu $mietana szybciej stezeje.
Zadbaj o to, aby podczas ubijania $mietana sie nie rozpryskiwata. Uzyj
przetgcznika Turbo @.

Gdyby w trakcie pracy pojawily sig nietypowe
dzwigki, jak piszczenie itp., polej watek napedowy
blendera @ niewielkq iloécig neutralnego oleju
spozywczego.

Obstuga rozdrabniacza

> Napehij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml ().
Po zmontowaniu rozdrabniacza:
1) Wiz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.
2) Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni. Miska @ ma nézki silikono-
we, dzieki czemu miska @ nie $lizga sie tak tatwo.

3) Trzymaj weciénigty przetgcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkoscig. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwigkszy¢ predkosé. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szy¢ predkosé.

> Trzymaj miske @ oraz zatozong pokrywke miski @ jedng rekq, naciskajqc
drugq rekq przetqcznik e 0/0.

> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki miski @, gdy trzymasz wcisniety
przetqcznik e 0/0.

4) Po zakoriczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu pusé
weisniety przetqcznik e 0/0.
5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywki miski @.
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Przyktady przecierania, siekania i rozdrabniania réznych produktéw spozywczych za pomocg
réznych przystawek:

NASADKA
DO MIK-
SOWANIA

SKEADNIKI

Owaoce,
warzywa

Zywnosé dla
niemowlat,
Zupy, sosy
Szejki, napoje
mleczne

Krem

Piana z biatka
Cebula
Pietruszka
Czosnek

Marchew

Orzechy
laskowe/

migdaty

Orzechy wioskie

Parmezan

ZALECANA
1LOSC

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml
250 ml
Biatko z 4 jqj
200 g
50¢g
20 zgbkéw

200 g

200 g

200 g

250¢g

PREDKOS¢C

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !
Turbo
Turbo

Min
Turbo
Min -Max !

Min -Max !
Turbo

Turbo

! Ustawi¢ predko$é w zaleznoéci od potrzebnej konsystencii.

CZAS

ok. 30-60 sek.

ok. 60 sek.

ok. 60 sek.

ok. 70-90 sek.

ok. 120 sek.

3 x 1 sek.

ok. 20 sek.

ok. 20 sek.

ok. 15 sek.

ok. 30 sek.

ok. 25 sek.

ok. 30 sek.
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢é wtyczke z gniazdka sieciowego.

@ Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodq ani
my¢ pod biezqgcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas korzystania z niezwykle ostrego noza @ istnieje niebezpieczen-
stwo obrazen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza nalezy go z powrotem
zlozy¢, aby unikngé skaleczenia sig odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi dzieci z nozem @.

piany @, miska @ z pokrywkq @ oraz néz @ sq przystosowane
do mycia w zmywarce do naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrqcych, chemicznych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqcych. Mogtlyby one trwale zniszczyé powierzchnig urzqdzenial

@ Miarka @ z potqczong pokrywka/podstawkqg @, trzepaczka do

1) Wyciggnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czysci¢ wilgotng $ciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzer uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.
Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

3) Umyij blender @, pokrywke miski @, miske @ z potgczong pokrywkg @), trze-
paczke do piany @, miarke @ z potgczong pokrywkag/podstawkg @ i néz
@ dokladnie w wodzie. Nastepnie usufi pozostatosci ptynu do mycia naczyn
czystq wodg.

4) Whytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.
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Utylizacja

Utylizacja urzqdzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na $mieci ozna-
cza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU. Dy-
rektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwy-
klymi odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna uzy-

%A ska¢ w urzedzie gminy lub miasta.

Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla rodowiska i mozna je poddaé pro-

%@ cesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie

z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla érodowiska. Przestrzegaij
oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opako-
waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letniq gwarancig, liczqe od daty zakupu. W przy-
padku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane poni-
zej warunki gwarancii.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada ma-
teriatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptat-
nie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Wa-
runkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przediuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

32

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiafowe lub produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani uszkodzen czesci
tatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidlowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzegac wszystkich in-
strukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zo-
stosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencia w urzgdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwaranciji.
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Readlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

;5]

-

[x]

Serwis

W przypadku wszelkich pytai przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 407710-2207 jako dowdd zakupu.

Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na produkcie,

wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukciji ob-
stugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzg-

dzenia.

W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.
Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgezonym

dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wysta¢ nieodptatnie na przekazany wezesniej adres serwisu.

Na stronie www.kaufland.com/manual mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é bezposrednio do naszej
migdzynarodowej strony internetowej (www.kaufland.com/manual). Kliknij na
odpowiedni kraj, aby uzyskaé dostep do krajowego przegladu naszych instruk-
cji. | wpisujgc numer artykutu (IAN) 407710-2207 mozesz otworzy¢ dang in-
strukcjg obstugi.

Serwis Polska
Tel.: 800 300062

(bezptatne potgczenia z telefondw stacjonarnych i komérkowych)

E-Mail: kontakt@kaufland.pl

[IAN 407710-2207]

Importer

Pamietaj, Ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

W 2 -3 tyzki oleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
W S4l, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obra¢ cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Marchew wymyé, obraé i po-
cigé na plasterki. Ziemniaki obra¢, wymyé i pokroié w kostke o wielkosci
okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypa¢ cebule i zeszklié. Doda¢ marchew i
ziemniaki, cato$é dusié. Podla¢ bulionem tak, by warzywa swobodnie
plywaty i catoéé gotowad przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dolaé¢ bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.
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Zupa dyniowa

4 osoby

Surowce

B 1 $rednia cebula

2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru

sél, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Powtérzyé te czynnoéé z czosn-

2

3

kiem. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobnq kostkg. Nastepnie cebulg i imbir udusi¢
na gorgcym oleju. Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodg, a nastepnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynig nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catos¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkq przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

Zupe doprawié do smaku sokiem z pomaranczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki dzem owocowy

36
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Sktadniki

B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wieze lub mrozone)
B 125 g cukru zelujgcego 2:1

B 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umyé i oczyscié, usuwajqc przy tym szyputki. Osuszy¢ dokladnie
na sitku, by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt zbyt wodnisty. Wigksze
truskawki pokroié¢ na mate kawatki. Mozna réwniez uzywaé mrozonych
owocdw, ale przed zmiksowaniem nalezy je rozmrozié.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiescié w odpowiednim pojemniku do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) Mozna wyskrobaé nieco migzszu z laski wanilii i dodaé.

5) Doda¢ cukier zelujqcy i doktadnie wymieszaé blenderem @ przez
45 - 60 sekund. Jesli wcigz bedqg wieksze kawatki, odstawié catosé
na 2 minuty a nastgpnie ponownie przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej temperaturze, a nastepnie gotowaé
na wolnym ogniu przez okofo 2-3 minuty, caly czas dobrze mieszajgc.

7) Spozyé od razu lub przelaé dzem do stoika z nakretkg i zamkngé.



Krem czekoladowy

llo$¢ dla 4 oséb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B 2 laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowaé, czekolade pokruszyé i roztopi¢ w émietanie na
matym ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié do lodéwki i zaczekad, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkq @ do uzyskania kremowej
konsystencii.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju rodlinnego, np. rzepakowego
B 1 jajko zéttko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B S6li pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Do naczynia wlaé jajko zéttko i sok z cytryny, trzepaczke @ umiesci¢
pionowo w naczyniu i nacisngé przycisk Turbo €.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewad olej (w ciqgu okoto 1 minuty)
tak, by potaczyt sig z pozostatymi sktadnikami.

3) Na korcu dodaé sél i pieprz do smaku.

PL 37



38

PL



Cuprins

IEEEER® 000000000000000000000000000000000000000060000000 00l
Utilizarea conform destinatiei . . . cccceveveeteereeneeceescesensss .40
(AR 60000000000000000000000000000000000060000000000000000lKY
Descrierea aparatului/accesorii «.oceveeeeiiieeccececencncsessdl
P Gl a0 06000000000000000000060000000000000000006000000000flU
Indicatiide sigurant@ .. ....cccviiieitteceeteessessescesccscnsessd2
U BET*3360000000060000000000000060000000600000060006000000 00 olXl

Asamblared. .. ....ccceeveeitteeecccccsssssecccccccsssssssccsssdd

Asamblarea mixerului vertical .. ... .. .. 45
Asamblareatelului. .. ... . 45
Asamblarea tocdtorului . .. ... . 45

OPerared. .. cccceceececcccsesoososossscsscssssssssssssscscescsdd

Utilizarea mixerului vertical siatelului. .. ... .. 46

Operarea tocBtorului. . . . ..ot 47
(UGG 60000000000000000000000000G000000060000G000000000000lE)

[AFETEE 6 6 0000000000000000000060000000000600000000000000000 Y
Eliminarea aparatului. . ... ... 50

Eliminarea ambalajelor . ... ... .o 50

Garantia Kompernass HandelsGmbH . ...........................51

Service-Ul . ... 53
IMportator . ... . 53

L EE®60000000000000000006000000000000000000000C0000000000000SYA!
Supdcremddelegume . .. ... 54
Supddedovleac. ... ... 55
Pastd dulce de fructe . .. ... ... 56
Cremd deciocolatdi. .. ... 57
MAIONEZA . . . oot 57

RO | MD 39



Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd aparat!

Acum definefi un produs de calitate exceptionald. Instructiunile de utilizare sunt
parte integrantd a produsului. Acestea confin indicafii importante privind siguranta,
modul de utilizare si de eliminare a aparatelor uzate. Inainte de a utiliza produ-
sul, familiarizafi-vé cu toate indicatiile de operare si de sigurantd. Utilizati acest
produs numai in modul descris si doar pentru domeniile de utilizare specificate.
Dacd inménati produsul altor persoane, predafi, de asemeneq, si documentele
aferente.

Utilizarea conform destinatiei

Acest mixer poate fi utilizat exclusiv pentru procesarea cantitdtilor mici de alimen-
te. Aparatul este destinat numai utilizérii in locuintele private. A nu se utiliza in
scopuri profesionale.

Furnitura

40

Standard, aparatul este livrat cu urméatoarele componente:
® Set mixer vertical

® Pahar gradat cu capac/picior combinat
e Tel

® Tocdtor (cutit si vas cu capac)

® |nstructiuni de utilizare

1) Scoatefi toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare din
ambalaj.

2) Indepartafi toate materialele de ambalare.

3) Curdtati toate componentele aparatului dupd cum este descris in capitolul
,Curdtarea”.

INDICATIE

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri.

> In cazul in care nu au fost livrate toate componentele sau al pagubelor din
cauza ambaldrii necorespunzdtoare sau a transportului, luati legétura cu
linia telefonica de serice (a se vedea capitolul Service-ul).
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Figura A (mixer vertical):

@ Regulator de vitezd

(2]

© Comutator Turbo (vitezd rapidd)
O Bloc motor
© Mixer vertical
Figura B (tocgtor):
0O Capacvas
© Cutit

O Vaos

O Capac
Figura C (tel):

@ Suport tel

® Tel

Figura D (accesorii):

Comutotore (vitez& normald)

Descrierea aparatului/accesorii

@® Pahar gradat (cu capac/picior combinat @)

Date tehnice

Tensiunea refelei
Putere nominald

Clasa de protectie
5l

Pahar gradat @
Capacitate

Scald pentru masurare

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

Vas @

Capacitate

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

220-240 V ~ (curent alternativ), 50-60 Hz
600 W
I / [E] (izolare dubla)

Toate componentele acestui aparat
care infrd in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

930 ml
700 ml

300 ml

1050 ml
Alimente péng la @
marcajul de 500 ml &

Lichide péna la
marcajul de 300 ml Q
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V& recomandd&m urmdtorii timpi de operare:

Dup& 1 minut de functionare I&sati mixerul vertical @ s& se r&ceascd cca
2 minute.

Dupd 1 minut de funcfionare I3sati toc&torul s@ se r&ceascd cca 2 minute.
Dup& 3 minute de functionare |&sati telul @ s& se rdceascd cca 10 minute.

Dacd aceste perioade sunt depdsite, aparatul se poate deteriora prin
supraincdlzire!

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

~ Conectali aparatul numai la o prizd instalaté corespunzator,

cu o tensiune a refelei de 220-240 V ~, 50-60 Hz.

> In cazul defectiunilor de functionare si inaintea cur&tdrii
aparatului, scoatefi stecarul din priza.
~ Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu il utilizafi in aer

liber.

~ Dacg, din intdmplare, in carcasa aparatului se infiltreaza
lichide, scoateti imediat stecarul din priza si predati aparatul
unui specialist calificat in vederea repardrii.

~ Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizd, trageti intot-
deauna de stecdr si nu de cablu.

~ Nu indoiti sau striviti cablul de alimentare si pozitionati
astfel incét s& nu devind o piedicd in calea niménui.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producdtor, de servi-
ciul clienti al acestuia sau de cdtre o altd persoand calificatd.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau
fara cunostinte necesare, dacéd sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au inteles pericolele cu privire la acesta.

~ Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

~ Este interzis& deschiderea carcasei blocului motor al mixeru-
lui vertical. In acest caz nu mai este asiguratd siguranta, iar
garantia se anuleaza.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

@ Nu este permisa scufundarea blocului motor al mixerului
vertical in lichid sau patrunderea lichidului in carcasa
blocului motor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor mobile
in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sé fie oprit si scos din
priza.

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele descrise in
prezentele instructiuni. Pericol de ranire in cazul folosirii
inadecvate a aparatuluil

» Deconectatfi in principiu aparatul de la refeaua de curent, ...
—...cand aparatul r&méne nesupravegheat,
—...cand curdtafi aparatul,
—...cand il asamblatfi sau cand il dezasamblati.

» Dacd utilizati aparatul pentru pasarea alimentelor fierbinti
intr-o 0ald, luati-o de pe plitd si asigurati-va cd lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s& se rdceascd putin pentru
a evita opdrirea.

~ Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii.
» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.
» Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

» Cutitele sunt extrem de ascutite! A se manipula intotdeauna
cu atentie.

» Pericol de rénire la manipularea cutitelor extrem de ascutite.

» Curétati aparatul cu foarte mult& atentie. Cutitele sunt extrem
de ascutite!

» Procedati intotdeauna cu atentie la golirea vasului! Cutitele
sunt extrem de ascutite!
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din prizd.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu l&safi mixerul vertical in oala fierbinte de pe aragaz atun-
ci cénd acesta nu este in funcfiune.

Utilizarea

INDICATIE

> Cu paharul gradat @ putefi m&sura lichide in cantitdti de pand la 700 ml.
in vederea procesdirii, infroduceti maximum 300 ml, in caz contrar, lichidul
riscd sa se reverse din paharul gradat @.

> Dacd dorifi s& depozitati lichide/alimente in paharul gradat @, putefi
indepdrta piciorul @ paharului gradat @ si sé- folositi drept capac. Aveti
grija ca ciocul paharului gradat @ sa fie acoperit.

Cu mixerul vertical @ putefi prepara creme, sosuri, supe si mancare pentru
bebelusi sau puteti pasa fructele moi. Recomanddm s& utilizati mixerul vertical @
timp de max. 1 minut si s& l&sati apoi sa se raceasca.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati mixerul vertical @ pentru procesarea alimentelor tari precum bo-
abe de cafeq, cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd etc.

> Pentru pasarea legumelor tari precum morcovi, fie ad&ugatfi putin lichid,
fie fierbefi legumele in prealabil.

Cu telul @ puteti prepara maionezd, puteti bate sméanténa si albusurile sau
puteti s& amestecati deserturile. Recomandam sa utilizati telul ) timp de max. 3
minute si s&-| I3sati apoi s& se réceasca.

Cu tocdtorul, alcgtuit din cufit @, vas @ si capacul vasului @, puteti toca
verdeturi sau putefi m&runti si alimente mai solide. Recomanddm sé utilizati
toc&torul timp de max. 1 minut si s& |&sati apoi s& se r&ceascd.
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Asamblarea
A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Introducefi stecdrul in priz& abia dupd asamblare.

> Inainte de prima punere in funcfiune curdtati toate componentele conform

descrierii din capitolul ,Curdtarea”.

Asamblarea mixerului vertical
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cufitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atentfie.
B Asezafi mixerul vertical @ pe blocul motor @, astfel incat sigeata W s& fie
orientatd catre simbolul a Rotiti mixerul vertical @ pénd cand siageata W

de pe blocul motor @ este orientatd cdtre simbolul a

Asamblarea telului
B Apasati telul @ in suportul pentru tel @, pand cénd acesta se inclicheteaza.

B Asezafi telul astfel asamblat @ pe blocul motor @, astfel incat sageata W

54 fie orientatd catre simbolul a Rotiti blocul motor @ pénd cénd sdgeata

WV este orientatd cétre simbolul a

Asamblarea tocatorului
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula infotdeauna cu atenfie.

B Asezafi vasul @ pe o suprafafd pland si uscatd.
B Asezafi cu atenfie cutitul @ pe suportul din vas @. Rotifi putin cufitul @

pdnd cand acesta gliseazd pe suport.

> Cufitul @ nu va fi pozifionat fix pe suport. Acest lucru este normal.
Cufitul @ se va fixa numai la asezarea capacului vasului @.

B Introduceti alimentele pe care dorifi s& le maruntifi in vas @.
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SWITCH

> Umpleti vasul @ cu alimentele pe care dorifi s& le procesati doar pand
la marcajul de 500 ml @ , vasul poate fi umplut cu lichide numai
pdnd la marcajul de 300 ml O

B Asezafi capacul vasului @ pe vas @. Se va avea in vedere ca cufitul @ s
fie prins corect in capacul vasului @.

B Introduceti blocul motor @ in sistemul de prindere de pe capacul vasului @.
Aveti grijé ca cele doud stifturi de fixare pozifionate diametral opus pe blocul
motor @ s& alunece in sinele din sistemul de prindere prevdzute in acest
scop. Altfel nu veti putea conecta blocul motor @ la sistemul de prindere de
pe capacul vasului @.

> Dacd dorii s& depozitai alimente in vas @, puteti utiliza capacul @.
In acest caz, dacd este necesar, indepartati cu grijd@ mai intéi capacul
vasului @ si blocul motor @, precum si cutitul @.

Operarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Alimentele nu trebuie s fie prea fierbintil Confinutul improscat ar putea
provoca opdrirea.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atenfie.

Utilizarea mixerului vertical si a telului
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> Umpleti paharul gradat @ pentru procesarea lichidelor/alimentelor cu
maximum 300 ml.

Dacd afi asamblat aparatul asa cum doriti:
1) Introducefi stec&rul in prizd.

2) Tinefi ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotifi regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rofifi regulatorul de vitez& @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

3) Tinefi ap&sat comutatorul Turbo € pentru a prelucra alimente cu vitez&
ridicatd. Prin ap&sarea comutatorului Turbo € beneficiati instantaneu de
viteza maximé de procesare.
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4) Dupa finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul

apésat e 0/0.

> Dacd doriti s& batefi sménténa cu ajutorul telului @), tineti vasul inclinat in
timp ce o batefi. Astfel, smantana se intdreste mai rapid. Aveti grij& ca
sménténa s& nu improaste in timp ce o batefi. Utilizati comutatorul Turbo @.

INDICATIE

4

Dacd pe durata functiondrii apar zgomote neobisnuite,
precum scartdit sau zgomote asemdndtoare, aplicati
putin ulei alimentar neutru pe arborele de antrenare

al mixerului vertical @.

Operarea tocéatorului

INDICATIE
> Umplefi vasul @ cu alimentele pe care dorifi s& le procesati doar pana

la marcajul de 500 ml b {3, vasul poate fi umplut cu lichide numai
pénd la marcajul de 300 ml Q

Dacé afi asamblat tocdtorul:
1) Introducefi stecarul in priza.

2) Asezati vasul @ pe o suprafatd pland si uscatd. Vasul @ are picioare de
silicon, astfel incat vasul @ nu alunecd cu usurinta.

3) Tinefi ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotiti regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rotiti regulatorul de viteza @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

INDICATIE

> Tinefi cu 0 ménd vasul @ si capacul vasului @ asezat, in timp ce, cu
cealaltd ménd, apasati comutatorul e Q/6.

> Nu indepdrtati blocul motor @ de pe capacul vasului @ in timp ce finefi

ap&sat comutatorul e /0.

4) Dupad finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apdsat e Q/0.

5) Scoateti blocul motor @ de pe capacul vasului @.
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Exemple pentru pasareq, tocarea sau mé&runtirea diferitelor alimente cu ajutorul diverselor
accesorii de amestecare:

ACCESORIU
DE AMESTE-
CARE

S— =

INGREDIENTE

Fructe, legume

Hrand pentru
bebelusi, supe,
SOSUri

Shake-uri, bauturi
pe bazd de lapte

Creme

Spumd de albus
Ceapd

Patruniel

Usturoi

Morcovi

Alune/migdale

Nuci

Parmezan

CANTITATE
RECOMANDATA

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Albus de ou

din 4 ouda

200 g
50g
20 de cdfei
200 g

200 g

200 g

250¢g

VITEZA

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

000 — 0000

Turbo

! Reglati viteza in funcfie de consistenta pe care dorifi s& o obfinefi.
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TIMP

cca
30-60 sec.

cca 60 sec.

cca 60 sec.

cca

70-90 sec.

cca 120 sec.

3 x 1 sec.

cca 20 sec.

cca 20 sec.

cca 15 sec.

cca 30 sec.

cca 25 sec.

cca 30 sec.



Curatarea
AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inaintea curdtdrii mixerului vertical, scoatefi intotdeauna stecarul din prizé.

In timpul cur&frii este interzisd introducerea blocului motor @ in ap&
sau finerea lui sub jet de apd.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> La manipularea cufitului @ extrem de ascutit existd pericol de ranire.
Dupé utilizare si curgtare asamblati din nou tocgtorul pentru a nu va réni
in cutitul @ descoperit. Cutitul @ nu trebuie lasat la indemana copiilor.

INDICATIE
@ Paharul gradat @ si capacul/piciorul combinat @), telul @, vasul @

cu capac @ si cufitul @ sunt adecvate pentru curdtarea in masina
de spdlat vase.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdfare agresive, chimice sau abrazive!
Aceste substante pot ataca ireparabil suprafafal

1) Scoatefi stecarul din prizd.

2) Curdtati blocul motor @ si suportul telului @ cu o lavetd umedd. Asigurati-
va c& in orificiile blocului motor @ nu pétrunde apéd. In cazul depunerilor
persistente de murdarie aplicati un detergent delicat pe lavetd. Stergeti restu-
rile de defergent cu o lavetd umeda.

3) Curdtati temeinic cu apé si detergent mixerul vertical @, capacul vasului @,
vasul @ cu capac @, telul P, paharul gradat @ cu capacul/piciorul com-
binat @ si cutitul @. Apoi indepdrtati resturile de detergent cu apé& curatd.

4) Stergeti bine totul cu o lavetd uscatd si asigurafi-vé c& aparatul este complet
uscat inainte de o utiliza din nou.
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Eliminarea

Eliminarea aparatului

)54

oa !
i

Simbolul alturat al pubelei taiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directiva stabileste c& la sfarsitul peri-
oadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul menajer
obisnuit, ci frebuie predat la punctele de colectare speciale sau la centrele de
eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implica niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjurétor prin eliminarea corespunzatoare a
deseurilor.

n cazul in care aparatul dvs. vechi confine date cu caracter personal, tine de res-
| | tul d h tine dat t l, fine d
ponsabilitatea dvs. s& le stergeti inainte de ol restitui.

Informatii despre posibilitaile de eliminare a produsului scos din uz pot fi obtfinu-
te de la administratia locald.

Eliminarea ambalajelor

(N

GE

b
a
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Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitdfii acestora cu mediul
inconjurdtor si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile. Elimi-
nafi materialele de ambalare de care nu mai avefi nevoie conform prevederilor
locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe diferitele materia-
le de ambalare si separafi-le daca este cazul. Materialele de ambalare sunt
marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urm&toarea semnificafie: 1-7: materiale
plastice, 20-22: hartie si carton, 80-98: materiale compozite.
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Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale fat& de vanzétorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. P&strafi cu grijé@ bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&tre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si do-
vada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris, in care s se
specifice in ce constd defectiunea si céind a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apd&rute in
cadrul fermenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de conformi-
tate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care a fost
adusd la cunostinfa véinzé&torului lipsa de conformitate a produsului sau din mo-
mentul prezentdrii produsului la véinz&tor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al notificgrii in scris in vederea
ridicrii produsului sau predérii efective a produsului cdtre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calita-
tea si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceastd ga-
ranfie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticld.
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Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzdtoare a pro-
dusului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile
de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si actiunile nerecoman-
date sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu ufilizarilor comerciale. In cazul manevr&-
rii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fort& si al interventiilor care nu au fost
realizate de ctre filiala noastrd autorizatd de service, garanfia si pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

52

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de
mai jos:
B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeménd bonul fiscal si numarul articolului

(IAN) 407710-2207 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe pldcuta cu date tehnice de pe pro-
dus, pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in
partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a
produsului.

B In cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&r& a pldti taxe postale, anexénd dovada cumpd-
rérii (bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apdrut acesta.

Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descércate de pe
=1 www.kaufland.com/manual.

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct site-ul nostru international
(www.kaufland.com/manual). Fécénd clic pe fara relevantd, veti ajunge la
prezentarea generald nafionald a manualelor noastre. Putefi deschide instruc-
fiunile dvs. de utilizare introducénd numérul articolului (IAN) 407710-2207.
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Service-ul
Service Romania
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din refelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro
Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800

(numar apelabil gratuit din orice refea de telefonie din Moldova)

E-Mail: client@kaufland.md
[IAN 407710-2207

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c8 urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete

Supd crema de legume

2-4 persoane

Ingrediente
B 2-3 linguri de ulei
|

200 g ceapd

200 g cartofi (cele mai potrivite sortimente sunt cele de cartofi finosi)
200 g morcovi

350-400 ml supd concentratd de legume (proaspatd sau instant)
sare, piper, nucsoard

5 g pétruniel

Preparare

1) Ceapa se curdfd si se marunfeste cu focdtorul. Se spal& morcovii, se curdtd

2

3

si se faie felii. Se descojesc cartofii, se cldtesc si se taie in cubulete de cca
2 cm.

Se incdlzeste uleiul intr-o oal& si se caleste ceapa pé&nd devine sticloasd. Se
adaugd morcovii si cartofii si se lasd la indbusit. Addugati supa concentratd,
astfel incdt s& acopere bine legumele si fierbefi timp de 10-15 minute pénd

cénd se inmoaie. La nevoie ad&ugati supd concentratd dacd lichidul nu mai
acoperd legumele.

Se spald patrunijelul, se scuturd si se indepdrteazd cozile. Se rupe pétrunijelul
in bucé&fi mari si se adaugd la supd. Pasati totul cu mixerul vertical @ pentru
aproximativ 1 minut. Se condimenteazd cu sare, piper si nucsoard rasd dupd
gust.
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Supd de dovleac

4 persoane

Ingrediente

B 1 ceapd de marime medie
2 cétei de usturoi

10-20 g ghimbir proaspét
3 Ig. ulei de rapita

400 g pulp& de dovleac (cel mai potrivit este dovleacul Hokkaido, deoarece
coaja acestuia se inmoaie in timpul fierberii si nu necesitd descojire)

250-300 ml lapte de cocos
250-500 ml supd concentratd de legume
sucul de la 2 de portocald

putin vin alb sec

1 lingurita de zahar
B sare, piper

Preparare

1) Ceapa si usturoiul se curdtd si se m&runfesc cu tocdtorul. Descojiti ghimbirul
si taiafil in cubulefe mici. Mai intdi califi ceapa si ghimbirul in ulei fierbinte.
Dupé 2 minute ad&ugati si usturoiul si caliti-l.

2

Spalati dovleacul temeinic cu apd caldd si cu o perie pentru legume si tiatfi
in cubulefe de 2-3 cm. (dacd folositi alt tip de dovleac in locul dovleacului
Hokkaido, acesta va trebui descojit). Addugati cubulefele de dovleac la
ceapd si ghimbir si célifi-le. Turnati jumatate din cantitatea de lapte de cocos
si tot atdt din supa concentratd de legume, astfel incat dovleacul s& fie
acoperit. Fierbeti astfel cca 20-25 de minute cu capacul pus. Mixati totul cu
mixerul vertical @ péné la omogenizare. Addugati lapte de cocos pand
cdnd obfinefi o consistentd corespunzé&toare, cremoasd a supei.

3

Asezonatfi supa cu suc de portocale, vin alb, zahdr, sare si piper, pand cénd
obtinefi o sup& cu note picante si dulci, cu un gust echilibrat sdrat-acrisor.
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Pastda dulce de fructe
Ingrediente
B 250 g cdpsune sau alte fructe
B 125 g zahdr gelifiant 2:1
W 1 strop de suc de lamaie

W 1 varf de cutit de miez de vanilie

Preparare

1) Spalafi si curdtali cpsunele, indepdartdnd codita verde. Lasati surplu-
sul de apd sd se scurgd intr-o strecurdtoare, pentru ca pasta s& nu
devin& prea lichid&. Taiafi c&psunele mai mari in bucdti. Putefi utiliza
si fructe congelate, ins& lasafile s& se decongeleze inainte de a le
mixa.

2

Cantariti 250 g de capsune si addugati-le intr-un recipient adecvat
pentru amestecare.

3) Addugdti peste ele un strop de suc de lamaie.

4

Dupd preferinte, razuiti si adgugati si miezul unei p&stdi de vanilie.

5) Adé&ugati zahdrul gelifiant si mixati temeinic cu mixerul vertical @ timp
de 45-60 de secunde. In cazul in care r&méan bucdti mai mari de fruct,
|&safi compozitia s& se odihneascd timp de 2 minute, dupd care pasati
din nou cca 60 de secunde.

6

Fierbeti compozitia la temperaturd medie, apoi fierbefi timp de 2-3
minute la foc mic, amestecénd continuu.

7) Serviti imediat sau turnafi pasta de fructe intr-un recipient cu capac.
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Crema de ciocolata

Pentru 4 persoane

Ingrediente

B 350 g frisca

B 200 g ciocolatd amdruie (confinut de cacao > 60 %)
B ' p&staie de vanilie (miez)

Preparare

1) Fierbefi smantana pentru friscd, rupeti ciocolata in bucdti si topiti-o in
smantand la foc mic. R&zuiti si addugati miezul de la o juméatate de
p&staie de vanilie si amestecati.

2) Lasati s& se rdceascd in frigider si s& se intdreascd.

3) Inainte de servire se va bate cu telul @, pand devine cremoasd.

Sugestie: putefi adduga fructe proaspete.

Maioneza

Ingrediente

B 200 ml ulei vegetal neutru, de exemplu, ulei de rapitd
W 1 g&lbenus

B 5 g ofet slab sau suc de lamaie

W Sare si piper dupd gust

Preparare

1) Puneti galbenusul si sucul de Idmaie in vasul pentru amestecat, finefi
telul @ vertical in vas si ap&sati comutatorul Turbo ©.

2) Ad&ugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut) intr-un flux uniform
subtire, astfel incat uleiul s& se lege cu celelalte ingrediente.

3) Ulterior asezonati cu sare si piper dupd gust.
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BbrBepeHue

nOZﬂpGBﬂBGMe BM 30 NOKYNKATA HA BALUKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BUcOKOKadecTBeH NPOAYKT. PLkOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens e
HEPA3AENHA YACT OT TO3K NPOAYKT. TO CbABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO
6e3onacHocTra, ynotpebara u npeaasaxeto 3a otnamsum. [Mpeam na
M3MON3BATE NPOAYKTA, CE 3AMO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 0bcnyXBaHe 1
6e3onacHoct. M3nonssaiire npoayKTa eaMHCTBEHO CMOPER ONMCAHUETO M 3a
ykasanute obnactv Ha npunoxetme. [penasaite npoaykTa Ha TpeTH nuua
30€[IHO C LUANATa OKYMeHTaLMs.

Ynortpeba no npeAHA3HAYeHue

KomnnekTsT nacatop cryxum eamHcTeeHo 3a npepaboTeaHe HA XPAHUTENHU
NPOAYKTM B MANKM KONMUEeCTsa. Tok € NpenHasHaueH Camo 3a nuuHa ynotpeba
B AOMAKMHCTBOTO. KOMNNEKTLT NacaTop He e npeasuaeH 3a npodecroHanHa
ynotpeba.

OKkoMNNeKToBKAa HaO AOCTABKATA

60

CTOHHOPTHOTO OKOMMNIEKTOBKA HAO OOCTABKATA BK/IKOYBA CliegHMTE KOMMOHEHTH!
® nacatop

MEPMTENEH CbIl C KOMBUHMPAH KANAK-CTOMKA

Ten 3a pazbueaHe

Yombp (Hox 1 kyna ¢ kanak)

PBKOBOACTBO 30 noTpebutens

1) M3sanete BcuukM 4aCTU HA ypeaa M pbkoBOLACTBOTO 3a noTpeburens ot
KyTUSTa.

2) OrcrpaHete BCUUKM ONAKOBbYHM MATEPUANA.

3) MoumncreTe BCMUKM HOCTH HA YPEAA CBIIACHO OMMCAHMETO B MABA
Jouncteane”.

YKA3AHUE

> [lpoBepete nOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M BUAMMM NOBPEAM.
> [lpu HembNHAO AOCTABKA MMM NOBPEAM NOPAAM NOLIA ONAKOBKA MM LLETH,
NOMy4YeHK NpM TPAHCMOPTUPAHETO, e OBbPHETE KbM cepBM3a (BX. rmasa

CepBus).
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Onucanue Ha ypena/MpuHanne>xxHocTn
®urypa A (Macarop):

Perynatop Ha ckopoctta

Mpeskniousaten e (HopmanHa ckopocrt)
Mpeskniousaren Turbo (sucoka ckopocr)

Brnok Ha asurarens

000 O

Macarop

®urypa b (Honsp):

O Kanak Ha kynaTa

© Hox
0O Kyna
O Kanak

Qurypa B (Ten 3a pazbusane):
@ [vpxau Ha Tenta 3a pasbusare

® Tensa pasbusane

Qurypa I (MpuHaanexHocT):

® Mepurenen cua (c koM6UHMpaH kanak-croiika @)

TexHUuyeckm AAHHM
220 - 240V ~ (npomeHnms Tok),

Mpesxoso HanpexeHue

50 - 60 Hz
HoMuHanHa MouwHoct 600 W
Knac na 3awmra 11/18] (nBo¥iHa mzonaums)

Beuukm BNIM3dLLUM B KOHTAKT C XPAHUTENHU

'iJ MPOAYKTM YaCTU HA TO3U Ypen ca
OT MATEPUAN, PA3PELLEH 30 KOHTAKT C

XPAHUTENHM MPORYKTH.

Mepurenen cvn @

Bmectumoct 930ml

Ckana 30 otMepBaHe 700ml

Make. konuuectso 3a o6pabotka 300 ml

Kyna ©@

Bmectumoct 1050 ml
XPAHUTENHM MPORYKTH RO @
mapkupoekara 3a 500 ml %
;zq;gg:ﬂno MapKMpOBKATa Q

Make. konuuectso 3a o6pabotka
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lMpenopbusame cnenHute BpeMeHa Ha pabora:

Cnen 1 munyta paborta ocrasete nacatopa @ na ce oxnaam 3a okono
2 MUHYTU.
Cren 1 mutyTa paborta ocraseTe YOMbpa AA CE OXNAOM 30 OKONO 2 MUHYTH.

Cnen 3 munyta paborta ocraserte Tenta 3a pasbusare @ na ce oxnaou 3a
okono 10 MuHyTU.

lMpu npeBuLIaBaAHE HA TE3M BPEeMEHA HA PaboTa ca Bb3MOXHM NOBPEaU
no ypena nopanu nperpssate!

YxkazaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YO AP

~ Bkntousakite ypena caMo KbM MHCTANMPAH Criopen MHC-
TPYKUMKTE KOHTAKT C HOaMpexeHne Ha Mpexara 220 -

240V ~, 50 - 60 Hz.

> [Npu HenpaBKMNHO GYHKUMOHUPAHE 1 Npear NOYUCTBAHE
HO Ypena M3KMoYBaMTE Lencena OT KOHTAKTA.

> He m3naravite ypena Ha Bnara 1 He ro M3Non3samTe HA
OTKpMTO.

» B cnyuat ye B kopnyca Ha ypena nonagHe TeYHoCT,
He3060BHO M3ABLPMNANTE MPEXOBMS LENCEN HA Ypeaa ot
KOHTOKTA M [AMTEe Ypend 3a PEMOHT OT KBANMPULMPAHHM
CNeumManmcry.

~ BuHaru uskntousaite Mpexxosus kaben, Kato MgbpnaTe
Wwencena ot KoHTakTa. He obpnakrte camus kaben.

~ He orsBaite 1 He nputHckakiTe Mpexosus kaben.
[pokaparite ro Taka, Ye HMKOM A HE MOXE A O HACTbMNM
MK OA Ce CMbHE B HETO.

» Ako KCI6elTbT 30 CBbpP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, TOM Tp9I6BG aa 61>ne CMEHEeH OT NpounsBoamnTend,
HEroBata CepBM3HA CJ'IY)K6G Unn n1ue C noaxondqwa
KBOJ'IM(I)MKOLI,MFI, 3d na ce npenoTBpaATIT EBEHTYAJIHU
ONACHOCTMU.
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~ Tosu ypen Moxe 0a ce M3MON3BA OT NMLA € OTPAHUYEHM
PU3NUECKM, CETUBHM MU YMCTBEHU BBIMOXHOCTU Mk He3
OnMT U/MNK 3HAHUS, aKO ca Noa HabAaeHUe MK Ca UHC-
TPYKTUPGHUM MO oTHOWeHWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha
ypena v ca pasbpany onacHoCcTUTe, MPOM3TMUALLM OT
paborara ¢ Hero.

> YpembT 1 HEroBUAT 30XpaHBaLy kaben Tps6Ba Aa ce AbpXaAT
nareyve oT geua.

» He tps6Ba na oteapsate koprnyca Ha 6noka Ha ABUraTens
Ha nacatopa. B npotuseH cnyyan 6esonacHocta He e
FAPAHTMPAHA M FTAPAHLMITA OTNAAA.

@ B HukakbB cnyuart He notanaitte 6roka Ha aBuratens Ha

nacartopa B TEYHOCT M He NOMYCKAMTE NPOHUKBAHE HA
TEYHOCTM B KOpMyca Ha 6noka Ha ABuraTens.

A NPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

> [Npenn cMsHa HO NPUHALNEXHOCTM UNK NPUCTABKM, KOUTO
ce OBMXAT Mo Bpeme Ha pabora, ypenst psbea aa ce
M3KITFOUM C MPEBKITIOYBATENS M OT MPEXATd.

» He m3nonssaiite ypena 3a opyr Lenm, oceeH 30 onucaHuTe
B HOCTOSLOTO PbKOBOACTBO. [1pm HenpasmnHa ynotpeba Ha
ypena CblLecTByBA ONACHOCT OT HapaHsBaHe!

> [No npuHuMn M3kNOUBAMTE Ypena oT enekTpruyeckaTa
Mpexa,...
— ...korarto ocrasste ypena 6e3 HabnoneHue,
— ...KOraTo nouucreare ypenaq,
— ...korato crnobssare unm pasrmobssare ypena.
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A NPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

» Korarto usnonssare ypena 3a noprpaHe Ha ropeLum
XPOAHUTENHU NPOJYKTU B TEHAXEPA, CBANETE TEHAXEPATA OT
KOTAOHA W BHUMABAMTe TeuHocTTa aa He spu. Octasete
ropeLmte XpaHMTENHW NPOAYKTU NEKO AA Ce OXNAAT, 3a
na usberHere NONAPBAHMS.

» Tosu ypen He Tps6Ba na ce M3nonssa ot Aeua.

» He ponyckarite neua na mrpast ¢ ypena.

~ YpemdbT 1 HEroBUAT 30XpaHBaLy kaben Tps6Ba na ce AbpXaAT
naneye ot geua.

» Hoxwt e msknountenHo octsp! Bunaru 6opasete
NPeanasnMeo C Hero.

~ [Mpu BopaseHe € U3KIIOUYMTENHO OCTPMS HOX ChLIECTBYBA
OMACHOCT OT HOPAHSBAHE.

> [Nouncreaite ypena MHoro BHuMatenHo. Hoxwr e
M3KIKOYMTENHO OCTbpP!

» BuHaru 6baete BHUMATENHM NpU M3Npa3BaHe HA KynaTal
HoxwsT e uskntoumtenHo octspl

> BuHaru mskniousakte ypena ot mpexara, Korato ToM He e

non HabntoneHue U Npeau crnobssaxe, pasrmobssaHe Mnu
MOYMCTBAHE.

» Korato nacatopwst He ce M3non3sa, He ro ocTasaiTe B
ropeLa TeHOXXepa BbPXy KOTIIOHA.
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Ynotpeba

YKA3AHUE

> C meputentus cua (B moxete na otmepsate TeuHoct ao 700 ml.
Cunsavite makcumym 300 ml teuHoct 30 06paborka, B NpoTHBeEH cryyad
T8 MOXe Ad M3Teue oT MepuTenHus cba B.

> Axo xenaete 04 CbXpaHasare Te‘-IHOCTM/XpOHMTeJ'IHM npoaykt1 B
MepUTENHNA Cba @, MOXeTe Oa CBANMTE CTOMKATA @ HO MepMUTENHUS CbA
@ M 0a 9 M3non3earte KAro Kanak. Buumasamrte 04 € 3aTBOPEH CbLO ynesar
30 U3TMBAHE HA MepPUTENHUS Cba @

C nacatopa @ Moxerte aa npuroTesTe AMNOBE, COCOBE, CynM U bebelika
XPAHA MK Aa NiopupaTte meku nnoaose. [lpenopbvysame aa usnonssare
nacatopa @ makc. 1 MUHYTG HENpPeKLCHATO M cried TOBA AQ FO OCTABMTE Ad Ce
oxnagu.

BHUMAHMUE! MATEPUATIHWU LLIETU!

> He usnonssaiite nacatopa @ 3a 06paboTka Ha TELPAK XPAHUTEMHM
NpPomyKTH, KATo HANp. Kade Ha 3bpHA, KybyeTa neq, 3axXap, 3bPHEHM
NPONYyKTH, WOKONAN M Ap.

> 30 niopMpaHe Ha TBbPOM 3eMEHYYLM, KATO HAMP. MOPKOBM, Mnu fobasete
MaIKO TEYHOCT, MNM NPENBAPUTENHO CBAPETE 3eNEeHUyLMTE A0 OMEKBAHE.

C renta 3a pasbusare @ moxete na npuroteute MaiioHesa, na pasbuete
cmetaHa u bentbum unu aa pasbupkare aeceptn. MNpenopbvusame na
uanonssare Tenta 3a pasbusare @ makc. 3 MUHYTH HenpekbcHaTO M cnea ToBa
AC 9 OCTABMTE A4 CE OXNALM.

C yombpa, cherosw ce ot Hoxa @, kynata @ v kanaka Ha kynata @, moxete
04 KbLATE NOANPABKM MNK AA Pa3ApobsBaTE ChLO M NO-TBLPAM XPAHWUTENHU
nponykt. MNpenopsysame Aa M3NoN3BATE YOMBPA MAKC. | MUHYTA
HenpeKkbCHATO M Cred TOBA Ad rO OCTABMTE A Ce OXNAaM.

Crnob6asaHe
/A NPEQYNPEXKAEHUE! OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Bkniouete wencena B KOHTAKT eaea cnen crnobssaxeTo.

YKA3AHUE

> ﬂpenm MBPBOTO NMNYCKAHE B €KCnnoarauns no4YMUCTeTe BCUYKK HaCTH
CbIMACHO ONMMUCAHMETO B Masa ,,rIO‘-IMCTBGHe”.
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Crno6sBaHe Ha nacaropa

A NPEAYNPE>XXOEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwut @ e uskniountento octep! BuHarm Gopasete npeanasnmso c Hero.

B MMocrasete nacatopa @ Ha 6noka Ha msurarens @ taka, ve crpenkara W
O COYM KbM CUMBONA G 3asvprete nacaropa @ taka, ve crpenkara W

Ha 6noka Ha asuratens @ na coun kbm cumsona K.

Crno6sBaHe Ha TenTta 3a pasbusaHe

B [ocrasete ¢ Hatuck TenTa 3a pasbusare @ B obpxaua Ha Tenta 3a
pasbueare ), Taka ye aa ce G1KCHUPa HENOABMXKHO.

B TMocrasete crnobeHnara Ten 3a pazéusare @ Ha 6noka Ha peuratens @
Taka, ve crpenkara W 4G COUM KbM CUMBONG G 3asbprete 6noka Ha

neuratens @ Taka, ye crpenkara v AQ COYM KbM CMMBONA a

Crno6sBaHe Ha yonbpa

66

/A NPEQYNPE>XKAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwst @ e mskniountento octvp! Bunarm 6opasete npeanaznueo c Hero.

B [Mocrasete kynata @ sbpxy paBHA M Cyxa MOBBPXHOCT.

B [Mocrasete BHMMaTenHo Hoxa @ Ha avpxaua B kynata @. Mpu Toea
3asbpTete neko Hoxa @), Taka Ye Aa ce Nb3HE B ObPXKAYA.

YKA3AHUE

> HoxsT @ He cToM HOMBAHO HEMOABMXHO HA AbP>Kaua. ToBa e HopManHo.
Hoxbt @ cTou HaMbAHO HEMOABMKHO €[BA KOFATO Ce MOCTABM KANaKbT

Ha kynata @.

B Cunete xpanuTenHmTe npopykTv 3a pasapobssaHe B kynata @.

YKA3AHUE

> [Munnete kynata @ 3a 06pabotka Ha XPAHMTENHM NPORYKTM CAMO A0
mapkuposkara 500 ml @ a, a 30 06paboTKA HA TEYHOCTU - CAMO

no mapkuposkara 300 ml Q

B [ocrasete kanaka Ha kynata @ evpxy kynata @. Mpu Tosa BHUMaBaTE
HoxwT @ [a ce 3axBaHe NpaBMnHO B kanaka Ha kynata @.

B [ocrasete 6noka Ha peuratens @ 8 abpxaua Ha kanaka Ha kynata @.
[Mpu ToBa BHMMABAKTE ABATA HAOMMPALLM Ce €AMH Cpelly APYT GUKCHMPALLM
wmdrta Ha 6noka Ha aeuratens @ aa ce nb3HAT B NpeABMaeHMTe 30 TX
Hanpaenssalu B Axpxaya. B npoteen cayuart 6noket Ha peuratens @
He MOXe Aa Ce CheAMHM C ABPXKAYA Ha Kanaka Ha kynara @.
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YKA3AHUE

> AKo xenaete [a CbXpaHsBATE XPAHUTENHM NpoaykTu B kynata @, moxete

na wnonseare kanaka @. 3a uenta Npu HeOBXOAMMOCT MLPBO CBANETE
kanaka Ha kynara @ v 6noka Ha aeuratens @ u ussanete BHUMATENHO

Hoxa @.

Pa6ora c ypena
A\ NPEQYNPE>KAEHUE! OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> XpaHuTtentute nponykti He Tpsbea na ca tebpae ropeu! Mpbekute ot

06paboTBAHMTE NPOLYKTH MOTAT A MPUUMHST NONAPBAHE.

/\ NPEAYNPE>XXQEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hoxwst @ e mskniountento octvp! Bunarm 6opasete npeanasnueo c Hero.

Pa6ora c nacaropa u tenta 3a pasébueaHe

YKA3AHUE

> [MunHere Meputentus cxa @ 30 06pabotka Ha TeYHOCTH/XPaHUTENHM

npopykt camo ao makcumym 300 ml.

Cnen kato cre crnobunm Ypena cnopen M3MCKBAHMATA:

1)
2)

3

4

Bkniouete uiencena B KOHTAKT.

[lpbXTe HaTMCHAT NpeBkntoyBaTENs e 0, 30 na npepaboture
XPAHUTENHMTE NPOOYKTU C HOPMANHA ckopocT. Brprete perynatopa Ha
ckopoctra @ B nocoka ,Max”, 3a aa yeenuuure ckopocta. Brprete
perynatopa a ckopoctra @ 8 nocoka ,Min”, 3a na Hamanute ckopocrra.

LpwxTe HatucHar npeskntousatens Turbo @, 3a na npepaborure
XPAHMTENHUTE NPORYKTH € BUcoKa ckopocT. Cnen HaTUCKaHe Ha
npeskmioysarens Turbo € senHara pasnonarate ¢ MAOKCMMANHATA CKOPOCT
Ha obpabotka.

Koraro npukniounte npepabotkara Ha XpaHUTENHKUTE NPOAYKTH, MPOCTO

OTNyCHeTe HATUCHATMSA NPEeBKoYBATEN e 0/0.

YKA3AHUE

>

Ao xenaete oa pasbuere cmetata ¢ Tenta 3a pasbusaqe ), npwxre
CbAA NOA HAKNMOH N0 BpeMe Ha pasbusaHeto. B takbs cnyuait cmetaxata
ce BTBbPASBA N0-6bP30. BHMMaBaTE cMeTaHaTa Aa He Npbcka MO Bpeme
Ha pasbueaHeTo. M3nonssarite npeskniousarens Turbo €.
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YKA3AHUE

B cnyuati ye no Bpeme Ha pabota ce nosesT
HEeOBMUAMHM WyMOBe, KATO HAMp. CKbPLAHE MM
AP.N., CUNeTe MANKO HeyTPAIHO OMMO 3a FOTBEHE HA
300BMXBALLMS BAn Ha nacatopa @.

Pa6ora c vonvpa

YKA3AHUE

> [wnHete kynata @ 3a 06paboTka HAO XPAHUTENHM NPORYKTM CAMO RO
mapkwupoekata 500 ml @ {3, a 30 06paboTKa HA TEYHOCTM - CAMO AO

mapkupoekara 300 ml Q

Cnen Karo cre crnobunm yonbpa:

1) Bkniouete wencena B KOHTAKT.

2) Mocrasete kynata @ svpxy pasHa 1 cyxa nosbpxHoct. Kynata @ uma
CUAMKOHOBM KpadeTa, bnaronapenue Ha kouto kynata @ e ce niv3ra
necHo.

3) OpwxTe HaTMcHaT npesknioysaTens e 0, 30 na npepabotute
XPAHWUTENHMTE MPOAYKTM C HOPMANHA ckopocT. Brprete perynatopa Ha
ckopocrra @ B nocoka ,Max”, 3a na ysenuuure ckopoctra. Beprete
perynatopa Ha ckopoctra @ B nocoka ,Min”, 30 aa HamanwuTe ckopoctTa.

YKA3AHUE

> [pvxte kynata @ v nocrasenmns kanak Ha kynata @ crabunto ¢ epHata
PbKa, [OKATO € APYFaTa PbKA HATUCKATE MPeBKoYBaTens e Q/0.
> He ceanstite 6noka Ha peuratens @ ot kanaka Ha kynata @, nokaro

HATUCKATe NPEeBKNoYBATENs e 0/0.

4

Korato npukntoumte npepaboTkata Ha XpaHUTENHMTE NPOLYKTH, NPOCTO
OTNyCHeTe HATUCHATMS NPeBKoYBaTEN e Q/0.

5

Ceanerte 6noka Ha geuratens @ ot kanaka Ha kynara @.
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MprMepy 30 MoprpaHe, KbALAHE M pasapobABAHE HA PAMIMYHM XPAHUTENHU NPOAYKTH C
Pa3NMUHKUTE NPUCTABKM 30 MMKCUMPAHE:

LUEMKDBP
KAHA

S—

NnPOAYKTU

[Mnonose,
3eneHuyLm

Bebewka xpaHa,
cynu, cocose

LLlerkose,
MneyHu
HAMUTKK

Kpem

Bentsum Ha cHar
Tyx

MaraaHos
YecwH

Mopkosu

NMewnmumn/
Banemu

Opexu

Mapmesan

MPEMNOPDBUYU-
TENHO
KOJTMYECTBO

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Benmbum ot 4 siua
200 g
50¢g
20 ckunmaku
200 g
200 g
200 g

250 g

CKOPOCT

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

! Hactpotite ckopoctta cnopen XenaHara ot BAC KOHCUCTEHLMS.

BPEME

okono 30 - 60's

okono 60 s

okono 60 s

okono 70 - 90 s

okono 120 s

3x1s

okono 20 s

okono 20 s

okono 15 s

okono 30 s

okono 25 s

okono 30 s
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Mouucreane

NMPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y[ AP!

> I'Ipenm 04 MOYMUCTHUTE KOMMMEKTA NACATOP, BUHATU M3ﬂ'bp|'|BdlZTe wencena
OT KOHTAKTA.
anI NOYUCTBAHETO B HUKAKDBB Cﬂyqdﬁ He notansite 6noka Ha
asurarens o BbB BOAA M HE ro ApPbXTE NoAd Tevdalla sona.

A\ NPEQYNPE>XKAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> an 6OPGBeHe C M3KIMIOYUTENHO OCTPUA HOX a CbLECTBYBA OMACHOCT OT
HapaHgBaHe. Cnen yn0Tpe6o 1 noumncteaHe crnoberte oTHOBO vyonwpa, 3a
Ad He Cé HapPAaHUTE HO OTKPUTHSA HOX a D,p'b)KTe HOXd o HQ HeOOCTbMHO
3a geua MAcCTo.

YKA3AHUE

Mepurennust cun @ ¢ kombuHMpaH kanak-ctokika @), Tenta 3a
pasbueare @, kynatra @ c kanaka @ v HoxbT @ ca ropHu 3a
MMEHE B CbOOMMSIHA MALIMHA.

BHUMAHUE! MATEPUAJIHU LLETN!

> He u3nonssaire arpecuBHM, XMMMUECKH MM ABPA3MBHM NPenapaTt 3a
noumcteare! Te Morar na nospenst HenonpaeMMo nosLpxHocTTal

1) UsknioueTe wencena ot KOHTAKTA.

2) MNouncrete 6noka Ha aeuratens @ v pxpxaua Ha Tenta 3a pasbusaxe O ¢
BNAXHA kbpNa. YeepeTe ce, ue B oTBOpUTE Ha 6noka Ha psuratens @ ve
npoHukaa Boaa. Mpu ynoput 3aMepcasaHms M3NON3BamTe Mek MueLll
npenapar Bbpxy kbpnara. M3bbpluerte ocrarsumute oT MUeLLms Npenapar ¢
BACKHA KbPNA.

3) Msmuitre warenno nacaropa @, kanaka Ha Kynara 0, Kynara Oc
kanaka @), Tenta 3a pasbusare (11} MepUTenHUs Cba (129 KOMBOUHUPAHMUS
kanak-croiika @ u Hoxa @ ¢ pasteop 3a mueHe. Crien ToBa oTcTpaHeTe

OCTaThLMTE OT MMELLMA Npenapar C YMCTa soaa.

4

Moacywete nobpe BCUUKM Y4ACTM C KbPNA 30 NOACYLIABAHE M NPenm
nosTopHA ynotpeba ce yseperte, e ypeasT € HAMbIHO CyX.
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NMpenasaHe 3a oTnanbum

MpenaBsaHe Ha ypenaa 3a oTnApbUM

o \
A

[MoKA3QHMST BCTPAHM CUMBOM HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 3a OTMAABLM HA Korena
nokassa, ye To3u ypen noanexm Ha Oupektsara 2012/19/EU. CovrmacHo Tasm
Iupekt1ea, cnen M3TMUaHE HO CPOKA HA MON3BAHE, ypenbT He Tpsbea Aa ce m3-
XBbPAS € OBUKHOBEHMTE BUTOBM OTNAABLM, A A Ce NPENAAe B CrieumaneH cobu-
pareneH nyHKT, feno 3a obpabotka 1 peLrKIMpaHe Ha OTNAIbLM MK BbB GHUPMA
30 YNPOBIEHME HA OTNANBLM.

Toea npepasaHe 3a oTnaabum e 6esnnarHo 3a sac. MNasere
OKONHATA CPeAa U NpefasanTe oTnagbUuUTe cNnopen npasunara.

B cnyuast ue BawmsT u3ng3bn o1 ynotpeba ypen ChabpXKa MUHKM AAHHM, BUE
HOCWTE OTTOBOPHOCT 30 M3TPMBAHETO MM, NPEaM Ad fo BbpHeTe.

MudopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 30 MPENABAHE 30 OTNAABLM HA U3nes-
nus ot yrnotpe6a NpoaykT MOXeTe aa nonyuute ot Bawara obwmHeka mnm
TPAMCKA yNpaBd.

npenaBaHe HCA ONAKOBKATA 3G oTNnagbmum

€9

OnakosbuHKTE MaTepHanu ca NoabpaHk OT MeAHA TOUKA HA eKONOrMUHATA
CBBMECTMMOCT M YTMAM3ALMATA M 30TOBA MOFaT Aa ce peunknupar. Mpeparite
HEHY>KHMUTE BM BEYe OMOKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBUM ChINACHO AEMCTBa-
WKTe MeCTHU pasnopeabu.

Mpenasite ONAKOBKATA 30 OTNAAbLM B CbOTBETCTBME C EKOMOTMYHMTE M3UCKBA-
Hus. Baemete non BHUMAHKME OBO3HAYEHUETO BLPXY PA3MMUYHMTE OMAKOBBYHM
MATEPMANM M NpK HeoBXOaMMOCT rm cbbupaitte pasnento. OnakosbuHMTe
matepuanu ca o6o3HaueHn cbe cvkpawenus (a) u undpu (b) cve cnearoto
sHauenume: 1-7: nnactmacw, 20-22: xaptis 1 kaptoH, 80-98: komnosutHm
marepuanm.
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FfapaHuus

YBaXXAEMM KNMEHTH, 30 TO3M ypen nomnyyasare 3 roaMHU rapaHLums oT AATaTa
Ha nokynkarta. B cnyyalt Ha HecboTBETCTBME HA NPOAYKTA C AOrOBOPA 3a NPO-
naxba Bue nmare 3akoHHO NpaABO [a NpenssuTe PeknaMaums npen NPoaasa-
4a HO MPOAYKTA MPK YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONPELENEHM B [MABA TPETA,
pasaen Il v Il v maea yetBbpTa OT 30KOHA 30 NPEAOCTABSIHE HA LMbPOBO Chb-
ObpXaHMe 1 umbpoBm ycnymm m 3a npopaxba Ha ctokm (3MUCLYTIC)*.

Bawwre npasa, npoustMyaLum oT nocodeHute pasnopeabu, He ce orpaHMyaBar
OT HALIATA NO-AONY MPEACTABEHA THPrOBCKA IAPAHLIMS, HE CA CBbP3AHM C Pa3-
XOmM 30 NOTpebuTEnuTE 1 HEIABUCMMO OT HES TPOAABAYBT HA MPORYKTA OTFOBA-
PS 30 IMNCATA HO CbOTBETCTBUE HA NOTPEBMUTENCKATA CTOKA C AOTOBOPA 30
nponaxba cwrnacHo 3MLUCLYTMC.

FapaHunoHHM ycnoeus

[apaHUMOHHMST cpok e 3 ToAMHK OT OATATA HA NoMyYaBaHe Ha crokara. [ase-
Te nobpe OpUrMHANHATA kKacoea Henexka. To3u NOKYMEHT e HEOBXOAMM KATo
[OKQ3QTeNCTBO 30 NOKYNKATd. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA
30KynyBaHe HQ TO3M NPOAYKT Ce NofBM AedeKkT Ha MaTepMana unu NPomssoa-
cTBeH nedeKT, NPoayKTLT We Gbae 6e3nNNATHO PEMOHTUPAH MKW 3aMeHeH. [a-
PCHLMATA NPEAnonara B PAMKUTE HO TPUTOAMLIHMS FAPAHLUMOHEH CPOK d ce
npeacTassT AedekTHNST ypen, kacosara benexka (kacoemst 6o), kakto 1
BCMYKM APYIM JOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA AePEKT U MUCMEHO Nd
ce 0BACHM B KAKBO Ce CbCTOM AEDEKTBT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AEpEKTLT €
MOKPMT OT HALWATA rapaHums, Bue we nonyuure o6patHo peMOHTUPAHMS MK
HOB MpoaykT. B cnyyai Ha 3aMaHA Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHKUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHM yCnoBums ce 3anassar. B cnyuait Ha peMoHT Ha ne-
pEKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPMBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3
€BEHTYQNHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEAM M AedeKTH olue NpM NoKynkarta
Tps6Ba Aa ce cbobluM BeaHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantute peMoHTH
Cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annaiiaHe.

PeMOHTLT MK 3aMaHATA Ha NPOAYKTA He MOPAXAAT HOBA FAPAHLMS.

O6xBar Ha rapaHumsaTa
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Ypenst e NpousBeneH rPUXKIMBO CMOPEL CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[OBPOCHBECTHO M3NUTAH Npeaun focTaeka. [apaHuMaTa BaXK 3a nedektm Ha
MQaTepuana Mnu NPom3BoAcTBeHK nepekt. [apaHuMITa He 06XBALLA KOHCYMO-
TUBMTE, KAKTO M YACTMTE HA NPOAYKT, KOMTO MOANEXAT HA HOPMAIHO M3HOCBA-
He, MOpPaAM KOETO MOraT Aa 6BLOAT PA3IMEXAAHK KATO 6bP30 M3HOCBALUM Ce
yacti (HanpuMep GUATPM MK NPUCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YYMAMBK YACTM
(Hanpumep npexseaaum, 6atepun 1nm Takmea npoussenerm ot crekno). [apa-
LMSTA OTNAAA, OKO YPeasT € NoBpefeH NOPann HENPABMIHO M3MNON3BAHE MMM B
Pe3ynTaT Ha HeOCBLUIECTBIBAHE HA TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.
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3a npasunHara ynotpeba Ha NpoayKra TpsS6BA TOUHO AA Ce CMA3BAT BCUUKM
YKQa3aHMs B yMeTBAHETO 3a ekcnnoataums. [pennasHayerne u neicrems, komto
He Ce NPenopbYBAT OT YNBTBAHETO 3a €KCMNOATALMS UK 30 KOWUTO TO Npeny-
npexanasa, TpS6BA 300bIKUTENHO Ad ce u3barear. [pomyKrsT e npenHasHaveH
COMO 30 YOCTHG, a He 3a npodecuoHanta ynotpeba. Mpu 3noynorpeda u
HerMpABUIHO TPETMPAHE, YNoTpeba HA CMAA M MPU UHTEPBEHLIMM, KOMTO He ca
M3BBPLUIEHU OT KNIOHA HA HAWMA OTOPMIMPAH CepPBM3, TAPAHLMATA OTNAAQ.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH criyuan

3a na ce rapatipa 6bp3a obpabotka Ha Bawms cnyuan, cnensarite cnenHumre
YKQ3aHus:

B 30 BCUYKM 3QNUTBAHKS NOATOTBETE KACOBATA HENEXKA U MAEHTUPUKALMOH-
Hma Homep (IAN 407710-2207) kato Roka3aTencrso 3a nokynkara.

B Bsemere aptukynHus Homep oT pabpuunara Tabenka.

M [Mpu BB3HMKBAHE HO GYHKLMOHANHM MM APy AedeKTM MbPBO Ce CBbPXE-
Te no TeneoHA MNK Ype3 MMeNn ¢ fonynocoyeHus cepemser otaen. Cnen
TOBA llie NONYyYMTE AOMBAHMTENHA MHPOPMALIMS 30 ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbriacyBaHe C HAWMS CEPBM3 MOXETE Ad M3NpaTHTe AedEKTHMS NPO-
OyKT Ha nocoyetus Bu anpec Ha cepeumsa 6esnnarHo 3a Bac, karto npuno-
XuTe kacosara HGenexka (kacosus 6oH) 1 NOCOUNTE MMCMEHO B KAKBO ce
cbcTom NedeKTbT M KOra € Bb3HMKHAN. 3a 0a ce usberHar npobnemm ¢ npu-
€MQHETO U [LOMBLAHMTENHU PA3XOAM, 3ADBIIKUTENHO U3NON3BAMTE COMO
anpeca, koito Bu e nocouen. Ocuryperte u3npaliaHeTo aa He € KATo ekc-
nNpeceH TOBAP MM KATO APYT crieumaneH Toeap. Msnparete ypena saeaHo
C BCMYKM NPUHAANEXHOCTM, AOCTABEHU NPU NOKYNKATA, M OCUTypeTe [oCTa-
TBYHO CMIYPHA TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTEH cepBu3 / U3BLHIAPAHUMOHHO 06Cny>KBAHE

PeMOHTM 13BBH FAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KNOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuly 3annawate. Tol ¢ ynosoncraue we Bu Hanpasu npensaputenta kanky-
naums. Moxem na 06paboTBame camo ypeam, KOMTo ca AOCTATbYHO ONAKOBA-
HU M M3NPATEHM C NNATEHU TPAHCMOPTHWU PA3XOMM.

BHumanwme: Msnparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWMS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C yKasaHue 3a nedekra.

Ypenme, npenMeT Ha U3BbHIAPAHUMOHO O6Cﬂy)KBGHe, M3NPATEHM C HENNATEHU
TPAHCMOPTHM PA3XOAN — C HANOXEH NNATEX, KATO eKCNpeceH nnu apyr cne-
umaneH Tosap - He ce npuemar.

Hue we u3sbpLIMM 6e3nNATHO U3XBBPASHETO HA M3NpaTeHuTe o Bac nedektHu
ypeau.
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CepBusHo o0b6cny>xBaHe

Benrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnatHo ot uanara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 407710-2207

BHocuten

MOJ‘ISI, o6'|>pHeTe BHMMOHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKeTe C ropenocovYeHnsa CepBU3EH LIEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOEJC ITMBX
BYPTLLUPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato dpusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOALYATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseate or npasara Ha 30KOHOBATA rAPAHLME, MPENOCTA-
BEHA OT 3aKOHA 30 NPENOCTABSHE HA LM(PPOBO ChOBbPXKAHME U LMPPOBU
yenym m 3a npogaxbara Ha crokm /3MLUCLYTMC/. Mo-cneunanto Bue uma-
Te NPABO MPW HECLOTBETCTBME HA CTOKATA AA 6bOE M3BBPLIEH PEMOHT MK
3aMaHa no Baw m3bop, ocseH ako TOBA € HEBBLIMOXKHO MMM € CBBP3AHO C
HEMPOMOPLMOHANHO ronemMu pasxoaum 3a npopasayd. Bue numare npaso Ha
NPONOPLUMOHANHO HOMANSBAHE HA LIEHATA MK HA PA3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnoemsta Ha un. 33, an. 3 or 3MUCLYTIC. Yenousra u
CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS CA PEMAMEHTUPAHM B INABA TPETA,
pazgen | v Il v 8 masa yetsbpra Ha 3MLUCLYTIC
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Peuentu

3eneHuyKkoBa Kpem cyna

2 - 4 nopumn

Mponyktn

2 -3 c.n. onno
200 g nyk

200 g kapTodu (ocobero noaxonswm ca coprose ¢ GpawHeHa
KOHCUCTEHLMS)

200 g mopkosu
350 - 400 ml seneHuykos 6ynboH (npeceH mnm MHCTaHTEH)
COfl, YEPEH MUNEP, MHAMMCKO Opexye

5 g marnaxos

MpuroteaHe

1) O6enerte nyka u ro HakbaLakTe ¢ Yombpd. M3MuitTe 1 ocTbpxeTe

2

3

MOPKOBMTE M M1 HapexeTe Ha wainbu. Obenete 1 U3MMItTE KAPTOPUTE 1 TH
HapexeTe Ha kybueTa ¢ pasmep okono 2 cm.

3arpetitte onmoTo B TEHIXEPA M 3aayLueTe Myka fo npospauHoct. Jobasere
MOPKOBHTE W KAPTOGUTE M ChLLO M 3aaylueTe. Hanertre Tonkosa GynboH, ye
3eneHyyumTe aa ca nobpe nokpmTH 1 octasete Beuuko aa spu 10-15
MUHYTH N0 omekeate. OT BpeMe Ha BpeMe, AKO € HeOBXOAMMO, LONMBaAkTE
6ymnbOH, 30 1A €A MOKPHTH 3eNeHUyLMTE.

M3mmitTe 1 M3TpBCKAKTE MATAAHO3A M OTCTPaHeTe ApbXKuTe. Hakbcakte
MQraaHo3a Ha enpo u ro npubasete kbM cynata. [Nopuparite Bcuuko ¢
nacatopa @ 3a okono 1 munyta. OskyceTe cbc con, YepeH nunep u
HACTBPIAHO MHAMMCKO Opexye.

BG| 75



TukeeHa cyna
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4 nopumu

Mponyktn
|

1 cpenHoronsma masa nyk

2 CKMIMAKM YeCbH

10 - 20 g npeceH mXMHOXMPUN
3 c.n. panuuHo onuo

400 g meco ot TMKBa (Hai-nopxoasiia e Tikea Xokago, Thit kato
KOpATa OMEKBA NpM BapeHe U He Tpabsa aa ce benu)

250 - 300 ml kokocoso mnsko
250 - 500 ml seneHuykos 6ynboH
cok ot Y2 noprokan

Manko cyxo 6410 BUHO

1 4.n. 30xap

B con, yepeH nunep

MpurotesHe

1) O6enete nyka 1 ro HAKBALAMTE € YOMbPA, NOCTbMETE MO ChLYMS

2

3

HAuMH U ¢ yecbHa. Obenete MXMHOIXMPUNQ U TO HAPEXETE Ha
cmTHK kybueta. B ropewio onmo 3anywerte mbpso nyka
mxuHmknduna. Cnen 2 MuHyTr nobasete YecbHa M 3aAyLETE M
Hero.

Moumncrere crapatenHo noa Tonna BOAA TMKBATA € YeTKa 3
3eneHdyLM, Cnef ToBa 8 HapexeTe Ha KybBueta ¢ pasmep 2 - 3 cm.
(Ako ce m3nonsea TMkea, pasnuuHa ot TMkea Xokarmao, T4 pabea
pombaHuTenHo aa ce obenu). [lobasete Kybuetata TMKBA KbM Nyka
M BKUMHEIXMPUAQ M ChILO 1 30ayLeTe. 3aneiTe ¢ NONOBMHATA
KOMMUYECTBO KOKOCOBO MASKO M TOMKOBA 3€MeHUykoB BynboH, ye
TMkeaTa aa e aobpe nokpwura. Mpwu 3aTBopeH kanak Baperte OKomo
20 - 25 MuHyT™M no omeksaHe. Mukcuparite Bcuuko ¢ nacatopa @
[0 nony4aeaHe Ha maaka cMec. Mpu Toea nobasete Tonkosa
KOKOCOBO MIISKO, Ye Cynarta Ad npuaobue Noaxoaswara, HexHa
KPEMOOBPA3HA KOHCUCTEHLMS.

OBKyceTe Cynara € NopToKanos Cok, 6sno BMHO, 3a0XAp, CON M YepeH
nunep, Taka 4ye cynata od MMa NMKAHTHA U ChlleBpeMeHHO cnaaka
4 6C1HCIHCM|DGHCI KMUcCeno-coneHa HOoTKa.



Cnapka nnonoea HaAMA3Ka

Mpoaykru

B 250 g sroou unm opyrm nnonose
B 125 g xenupawa saxap 2:1

B 1 npbcka nuMoHOB cok

M Ha BbpPXA HA HOXA CbPLUEBMHA OT BAHMNOBA WYLWYnKa

MpurotesHe

1) Msmuiite u noumcrete sropute, KATO OTCTPAHMTE 3€NEHATA OCHOBA
Ha apwbxkara. Ocrasete 11 aa ce otuenst nobpe B resrkp, 3a Aa
MOXe A M3Teue M3NUILHATA BOAA M HOMA3KATA A HE CTAHe TBbPAe
Teuna. Hapexerte no-eapure sroan Ha apebHo. MoxeTte aa usnons-
BATE ChLLO 3AMPA3EHM MNOMAOBE, HO NPEAM MUKCUPAHETO MM OCTaBETE
Ad Ce PA3MpassT.

2

ﬂpeTerneTe 250 g aroom M 1M cunete B NOAXOAAL CbA 30 MUKCHPO-
He.

3) Hanpwuckatite ¢ nMMoHoB cok.

4

Ako e Heob6XOMMO, U3CTbpXKETe ChPLEBMHATA HA BOHMNOBA WYyLIYN-
Ka 1 1 nobasere.

5

Mpubasete xenupawara 3axap M CMECeTe CTAPATENHO ¢ nacaropa
O & nponvnxetne Ha 45 - 60 cekyHau. Ako Bce ole Mma no-eapu
NapyeTa, OCTABETE BCMUKO Ad MOUYMHE 3 2 MUHYTU M CNefl TOBA Mto-
pupaiiTe NosTopHO B NpoabixkeHue Ha 60 cekyHam.

6

Cnoxete na 3aBpwu Npu CPEAHA TeMNepPaTypd, cnea ToBa OCTABETe
na nospu okono 2 - 3 MuHYTH, KaTo pazbbpkeare nobpe npes usmo-
TO BpEMe.

7

KoHcyMupaiite BenHara unm cunete nnonosata HAMAska B GypkaH
C BMHTOBA KAMAYKA M TO 3aTBOPETE.
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Lloko kpem

3a 4 nopumu

Mponyktn

B 350 g 6ura cmetana

B 200 g ropums wokonan (> 60 % kakaoso cbabpxaHue)
B 2 sanunosa wywynka (cbpuesmrHa)

MpurotesHe

]) Cnoxete cmetaHata 04 30BpPM, HATPOLIETE B HEq Wokonana mn 6aBHO
ro pasronere Ha HUCKa TeMnepartypa. 1/13cn=p>KeTe CbpUEBMHATA HA
NONOBMH BAHUNOBA WYLWYNKA M 4 p036'pr0171Te B CMecCTa.

2) Ocraserte 8 XnagunHuK Aa ce oxnaau HansLiHO M Nd ce BTBbPAM.

3) Mpeau cepsupare pasbbpkadite Ha kpewm c Tenta 3a paséueate .

CuBer: cepBMpaiiTe C NPECHK Nnopnose.

ManoHesa
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Mpoayktu

B 200 ml HeyTpanHo pactuTenHo onuo, HANp. PANUYHO OAMO
W 1 xuamhk

B 5 g cnab ouet unu AMMOHOB COK

B con 1 yepeH nunep Ha BKyc

MpurotesHe

1) Cunete XbATbKA M IMMOHOBMS COK B CbAQ 30 MMKCMPAHe, APbXTe
BepTMKanHo Tenta 3a pasbusare ) B cvaa 1 HatucHeTe
npeskniousatens Turbo €.

2) BasHo (8 pamkuTte Ha okono 1 MuHyTa) nobasete onnoto Ha

PABHOMEPHA ThHKA CTPY$, TAKA Ye ONMOTO A Ce CBLPXKE C ApYruTe
npoayKM.

3) Hakpas noanpasete cbc con v yepeH n1nep Ha BKyC.
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